标准编制说明编写指南

一、标准编制工作简况。

为响应绿色健康的生活方式，进一步综合利用互花米草这一入侵物种，为海滨生态治理提供全新途径，提升了互花米草精酿啤酒的市场竞争力，促进了品牌的建设与发展，同时也为行业的规范化和可持续发展树立了典范，推动了整个精酿啤酒行业的进步。广药白云山本草精酿啤酒（广州）有限公司组织提出《互花米草精酿啤酒》团体标准立项申请，经广东省知识产权投融资促进会立项审查后予以批准立项《关于《互花米草精酿啤酒》团体标准立项的公告》（粤知投会〔2024〕第12号）。

广药白云山本草精酿啤酒（广州）有限公司主导《互花米草精酿啤酒》的编制工作。

广药白云山香港有限公司提供香港方面的食品政策要求及对啤酒的技术指标。

广药集团(澳门)国际发展产业有限公司提供澳门方面的食品政策要求及对啤酒的技术指标。

广东省知识产权投融资促进会负责标准的发布流程，包括立项、征集意见、专家评审会安排及最终发布。
标准立项的必要性。

保障产品质量与安全：通过制定严格的技术要求和检验规则，确保互花米草精酿啤酒在原料选择、生产工艺、成品质量等方面达到高标准，保障消费者能够享用到安全、优质的产品。

促进行业规范化发展：互花米草作为一种外来入侵植物，虽然对生态环境造成了负面影响，但其提取物具有丰富的生物活性物质，可用于开发功能性食品。制定互花米草精酿啤酒标准，有助于规范这一新兴领域的生产流程，促进行业健康发展。

推动技术创新与产业升级：标准的制定鼓励企业在遵循标准的基础上不断探索新技术、新工艺，提高产品的科技含量和市场竞争力，推动整个精酿啤酒行业的技术进步和产业升级。

满足市场需求与消费者健康需求：随着人们健康意识的提高，对功能性食品的需求日益增长。互花米草提取物具有降尿酸、降血脂、增强机体免疫力等多种保健功能，将其应用于啤酒生产中，能够满足特定消费者群体的健康需求，拓宽啤酒市场的消费群体。

促进资源综合利用与环境保护：互花米草的入侵问题严重威胁沿海生态系统的健康。通过制定标准，指导企业合理利用互花米草资源，既能减轻其对生态环境的影响，又能实现资源的高效利用，达到经济效益与生态效益的双赢。

综上所述，《互花米草精酿啤酒》标准的立项对于提升产品质量、促进行业规范化发展、推动技术创新、满足市场需求以及促进资源综合利用和环境保护等方面都具有重要意义。
三、标准编制原则、主要内容及其确定依据。

标准编制原则：

标准符合《团体标准管理规定》相关要求；

标准要具备科学性、先进性等。

标准主要内容：
标准的适用范围：本文件规定了互花米草精酿啤酒的术语和定义、技术要求、试验方法、检验规则、标志标签、包装、运输和贮存、品牌管理。本文件适用于互花米草精酿啤酒的生产、检验和经销。
每章节的标题和主要技术内容

	章节
	标题
	主要技术内容

	1
	范围
	明确本标准的主要内容及适用范围

	2
	规范性文件
	规范性文件

	3
	术语和定义
	互花米草精酿啤酒的术语和定义

	4
	工艺要求
	明确粉碎、糖化、过滤、煮沸、发酵、二次过滤的工艺要求

	5
	技术要求
	明确原辅料要求、质量要求

	6
	检测方法
	明确企业感官要求、理化指标、净含量、总砷的检测方法

	7
	检测规则
	明确组批和抽样、出厂检验、型式检验、判定规则

	8
	标志标签、包装、运输和贮存
	标志标签、包装、 运输、贮存

	附录A
	互花米草精酿啤酒标识
	明确互花米草精酿啤酒标识样式


编制依据：
本标准根据《中华人民共和国标准化法》、《团体标准管理办法》、GB/T1.1-2020《标准化工作导则第一部分：标准的结构和编写规则》等进行编制。

四、标准有何先进性或特色性。

原料独特：该标准规定了一种含有互花米草提取物的精酿啤酒，这种提取物富含黄酮、皂苷、多糖等生物活性物质，以及锌、硒等14种人体必需的微量元素和矿物质，这不仅增加了啤酒的营养价值，也为啤酒带来了独特的风味。

高标准的质量要求：该标准对互花米草精酿啤酒的感官要求、理化指标、食品安全指标、食品添加剂使用等方面都设定了具体而严格的标准，确保了产品的高品质。例如，标准要求啤酒的类黄酮含量（儿茶素当量）不低于28mg/L。

详细的生产工艺流程：从麦芽的选择与粉碎、糖化、过滤、煮沸、发酵到二次过滤，每个环节都有详尽的操作指导和参数设定，确保了啤酒生产过程的科学性和可控性。特别是，该标准强调了麦芽粉碎过程中麦皮破而不碎的重要性，以及煮沸过程中对不同种类啤酒花及互花米草提取物的适时添加，这些都是实现啤酒独特风味的关键步骤。

严格的检验方法：标准提供了完整的检测方法，用于评估啤酒的各项指标是否符合要求。例如，采用分光光度法检测啤酒中的类黄酮含量，这种方法能够准确测量啤酒中儿茶素和原花青素的浓度，但不适用于黄烷醇和黄烷醇糖苷的检测，体现了检测方法的专业性和针对性。

综上所述，《互花米草精酿啤酒》标准不仅在技术层面达到了较高的水准，还在品质控制、生产工艺、检测方法等多个方面展现出了其先进性和特色性。

标准在粤港澳三地调研、研讨、征求意见及邀请三地专家审定的情况。

2024年6月，团体标准计划下达后，广药白云山本草精酿啤酒（广州）有限公司标准化技术委员会组建了标准制定工作组，确定了工作计划，通过走访粤港澳三地政府、协会、企业等方式，从各种渠道大量收集与本标准有关的信息和资料，为本标准的制定做好充分准备。

2024年6月-2024年11月，标准起草组收集了有关资料，通过多方调研和资料分析整理，标准编制工作组在基础调研工作基础上，制定了规范的大体框架，并持续与粤港澳三地学者、企业沟通标准内容，在此过程中各方提出了大量修改建议与考虑方向，我方一一虚心请教与探讨，并根据实际需要更新内容，据统计，前前后后多达20多次反复论证与修改，最后实现各方均满意接受。
2024年11月22日，召开项目立项会议，专家有原广东省标准化研究院教授级高级工程师黄娟、广东药科大学教授曾令杰、广东南环生态环境科技有限公司高级工程师陆天才、香港品质保证局助理总监张瑛瑛、澳门科技大学助理教授彭烨等粤港澳三地专家。

经过多次研讨修改后，于2024年11月27日通过在全国团体标准信息平台管理系统发布《互花米草精酿啤酒》（征求意见稿）。

六、技术指标设置的科学性和可行性，量化指标的确定依据。
通过调研相关企业，以企业产品检测报告为依据确定量化指标，相关量化指标设置合理。

七、与国际、国家、行业、其他省同类标准技术内容的对比情况，或者与测试的国外样品、样机的有关数据对比情况。采标情况，以及是否合规引用或采用国际国外标准。
并无同类标准技术。

八、涉及专利的有关说明。

不涉及专利
九、其他说明事项。

无
