《建宁岩红 新工艺加工技术规范》团体标准
编制说明

一、制订标准的意义和必要性
建宁岩红（红茶）源产于闽江源头--建宁县，林深水美优越的自然条件，在工夫红茶初制和精制的传统加工工艺基础上进行创新，形成了建宁岩红的特定品质风格。目前，建宁岩红得益于中粮集团对口帮扶政策的实施，在中粮厦门茶叶进出口有限公司的产业发展规划、资金支持、技术指导、品牌创建和市场开拓等全方位帮扶指导下，发展势头良好，市场前景可期。但与这一趋势不相协调的是建宁红茶加工技术工作滞后，生产企业众多，加工技术水平参差不齐，生产出来的产品无法达到建宁红茶标准。为此，建宁岩红的新工艺加工技术规范的制订与宣贯，使生产在生产过程中有标准可依、有规范可循，对提升建宁红茶产品的稳定性、声誉度和品牌创建有着十分现实意义。 
二、标准起草过程
《建宁岩红 新工艺加工技术规范》团体标准编制项目，受建宁县农业农村局的委托，厦门茶叶进出口有限公司为主要承担单位，经海峡两岸茶业交流协会批准立项后，厦门茶叶进出口有限公司组织三明市农业农村局茶叶站、建宁县农业农村局、建宁县真山水茶业有限公司、福建省耕山队生态有机茶叶开发有限公司等单位的专业技术人员组成制标小组，负责标准的研究制定工作。
制标小组先后到建宁各茶产区开展调研、了解情况，对生产企业进行调研、搜集资料和技术标准、组织有关人员座谈。通过两年，利用不同季节、不同品种的嫩鲜叶，经过多次实验，确定技术规范，并完成标准样品制作、样品检测、数据统计、制定标准和标准评审，在此基础上起草了《建宁岩红 新工艺加工技术规范》团体标准征求意见稿。
三、有关技术要求、参数指标的说明
《建宁岩红 新工艺加工技术规范》团体标准有关技术要求、参数指标主要来自建宁茶产区的生产实践。
四、标准的适用范围和主要技术内容
适用范围：
本文件规定了建宁红茶加工的术语和定义、要求、工艺流程、初制技术、精制技术、质量管理、标志、标签。
本文件适用于建宁红茶的加工。
主要技术内容：
1、术语和定义。对建宁岩红的定义和解释。
2、要求。包括鲜叶要求、鲜叶装运、加工场地、加工条件。
3、工艺流程：鲜叶→晒青（日光萎凋）→摇青→萎凋→揉捻（解块）→发酵→干燥→筛分→风选→拣剔→拼配匀堆 →复火→成品。
4、加工技术：加工过程晒青、摇青、萎凋、揉捻、发酵、干燥、筛分、风选、拣剔、拼配匀堆、复火等技术要求及相关参数。
5、质量管理：加工过程的卫生管理、鲜叶何毛茶质量管理、产品检验要求、产品污染物限量等。
6、标签标识、包装、运输和贮存要求。包括标签标识、包装、运输、贮存、保质期等要求。
五、与现行法律、法规、标准的关系
本标准的内容符合《标准化法》、《食品安全法》等法律法规，符合安全性要求及有关强制性标准要求。引用文件现行有效，引用标准的标准号和标准名称如下：
GB/T 191  包装储运图示标志
GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB/T 30375  茶叶贮存
GB/T 30766  茶叶分类
GB/T 31748  茶鲜叶处理要求
GB/T 35810  红茶加工技术规范
GH/T 1070  茶叶包装通则
GH/T 1077  茶叶加工技术规程
GH/T 1124   茶叶加工术语 
六、贯彻标准要求
为使标准能更好的发挥技术指导作用，更好地服务经济建设，推动建宁茶叶可持续健康发展，要求：一是做好《建宁岩红 新工艺加工技术规范》团体标准的宣贯工作，进一步规范建宁红茶加工生产，提高建宁红茶产量、质量。二是对《建宁岩红 新工艺加工技术规范》团体标准执行情况进行跟踪调查，及时发现标准执行中的问题，不断修改完善，提高标准的科学性、合理性和实用性。
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