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水果分级标准  蓝莓

[bookmark: _Toc15282]1  范围

本标准规定了蓝莓的术语和定义、分级要求、均匀度要求、试验方法、检验规则、标识规定等。
本标准适用于以新鲜或原有状态供消费者直接食用的蓝莓分级。

[bookmark: _Toc13197]2  规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2762食品中污染物限量
GB 2763食品中农药最大残留限量
GB 5009.3 食品中水分的测定
GB 12456 食品中总酸的测定
GB/T 27658 蓝莓
NY/T 2009 水果硬度的测定
NY/T 2637 水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定折射仪法
NY/T 2640 植物源性食品中花青素的测定高效液相色谱法

[bookmark: _Toc476]3  术语和定义
下列术语和定义适用于本标准。
3.1蓝莓blueberry
杜鹃花科,越橘属植物中蓝果类型的果实,小浆果,近圆形或扁圆形,并披一层白色果粉,果肉细腻，种子极小。
3.2成熟度mature degree
果实成熟的程度。果实完成生长发育阶段,体现出应有的色泽、风味等固有的基本特征。
3.3果蒂撕裂fruit pedicel scar
果蒂周围果皮撕裂的情况,主要由于果实未完全成熟时采摘造成的。
3.4果粉fruit powder
果实表面的白色粉状物质。
3.5均匀度uniformity
反映同批果品中不同个体间果径或单果重一致性的情况。

[bookmark: _Toc6650]4  分级要求

4.1 追溯要求

具有承诺达标合格证及追溯相关信息。

4.2 安全要求
4.2.1 污染物限量应符合GB 2762的规定。
4.2.2 农药最大残留限量应符合GB 2763的规定。

4.3 外观要求

A+级果品符合GB/T 27658 优等品要求
A级果品符合GB/T 27658 一等品要求
B级果品符合GB/T 27658 二等品要求

4.4 品质等级要求

蓝莓鲜果分为三个等级，各品质等级要求见表1。

表1 蓝莓品质等级要求

	项  目
	等      级

	
	A+
	A
	B

	果实横径（mm）                 ≥
	22
	18
	15

	可溶性固形物（%）            ≥
	10.0
	9.0
	8.0

	总酸（以柠檬酸计）（%）        ≤      
	2.0
	2.5
	3.0

	硬度(Kg/cm2)                  ≥
	2.0
	1.8
	1.6

	水分（%）                    ≥                    
	82
	80
	78

	花青素（mg/Kg）              ≥
	120
	-



[bookmark: _Toc6766]5  均匀度要求
a）A+级蓝莓同批次内果实横径不得超过单批次检验结果平均值的15%。
b）A、B级蓝莓同批次内果实横径不得超过单批次检验结果平均值的30%。

[bookmark: _Toc20395]6  试验方法
6.1 追溯要求检验
查看产品或包装是否具有承诺达标合格证及追溯相关信息。
6.2安全要求检验
6.2.1污染物限量按照GB 2762规定的检验方法检验。
6.2.2农药最大残留限量按照GB 2763规定的检验方法检验。
6.3品质等级要求检验
6.3.1检验程序
从每件供试样品中随机抽取蓝莓果实30个-40个,按品质等级要求和容许度项目进行检验，分项记录检验结果,同时对单项结果进行分级评定；每批样果检验完毕后,根据各单项等级综合评定该批蓝莓的品质等级；如各单项等级不一致时，以最低等级项作为该样品品质等级综合评定结果。
6.3.2检验方法
6.3.2.1 外观、果实横径检验：按GB/T 27658执行。
6.3.2.2 可溶性固形物检验：按NY/T 2637执行。
6.3.2.3 硬度检验：按NY/T 2009执行。
6.3.2.4 总酸检验：按GB 12456执行。
6.3.2.5 水分检验：按GB 5009.3执行。
6.3.2.6 花青素检验：按NY/T 2640执行。
[bookmark: _Toc24749]7 检验规则
7.1 组批规则
同一品种、同一等级、同一产地、同批采收的蓝莓作为一个检验批次。
7.2 抽样方法
按照GB/T 8855规定执行。
7.3 判定规则
按本标准第4条、第5条要求,对样果进行精密检查,根据检验结果评定等级。

[bookmark: _Toc27188]8 标识规定

8.1标志

同一批货物的包装标志,在形式上和内容上应完全统一。每一外包装应印有鲜食蓝莓的标志文字和图案,对标志文字和图案暂无统一规定的,标志文字和图案应清晰、完整,集中在包装的固定部位,不能擦涂。

8.2 标签

应标明产品名称、品种、商标、等级规格、净重、生产单位名称、产地、检验人姓名和包装日期等,如有按照果数规定者，应标明装果数量。标签上的字迹应清晰完整、准确。

8.3 品质雷达图

A+级果品应根据品质等级要求中可溶性固形物、总酸、水分、硬度、花青素项目检验结果制作品质雷达图并在销售区域展示，以供消费者参考，雷达图示例见附录A。




































[bookmark: _Toc4393]附  录  A
（资料性附录）

[bookmark: _GoBack]为更好体现A+级果品风味、品质特征，根据检验结果查品质评分表后制作品质雷达图供消费者参考，以便消费者选择自己适合的产品。
表A.1 蓝莓品质评分表

	分值（分）
	可溶性固形物（%）
	总酸（以柠檬酸计）（%）
	硬度(Kg/cm2)
	水分（%）
	花青素（mg/Kg）

	5
	10.0-10.5
	＜1.00
	2.0-2.5
	82.0-83.0
	120-125

	6
	10.6-11.0
	1.00-1.19
	2.6-3.0
	83.1-84.0
	126-130

	7
	11.1-11.5
	1.20-1.39
	3.1-3.5
	84.1-85.0
	131-140

	8
	11.6-12.0
	1.40-1.59
	3.6-4.0
	85.1-86.0
	141-145

	9
	12.1-12.5
	1.60-1.79
	4.1-4.5
	86.1-87.0
	146-150

	10
	＞12.5
	1.80-2.00
	＞4.5
	＞87.0
	＞150




图A.1 蓝莓品质雷达图
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