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 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由昆山博琳环保科技有限公司提出。 

本文件由中国商业企业管理协会归口。 

本文件起草单位：昆山博琳环保科技有限公司。 
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餐厨废弃物生产黑水虻饲料技术规范 

1 范围 

本文件规定了餐厨废弃物生产黑水虻饲料的厂址选择、餐厨废弃物、餐厨废弃物处理工艺、生物处

理工艺、设施及设备、安全卫生要求。 

本文件适用于餐厨废弃物生产黑水虻饲料技术规范。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

CJJ 184 餐厨垃圾处理技术规范(附条文说明) 

GB 19489 实验室 生物安全通用要求 

GB/T 24001 环境管理体系 要求及使用指南 

GBZ 1 工业企业设计卫生标准 

NY 525 有机肥料 

3 术语和定义 

本文件没有需要界定的术语和定义。 

4 厂址选择 

5 餐厨废弃物 

场地内的道路应铺设混凝土、沥青或其他硬质材料；空地应采取必要措施，如铺设水泥、地砖或5.1 

铺设草坪等方式，保持环境清洁。 

设计应符合 GBZ 1 的要求。 5.2 

按照生产工艺特点，结合实际场地条件，合理进行厂区各功能区间合理划分与布局。餐厨废弃物5.3 

预处理区、原辅料库、生产车间、检测实验室（符合 GB 19489）及库房等要合理设计与布局，便于设

备的布局安装、清洗、消毒等。 

厂区的环境管理体系应满足 GB/T 24001 的要求。 5.4 

营养要求 5.5 

5.5.1 应选择营养价值较高的餐厨废弃物，新鲜废弃物干重中有机质含量宜高于 65 %，其中蛋白+脂

肪在废弃物干重的含量宜大于 25 %，可消化碳水化合物在废弃物干重的含量宜大于 25 %。 

5.5.2 餐厨废弃物不应混入具有高风险病原菌和病毒传播的有机垃圾，例如人类粪便、病死动物尸体

等，餐厨废弃物不原料进厂后需进行抽样检测，保证原料合格性，防止有毒有害物质进入处理系统。 

收集运输 5.6 

5.6.1 应符合 CJJ 184 的规定。餐厨废弃物的产生者应对产生的餐厨废弃物进行单独存放和收集，餐

厨废弃物的收运者应对餐厨废弃物实施单独收运，减少餐厨废弃物运输过程中的二次污染。 

5.6.2 应设置专门的餐厨废弃物存放房，具有防雨淋日晒、密闭、场地硬底化等功能，与服务场所特

别是厨房区域有一定的卫生安全距离。没有条件设置餐厨废弃物存放房的小型产生单位，应划出独立的

区域，作为餐厨废弃物收集容器存放点。 

5.6.3 运输车辆应做到密闭，运输过程中不得有异味散出。应做到易清洁，不应带出餐厨废弃物散落
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到底。 

6 餐厨废弃物处理工艺 

一般要求 6.1 

6.1.1 黑水虻处理餐厨废弃物工序分为餐厨废弃物预处理、餐厨废弃物生物处理、黑水虻及虫粪后处

理等。 

6.1.2 黑水虻处理餐厨废弃物的生产工艺应做到生产系统稳定、无污水排出、气体排放和生产噪音达

标，生物转化所得的虫子和虫粪残余物均可作为资源物质应用。 

6.1.3 黑水虻处理餐厨废弃物生产所得的黑水虻幼虫可加工作为优质饲料原料，其质量符合国家饲料

原料标准要求，也可选育作为黑水虻繁育种虫，也可进一步加工提取油脂作为化工原料。 

6.1.4 黑水虻处理餐厨废弃物生产所得的黑水虻虫粪残余物水分 36～60 %，可开发作为有机肥，其产

品质量应符合 NY 525 的要求。 

预处理 6.2 

6.2.1 计量与接收 

6.2.1.1 餐厨废弃物在卸车前后需进行计量。 

6.2.1.2 餐厨废弃物卸料和接收过程应做到自动化、无缝对接、无污水溢出，全程宜封闭控制气味。 

6.2.1.3 餐厨废弃物接收时可设置卸料厅，实现餐厨废弃物的接收和沥水功能;也可在接收后增加沥水

处理操作，实现沥水功能。 

6.2.1.4 餐厨废弃物分离出的液体可进行提油处理。 

6.2.2 分拣与除杂 

6.2.2.1 餐厨废弃物在分选与除杂工艺应根据需要选用塑料制品、金属制品和玻璃制品等分选设备。 

6.2.2.2 分选出来的杂质应进行回收利用或无害化处理，分选后餐厨废弃物中的不可降解物质含量宜

少于 5 %。 

6.2.2.3 餐厨废弃物中不可降解物质会影响破碎、投喂、分离等后续工序，同时会影响虫粪有机肥品

质。CJ 184 规定易腐废弃物预处理分选后的餐厨废弃物中不可降解杂物含量应小于 5 %。 

6.2.3 破碎制浆 

6.2.3.1 餐厨废弃物破碎制浆工艺根据输送工艺要求可以将餐厨制作成破碎粒度小于 10 mm 的浆料。 

6.2.3.2 破碎制浆设备加装实施负压通风的密封罩，并连接除臭系统。 

6.2.3.3 应具有防卡功能，防止硬物损坏设备。 

6.2.3.4 应具有清杂功能，去除浆料中不可利用的无机物，如塑料袋等。浆料中杂质含量 2 % 以下。 

6.2.3.5 破碎制浆设备应定期清理。 

6.2.3.6 餐厨浆料的储存应为密封罐，防止气味溢出。浆料储存罐由刻度标识尺或液位高度显示浮球，

以便及时统计餐厨浆料量。 

7 生物处理工艺 

一般要求 7.1 

7.1.1 生物处理工艺包括输料与布料、种虫培育、种虫育种、幼虫培育、幼虫接种与养殖以及虫料分

离。 

7.1.2 生物处理车间应安装新风系统连接除臭设备，应配备温度保障系统，环境温度宜维持在 25～

30 ℃。 

输送与布料 7.2 

7.2.1 餐厨浆料输送采用螺杆泵管道式输送，以避免气味溢出、污水流出。 

7.2.2 餐厨浆料布料要求均匀，厚度一般 3～10 cm，依据环境温湿度决定，环境温度低时，厚度可以
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相对增高；环境温度低时，布料厚度相对降低。 

7.2.3 餐厨浆料布料水分应控制在 70～86 %。 

7.2.4 餐厨浆料的输送应设计成循环通路，每次输送结束时清洗管中浆料，以避免在管中结块堵塞管

道和发生变质。 

种虫培育 7.3 

7.3.1 6 龄黑水虻进行预蛹，挑选符合要求的蛹（长度 3 cm 以上），进行羽化得到黑水虻成虫作为

种虫。 

7.3.2 取 6 龄成熟黑水虻预蛹，覆盖一层 3 cm～5 cm 左右的沙土，2 周左右预脱皮转变为蛹；蛹期

环境温度控制在 20 ℃～25 ℃，环境湿度控制在 60 %～80 %。 

种虫育种 7.4 

95 % 以上成蛹后，将蛹盒转移至交配室完成羽化、交配。交配室保持持温度 23 ℃～31 ℃，湿度

55 %～75 %，光照强度 500 Lux～1 500 Lux，雌雄种虫交配，并在阴暗处放置的虫卵收集方格孔中产

卵（600～1 000 粒/窝），每天早晚收集产有虫卵的方格。 

幼虫培育 7.5 

孵卵期湿度控制在 65 %～80 %，温度控制在 20 ℃～30 ℃，避光孵化，将收集的虫卵置于孵卵箱

中，孵卵箱底部添加适量饲料，幼虫孵化后进行 3 d～4 d 的培养，控制虫龄为 2～3 龄。 

幼虫接种与养殖 7.6 

7.6.1 将培育好的黑水虻适龄幼虫接种至待处理投喂料中进行养殖。接种幼虫应具有较强的抗逆性和

生命活力，规避接种蜕皮期的幼虫，接种幼虫规格应满足虫群大小均匀，处于 2 龄期的要求。 

7.6.2 黑水虻幼虫有 6 个龄期，虫取食量随着虫体生长而增大。适宜条件下培育 2～4 d 幼虫进入 2 

龄期，食量增大适宜接种至待处理投喂料中进行养殖。 

7.6.3 接种黑水虻幼虫的数量应根据投喂料量和养殖密度限制确定，幼虫接种重量可参考 8～15 kg 

废弃物每 g虫。 

7.6.4 应根据黑水虻采食速度和生长速度及时进行补料，补料过程中应控制水分，保持堆料疏松，注

意料温的变化，投喂料厚度适宜，分布均匀。 

7.6.5 应根据环境温度和投喂料的被取食程度进行及时翻料。 

7.6.6 翻料有利于物料疏松和避免过剩物料在厌氧下腐败，同时利于控制堆料温度。 

7.6.7 黑水虻幼虫养殖达到一定虫体规格、餐厨废弃物基料达到一定条件标准时，将黑水虻幼虫和基

料一同收集。养殖时间可参考 25～30℃ 养殖 7～8 d，温度较低时相应延长 

虫料分离 7.7 

幼虫养殖 7 d～10 d 后，将虫料输送至振动筛进行虫料分离，收获 6 龄幼虫及虫砂。 收集到的

幼虫在常温下使用 0.01 % 高锰酸钾水溶液源洗一次，然后使用冷风吹干后进入后续加工或使用；虫砂

可用来作为有机肥加工辅料。 

8 设施及设备 

餐厨废弃物预处理工序的设施及设备应满足以下要求： 8.1 

a) 餐厨废弃物及浆料的提升运送系统材质应选择耐腐蚀的材质； 

b) 餐厨废弃物进入制浆机前应进行清杂处理； 

c) 餐厨废弃物粉碎制浆机内部材质应具有防盐分、弱酸度腐蚀性能,锤片具有一定硬度可破碎一

般性硬物。 

餐厨废弃物生物处理工序的设施及设备应满足以下要求： 8.2 

a) 车间设施设备具有防潮湿性能，电力设施具有自动保护漏电关开； 

b) 车间设施设备具有防氨气、酸、醛类气体物质腐蚀性能。 

黑水虻后处理工序的设施及设备应满足以下要求： 8.3 
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a) 分筛装置筛网应光滑易出湿润物质； 

b) 保存黑水虻的冷库压缩机管道等应具有防氨气、酸、醛类气体物质腐蚀性能； 

c) 易残留黑水虻虫子的设施设备需防止老鼠破坏。 

9 安全卫生要求 

卸料区、储存仓、生化处理单位等产生臭气的工段均采用密闭负压系统，以减少臭气外逸， 9.1 

应加强厂房内的通风换气，降低车间内污染物的浓度。 9.2 

对于噪声、臭气应采取相应的治理措施。 9.3 

操作人员应配备必要的个人防护用具。 9.4 

各高温、高压、高空作业及用电等场所，在显眼处设置警告指示标志。 9.5 

餐厨废弃物处理厂建设与运行应采取职业病防治、卫生防疫和劳动保护的措施。 9.6 

 


