团体标准编制说明
	标准名称
	三潭枇杷植物饮料加工技术规程

	任务来源
（项目计划号）
	歙县农业农村局下达的制定《“歙彩缤纷”农产品区域公用品牌标准体系制定》中立项内容。

	第一起草单位
（盖章）
	歙采缤纷农文旅融合发展协会

	单位地址
	安徽省黄山市歙县徽城镇渔梁街渔梁景区旅游服务中心1幢1002号

	参与起草单位
	歙采缤纷农文旅融合发展协会、安徽天全生生物科技有限公司 中量大黄山高质量发展研究院有限公司、中国计量大学


	（全部起草人，应于标准文本前言中起草人排序一致）

	序号
	姓名
	单位
	职务
	职称
	电话

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	编制情况

	1、编制情况简介

	（1）成立起草小组
2023年3月28日，歙县农业农村局计划制定《“歙彩缤纷”农产品区域公用品牌标准体系制定》团体标准，并与中国计量大学、中量大黄山高质量发展研究院有限公司签订技术服务合同，共同研制相关技术团体标准。《三潭枇杷植物饮料加工技术规程》是团体标准编制的其中之一，为保证标准编制工作的顺利进行，成立歙采缤纷农文旅融合发展协会、歙县新安江乡村发展有限公司、安徽天全生生物科技有限公司、中量大黄山高质量发展研究院有限公司、中国计量大学等单位组成标准编制起草小组，明确起草组人员和相关职责。
（2）标准起草过程
2024年4月23日在安徽天全生生物科技有限公司召开了首次起草组工作会议。讨论了标准制定的总体思路、确定标准制定计划，明确标准起草的目的、意义及基本框架；研讨了该标准的各项环节与操作流程。2024年6月至9月，标准起草组再次前往了安徽天全生生物科技有限公司进行实地调研与考察，就三潭枇杷植物饮料加工的原辅料要求、生产设备、环境生产加工要求、 加工工艺、贮存和追溯的经验做法进行了深入交流，并收集查阅相关资料，形成了《三潭枇杷植物饮料加工技术规程》工作组讨论稿。
（3）征求意见稿
2024年9月27日歙县农业农村局组织歙采缤纷农文旅融合发展协会、县市场监督管理局、县农业农村局法规股、农推广中心、歙县新安江乡村发展有限公司、歙茶产业发展中心、安徽天全生生物科技有限公司、中量大黄山高质量发展研究院等单位召开了标准征求意见座谈会，对标准的技术内容进行了进一步的讨论，并提出了标准修改意见与建议。起草组对标准作了进一步修改完善，形成了标准征求意见稿。

	2、制定标准的必要性和意义

	必要性：
2022年9月，农村农业部正式印发实施的《农业标准化生产实施方案（2022—2025年）》中提出，标准化是现代农业发展的重要内容，是保障农产品质量安全、增加绿色优质农产品供给的有效途径。为进一步推进质量兴农、绿色兴农、品牌强农，提升农产品质量安全管理水平，统筹加强农业标准化生产示范创建县。歙县农业生产资源丰富，特色农产品种类多。近年来，歙县依托独特资源优势，聚焦歙茶、歙菊、歙果、山核桃、皖南花猪等特色产业，坚持科学规划、精准施策，通过出台《歙县推动乡村农业（林业）产业振兴工作方案》等系列政策措施，大力发展乡村振兴、高效生态农业的示范产业。通过对特色农产品三潭枇杷进行深加工，对三潭枇杷植物饮料加工的原辅料要求、生产加工要求、 加工工艺、贮存和追溯，集成特色产品全产业链安全管控技术，从生产源头提升歙县特色农产品质量安全水平。
意义：
通过《三潭枇杷植物饮料加工技术规程》标准的制定，推动三潭枇杷深度加工，提高枇杷产业链规模，提升三潭枇杷产业附加值，大幅增加农民收入，加快农村经济发展，促进乡村振兴。而且还将带动运输、旅游、餐饮等服务业的发展，促进地方经济良性发展。参考借鉴省内其它经验，特制定本规程。


	3、制定标准的原则和依据，与现行法律法规、标准的关系。

	（一）制定原则
标准的制定遵循“统一性、通用性、规范性、普适性”的原则，在标准要求与技术指标的设置上，结合了歙县特定区域特色农产品质量安全标准化管控策略和管理现状，又充分考虑到了市场需求以及标准的科学性、可操作性及前瞻性，使标准先进可行。通过执行本标准，能够对“歙采缤纷”特色农产品质量安全标准化管控工作的有效管理提供指导，从而提升“歙采缤纷”区域公用品牌特色农产品标准化生产和质量安全水平。与现行法律、标准无冲突。
（二）编制依据
1.按照《GB/T 1.1-2020 标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》的相关规定进行编写，在术语定义、结构版式以及单位符号等方面保持一致性。
2.本标准中以就三潭枇杷植物饮料加工的原辅料要求、生产加工要求、 加工工艺、贮存和等经验，结合了歙县特定区域特色农产品质量安全标准化管理现状和发展需求进行编写。
（三）与现有法律法规、相关标准的关系
严格按照相关法律法规要求编制。与国家、行业、地方标准协调一致、无冲突和矛盾。

	4、主要条款的说明，主要技术指标、参数、试验验证的论述（详细说明）

	[bookmark: _Toc25972][bookmark: _Hlk130544216]本文件规定了三潭枇杷植物饮料加工过程的原辅料、加工场所与环境、加工设备、工艺流程、加工过程、运输与贮存、生产记录等内容。本文件适用于安徽黄山歙县行政区域内以三潭枇杷为主要原料制成的植物饮料生产。
主要技术参数
1、三潭枇杷植物饮料 (San Tan Peach plant drink )定义
以三潭枇杷果、叶、淡竹叶与橘皮为原料，经提取、调配、杀菌等工序加工而成的植物饮料。
[bookmark: _Toc23084]2 原辅料
[bookmark: _Toc6249]包括了三潭枇杷果、叶及淡竹叶与橘皮浓缩液、雪梨浓缩液、苹果浓缩液等材料，应符合国家的相关食品安全标准规定。
3、 加工场所与环境
应符合GB 14881、GB12695的规定
4、加工设备
包括但不限于烘干设备、提取设备、浓缩设备、过滤设备、杀菌设备和灌装设备。应符合GB 12695 和GB14881的规定。
[bookmark: _Toc21684]5 工艺流程
[bookmark: _Toc5697]三潭枇杷果→清洗→去核→打浆→熬制→浓缩→冷藏备用
三潭枇杷叶→阴干→去毛→清洗→切丝→加水熬制→浓缩→冷藏备用
将三潭枇杷果、叶浓缩液与雪梨浓缩液、苹果浓缩液加纯净水调配后熬煮过滤杀菌后罐装贮藏。
6 生产过程 
包括清洗、果去核打浆、叶切丝、熬制、浓缩、调配、杀菌、热灌装等过程，规定了各种技术参数包括温度，杀菌方法、时间等。
[bookmark: _Toc7164]7 运输与贮存
规定运输工具应清洁卫生、无异味、无污染；原料、辅料、半成品、成品应分开放置等要求
[bookmark: _Toc25241]8 生产记录
[bookmark: _GoBack]应建立生产过程记录，对生产过程中采购、加工、贮存等环节详细记录，记录内容应完整、真实，确保从原料采购到产品贮存的所有环节都可进行有效追溯。

	5、标准中涉及专利，应有明确的知识产权说明

	本标准不涉及专利和知识产权方面。

	6、采用国际标准或国外先进标准的，说明采标过程，以及国内外同类标准水平的对比情况

	当前现有标准仍缺乏对歙县特色农产品的针对性措施。加强农产品质量安全管理是当前供给侧结构改革的重要任务，本标准的制定和实施符合当前国家标准和法律法规的要求，不存在冲突。

	7、重大分歧意见的处理经过和依据

	标准在编制过程中没有重大意见分歧。

	8、贯彻标准的要求和措施建议（包括组织措施、技术措施、过渡办法、实施日期等）

	  1.由标准归口单位牵头，起草单位具体实施，开展该标准的宣贯；
2.标准起草单位应继续开展研究，改进和完善标准的相关内容。 

	9、废止现行相关标准的建议

	无。

	10、其它应予说明的事项 

	无。


。 
