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《王店三园鸡屠宰场防疫卫生规范》

编制说明

团标起草组

二零二四年九月
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一、工作简况

（一）任务来源

根据 2024 年全国标准化工作要点，大力推动实施标准化战略：

持续深化标准化工作改革，加强标准体系建设，提升引领高质量发展

的能力。依据《中华人民共和国标准化法》，以及《团体标准管理规

定》相关规定，中国中小商业企业协会决定立项并联合嘉兴市王店三

圆禽业有限公司等相关单位共同制定《王店三园鸡屠宰场防疫卫生规

范》团体标准。于 2024 年 8月 16 日，中国中小商业企业协会发布了

《王店三园鸡屠宰场防疫卫生规范》团体标准立项通知，正式立项。

旨在填补鸡禽屠宰检疫领域现有国家标准、行业标准的空白，满足市

场对高质量鸡禽肉类产品的迫切需求。

（二）编制背景及目的

1.编制目的

王店三园鸡，为浙江省嘉兴市秀洲区特产，于 2007 年 09 月 06

日被国家批准为地理标志产品保护。嘉兴市王店镇地处秀洲区南部，

土地资源丰富，“三园”之名便来源于其境内桑园、果园、庭园众多。

当地对三园鸡开展长日龄、规模化放养生产，使王店三园鸡保持了原

有品种外貌“三黄”（羽黄、喙黄、胫黄）的特点，其鸡肉色鲜红、

肌纤维结实、味道鲜美，并富含优质蛋白质及各种必需氨基酸，营养

全面，一直来都受到市场欢迎，据王店镇志记载，王店鸡民国初年就

名鹊上海。

近年来，随着依法治国的深入推进，畜禽屠宰行业也进入了依法

依规生产的快车道，畜禽屠宰有关法律法规不断健全，2023 年浙江

省人民政府发布实施了《浙江省家畜屠宰管理办法》，规定家畜屠宰

的规划、设立、质量安全管理、监督管理、法律责任等要求。
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鸡肉作为中国人餐桌上的主要肉类之一，对鸡禽屠宰市场需求不

断增加。随着人民生活水平的提高和食品安全意识的增强，人们对于

鸡肉产品的质量要求也越来越高。

由于鸡肉产品具有价格优势，品质优良、营养丰富，以及消费者

对高蛋白、低脂肪食品需求的持续增长，据预测未来几年内鸡肉消费

量呈现稳定增长的局面，但目前国内鸡禽屠宰产业发展仍存在影响的

鸡肉产品安全隐患的问题。

屠宰场作为动物产品进入市场的最后一道关口，其防疫卫生规范

的实施对于防止动物疫病传播、保障食品安全具有重要意义。经分析，

目前鸡禽屠宰场防疫卫生规范存在的问题主要包括检疫制度不健全、

检疫设备和设施不完善、检疫人员素质参差不齐以及环境卫生管理不

足。

检疫制度不健全：

一些鸡禽屠宰场的检疫流程和标准缺乏统一，存在不规范的操作，

导致检疫工作的质量无法得到保障。检疫人员的培训和专业水平不够，

也导致检疫工作质量无法保证。

检疫设备和设施不完善：

鸡禽屠宰场的检疫设备和设施不完善，存在设备老化和工具不足

的情况，这可能导致检疫工作的漏洞和疏忽，给食品安全和公共卫生

带来潜在的风险。

检疫人员素质参差不齐：

检疫人员的素质参差不齐，存在从业经验较差、操作水平不够的

问题，这可能影响检疫效果和食品安全。如鸡禽屠宰时，操作人员未

按要求佩戴防护用品，如手套、口罩和护目镜等，直接接触鸡禽和肉

制品，容易发生意外伤害和交叉污染。
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环境卫生管理不足：

管理者对鸡禽屠宰场的环境卫生管理力度不够，未能实行定期的

环境卫生检查和清理，导致环境卫生问题，增加疾病传播的风险。

综上所述，应尽快加强鸡禽屠宰场的管理和提高屠宰工作的卫生

质量和安全水平，确保屠宰场防疫卫生工作的有效性。

2.编制目的

在标准制定过程中，坚持以屠宰场防疫卫生规范为研究基础，对

王店三园鸡屠宰场防疫卫生规范的要求，制定切实可行的标准。

本团体标准的发布实施，能有效指导王店三园鸡屠宰场规范宰杀，

确保鸡肉类产品的质量安全，促进禽类产业的健康发展。

防疫卫生规范的实施，强化了屠宰环节动物疫病检疫检测，对保

障公共卫生安全具有重要意义。通过实施严格的检疫措施，可以有效

防止疫病的传播，保护消费者健康，维护公共卫生安全。

通过全面规范鸡禽屠宰，推动行业高质量发展。为消费者提供了

更加安全、健康的肉类产品。

（三）编制过程

1、项目立项阶段

现有标准 NY 467—2001《畜禽屠宰卫生检疫规范》，适用于生

猪、牛、羊、家禽等畜禽的屠宰检疫工作，涵盖了从入场检疫到宰后

检验及检疫检验后处理的全过程，有一定的参考价值，但并无本标准

提出的对屠宰场的环境要求、废弃物和污水处理；另外有青海省动物

卫生监督所起草的 DB63/T 1666—2018《鸡屠宰检疫技术规范》，其

针对鸡屠宰做出了检疫技术规范要求，也并无对屠宰场卫生环境要求

的规定。以上标准均不完全适用于王店三园鸡屠宰场防疫卫生管理。

在此基础上，结合嘉兴市王店三圆禽业有限公司的屠宰防疫卫生要求，
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对王店三园鸡屠宰场防疫卫生提出规范化的要求。嘉兴市王店三圆禽

业有限公司向中国中小商业企业协会提交了《王店三园鸡屠宰场防疫

卫生规范》团体标准的制定申请，并于 2024 年 8月 16 日正式立项。

2、理论研究阶段

标准起草组成立伊始就王店三园鸡屠宰场防疫卫生规范进行了

深入的调查研究，同时广泛搜集相关标准和国内外技术资料，进行了

大量的研究分析、资料查证工作，确定了标准的制定原则，结合现有

产品实际应用经验，为标准的起草奠定了基础。标准起草组进一步研

究王店三园鸡屠宰场防疫卫生规范，明确了检疫要求和卫生控制要求，

为标准的具体起草指明方向。

3、标准起草阶段

在理论研究基础上，起草组在标准编制过程中充分借鉴已有的理

论研究和实践成果，经过数次修改，形成了《王店三园鸡屠宰场防疫

卫生规范》标准草案稿。

4、征求意见阶段

拟定于 2024 年 9月开始征求意见。

5、专家审核

拟定于2024年10月召集专家审核标准，汇总专家审核意见之后，

修改标准并发布。

6、报批

拟定于 2024 年 10 月发布标准并实施。

（四）主要起草单位及起草人所做的工作

1.主要起草单位

嘉兴市王店三圆禽业有限公司等多家单位的专家成立了标准起

草小组，开展标准的编制工作。经工作组的不懈努力，在 2024 年 9



6

月，完成了标准征求意见稿的编写工作。

2、广泛收集相关资料

在广泛调研、查阅和研究国际标准、国家标准、行业标准的基础

之上，形成本标准征求意见稿。本标准的制定引用的标准如下：

GB 13457 肉类加工工业水污染物排放标准

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

DB63/T 1652—2022 病害动物及病害动物产品无害化处理技术

规程

NY/T 330—1997 肉用仔鸡加工技术规程

NY 467—2001 畜禽屠宰卫生检疫规范

二、 标准编制原则和主要内容

（一）标准制定原则

本标准依据相关行业标准，标准编制遵循“前瞻性、实用性、统

一性、规范性”的原则，注重标准的可操作性，严格按照 GB/T 1.1

最新版本的要求进行编写。

（二） 标准主要技术内容

本标准征求意见稿包括 9 个部分，主要内容如下：

1、范围

介绍本文件的主要内容以及本文件所适用的领域。

2、规范性引用文件

列出了本文件引用的标准文件。

3、术语和定义

列出了需要界定的术语和定义。

4、环境要求

对屠宰场的厂区环境和设施做出要求。
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5、宰前防疫卫生

对家禽屠宰前防疫、检疫做出要求。

6、屠宰过程卫生控制

对家禽屠宰过程（致昏与放血、浸烫脱毛、内脏摘除、冲洗、冷

却、冷藏、冷冻）中设施、操作、卫生控制等做出要求。

7、宰后卫生和无害化处理

对家禽屠宰后的检疫、卫生控制、无害化处理做出要求。

8、废弃物和污水处理

对屠宰场产生的废弃物和污水的处理做出要求。

9、人员健康、卫生管理及培训要求

对屠宰场人员的健康、卫生管理及培训做出要求

（三）标准中涉及专利的情况

本标准不涉及专利。

（四）预期达到的效益（经济、效益、生态等），对产业发展的作用

的情况

有效指导生产和检验，加强家禽屠宰场的管理和提高屠宰工作的

卫生质量和安全水平，确保屠宰场防疫卫生工作的有效性。

（五）与现行相关法律、法规、规章及相关标准，特别是强制性标准

的协调性

符合现行相关法律、法规、规章及相关标准，与强制性标准协调

一致。

（六）重大分歧意见的处理依据和结果

无。

（七）标准性质的建议说明

本标准为团体标准，供社会各界自愿使用。
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（八）贯彻标准的要求和措施建议

无。

（九）废止现行相关标准的建议

本标准为首次发布。

（十）其他应予说明的事项

无。

《王店三园鸡屠宰场防疫卫生规范》起草组

2024 年 9 月 6日


