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东盟版柳州螺蛳粉
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[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233334]本文件界定了出口东盟的柳州螺蛳粉的术语和定义、产品分类、要求、食品添加剂、生产加工过程卫生要求、检验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存及保质期。
本文件适用于面向东盟国家出口的柳州螺蛳粉（包括水煮型柳州螺蛳粉和冲泡型柳州螺蛳粉）。
[bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26718931]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
DBS 45/034 柳州螺蛳粉
术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

3.1
柳州螺蛳粉 Liuzhou Luosifen
以独立包装的米粉（干制米粉或冲泡型米粉）和螺蛳肉汤料为主要原料，加入（或不加入）独立包装的配料包，经组合、包装制成的柳州螺蛳粉（包括水煮型柳州螺蛳粉和冲泡型柳州螺蛳粉）。       
[来源：DBS45-034-2021，3.1,有修改] 
3.2 
米粉包 rice powder product 
以大米和/或糙米为主要原料，添加或不添加辅料，经一定工艺制成的制品，经包装而成的用于预包装柳州螺蛳粉的米粉包。 
注：米粉包括干制米粉、冲泡型米粉
[来源：DBS45-034-2021，3.1、3.2,有修改] 
3.3 
螺蛳肉汤料包 soup of Luosifen 
以鲜（冻）螺蛳或螺蛳肉、鲜（冻）畜骨或禽骨（或不添加）、食用盐、食用油脂（或不添加）、调味料等为原料，经原料预处理、加水熬制、过滤、冷却（或不冷却）、包装、杀菌（或不杀菌）等工艺加工制成的螺蛳肉汤料包。 
[来源：DBS45-034-2021，3.3,有修改] 
3.4 
辣椒油配料包 chili oil of Liuzhou Luosifen
以食用油（大豆油、花生油、食用调和油等植物油或食用动物油脂）、辣椒为主要原料，辅以芝麻、沙姜（山奈）、八角、甘草、草果、小茴香、花椒、陈皮、桂皮、丁香、月桂叶（香叶）等中的一种或几种香辛料，经调配、热油浸提、过滤（或不过滤）、冷却、包装而成的用于具有独特辣香风味的柳州螺蛳粉的调味品。
3.5 
酸笋配料包 
以酸笋为主要原料，经原料预处理，添加或不添加食用油脂、辣椒油或调味料等，经加工、包装、 杀菌（或不杀菌）等工艺加工制成的酸笋配料包。 
3.6 
花生、腐竹配料包 
以花生仁为主要原料，经油炸或烘烤、冷却等工艺加工制成的花生；以腐竹、食用油脂为主要原料，经油炸、滤油、冷却等工艺加工制成的腐竹；经过包装而成的配料包。 
[来源：DBS45-034-2021，3.6、3.7,有修改] 
3.7 
醋包
以食醋为主要原料，添加或者不添加蒜末、辣椒末等，经包装加工制成的配料包。 
3.8
酸豆角混合包
以酸豆角为主要原料，添加或者不添加木耳丝、萝卜丁等配菜，经包装加工制成的配料包。 
3.9
其他配料包 
除螺蛳肉汤料包、辣椒油配料包、酸笋配料包、花生腐竹配料包、醋包、豆角混合包以外的配料包。
要求
4.1 原辅料要求
参照DBS45-034 5.1部分。 
4.2 技术要求 
4.2.1 感官要求 
参照DBS45-034 5.2部分。 
4.2.2 配料包的理化指标
参照DBS45-034 5.3部分。 
4.3安全性要求
参照DBS45-034 5.4部分。 
4.4净含量
按JJF 1070执行。
5 食品添加剂 
参照DBS45-034 6部分。 
6生产加工过程
[bookmark: BookMark8]参照DBS45-034 7部分。
7 检验方法 
参照DBS45-034 8部分。
8 检验规则 
参照DBS45-034 9部分。
9标签、标志、包装、运输、贮存和保质期 
参照DBS45-034 10部分，且符合出口国的相关要求。
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