ICS 67.080. 20

T/JXXCCY

AN 5 Nl v - S v

T/JXXCCY 00X—2024

1132 —+—-
XELASR
Black tea by compressed
2024- ** _ **Zi*ﬁ 2024 - ** _ **g@}iﬁ

TIPS 2 AR S £



= T
T 1
2 T G T 1
3 T R T R L 1
1 11 S 3
oI (. 3~ 3
L i 5% 5 1L PP 3
7 FREL BRZEL AR BN, IR 4



]l

Hil

A 2 1] BT Al PR SN 9 GB/T 1.1-2020 (hrdEAL TAE SN 5513870 ARAEAL SO A S5 44 A
EFR) .

ARSI 2 K kIR M B R IF IR

AR AL TR R ERIH R AT LA 25 EWT ST IL0 8 2R A R A F] .

KA RN MG, BN OB BB EALER. g,

1T



RELIR

AARERLE TR R LRI R ORISR g Tk AR AR BRAE. Bk 1Bk,
A7 e LRI o
Apsd T UL BN, 200 e, KAE. RIS, TR, GRS T 2 B B kAL

~z K
\}lbl:ll:lo

W

P2

2 MuMsIAxH

TN B SCA A P S I ST R R 1 AL AR SO AN T R SRR o o, v H I 51 R ST,
A2 H AT B ) R A& T AR SR s AN H R0 51 SO, L soB oA (L4 B A B ) & B T A5
.

GB/T 191 fudsfifiz Elntrd

GB 2760 Emh e AEARME & SIS IR A AR i

GB 2762 B mZEEZIE &5 iR &

GB 2763 B AEEbrME PR 255Kk IR &

GB 29921 £ fh2c A K hnitk T 2% A i Hh 3500 i IR &

GB 5009.3 fran e EEKhRME &Ko lE

GB 5009.4 frin e E EZARME &K E

GB 7718 i A AR HE  THAD 25E £ il b 253 U

GB/T 8302  ZHUKE

GB/T 8305  #%/Ki= il &

GB/T 9833. 1-2013Ff %A ASFEALLE J7ik

GB/T 9833. 1-2013FH3KB  JAEZR I I WA o6 75 32

GB/T9833.1-2013Fft%C R THE K S A0 15 511 7 7%

GB/T 13738.2 ZI% H2#isr: T R4%R

GB 14881 &A= ARG

GB 19965 H&Z & ol

GB/T 23776 M EE # VP 751k

GB/T 30375 Z&H 1%

GH/T 1070 54,2 3 U

GH/T 1071 ZSrfigg 738 U

JJF 1070 € B AR dn i & Sk B A i

SE LS T T R BN SO R B IO A S R [2005] 58 755 4

3 REEX

3.1 EREK



3.1

3.2

1 OFEX

NAGFEGB/T 13738. 2[R HLE o

REEXR
IFFE R 1 IIRE .

*x1 BREEX
L1 K
i H
e 2K — %
51 JEHE S, RETT, DU, (B | IRHIESE, RETFRE, e B .
i L e s SAB TR
BFS AHIE, FEERER AT, HEEW
VAN VR 5 R
N 5
SoREN IRAT BRL
& W, LA, A WAIEE, LI5)E, kR
3.3 IB{kistr
NFF AR 2HIFE -
£2 IBIERR
g e
T H
e 2k — %
Koy RESED /(%) < 9.5 12.5
BAKS JRESED / 0 < 7.5 8.0
15. 0 (CHA KT 30mmA Z5A5 | 20. 0CH: AT 30mm) 245
ZME URESED / (9 <
b OREED AL 0%) AEiEE1. 0%
AEFKI Y RESED / (B < 0.2
Kz RESED / (%9 > 30.0 28.0
3.4 REIEHR
3.4.1 RAGFKFRERENTTE GB 2763 FIHE -
3.4.2 FEENTFA GB 19965 HIRLE .
3.4.3 HAty5JWR &N T A GB2762 HIHLAE o
3.4.4 WAEVIRENFES GB 29921 HLE




3.5 A%

]

NAF A R B W B IO K 5 R [2005]55 75 5 A I
3.6 DHEZEXK
ZRM N Lk R A g AR BER BT AGB 14881 %€ o

4 BRI

A IR IR AN F B R G GB 2760 K [ AR AR A E -

(@]

WINTIR

()]

1 REEK
F5GB/T 2377652 44T .
5.2 IB{LIEHR
5.2.1 JK53¥% GB 5009. 3 HIHLE AT -
5.2.2 RIKArE GB 5009. 4 FIHLE AT .
5.2.3 Z5HH{% GB/T 9833. 1-2013 Pk A IR E $h4T .
5.2.4 JARFEI AW GB/T 9833. 1-2013 Bt 5% B A& $h47 -
5.2.5 JKEHYHE GB/T 8305 MIHLE AT
5.3 REIEIR
5.3.1 KRZKEHEIRETZ GB 2763 HIMEMAT.
5.3.2 &R GB 19965 [MHLE AT .
5.3.3 {5 HWIBRE1Z GB2762 FFLE AT -
5.3.4 BAEYIIRESZ GB 29921 HIMLE AT -
5.4 FEE

FZIIF 10700930 E 04T, 532 GB/T9833.1-2013 [ 5 CHI RN 5E $14T

o

g W

6.1 4R

A A — e, fER PRk A4 b, 3% E NI A (1 [R] S A
N AR

+ [T ER 7 i



6.2 i

HFELL “att” AL, BARHZGB/T 8302 AL E HhAT -
6.3 I
6.3.1 W €5

6.3. 1.1 BRI MR I N GAR IS A A IR R S HAIEJE T AT )
6.3.1.2 ) RIS H AR E . K BRI AL ARRISRRA. R

6.3.2 BRKE

6.3.2.1 MK AN A AR
6.3.2.2 RIANDIELETHE K, S ORI RN, R IR AR
&) R A
b) RIS S LSRR RO S
o BHRSE IR R U AL B R BERY
6.4 HIEAN

K96 25 R A — T B — A _EAR AR ANRT S A bR R E R 5 0 5] — 307 it A 4% F b 280 D0 1% b 3t
TER, HRRIRVE UL LR ATT SARAERLE , A At S AN

7 RE. RE. 8% B8 REMERRE

7.1 RRE RE

FEAARE L BB NTE R A B A VR S RE RTE R, [FIR P2 fhAs ENFF A GB/T 191 ML 2
PR N AT EGB TT1SIFIIE «

7.2 \%
PEELEE A GH/T 1070 [l sE, Zidf ez,
7.3 i

B TRRGSE . TH Bk, Kisde. Bl fehnifim . Brgl. Bigm. ASaE. f
F.OARK. BITRNTRERE. RS,

7.4 Motz

7 A RAT A GB/T 30375 GH/T 1071MIRLE, OB TEMX . T W& MRk & e
W, MEEEAE. AF. ARW. SRR

7.5 {xBH
G LR IE &, 77 i K OR A




	目  次
	前  言
	紧压红茶
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　质量要求
	3.1　原料要求
	3.1.1　红毛茶

	3.2　感官要求
	应符合表1的规定。
	3.3　理化指标
	3.4　安全指标
	3.4.1　农药最大残留限量应符合GB 2763的规定。
	3.4.2　氟含量应符合GB 19965的规定。
	3.4.3　其他污染物限量应符合GB2762的规定。
	3.4.4　微生物限量应符合GB 29921的规定。

	3.5　净含量
	3.6　卫生要求

	4　食品添加剂
	食品添加剂的种类和使用量应符合GB 2760及国家相关法律法规的规定。

	5　检验方法
	5.1　感官要求
	5.2　理化指标
	5.2.1　水分按GB 5009.3的规定执行。
	5.2.2　总灰分按GB 5009.4的规定执行。
	5.2.3　茶梗按GB/T 9833.1-2013附录A的规定执行。
	5.2.4　非茶类夹杂物按GB/T 9833.1-2013附录B的规定执行。
	5.2.5　水浸出物按GB/T 8305的规定执行。

	5.3　安全指标
	5.3.1　农药残留限量按GB 2763的规定执行。
	5.3.2　氟含量按GB 19965的规定执行。
	5.3.3　污染物限量按GB2762的规定执行。
	5.3.4　微生物限量按GB 29921的规定执行。

	5.4　净含量

	6　检验规则
	6.1　组批
	6.2　抽样
	6.3　检验
	6.3.1　出厂检验
	6.3.1.1　每批产品须经检验人员检验合格并签发合格证后方可出厂。
	6.3.1.2　出厂检验项目为茶样感官、水分、总灰分、茶梗、非茶类夹杂物、净含量。

	6.3.2　型式检验
	6.3.2.1　型式检验为本标准的全部技术检验指标。
	6.3.2.2　检验周期为每半年开展一次，当有下列情况之一发生时，应立即开展型式检验：


	6.4　判定规则

	7　标志、标签、包装、运输、贮存和保质期
	7.1　标志、标签
	7.2　包装
	产品包装应符合GH/T 1070的规定，须封口严密。

	7.3　运输
	运输工具应清洁、干燥、无异味、无污染。运输过程中必须防雨、防潮、防暴晒。严禁与有毒、有害、有异味、易

	7.4　贮存
	7.5　保质期



