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一、任务来源、起草单位 

根据《广西标准化协会关于下达 2024 年第十三批团体标准制修

订项目计划的通知》（桂标协〔2024〕98 号）文件精神，由广西标准

化协会提出，广西标准化协会、广西茶叶流通协会、横州市六堡茶协

会、广西职业技术学院、广西茉莉花（茶）产品质量监督检验中心、

横州市茉莉花产业服务中心、横州市花茶协会、广西大学、广西-东

盟食品检验检测中心、广西金花茶业有限公司、横县南方茶厂、横县

清雷茶业有限公司、广西梧州里深茶业有限公司、广西香茹怡茉茶业

有限公司、广西逸柯茗茶业有限公司、广西八桂凌云茶业有限公司、

广西壮族自治区亚热带作物研究所、广西壮族自治区中国科学院广西

植物研究所、横州市职业技术学校等单位共同起草的团体标准《茉莉

六堡茶》（项目编号：2024-1301）获批立项。 

二、制定标准的必要性和意义 

横州市是世界最大的茉莉花生产和茉莉花茶加工基地，享有“中

国茉莉之乡”“世界茉莉花和茉莉花茶生产中心”“世界茉莉花都”等

美誉。横州茉莉花(茶)产量占全国的 80%以上、世界的 60%以上，茉

莉花干花出口量居世界第一。2022 年，横州全市茉莉花种植面积约

12.8 万亩，年产茉莉花 10 万吨，茉莉花茶企业达 130 多家，年产茉

莉花茶 8 万吨。“横县茉莉花”和“横县茉莉花茶”先后获批国家地

理标志保护产品。2023 年，横州茉莉花（茶）综合品牌价值达 222.15

亿元，连续多年蝉联广西最具价值的农产品品牌。《南宁横州市茉莉

花保护发展条例》的正式实施也进一步为茉莉花产业高质量发展打下
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坚实基础。2023 年，横州茉莉花鲜花平均价格达每公斤 34 元，带动

34 万花农增收致富，人均收入从 2019 年的 1.27 万元增长至 2.1 万元。

目前，横州市已形成了“产全球花、窨全球茶、卖全球花茶”的发展

格局。 

茉莉六堡茶的原材料为茉莉花与陈年六堡茶，运用特殊工艺窨制

而成。茉莉六堡茶具有色泽黑褐光润，汤色红浓明亮，滋味浓醇甘和，

爽口甜滑，茉莉花香不压茶香的品质特征。茉莉六堡茶具有降压降脂、

提神醒酒、养胃理气、防辐射、抗疲劳等功效。传统的茉莉花茶大多

采用绿茶与茉莉花相结合进行花茶的窨制，但是部分消费者由于体质

较寒，不适合大量饮用绿茶，但是又喜欢茉莉花的香气；有的消费者

不喜欢黑茶的陈味，却又钟情于黑茶的养生保健功能。茉莉六堡茶的

出现弥补了这一不足，它既保留了黑茶的养生保健的特殊功效，又去

除了陈味，取代之清雅的茉莉花香，一举多得。广西茶作为中国茶的

重要组成部分，要以打造广西六堡茶、横县茉莉花茶品牌为重点，采

取有力措施促进茶产业快速健康发展。做强中国茶产业，是推进农业

供给侧结构性改革的重要内容，是助力脱贫攻坚的重要途径，是发展

现代农业的重要任务。要将广西六堡茶、横县茉莉花定位成满足人们

对美好生活需要的高端农产品品牌，以苍梧县六堡茶中国特色农产品

优势区创建为抓手，坚持绿色发展，做优茶品质，打造健康茶饮。 

该标准的制定与实施，将为茉莉六堡茶生产经营者提供技术指

标，实现生产的科学化、标准化，对打造横县茉莉花区域品牌，规范

横县茉莉花市场管理，提高监管效率；推动茉莉花文化与六堡茶产业

有机结合，做优做强茉莉花产业，大力弘扬地方特色文化，塑造茉莉

花文化品牌，推进横县茉莉花产业“现代化·标准化·国际化”发展

以及促进农民持续增收、经济健康发展、社会和谐进步具有重要意义。 
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三、主要起草过程 

（一）成立标准编制工作组 

团体标准《茉莉六堡茶》项目任务下达后，广西标准化协会成立

了标准编制工作组，起草单位制定了起草编写方案和进度安排，明确

任务职责，确定工作技术路线，开展标准研制工作，具体标准编制工

作由广西标准化协会、广西茶叶流通协会、横州市六堡茶协会、广西

职业技术学院、广西茉莉花（茶）产品质量监督检验中心、横州市茉

莉花产业服务中心、横州市花茶协会、广西大学、广西-东盟食品检

验检测中心、广西金花茶业有限公司、横县南方茶厂、横县清雷茶业

有限公司、广西梧州里深茶业有限公司、广西香茹怡茉茶业有限公司、

广西逸柯茗茶业有限公司、广西八桂凌云茶业有限公司、广西壮族自

治区亚热带作物研究所、广西壮族自治区中国科学院广西植物研究

所、横州市职业技术学校组成标准编制工作组完成。 

编制工作组下设二个组，分别是资料收集组、草案编写组。资料

收集组负责国内有关茉莉六堡茶的文献资料的查询、收集和整理工

作。 

草案编写组负责起草标准草案、征求意见稿和标准编制说明、送

审稿及编制说明的编写工作，包括后期召开征求意见会、网上征求意

见，以及标准的不断修改和完善。 

（二）收集整理文献资料 

标准编制工作组收集了国内有关“茉莉  茶”相关文献资料。主要

有： 

《GB/T 22292-2017  茉莉花茶》 

《GH/T 1297-2020  茉莉红茶》 
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《T/CTSS 2-2019  茉莉白茶》 

《T/GXAS 117-2020  广西优质茉莉花茶》 

（三）研讨确定标准主体内容 

标准编制工作组在对收集的资料进行整理研究后，标准编制工作

组召开了标准编制会议，对标准的整体框架进行了研究，并对标准的

关键性问题进行了初步探讨。经过研究，标准的主体内容包括茉莉六

堡茶的质量要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输、贮存和

保质期。 

（四）调研、形成文本草案、征求意见稿 

2024 年 5 月，标准起草工作小组进行了广泛实地调研工作，查阅

了大量的文献资料，对茉莉六堡茶产品特性进行系统总结。形成了标

准的基本构架，对主要内容进行了讨论并对项目的工作进行了部署和

安排。 

2024 年 6 月，在前期工作的基础之上，通过理清逻辑脉络，整合

已有的参考资料中有关茉莉六堡茶产品质量要求，并结合茉莉六堡茶

产品特性要求的基础上，按照简化、统一等原则编制完成团体标准《茉

莉六堡茶》（草案）。 

2024 年 7 月～8 月，标准起草工作组深入横州市茉莉六堡茶加工

企业、加工厂和产品旗舰店进行实地调研走访，并组织横州市综合检

验检测中心、横县南方茶厂、广西金花茶业有限公司、横县芊茗阁茶

业有限公司、广西逸柯茗茶业有限公司、广西香茹怡茉茶业有限公司、

广西茉礼茶业有限公司、横县清雷茶业有限公司、广西壮族自治区横

县郁江茶厂、广西横县轻舟茶业有限公司、横县银洲茶厂、广西古树

六堡茶有限公司、广西小乐茶业公司、横县茗燕茶行、馥锦茶坊、横
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县鑫龙茶行、横县金源花茶行、横州市茗潮茶行、珍珍茶行、横县天

晨名茶店、横州市鸿利茶厂、横州市深蓝文件有限公司、横州市和越

泰茶业、横县祥龙茶叶有限公司、横县华成茶厂、横州市花道茶业有

限公司、横州市职业技术学校等代表性企业针对茉莉六堡茶产品特性

开展标准研讨会，通过实地调研走访和标准研讨掌握各企业关于茉莉

六堡茶产品特性要求，并根据研讨会和走访收集的大量意见和实际情

况，对标准草案进行了反复修改和研究讨论，最终形成了团体标准《茉

莉六堡茶》（征求意见稿）及其编制说明。 

四、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规的关系，与有关

国家标准、行业标准的协调情况 

（一）编制原则 

1.实用性原则 

本文件是在充分收集相关资料和文献，分析茉莉六堡茶当前现

状，调研茉莉六堡茶市场情况，在现有国家、行业标准相关茉莉六堡

茶质量要求的基础上，结合茉莉六堡茶生产企业多年的生产制作经验

而总结起草的，符合当前茉莉六堡茶产业发展方向与市场需求，有利

于行业的长远发展，有利于提高茉莉六堡茶质量和商品经济价值，提

高农民经济效益，对推动茉莉六堡茶产业健康发展，促进农民增收致

富，具有较强的实用性和可操作性。 

2.协调性原则 

本文件编写过程中注意了茉莉六堡茶质量要求与相关法律法规

的协调问题，在内容上与现行法律法规、标准协调一致。 

3.规范性原则 
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本文件严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第 1 部分：

标准化文件的结构和起草规则》编写本标准的内容，保证标准的编写

质量。 

4.前瞻性原则 

本文件在兼顾当前区内茉莉六堡茶现实情况的同时，还考虑到了

茉莉六堡茶产业快速发展的趋势和需要，在标准中体现了个别特色

性、前瞻性和先进性条款，作为对茉莉六堡茶产品发展的指导。 

（二）编制依据 

本标准严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第 1 部分：

标准化文件的结构和起草规则》的规则起草，标准主要内容参考各类

型精油产品等相关标准要求，结合茉莉六堡茶相关特性以及起草单位

发表的相关论文和项目研究经验总结进行起草。 

（三）与现行法律、法规的关系，与有关国家标准、行业标准的

协调情况 

经查阅，与“茉莉  茶”相关的标准主要有《GB/T 22292-2017  茉

莉花茶》《GH/T 1297-2020  茉莉红茶》《T/CTSS 2-2019  茉莉白茶》

《T/GXAS 117-2020  广西优质茉莉花茶》。 

所查到的相似标准中均未涉及到茉莉六堡茶的质量要求，不能指

导茉莉六堡茶的编制，因此，上述标准均不适用于本团体标准的茉莉

六堡茶的要求。本标准的内容与现行的法律、法规及强制性标准无冲

突，标准的编写符合 GB/T 1.1-2020 的要求。 

五、主要条款的说明 

团体标准《茉莉六堡茶》主要内容包括茉莉六堡茶的质量要求、

试验方法、检验规则、标志、包装、运输、贮存和保质期。 
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（一）术语和定义 

茉莉六堡茶的历史源远流长，起源于中国广西梧州地区。六堡茶

是一种经过发酵的黑茶，以其独特的发酵工艺和深厚的文化底蕴而闻

名。茉莉花茶则是中国传统花茶的代表，以其独特的窨制工艺和淡雅

的香气著称。将这两种茶融合在一起，形成了茉莉六堡茶，不仅保留

了茉莉花的清香，也融合了六堡茶的醇厚口感（见图 1）。因此，茉

莉六堡茶是以六堡茶为原料，选用茉莉鲜花（含白兰鲜花打底）窨制

而成的六堡茶。 

 

图 1  茉莉鲜花窨制六堡茶 

（二）感官要求 

感官要求的项目主要参考《T/GXAS 311-2022 地理标志农产品  

广西六堡茶》给出的内容确定，包括外形和内质。外形包括条索、整

碎、色泽、净度；内质包括香气、滋味、汤色、叶底，见图 2。因为

六堡茶经茉莉鲜花窨制而成的茉莉六堡茶结合了两者的特性，茉莉六

堡的感官要求与六堡茶的区别在于香气和滋味，产品标准重点突出也

是在这两个指标，其他感官性状则符合六堡茶的特性。与未经过窨制

的传统六堡茶相比，茉莉六堡的茶汤香气具有茉莉花香与六堡茶香纯

正，花香浓郁持久的特点，茉莉花香将六堡茶的陈味冲淡，而茶汤的
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滋味又给人一种浓醇、顺滑、甜爽的感觉，两者融合相得益彰。茉莉

六堡茶汤色见图 3。 

 

 

图 2  《T/GXAS 311-2022 地理标志农产品  广西六堡茶》感官要求 

 

 

 

 

 

图 3  茉莉六堡茶汤色 

（三）理化指标 

理化指标项目主要参考《T/GXAS 311-2022 地理标志农产品  广

西六堡茶》确定项目为水分、总灰分、粉末、茶梗、水浸出物等项（见

图 4），同时结合《GB/T 22292-2017 茉莉花茶》增加了茉莉花干指标

（见图 5）。经过对调研了解到各企业的茉莉六堡产品水分指标参数

进行了汇总，如表 1 所示。统计的大多数企业对散茶的水分控制多在

9.0%～10.0%之间，茶叶存放时间长了水分会有增长，花香的浓度也
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有所变化，水分要求宽松能够适合不同群体的需求，同时考虑到指标

宽松更有利于产品不同阶段的品质转化形成，因此最终将茉莉六堡茶

散茶的水分指标设置一个上限值，参考广西六堡茶的水分指标要求定

为≤12.0%。 

 

图 4  《T/GXAS 311-2022 地理标志农产品  广西六堡茶》理化指标 

 

图 5  《GB/T 22292-2017 茉莉花茶》理化指标 

表 1  水分参数统计汇总 

企业序号 

水分指标（%） 

散茶 紧压茶 

1 10 / 

2 11.2 / 

3 6.06 ≤12 

4 7.37 / 
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5 9.42 / 

6 9.41 ≤12 

7 9.50 / 

8 10.4 10～12 

六、重大意见分歧的处理依据和结果 

本标准研制过程中无重大分歧意见。 

七、实施标准的措施 

（一）标准报批发布后，成立标准宣贯工作组 

本标准发布后，成立以起草单位主要起草人为成员的标准宣贯工

作组，主要负责标准的宣贯实施培训计划制定、标准实施交流会策划、

标准实施信息反馈收集和标准实施效果评估等工作，并根据标准实施

信息反馈和标准实施效果评估情况，及时组织标准复审修订。 

（二）组织开展标准宣贯培训 

标准发布实施后，标准宣贯工作小组制作标准解读宣贯培训PPT

课件和标准核心技术明白书，并按标准宣贯培训计划开展标准宣贯培

训，对标准进行逐条解读，让管理人员和技术人员掌握标准核心技术

内容，助力标准实施落地，茉莉花产业高质量发展。 

（三）开展标准实施交流会，收集标准实施反馈信息 

标准起草小组深入区内茉莉六堡茶生产企业组织技术人员召开标

准实施交流会，听取标准实施过程中存在的问题并做好记录和解答，

对存在的问题组织专家团队进行研讨，为标准的复审修订做准备。 

（四）开展标准实施效果评估 
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标准实施满2年，每年标准宣贯工作组采取网络调查、问卷调查、

实地调研、召开座谈会或论证会、专家咨询等方式开展标准实施效果

评估，并形成标准实施效果评估报告，为标准的复审修订做准备。 

八、其他应当说明的事项 

本标准内容与各项指标不低于强制性标准要求。 

 

团体标准《茉莉六堡茶》 

编制工作组 
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