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	(1)生产经营主体应经法人登记，其组织形式包括但不
	限于企业、合作社、家庭农场、生产基地等。
	(2)生产经营主体近三年未发生安全生产或产品质量安
	全事故。
	(3)宜通过GAP、绿色食品或有机产品认证。
	4.2 品种要求
	4.3 产地环境
	应符合NY/T 391的要求。
	4.4 栽培管理
	栽培过程管理和采收可参照NY/T 4246的规定。
	4.5 产品质量
	食品安全指标应符合GB 2762、GB 2763、NY/T 844的规定。
	感官指标和理化指标应符合NY/T 4246《葡萄生产全程质量控制技术规范》鲜食葡萄分级要求。
	4.6 包装贮运
	包装材料应符合GB 4806.1和GB/T 6543的规定。
	包装操作过程应遮阴避雨、清洁卫生，避免对葡萄造成机械损伤或二次污染。
	包装标识应符合GB/T 32950和NY/T 1778的规定，外包装应注明生产单位、产地、产品等级、
	定量包装的鲜食葡萄产品净含量应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定，按JJF 1070进行检验
	4.7 贮藏运输
	长途冷链运输应符合GB/T 33129的规定。
	鲜果冷藏应符合GB/T 16862的规定。
	4.8 溯源管理
	生产经营主体宜建立产品质量追溯系统，记录葡萄品种、产地、采收时间、经销商等信息，并在产品包装上印制G
	6.品牌互认

