团体标准《绍兴梅干菜及其制品》编制说明

1.项目背景

绍兴梅干菜及其制品涵盖笋干、笋煮干菜、干菜等产品，是国内知名的地方特色传统食品。

但因其存在着水分含量指标、干制工艺，均与“酱腌菜、蔬菜干制品”的生产工艺、产品质量指标不同等方面的特殊性，各地食品生产许可发证又分别归属于酱腌菜、蔬菜干制品，较为不统一，且又无相应国家标准、行业标准、地方标准，以致绍兴梅干菜及其制品在铅限量指标对应的食品类别问题上颇有纠结，严重影响着绍兴梅干菜及其制品生产企业的发展。

通过制定本标准，配合绍兴市《其他蔬菜制品生产许可审查细则方案（试行）》实施，这将提升绍兴干制蔬菜制品产业发展，具有必要性和可行性。
2.1立项计划

根据浙江省产品与工程标准化协会《关于〈村（社区）公共就业服务规范〉等6项团体标准的立项公告》（2024年 第55号）文件，本团体标准符合立项条件，批准立项。立项名称为《绍兴梅干菜及其制品》。
2.2起草单位

本标准主要起草单位：绍兴市食品安全工作联合会。
2.3主要工作过程

2.3.1明确标准起草人员和工作计划

2024年6月，组建标准起草小组，明确各参与单位或人员职责分工、研制计划、时间进度安排等情况。

2.3.2起草标准初稿

2024年7月，编制小组收集相关资料，确定标准初稿的基本框架和主要内容。

2024年8月初，完善标准文本，形成征求意见稿。

2.4主要起草人及其所做的工作
主持标准编制工作和标准文本编写及文本语句修改。

3．标准编制原则和确定地方标准主要技术要求的依据

3.1标准编制原则
本标准兼顾科学性、客观性、合理性、适用性的原则，严格按照GB/T 1.1-2020给出的规则起草。在编制过程中，主要依据：

GB/T 191  包装储运图示标志

GB 2721  食品安全国家标准 食用盐

GB 2760
 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2762
 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 4806.1  食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求

GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.12  食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB 5009.44
 食品安全国家标准 食品中氯化物的测定

GB 5749  生活饮用水卫生标准

GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 14881  食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 28050  食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则

3.2主要技术要求的依据

无

4．国内外现行相关法律、法规和标准情况

无

5．定量、定性技术要求在本行政区域内的验证情况

无

6．重大意见分歧的处理依据和结果

无

7．预期的社会、经济、生态效益及贯彻实施标准的要求、措施等建议

（一）社会、经济、生态效益

本标准作为“其他蔬菜制品生产许可审查细则”的配套项目，又将以标准化推动地方特色传统食品技术创新、管理创新、工艺创新，为绍兴传承发展地方特色传统食品作出有益尝试，促进绍兴市乃至浙江省干制蔬菜制品地方特色传统食品产业健康发展，保障人民群众食品安全。
（二）贯彻实施标准的要求、措施

1.组织标准宣贯会，使相关人员及时了解、熟悉并执行标准；

2.成立标准贯彻实施小组，明确标准使用情况，进行明确的分工合作；

3.由专人负责标准宣贯实施工作，做好标准宣贯记录，并进行长期的监督检查工作。

8．其他应当说明的事项
编制组按照GB/T1.1—2020的有关规定，完成了团体标准《绍兴梅干菜及其制品》（征求意见稿）的编制工作，现提请征求意见。
标准起草小组

2024年8月9日

PAGE  

