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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

本文件由遂宁市蔬菜协会、重庆潼南蔬菜协会共同提出，并分别归口。

本文件起草单位：遂宁市蔬菜协会、重庆潼南蔬菜协会。

本文件主要起草人：
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渝遂绵（遂潼）优质蔬菜 结球甘蓝

1 范围

本文件规定了渝遂绵（遂潼）优质蔬菜 结球甘蓝的分等分级、检验方法、检验规则、包装、标签、

运输、贮存等要求。

本文件适用于渝遂绵（遂潼）优质蔬菜 结球甘蓝销售产品。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 5009.8 食品安全国家标准 食品中果糖、葡萄糖、蔗糖、麦芽糖、乳糖的测定

GB/T 5009.10 植物类食品中粗纤维的测定

GB 5009.86 食品安全国家标准食品中抗坏血酸的测定

NY/T 2103 蔬菜抽样技术规范

3 术语和定义

本文件没有需要界定的术语和定义。

4 分等分级

感官指标

渝遂绵（遂潼）优质蔬菜 结球甘蓝感官指标应符合表1的规定。

表 1 感官指标

项目
等级

特级 一级 二级

形态
同一品种，表面有光泽，不

脱水，无皱缩

同一品种，表面有光泽，不

脱水，无皱缩

相似品种，表面稍有光泽，

稍有脱水，稍有皱缩

紧实度

松叶球 - - -

紧叶球
叶球紧实，手压感硬实，叶

球底部空隙小

叶球较紧实，手压感较硬

实，叶球底部空隙较大

叶球较松，手压感不够硬

实，叶球底部空隙较大

脆嫩度 质地脆嫩 质地较脆嫩 质地较脆嫩

清洁度
无抽薹、烧心、腐烂、裂球、异味、虫口、病斑、机械伤

及冻害

无抽薹、烧心、腐烂、裂球、

异味、虫口、病斑，无严重

机械伤及冻害

重量
松叶球 1.5 kg ～ 2.5 kg 1 kg ～ 1.5 kg < 1 kg
紧叶球 2.5 kg ～ 3 kg 1.5 kg ～ 2.5 kg < 1.5 kg

容许度

按数量计，特级允许有5 %
的结球甘蓝不符合该等级

的要求，但应符合一级的要

求

按数量计，一级允许有8 %
的结球甘蓝不符合该等级

的要求，但应符合二级的要

按数量计，二级允许有10 %
的结球甘蓝不符合该等级

的要求

理化指标
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渝遂绵（遂潼）优质蔬菜 结球甘蓝理化指标应符合表2的规定。

表 2 理化指标

项目 指标

维生素C ≥ 20 mg/100 g

粗纤维 ≤ 1.3 %

总糖 ≥ 2.2 %

安全指标

渝遂绵（遂潼）优质蔬菜 结球甘蓝安全指标应符合GB 2762和GB 2763的相关规定,具体要求见表3。

表 3 安全指标

序号 项目 指标/（mg/kg）

1 砷（以As计算） ≤0.50

2 铅（以Pb计算） ≤0.30

3 汞（以Hg计算） ≤0.10

4 啶虫脒 ≤0.10

5 吡虫啉 ≤0.50

6 噻虫嗪 ≤0.20

7 烯酰吗啉 ≤1.00

8 敌百虫 ≤0.10

9 氯氰菊酯 ≤5.00

10 溴氰菊酯 ≤0.50

11 氰戊菊酯 ≤0.50

12 抗蚜威 ≤1.00

13 百菌清 ≤5.00

注1：出口产品按进口国的要求检测。

注2：根据《中华人民共和国农药管理条例》，剧毒和高毒农药不得在蔬菜生产中使用。

5 检验方法

感官指标

采用目测的方法检验渝遂绵（遂潼）优质蔬菜 结球甘蓝的形态和清洁度，然后纵横向剖开检验内

部组织清洁程度及病变；用手压感检测紧实度；用手撕的方法检测脆嫩度；用嗅的方法检测异味；用电

子秤测量重量。

理化指标

5.2.1 维生素 C

维生素C按GB 5009.86规定的方法检测。

5.2.2 粗纤维

粗纤维按GB/T 5009.10规定的方法检测。

5.2.3 总糖

总糖按GB 5009.8规定的方法检测。

安全指标

安全指标按照GB 2762、GB 2763规定的方法检测。
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6 检验规则

检验分类

6.1.1 型式检验

型式检验是对产品进行全面考核，即对本文件规定的全部要求进行检验。有下列情况之一者应进行

型式检验：

a) 前后两次抽样检验结果差异较大；

b) 因人为或自然因素使生产环境发生较大变化；

c) 国家市场监管机构、行业主管部门及合同提出型式检验要求。

6.1.2 交收检验

每批产品交收前，应进行交收检验。交收检验的项目包括感官、理化、安全、标签和包装等指标。

检验合格并附合格证后方可交收。

检验批次

同产地、同品种、同季节采收的结球甘蓝作为一个检验批次。

抽样方法

按照NY/T 2103规定的方法执行。报验单填写的项目应与货物相符，与货物不符、包装容器严重损

坏者，应由交货单位重新整理后再行抽样。

判定规则

6.4.1 按照本文件进行检验，样品符合标准要求的，判定该批次合格。

6.4.2 标志、包装不合格时，允许整改后重新申请复检一次。感官指标、理化指标、安全指标检验中

若有不合格项目时，则在同批产品中随机双倍取样，对不合格项目进行复检，若仍不合格，则判该批产

品不合格。

7 包装、标签、运输、贮存

包装

结球甘蓝的包装应保持干燥、清洁、无污染。

标签

包装结球甘蓝应附有标签，并注明以下内容：品名、等级、产地、销售单位名称、地址和包装日期

等。

运输

7.3.1 装运时应做到轻装、轻卸，防止机械损伤。

7.3.2 运输工具应清洁、卫生、无污染。

7.3.3 运输时防止日晒、雨淋，注意防冻和通风。

贮存

7.4.1 收获后应在阴凉条件下存放，防止烈日暴晒、雨淋、冻害及有毒物质和病虫危害。

7.4.2 贮存温度宜保持在 0 ℃～1 ℃，湿度宜保持在 90 %～95 %。


