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[bookmark: _Toc164755124][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由北海市烹饪餐饮行业协会提出并归口。
本文件起草单位：北海市公共检测中心、北海市标准技术研究所、北海市产品质量监督检验所、北海市烹饪餐饮行业协会。
本文件主要起草人：
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校园食品安全快速检测技术规范
[bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc164754930][bookmark: _Toc164754974][bookmark: _Toc164755125]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了食品快速检测的术语和定义、人员及仪器设备要求、抽样和检测、结果报告公示及处置、异议处理和质量控制。
本文件适用于校园食品快速检测实验室的运行和管理。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc164754931][bookmark: _Toc164754975][bookmark: _Toc164755126]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
《中华人民共和国食品安全法》
《市场监管总局关于规范食品快速检测使用的意见》
GB/T 27404 实验室质量控制规范  食品理化检测
JJF 1139-2005 《计量器具检定周期确定原则和方法》
[bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc164754932][bookmark: _Toc164754976][bookmark: _Toc164755127]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc164754933][bookmark: _Toc164754977]食品快速检测
利用快速检测设备及用品，对食品（含食用农产品）中某种特定物质和指标进行定性或半定量的检测，并在较短时间内出具检验结果的活动。
[bookmark: _Toc164754934][bookmark: _Toc164754978]计量术语和计量单位
标准中所用的计量术语及单位与JJF 1001《通用计量术语及定义》保持一致。
[bookmark: _Toc164754935][bookmark: _Toc164754979]量值溯源
本标准用于检测对检测结果的准确性或有效性有显著影响的所有设备，包括辅助设备，均应有效的检定或校准证书，确保量值的准确可靠。
[bookmark: _Toc164754936][bookmark: _Toc164754980][bookmark: _Toc164755128]人员要求
[bookmark: _Toc164754937][bookmark: _Toc164754981]从事食品快速检测的人员应具备食品或相关专业背景，经培训合格后方可上岗。
[bookmark: _Toc164754938][bookmark: _Toc164754982]从事食品快速检测的人员应熟悉食品安全相关法律法规、技术标准，掌握食品快检规范、质量管理等知识和技能。
[bookmark: _Toc164754939][bookmark: _Toc164754983]检测人员应积极参加继续教育，持续保持其能力，适应食品快速检测岗位的要求
[bookmark: _Toc164754940][bookmark: _Toc164754984][bookmark: _Toc164755129]仪器设备要求
[bookmark: _Toc164754941][bookmark: _Toc164754985]应配备开展快速检测活动所需要的仪器设备及相关用品。
[bookmark: _Toc164754942][bookmark: _Toc164754986]仪器设备应定期进行检定、校准或核查，用于检测的设备（包括软件）应达到要求的准确度，并符合相应的计量技术规范要求，设备使用前应进行检查和（或）校准。开展检测的测量设备应持有有效的计量检定证书或校准证书，证明其性能符合规定要求，确认其满足要求后方可投入使用。
[bookmark: _Toc164754943][bookmark: _Toc164754987]实验室应建立检测设备和设施的管理台账，保留设备配置、检定校准、维修保养、故障处置的记录，编制仪器设备操作规定，确保设备和设施的配置、使用和维护满足检测工作要求。
[bookmark: _Toc164754944][bookmark: _Toc164754988][bookmark: _Toc164755130]抽样和检测
[bookmark: _Toc164754945][bookmark: _Toc164754989]食品快速检测机构收到监督管理部门的抽样检测计划后，进行检测能力确认，确认后实施抽样检测计划。
[bookmark: _Toc164754946][bookmark: _Toc164754990]食品快速检测机构应依据监督管理部门计划制定抽样检测方案，经监督管理部门同意后实施。
[bookmark: _Toc164754947][bookmark: _Toc164754991]食品快速检测主要针对校园食用农产品、散装食品、餐饮食品、现场制售食品。
[bookmark: _Toc164754948][bookmark: _Toc164754992]采样人员应现场填写《食品快速检测抽样单》，详细记录样品类别、名称、数量、采样时间、采样人员等信息；应对样品编号登记和标注唯一性标识。采样人员和被检测单位需在样品信息单上签字或盖章确认。
[bookmark: _Toc164754949][bookmark: _Toc164754993]食品快检样品在运输和贮存过程中，应避免样品污染、变质或混淆，不发生影响检测结论的变化。
[bookmark: _Toc164754950][bookmark: _Toc164754994]开展食品快检的环境应保持整齐清洁，检测过程应避免不同样品之间的交叉污染。
[bookmark: _Toc164754951][bookmark: _Toc164754995]样品的取样部位、数量、制备方法和贮存条件应满足相关标准、技术规范等要求。
[bookmark: _Toc164754952][bookmark: _Toc164754996]食品快检应当严格按照食品快检方法或快检产品说明书要求规范操作，详细记录样品编号、类别、名称、检测项目、检测时间、检测人员、快检产品信息、检测结果、检测结论等内容。
[bookmark: _Toc164754953][bookmark: _Toc164754997]通过食品快检仪器生成的检测结果，应作为原始记录存档。对无法作为原始记录长期保存的检测结果，应通过拍照等电子化方式存档。
[bookmark: _Toc164754954][bookmark: _Toc164754998]食品快检操作人员和审核人员不得是同一人。
[bookmark: _Toc164754955][bookmark: _Toc164754999]食品快检产品应按使用要求开展质量控制试验。标准物质、质控样品应按规定条件储存，并确保在有效期内使用。
[bookmark: _Toc164754956][bookmark: _Toc164755000]在检测过程中发现快速检测结果疑似阳性，应及时复检，以复检结果为准。复检结果若为阳性，应第一时间上报监督管理部门。
[bookmark: _Toc164754957][bookmark: _Toc164755001]快速检测阳性样品复检不得采用快速检测方法。
[bookmark: _Toc164755002][bookmark: _Toc164755131][bookmark: _Toc164754958]结果报告公示及处置
[bookmark: _Toc164754959][bookmark: _Toc164755003]食品快速检测结果应填写《食品快速检测报告》。
[bookmark: _Toc164754960][bookmark: _Toc164755004]检测结果通过学校公示栏、电子屏幕等方式进行公示，接收社会监督。
[bookmark: _Toc164754961][bookmark: _Toc164755005]检测结果不符合国家食品安全标准时，检测人员应立即通知学校停止使用，并按相关规定进行后续处置。
[bookmark: _Toc164754962][bookmark: _Toc164755006][bookmark: _Toc164755132]异议处理
参照《中华人民共和国食品安全法》第八十八条规定执行。
[bookmark: _Toc164755007][bookmark: _Toc164755133][bookmark: _Toc164754963]质量控制
[bookmark: _Toc164755008][bookmark: _Toc164754964]快速检测机构应保证人员、设备设施、环境条件符合快速检测要求。
[bookmark: _Toc164755009][bookmark: _Toc164754965]快速检测机构应定期对使用的快速检测试剂开展常规检测盒准确度检查。常规检测应重点核查检测试剂的包装盒和说明书，准确度检测应采用人员比对、结果验证等质量控制方式对试剂准确度进行验证。
[bookmark: _Toc164754966][bookmark: _Toc164755010]对有储存要求的样品，应按要求储存。
[bookmark: _Toc164754967][bookmark: _Toc164755011]应建立人员档案、仪器设备档案、技术记录档案等。
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