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[bookmark: _Toc162271256][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由江西煌上煌集团食品股份有限公司提出并归口。
本文件起草单位：南昌鸭业协会、江西煌上煌集团食品股份有限公司、南昌大学、江西省质量和标准化研究院、南昌市农业技术推广中心。
本文件主要起草人：褚剑、郭德斌、李军、王辉、魏波、邹云伟、刘薇、黄莎莎、朱彤晖、张周良、李小锋。




[bookmark: _Toc162271257][bookmark: BookMark3]引言
2020年3月28日，国家知识产权总局批复了莲塘麻鸭的地理标志证明商标注册证，正式对江西煌上煌集团食品股份有限公司旗下的南昌鸭业协会申报注册的“莲塘麻鸭”实施地理标志商标保护。近年来，为推进南昌市经济高质量发展，深入实施乡村振兴计划，南昌市市场监督管理局以地理标志证明商标培育为抓手，将品牌打造作为提升企业核心竞争力的重要举措，全力推动商标品牌战略向纵深推进。地理标志证明商标“莲塘麻鸭”的正式获批将展现“莲塘麻鸭”带来的连锁经济效应，同时也将提高南昌地理标志商标的知名度、美誉度和影响力。
为了促进“莲塘麻鸭”的生产、经营，提高“莲塘麻鸭”质量，维护和提升“莲塘麻鸭”市场的信誉，保护使用者和消费者的合法权益，制定本标准。
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莲塘麻鸭
[bookmark: _Toc162017731][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc161302612][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc162271258][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc24884211]范围
[bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc24884219]本标准规定了莲塘麻鸭的术语和定义、生产地域范围、自然环境、感官要求、理化指标、安全卫生指标、饲养要求、加工、试验方法、检测规则、标志、标签、包装、运输、贮存。
本标准适用于国家知识产权局按《中华人民共和国商标法》批准保护的莲塘麻鸭。
[bookmark: _Toc162017732][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc162271259][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc161302613]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志
GB 2707  食品安全国家标准 鲜（冻）畜、禽产品
GB 4806.7  食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.5  食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定
GB 5009.6  食品安全国家标准 食品中脂肪的测定
GB 5009.124  食品安全国家标准 食品中氨基酸的测定
GB 12964  食品安全国家标准 畜禽屠宰加工卫生规范
[bookmark: _Toc162017733][bookmark: _Toc161302614][bookmark: _Toc162271260][bookmark: _Toc97192966]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

莲塘麻鸭
在地理标志证明商标“莲塘麻鸭”的养殖区域范围内，按当地特色环境条件养殖的麻鸭。
[bookmark: _Toc162017734][bookmark: _Toc161302615][bookmark: _Toc162271261]生产地域范围
江西省南昌县所辖莲塘镇、向塘镇、蒋巷镇、三江镇、幽兰镇、塘南镇、冈上镇、武阳镇、广福镇、南新乡、塔城乡、泾口乡、八一乡、黄马乡、富山乡、东新乡，见附录A。
[bookmark: _Toc162271262][bookmark: _Toc162017735]自然环境
产地范围内水系发达，气候温和，雨水充沛，日照充足，草州湿地物种丰富。
[bookmark: _Toc162271263][bookmark: _Toc162017736][bookmark: _Toc161302617]感官要求
活体鸭
体型中等偏小，毛麻色，躯干长方，站姿较平，眼高颈细，嘴黄或灰黑，脚黄或浅黑色，副主翼羽亮蓝，公鸭头亮绿身银灰或棕色，性指羽明显，母鸭羽毛褐麻色，带状白眉。
白条鸭
皮肤黄白色，皮薄骨细小，皮下脂肪少，肉质丰厚，肌肉鲜红，切面有光泽，富有弹性；熬汤烹饪后，汤色乳白，味美香甜。
[bookmark: _Toc162017737][bookmark: _Toc162271264][bookmark: _Toc161302618]理化指标
莲塘麻鸭理化指标见表1.
理化指标
	指标
	要求

	水分（%）
	≥71.2

	蛋白质（%）
	21～26

	脂肪（%）
	2.2～3.1

	粗蛋白（g/100g）
	≥21

	氨基酸总量（g/100g）
	13.4～18.26


[bookmark: _Toc162271265][bookmark: _Toc161302619][bookmark: _Toc162017738]安全卫生指标
应符合GB 2707的要求。
[bookmark: _Toc162017739][bookmark: _Toc161302620][bookmark: _Toc162271266]饲养要求
生长环境
生长环境位于南昌县所辖莲塘镇、向塘镇、蒋巷镇、三江镇、幽兰镇、塘南镇、冈上镇、 武阳镇、广福镇、南新乡、塔城乡、泾口乡、八一乡、黄马乡、富山乡、东新乡内平原地带， 临近水源地区为佳，以牧养模式为主，主要在该域内各水塘、溪、沟、圳、低洼地及稻田，以天然水为饮用水源。
疫病防控
按国家强制免疫要求执行免疫，免疫方法、疫苗用量按厂家说明书使用。
饲养管理
饲养管理见表2。
饲养管理
	阶段
	日龄（d）
	管理模式
	饲养密度及模式
	饲养要求
	饲料

	
	
	
	圈养
	稻田放牧
	水塘放牧
	
	

	育雏期
	0～30
	放养为主，补饲为辅
	1至2周龄饲养密度25至30只/米
	3至5周龄饲养密度20至25只/米，6至上市饲养密度15至20只/米
	3至5周龄饲养密度40至45只/米（亩），6至上市饲养密度30至35只/米（亩）
	初生雏室温为30℃±1℃，每周下降2至3℃直至室温，相对湿度维持在52至63%。出壳后24小时开始喂料喂水，每天白天5餐晚上2餐，10天后开始减少次数，增加饲料用量，开始放牧。
	喂当地碎米、豆饼等饲料

	育成期
	31～110
	
	
	
	
	放牧和舍饲相结合。30日龄后每天早晚适当用本地谷物补饲，其余时间放牧
	在稻田或水塘自由觅食，采食鱼、虾、螺、昆虫、水草及浮游水生动植物，早晚适当补充本地农家自产谷物，育成期不得饲喂配合饲料


出栏
日龄达到110d以上，重量达到1.25kg方可出栏。
[bookmark: _Toc161302621][bookmark: _Toc162017740][bookmark: _Toc162271267]加工
进厂检疫检验-候宰-挂禽、放血-浸烫、脱毛-摘取内脏-预冷-冷藏-运输、贮存，屠宰加工过程应满足GB 12694的要求。
[bookmark: _Toc162271268][bookmark: _Toc162017741][bookmark: _Toc161302622]试验方法
感官指标
活体鸭用目视法进行检查，白条鸭用目视、鼻嗅法进行检查。
理化指标
水分
按GB 5009.3的规定执行。
粗蛋白与蛋白质
按GB 5009.5的规定执行。
脂肪
按GB 5009.6的规定执行。
氨基酸
按GB 5009.124的规定执行。
[bookmark: _Toc162017742][bookmark: _Toc162271269][bookmark: _Toc161302623]检验规则
组批
同一饲养条件、同时出栏的产品为一批。
抽样
抽样比例为0.25% ，每批至少抽取4羽。
出厂检验
每批产品须经检验，检验合格并附合格证方可出厂。
每批产品进行交收检验的项目为活体鸭感官指标。
型式检验
型式检验为本标准的全项目检验。
正常情况为每年进行一次，发生下列情况之一时应进行：
新建饲养场首批出栏前；
饲养管理条件发生较大变化；
停产半年或更久后恢复饲养。
判定规则
检验项目全部符合本标准，判定该产品合格。安全卫生指标出现不合格，判定该批产品不合格。其他项目中有一项以上指标不符合本标准时，应在同一批产品中重新加倍抽样复检，若复检结果仍有不合格项，则判定该批产品为不合格。
[bookmark: _Toc162017743][bookmark: _Toc162271270][bookmark: _Toc161302624]标志、标签
获得地理标准证明商标的企业，可在其产品外包装上使用地理标志证明商标标志，产品标志、标签应符合国家相关法律法规及GB/T 191的规定。
[bookmark: _Toc162271271][bookmark: _Toc162017744][bookmark: _Toc161302625]包装、运输、贮存
活体鸭应采用通风条件良好的铁制、塑料制等笼具，白条鸭通畅使用塑料制品包装，包装材料应符合GB 4806.7的要求。
运输工具清洁卫生、定期消毒，不与有毒、有害或异味物品混装混运。活体鸭运输设备应保持通风条件良好，白条鸭运输应使用专业冷链系统。
白条鸭应速冻后贮存于-18℃的冷库内，不能与有毒、有害或异味物品混存。
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（规范性）
莲塘麻鸭地理标志证明商标保护范围
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莲塘麻鸭地理标志证明商标保护范围图
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