
福建省质量检验协会团体标准 

《拌饭海苔》编制说明 

1 标准工作简况 

1.1 编制背景 

GB/T 23596 -2009 《海苔》规定了海苔的产品分类、技术要求、生产过程控制、试验方

法,检验规则、标签.包装、运输和贮存，是对单一海苔产品的通用要求。根据市场调研和企

业反馈，随着海苔行业发展和客户对新产品的需求，海苔已不再只局限于调味海苔和烤海苔

两种产品，越来越多的海苔卷、拌饭海苔，夹心海苔等产品问世，但 GB/T 23596 -2009 标

准范围未覆盖扩大到海苔及其制品，未涵盖市场绝大部分形成规模的产品。而拌饭海苔是一

种调味海苔制品，以干紫菜、坚果与籽类、动物性水产制品等为原料，添加其他辅料，经调

味等相应工艺加工制成的用于拌饭可直接食用的干制食品，未见有相应的国标、行标对属于

海苔制品的拌饭海苔有具体规定要求，现在市场上销售的各种拌饭海苔添加原辅料种类五花

八门，实施的质量标准大不相同，干紫菜含量参差悬殊、生产工艺的不同、添加的原料的不

同及多少造成拌饭海苔的各项技术性能指标数据不一致，急需根据拌饭海苔的技术工艺特

点，制定各方面要求更加具体细化《拌饭海苔》标准，来指导规范拌饭海苔的生产。 

拌饭海苔是一种调味海苔制品，以干紫菜、坚果与籽类、动物性水产制品等为原料，添

加其他辅料，经调味等相应工艺加工制成的用于拌饭可直接食用的干制食品。 

创办于 2002 年的晋江力绿食品有限公司是一家以海苔、紫菜、鱼制品生产为主，集养

殖、研发、制造、销售、品牌推广为一体的大型农副产品深加工的专业性生产企业。公司生

产的“欢乐禧禧”海苔、紫菜被国家农业部中国绿色食品发展中心认定为绿色食品 A级产

品，二十多年耕耘海洋食品，横跨了紫菜养殖、生产、加工的每个环节，深入研究亚洲每个

海域紫菜的特点，并掌握日式、韩式、泰式、台式海苔的生产技术及标准。已经发展成为我

国海苔行业高端品牌标杆企业。拌饭海苔是力绿公司大批量生产的质量稳定成熟的绿色食

品，公司拥有强大的技术力量，有能力牵头主导参与制定《拌饭海苔》团体标准，该标准内



容符合相关法律法规的要求，与行业或产业发展政策一致；在当前技术条件下标准落实执行

完全可以实现。 

福建省质量检验协会具有制定团体标准的丰富经验，拥有强大的专家库队伍，能够满足

客户要求高质量完成组织该标准制定工作。 

1.2 任务来源 

2023年 12 月底，晋江力绿食品有限公司向福建省质量检验协会提案要求制定《拌饭海

苔》团体标准，经过协会标准技术委员会评估，2024年 1月 17日，福建省质量检验协会批

准关于《拌饭海苔》团体标准的立项。计划于 2024年 06月完成。 

1.3 主要参加单位和工作组成员及其所做的工作 

项目由福建省质量检验协会归口管理，牵头负责起草小组的组建和全面协调起草小组工

作。 

主要成员单位：晋江力绿食品有限公司、安徽欢乐禧禧食品科技有限公司、江西省欢乐禧

禧食品有限公司、苏迪（福建）生物科技有限公司、福建省质量检验协会。 

主要起草人：吴鸿岩、郭维乐、袁光茂、廖尚炕、张开展、吴声滚、黄长贤主要负责标

准编写、相关材料整理。具体工作内容：查阅资料，参与起草标准和编制说明，确定标准框

架和内容，参加各次会议、听取专家意见建议，修改完善标准和编制说明，对标准内容进行

把关，提出采纳或不采纳专家意见的建议和理由等。 

主要起草人：李贞森，主要负责标准编制的技术指导、工作推进和质量把控。具体工作

内容：共同组建标准起草小组；提炼标准框架；参加各次研讨会，从标准化专业角度出发，

整体把控标准框架和内容，对提出的修改意见综合考虑，充分论证，确定是否采纳，不断提

升标准的科学性、实用性和可操作性；重要工作节点的内外沟通联系。对征求意见材料、送

审材料和报批材料进行把关，并负责标准送审；标准报批等。 

1.4 主要工作过程 

1.4.1 准备阶段 

第一步，收集相关资料，包括国家标准编制规范、海苔产品相关资料与国家食品安全标

准及法律法规、国家/行业的失效分析相关标准等。 

第二步，2023年 12 月 18日，由福建省质量检验协会组织的《拌饭海苔》团体标准启动

会在福州召开，来自晋江力绿食品有限公司、苏迪（福建）生物科技有限公司、福建省质量



检验协会的相关技术专家共 6人参加了会议，达成了拌饭海苔团体标准编制的路径和方向的

共识。 

1.4.2 组建标准起草小组 

2024年 1 月 17日，福建省质量检验协会批准关于《拌饭海苔》团体标准的立项，1日

18日在国家团体标准信息管理平台发布备案公示，同时成立标准起草小组，主要起草人如

下： 

1 晋江力绿食品有限公司 吴鸿岩 

2 安徽欢乐禧禧食品科技有限公司 袁光茂 

3 江西省欢乐禧禧食品有限公司     张开展 

4 苏迪（福建）生物科技有限公司 郭维乐 

5 福建省质量检验协会 李贞森 

1.4.3 《拌饭海苔》团体标准起草及研讨修改阶段 

2024年 12 月 18日至 2024年月 1日 28日调研国内外拌饭海苔食品生产情况，特别是我

省作为海苔生产大省，相当多的食品企业从事与海苔相关的食品生产，广泛收集相关拌饭海

苔食品资料，包括国家标准编制规范、相关食品安全国家强制性标准及与法律法规、国家/行

业的失效分析相关标准等，标准查新：未见有相应的国标、行标对属于海苔制品的拌饭海苔

有具体规定要求，查见 GB/T 23596-202X《海苔及其制品质量通则》征求意见稿对海苔制品

有总体要求，未见对海苔制品更加细分种类的例如拌饭海苔、海苔卷的具体标准质量指标要

求。现在市场上销售的各种拌饭海苔添加原辅料种类五花八门，实施的质量标准大不相同，

干紫菜含量参差悬殊、生产工艺的不同、添加的原料的不同及多少造成拌饭海苔的各项技术

性能指标数据不一致，拌饭海苔包装说明标注有日式、韩式、泰式、台式各种口味，甚至使

用日文，韩文，急需根据拌饭海苔的技术工艺特点，制定各方面要求更加具体细化《拌饭海

苔》标准，来指导规范拌饭海苔的生产。 

2024年 2 月 17日召开起草小组研讨会对第一稿文本进行讨论。确定了《拌饭海苔》主

要内容包括的拌饭海苔的技术要求、生产工艺流程、生产加工过程卫生要求、检验规则、标

签标志、包装、运输、贮存和保质期。结合权威检测机构新出的该产品型式试验报告，对主

要技术内容包括的拌饭海苔生产原料要求、感官、营养成分、理化指标、污染物指标、真菌

毒素指标要求、微生物指标要求、食品添加剂等要求进行认真地讨论，特别是对添加的主要



原料的类别、种类及拌饭海苔的定义根据起草单位实际情况进行了调整 。 

2024年 3 月 26日起草组线上开会讨论确定形成《拌饭海苔》征求意见稿。 

2024年 4 月 1日在协会网站和全国团体标准信息平台发布征求意见稿，公示征求意见。 

1.5 《拌饭海苔》编制的意义 

《拌饭海苔》的制定与二十大提出的以人民为中心的思想相一致，与中央强调的标准化

建设成为标准强国、提升中国制造水平的目标相一致。为拌饭海苔生产提供研发依据，制定

企业内的标准，树立行业标杆，保证食品的安全，促进拌饭海苔食品行业的健康发展。 

2 标准编制原则和主要内容 

2.1 标准编制原则 

2.1.1、 依据 GB/T 1. 1-2009《标准化工作导则第 1 部分： 标准的结构和编写规则》。 

2.1.2 部分理化指标及卫生指标的参数来源于样品的检验、分析结果，并结合行业的实际制

定。 

2.2 标准主要内容 

本标准的《拌饭海苔》主要内容包括技术要求、生产过程卫生要求、试验方法,检验规

则、标签标志.包装、运输和贮存，其中 “第 4 章 技术要求”、“第 5章 生产工艺”、

“第 6章 生产加工过程卫生要求”、“第 7章 检验规则”、第 8章“标签标志、包装、运

输及贮存”是本标准的主要技术内容。 

第 4 章 技术要求，规定了拌饭海苔生产原料要求、感官、营养成分、理化指标、污染物

指标、真菌毒素指标要求、微生物指标要求、食品添加剂等要求，重点突出对脂肪、食糖和食

盐，黄曲霉素等指标的技术要求，与现行的 GB/T 23596 -2009 《海苔》国标相比，在参考 GB/T 

23596 -202X 征求意见稿基础上，（1）理化指标增加了对蛋白质、脂肪、总糖、总膳食纤维、

氯化钠、过氧化值、酸价的指标要求；（2）真菌毒素限量增加了对黄曲霉毒素 B1 指标要求；

（3）强化微生物限量主要指标要求，高于国家标准要求；（5）食品添加剂的使用应符合 GB 

2760 及其公告的规定。  

第 5章 生产工艺，规定了拌饭海苔食品生产基本过程。 

第 6章 生产加工过程卫生要求，规定了拌饭海苔食品生产加工及控制的卫生要求。 

第 7章 检验规则，规定了拌饭海苔食品检验的基本要求。 



第 8章 标签标志、包装、运输、贮存及保质期，规定了拌饭海苔食品的标签标志、包装、

运输及贮存的条件和要求。 

3 预期达到的社会效益、对产业发展的作用 

本标准充分为拌饭海苔食品提供研发依据，制定企业内的标准，树立行业标杆，保证食

品安全，引导和规范海苔食品行业健康有序发展。 

4 标准中涉及专利情况 

无。 

5 采用国际标准和国外先进标准情况 

无。 

6 与现行法律法规和强制性标准的关系 

无。 

7 重大分歧意见的处理经过和依据 

未出现重大分歧。 

8 标准作为强制性或推荐性标准发布的意见 

建议为推荐性标准。 

9 贯彻标准要求和措施建议 

标准正式发布后，在有关标准监管部门指导下，拟采取的标准宣贯工作计划如下： 

1、 标准宣传推广。借助网站新闻、行业协会、学会会议、杂志文章等多种形式推广宣

传标准。 

2、 制作标准培训材料。根据标准应用项目实施情况，对标准每一部分进行详细解释说

明，形成标准宣贯实施培训材料。 

3、 制定标准培训计划。制定切实可行的工作方案和培训计划，采取有力措施，多渠

道、多形式地开展标准宣贯培训。 

4、 开办标准宣贯培训班。标准化技术机构和行业协会组织项目研究和项目实施单位，

召开标准宣贯培训班，推广标准实施。 

5、 总结标准实施、宣贯经验。 

10 废止现行有关标准的建议 



无。 

11 其他应予以说明的事项 

11.1 与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系 

本标准条款均符合国家现行的法律、法规及标准要求。  

11.2 主要参考资料 

1、GB/T 23596 -2009 《海苔》 

    2、GB/T 23596 -202X《海苔及其制品质量通则》 

 

 

《拌饭海苔》标准起草小组   

2024 年 3月 28日         


