《地理标志产品 练市黄酒》团体标准          编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

2005年1月11日，原国家质量监督检验检疫总局批准练市黄酒为原产地标记产品（2005年第7号）。2005年7月15日，原国家质检总局78号令，规定原产地标记产品原国家出入境检验检疫局公布的《原产地标记管理规定》《原产地标记管理规定实施办法》中关于地理标志的内容同样适用《地理标志产品保护规定》。2024年1月，经浙江练市酒业有限公司向湖州市酒类技术研究会申请，《地理标志产品 练市黄酒》列为湖州市团体标准制定计划项目，并下达了任务书。根据任务书要求，湖州市酒类技术研究会牵头组织成立《地理标志产品 练市黄酒》团体标准起草小组（以下简称“标准起草小组”），承担并开展了《地理标志产品 练市黄酒》团体标准起草工作。

（二）起草单位

1.标准主要起草单位为浙江练市酒业有限公司、中企智赢科技（北京）有限公司、成都京蓉智成科技服务有限公司。

主要起草人及任务分工见下表:

	姓  名
	性别
	职务/职称
	工作单位
	任务分工

	曹子祥
	男
	总经理
	浙江练市酒业有限公司
	团体标准立项的组织领导和协调、标准立项可行性分析

	曹立丰 
	男
	常务副总经理
	浙江练市酒业有限公司
	实地调研、资料收集 

	陈国琴 
	女
	质检科经理
	浙江练市酒业有限公司
	指标论证等

	李莹
	女
	主任
	中企智赢科技（北京）有限公司
	标准起草

	高妍
	女
	主任
	成都京蓉智成科技服务有限公司
	标准起草

	常耀文
	女
	技术部副主任
	中企智赢科技（北京）有限公司）
	标准起草

	李雪波
	男
	市场部主任
	中企智赢科技（北京）有限公司）
	文本整理

	李汉超
	男
	市场部副主任
	中企智赢科技（北京）有限公司）
	文本整理

	李心仪
	女
	/
	中企智赢科技（北京）有限公司
	文本整理


二、制定标准的必要性和目的意义

（一）基本情况

练市镇自古出美酒，其酒文化之源可追溯到秦朝。据古籍记载，秦时，境内乌巾、程林二氏善酿酒，秦始皇二十五年(公元前222年)改菰城县为乌程县，因二姓酿酒得名。以此计算，练市的酒文化也已有2300多年的历史。在中国的历史上，以酿酒人姓氏来命名一个区域实属罕见。由此可见，其酿酒之风在当时是多么的盛行，而身处水乡的先民对酒水的迷恋，过滤了尘俗，使平淡的生活在清澈中不乏激情，富有诗意。
练市酒坊时为归安县七处酒坊之一，距今已有1000多年建酒坊的历史。练市酒，在历史的长河中慢慢地发酵，滋生着生命的因子，历久弥香，芳香四溢。唐代诗人杜牧在《江南春》中曾写到“千里莺啼绿映红，水村山郭酒旗风。”宋人王琪也曾在《望江南 江南酒》中盛赞“江南酒，何处味偏浓。醉卧春风深巷里，晓寻香旆小桥东。竹叶满金钟。”

练市黄酒，迷离了江南春光，也成就了富庶江南。

练市黄酒的主要原料采用湖州盛产的优质糯米、粳米为主，以糯米为最佳。添加本地产的优质红皮小麦块曲为糖化发酵剂，用河心水作为酿造用水，并经传统手工操作精酿而成练市黄酒的基酒。该基酒经杀菌后用陶质容器封泥贮存若干年后，再重新进行组合勾调成练市黄酒系列。湖州土地肥沃，属黏性土壤，河港密布，属水网平原地带，而气候属北亚热带季风气候区,湿润温和,四季分明,适宜水稻等粮食作物种植，而且种植的水稻质量较佳。湖州同苏州、常州、嘉兴等地同被称为“国之粮仓”,有“苏湖熟，天下足”之说。湖州更是被称颂为“鱼米之乡、丝绸之府、文化之邦”。

（二）标准化对象的特征

练市黄酒的五大特征：

1、米——酒之肉。选择杭、嘉、湖产的优质糯米、晚粳米。
2、麦曲——酒之骨。选择杭、嘉、湖产的红皮软质小麦，于每年八月桂花蒸期间制曲，俗称桂花曲。

3、水——酒之血。采用上游河心水（湖心水），经砂滤后，再经过活性炭吸污，在使用前再通过精滤，确保达到生活饮用水标准。

4、时间——酿好酒的关键。适时投料是能否酿好酒的基础，立冬后至立春前是酿酒的最佳投料时间段。

5、传统工艺操作——酿造出高品位酒的前提条件。大甑蒸饭，陶质缸前发酵，陶质甏灌坯后发酵。

该练市系列黄酒的总体特征是：鲜、爽、香、醇、甜。
（三）目前存在的问题

目前，没有一个专门的练市黄酒地理标志产品质量相关标准或技术规范，无法明确责任主体的要求，难以确保地理标志产品原料高质量，急须制定《地理标志产品 练市黄酒》团体标准。

（四）上级标准的有关情况,尤其是由于没有标准引发的相关问题 

目前，没有一个专门的地理标志产品质量标准或技术规范，无法明确地理标志产品产地，难以确保地理标志产品高品质，急需制定《地理标志产品 练市黄酒》团体标准。

（五）制定标准的作用和意义

为保护好练市黄酒这一地域性特色产品，规范并促进产业发展，湖州市积极开展了练市黄酒原产地标记的申报工作。经过努力，2005年1月11日，原国家质检总局批准练市黄酒为原产地标记产品（2005年第7号）。制定《地理标志产品 练市黄酒》团体标准对加强对练市黄酒地理标志产品的保护、进一步提高产品质量具有重要作用，对“练市黄酒”品牌的保护和效益发挥有着极其深远的意义。

三、主要起草过程

标准制定任务下达后浙江练市酒业有限公司、中企智赢科技（北京）有限公司、成都京蓉智成科技服务有限公司等单位积极参与，及时成立了《地理标志产品 练市黄酒》团体标准起草小组，有序开展标准起草工作。

（一）资料收集

2024年，湖州市酒类技术研究会组织成立了练市黄酒团体标准制定工作领导小组及办公室。领导小组成立后，便深入开展了资料收集和整理工作，全面收集练市黄酒产品质量特色等相关资料，并广泛查阅国内外有关标准和技术资料，对练市黄酒产业进行调研，听取相关部门的意见和建议，收集各方信息及征求意见、建议，取得共识，达成一致性意见，为标准的起草打下坚实的基础。

（二）产品质量抽查及检验

标准起草小组组织对湖州市境内练市黄酒抽样50批次，按照国家标准，对其质量指标项目进行检验检测和比对分析。
（三）标准的起草和修改完善

根据调研及资料收集、检验检测情况，标准起草小组完成了《地理标志产品 练市黄酒》征求意见稿的起草工作，并制定技术方案，进行技术验证，对生产企业以及相关主管部门进行征求意见，根据技术验证和征求意见情况，完成了标准送审稿的制定。

四、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的关系

（一）编写原则
1.规范性原则

本文件按GB/T 1.1-2020 《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》及《地理标志产品保护办法》、GB/T 17924-2008《地理标志产品 标准通用要求》的规定起草。

2.适用性原则

在同国家相关法律法规和上级标准要求相协调的基础上，结合湖州市当地生产实际，标准内容适用性和可操作性更强。

（二）编制依据 

2005年1月11日，原国家质检总局批准练市黄酒为原产地标记产品（2005年第7号）。

GB/T 191《包装储运图示标志》、GB 1351《小麦》、GB/T 1354《大米》、GB 2758《食品安全国家标准 发酵酒及其配制酒》、GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 5009.3《食品安全国家标准 食品中水分的测定》、GB 5009.28《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》、GB 5009.225《食品安全国家标准 酒中乙醇浓度的测定》、GB 5749《生活饮用水卫生标准》、GB/T 13662《黄酒》、GB 12696 《食品安全国家标准 发酵酒及其配制酒生产卫生规范》、JJF 1070《定量包装商品净含量计量检验规则》《定量包装商品计量监督管理办法》（国家市场监督管理总局〔2023〕第70号令）、《地理标志产品保护办法》（国家知识产权局〔2024〕第80号令）、《地理标志专用标志使用管理办法（试行）》（国家知识产权局〔2020〕第354号公告）等相关规定及要求，结合练市黄酒产业实际制定，有关的技术指标和参数都严于国家标准，试验方法、检验规则引用国家、行业有关标准。

（三）与现行法律、法规、标准的关系
本标准与国家现行法律、法规和上级相关标准相协调、无冲突。

五、主要条款的说明、主要技术指标、参数、试验验证的论述

（一）主要条款的说明 

1 术语和定义

GB/T 13662界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

1.1
练市黄酒
指原产于浙江省湖州市境内，按照特定的练市黄酒生产技术规程进行生产，且符合食品安全质量国家标准的黄酒产品。

2 地理标志产品保护范围

练市黄酒的地理标志产品保护范围限于国家知识产权主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准的范围，分布区域为东经119°14′～120°29′、北纬30°22′～31°11′的浙江省湖州市现辖行政区域，总面积为5 820 km2（具体范围见本文件附录A）。

3 产品分类

3.1 按产品风格分为以下三个种类：

a）传统型黄酒；

b）清爽型黄酒；

c）特型黄酒。

3.2 按生产工艺及含糖量分为以下四个种类：

a）干黄酒：如元红酒；

b）半干黄酒：如加饭酒、花雕；

c）半甜黄洒：如善酿酒；

d）甜黄酒：如香雪酒、醇香酒。

4 要求

4.1 原辅料

4.1.1 糯米、粳米

在保护范围内生产，符合GB/T 1354规定的精白糯米或粳米。

4.1.2 生产加工用水

应符合GB 5749的规定。

4.1.3 小麦

应符合GB 1351的规定。

4.1.4 其他原辅料

4.1.4.1 应符合相应的食品标准和规定，不使用非食品原料或辅料。

4.1.4.2 特型黄酒生产添加的中药材物质应是符合国家规定的，按照传统既是食品又是中药材的物质。 
4.2 生产工艺

4.2.1 制曲

4.2.1.1 工艺

将制曲用小麦过筛、轧碎后加入清水迅速拌匀，压实成型，保温堆放至曲块水份大量蒸发、表面菌丝大量繁殖时自然通风干燥，入库待用。

4.2.1.2 质量要求

符合表1要求。

表1 练市黄酒麦曲质量要求

	项目
	指标
	检验方法

	性状
	曲块坚韧而疏松，无霉烂夹心，曲块表面和内部的白色菌丝茂密均匀
	在自然光下目视、鼻嗅

	气味
	有正常的曲香，无霉味、生腥味
	

	水分含量，%
	14.0～16.0
	GB 5009.3


4.2.2 酿造

练市黄酒酿造工艺如图1所示。

浸米 → 蒸煮 → 加曲 → 糖化 → 发酵 → 压榨勾兑 → 过滤 → 杀菌 → 灌装 → 陈酿

图1 练市黄酒酿造工艺图
4.3 卫生要求

应符合GB 12696的规定。

4.4 产品质量要求及检验方法

4.4.1感官要求
4.4.1.1 练市黄酒（传统型）

练市黄酒（传统型）感官要求符合表2的规定。

表2 练市黄酒（传统型）感官要求

	项目
	类型
	指标

	
	
	优级
	一级
	二级

	外观
	干黄酒
	橙黄色至黄褐色、清亮透明，有光泽，允许瓶(坛)底有微量聚集物

	
	半干黄酒
	

	
	半甜黄洒
	

	
	甜黄洒
	

	香气
	干黄酒
	具有本类型练市黄酒特有的浓郁，醇香，无异香
	具有本类型练市黄酒特有的较浓郁醇香，无异香
	具有本类型练市黄酒特有的醇香，无异味

	
	半干黄酒
	
	
	

	
	半甜黄洒
	
	
	

	
	甜黄洒
	
	
	

	口味
	干黄酒
	醇和，爽口，无异味
	醇和，较爽口，无异味
	尚醇和，爽口，无异味

	
	半干黄酒
	醇厚，柔和鲜爽，无异味
	醇厚，较柔和鲜爽，无异味
	尚醇厚鲜爽，无异味

	
	半甜黄洒
	醇厚，鲜甜爽口，无异味
	醇厚，较鲜甜爽口，无异味
	醇厚，尚鲜甜爽口，无异味

	
	甜黄洒
	鲜甜，醇厚，无异味
	鲜甜，较醇厚，无异味
	鲜甜，尚醇厚，无异味

	风格
	干黄酒
	酒体协调，具有本类型练市黄酒的典型风格
	酒体较协调，具有本类型练市黄酒的典型风格
	酒体尚协调，具有本类型练市黄酒的典型风格

	
	半干黄酒
	
	
	

	
	半甜黄洒
	
	
	

	
	甜黄洒
	
	
	


4.4.1.2 练市黄酒（清爽型）

练市黄酒（清爽型）感官要求符合表3的规定。

表3 练市黄酒（清爽型）感官要求

	项目
	类型
	指标

	
	
	一级
	二级

	外观
	干黄酒
	淡黄色至黄褐色、清亮透明，有光泽，允许瓶(坛)底有微量聚集物

	
	半干黄酒
	

	
	半甜黄洒
	

	香气
	干黄酒
	具有本类型练市黄酒特有的清雅醇香，无异香

	
	半干黄酒
	

	
	半甜黄洒
	

	口味
	干黄酒
	柔净醇和，清爽，无异味
	柔净醇和，较清爽，无异味

	
	半干黄酒
	柔和，鲜爽，无异味
	柔和，较鲜爽，无异味

	
	半甜黄洒
	柔和，鲜甜，清爽，无异味
	柔和，鲜甜，较清爽，无异味

	风格
	干黄酒
	酒体协调，具有本类型练市黄酒的典型风格
	酒体较协调，具有本类型练市黄酒的典型风格

	
	半干黄酒
	
	

	
	半甜黄洒
	
	


4.4.1.3 练市黄酒（特型）

练市黄酒（特型）感官要求应符合本文件表2或表3的规定。
4.4.2 检验方法

按照GB/T 13662的规定执行。
4.4.2 理化指标及检验方法

4.4.2.1 练市黄酒（传统型干黄洒）

练市黄酒（传统型干黄酒）理化指标及检验方法符合表4的规定。

表4 练市黄酒（传统型干黄酒）理化指标及检验方法

	项目
	指标
	检验方法

	
	优级
	一级
	二级
	

	酒精度（20℃），%vol                ≥
	8.0a
	GB 5009.225

	总酸（以乳酸计），g/L
	3.0～7.0
	GB/T 13662

	总糖（以葡萄糖计），g/L             ≤
	15.0
	

	非糖固形物，g/L                     ≥
	14.0
	11.5
	9.5
	

	氨基酸态氮，g/L                     ≥
	0.35
	0.25
	0.10
	

	pH值
	3.5～4.6
	

	氧化钙，g/L）                       ≤
	1.0
	

	苯甲酸b，g/kg                        ≤
	0.05
	GB 5009.28

	a 酒精度低于14%vol时，非糖固形物和氨基酸态氮的值按14%vol折算，酒精度标签所示值与实测值之间允许差为±1.0%vol。
b 指黄酒发酵及贮存过程中自然发生的苯甲酸。


4.4.2.2 练市黄酒（传统型半干黄酒）

练市黄酒（传统型半干黄酒）理化指标及检验方法符合表5的规定。

表5 练市黄酒（传统型半干黄酒）理化指标及检验方法

	项目
	指标
	检验方法

	
	优级
	一级
	二级
	

	酒精度（20℃），%vol                ≥
	8.0a
	GB 5009.225

	总酸（以乳酸计），g/L
	3.0～7.5
	GB/T 13662

	总糖（以葡萄糖计），g/L
	15.1～40.0
	

	非糖固形物，g/L                     ≥
	18.5
	16.0
	13.0
	

	氨基酸态氮，g/L                     ≥
	0.40
	0.35
	0.30
	

	pH值
	3.5～4.6
	

	氧化钙，g/L）                       ≤
	1.0
	

	苯甲酸b，g/kg                        ≤
	0.05
	GB 5009.28

	a 酒精度低于14%vol时，非糖固形物和氨基酸态氮的值按14%vol折算，酒精度标签所示值与实测值之间允许差为±1.0%vol。
b 指黄酒发酵及贮存过程中自然发生的苯甲酸。


4.4.2.3 练市黄酒（传统型半甜黄酒）

练市黄酒（传统型半甜黄酒）理化指标及检验方法符合表6的规定。

表6 练市黄酒（传统型半甜黄酒）理化指标及检验方法

	项目
	指标
	检验方法

	
	优级
	一级
	二级
	

	酒精度（20℃），%vol                ≥
	8.0a
	GB 5009.225

	总酸（以乳酸计），g/L
	4.0～8.0
	GB/T 13662

	总糖（以葡萄糖计），g/L
	40.1～100.0
	

	非糖固形物，g/L                     ≥
	18.5
	16.0
	13.0
	

	氨基酸态氮，g/L                     ≥
	0.35
	0.30
	0.20
	

	pH值
	3.5～4.6
	

	氧化钙，g/L）                       ≤
	1.0
	

	苯甲酸b，g/kg                        ≤
	0.05
	GB 5009.28

	a 酒精度低于14%vol时，非糖固形物和氨基酸态氮的值按14%vol折算，酒精度标签所示值与实测值之间允许差为±1.0%vol。
b 指黄酒发酵及贮存过程中自然发生的苯甲酸。


4.4.2.4 练市黄酒（传统型甜黄酒）

练市黄酒（传统型甜黄酒）理化指标及检验方法符合表6的规定。

表7 练市黄酒（传统型甜黄酒）理化指标及检验方法

	项目
	指标
	检验方法

	
	优级
	一级
	二级
	

	酒精度（20℃），%vol                ≥
	8.0a
	GB 5009.225

	总酸（以乳酸计），g/L
	4.0～8.0
	GB/T 13662


表7 练市黄酒（传统型甜黄酒）理化指标及检验方法（续）
	项目
	指标
	检验方法

	
	优级
	一级
	二级
	

	总糖（以葡萄糖计），g/L             ＞
	100.0
	GB/T 13662

	非糖固形物，g/L                     ≥
	16.5
	14.0
	13.0
	

	氨基酸态氮，g/L                     ≥
	0.30
	0.25
	0.20
	

	pH值
	3.5～4.8
	

	氧化钙，g/L）                       ≤
	1.0
	

	苯甲酸b，g/kg                        ≤
	0.05
	GB 5009.28

	a 酒精度低于14%vol时，非糖固形物和氨基酸态氮的值按14%vol折算，酒精度标签所示值与实测值之间允许差为±1.0%vol。
b 指黄酒发酵及贮存过程中自然发生的苯甲酸。


4.4.2.5 练市黄酒（清爽型干黄洒）

练市黄酒（清爽型干黄酒）理化指标及检验方法符合表7的规定。

表8 练市黄酒（清爽型干黄酒）理化指标及检验方法

	项目
	指标
	检验方法

	
	一级
	二级
	

	酒精度（20℃），%vol                ≥
	6.0a
	GB 5009.225

	总酸（以乳酸计），g/L
	2.5～7.0
	GB/T 13662

	总糖（以葡萄糖计），g/L             ≤
	15.0
	

	非糖固形物，g/L                     ≥
	5.0
	

	氨基酸态氮，g/L                     ≥
	0.2
	0.16
	

	pH值
	3.5～4.6
	

	氧化钙，g/L）                       ≤
	0.5
	

	苯甲酸b，g/kg                        ≤
	0.05
	GB 5009.28

	a 酒精度低于14%vol时，非糖固形物和氨基酸态氮的值按14%vol折算，酒精度标签所示值与实测值之间允许差为±1.0%vol。
b 指黄酒发酵及贮存过程中自然发生的苯甲酸。


4.4.2.6 练市黄酒（清爽型半干黄酒）

练市黄酒（清爽型半干黄酒）理化指标及检验方法符合表8的规定。

表9 练市黄酒（清爽型半干黄酒）理化指标及检验方法

	项目
	指标
	检验方法

	
	一级
	二级
	

	酒精度（20℃），%vol                ≥
	6.0a
	GB 5009.225

	总酸（以乳酸计），g/L
	2.5～7.0
	GB/T 13662

	总糖（以葡萄糖计），g/L             ≤
	15.1～40.0
	

	非糖固形物，g/L                     ≥
	10.5
	8.5
	

	氨基酸态氮，g/L                     ≥
	0.3
	0.2
	GB/T 13662

	pH值
	3.5～4.6
	

	氧化钙，g/L）                       ≤
	0.5
	

	苯甲酸b，g/kg                        ≤
	0.05
	GB 5009.28

	a 酒精度低于14%vol时，非糖固形物和氨基酸态氮的值按14%vol折算，酒精度标签所示值与实测值之间允许差为±1.0%vol。
b 指黄酒发酵及贮存过程中自然发生的苯甲酸。


4.4.2.7 练市黄酒（清爽型半甜黄酒）

练市黄酒（清爽型半甜黄酒）理化指标及检验方法符合表9的规定。

表10 练市黄酒（清爽型半甜黄酒）理化指标及检验方法

	项目
	指标
	检验方法

	
	一级
	二级
	

	酒精度（20℃），%vol                ≥
	6.0a
	GB 5009.225

	总酸（以乳酸计），g/L
	3.8～8.0
	GB/T 13662

	总糖（以葡萄糖计），g/L
	40.1～100.0
	

	非糖固形物，g/L                     ≥
	7.0
	5.5
	

	氨基酸态氮，g/L                     ≥
	0.25
	0.20
	

	pH值
	3.5～4.6
	

	氧化钙，g/L）                       ≤
	0.5
	

	苯甲酸b，g/kg                        ≤
	0.05
	GB 5009.28

	a 酒精度低于14%vol时，非糖固形物和氨基酸态氮的值按14%vol折算，酒精度标签所示值与实测值之间允许差为±1.0%vol。
b 指黄酒发酵及贮存过程中自然发生的苯甲酸。


4.4.2.8 练市黄酒（特型）

应符合相应的产品标准，其标准中各项指标的设定不低于本文件4.4.2.1～6.4.2.7中相应产品类型的最低级别要求。

（二）主要技术指标、参数、试验验证的论述

本标准在制定过程中，对湖州市境内的练市黄酒产品保护范围、生产加工、产品质量等进行了大量的调研，并对其产品进行了大量的检测检验和比对分析。在此基础上，结合国家、行业有关标准规定，参考同行业有关数据和指标要求，对练市黄酒从原料到生产加工各个环节进行规定，标准提出的数据科学合理，能有效保障练市黄酒产品健康无污染，保障原料高品质。

六、意见分歧的处理依据和结果

在标准征求意见中，广泛征求了湖州市经济和信息化局、湖州市市场监督管理局、湖州市酒类行业协会、湖州市酒类技术研究会等行业主管部门、协会、科研机构的意见建议，收到反馈意见0条，采纳0条、不采纳0条，本标准制定过程无重大分歧意见。

七、作为推荐性标准的建议

建议《地理标志产品 练市黄酒》作为团体标准发布。

八、贯彻标准的措施和建议

（一）出台文件，统筹安排练市黄酒地理标志保护相关工作

由湖州市人民政府牵头，组织湖州市酒类技术研究会、浙江练市酒业有限公司等协会企业，借鉴国内知名地理标志产品质量检测管理的经验和教训，大力宣传并推动实施《地理标志产品 练市黄酒》团体标准。

（二）切实保护生产区域原生态环境

在合理规划地理标志使用范围的基础上，不断加大投入，持续提高产品质量。市政府每年投入相应的资金，用于练市黄酒科研试验；成立练市黄酒科研试验小组，与省级科研部门、高校合作，不断提高产品质量，扩大生产规模，保持其优质产品特性。

（三）提高练市黄酒标准化生产水平

大力推进实施练市黄酒标准化生产，严格按照产品质量及生产技术规范要求组织企业、农户进行科学生产管理，定期开展对练市黄酒的品质测定，把好质量关，确保练市黄酒的声誉不受损害。

（四）加强练市黄酒的宣传及销售产品创新

宣传也是生产力，我市将充分借助媒介的力量，通过不同的形式，将练市黄酒这一特色产品宣传出去。在销售方面，不断拓宽渠道，走终端市场，结合网络营销的热度，加强网上销售。

九、预期效益分析

练市黄酒生产条件得天独厚，历史悠久，练市黄酒是浙江省湖州市乃至浙江传统名特优产品。经过湖州市委、政府的不懈努力，练市黄酒产业获得了长足的发展。通过《地理标志产品 练市黄酒》制定团体标准的实施，逐渐构建起地方地理标志产品保护体系，地理标志产品开发利用效率明显提升，质量效益全面凸显，产业发展规模不断扩大，促进经济社会发展和产业转型升级。

                《地理标志产品 练市黄酒》团体标准起草小组                                                                                        2024年2月26日

