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前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由广东省茶叶学会提出并归口。 

本文件起草单位：  

本文件主要起草人：  
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老绿茶储存技术规范 

1 范围 

本文件规定了老绿茶储存的术语和定义、基本要求、入库产品包装和管理要求。 

本文件适用于梅州市梅县区行政区域内的老绿茶储存。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文

件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适

用于本文件。 

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范 

GB 3095 环境空气质量标准 

GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品 

GB 4806.8 食品安全国家标准 食品接触用纸和纸板材料及制品 

GB 9683 符合食品包装袋卫生标准 

GH/T 1070 茶叶包装通则 

GB/T 8302 茶 取样 

GB/T 23776 茶叶感官审评方法 

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定 

GB 50303 建筑电气工程质量验收规范 

GB 3095 环境空气质量标准 

GB/T 191 包装储运图示标志 

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则 

国家质量监督检验检疫总局关于修改《食品标识管理规定》的决定   国家质量监督检验检疫总局

[2009]第123号令 

3 术语和定义 

GB/T 14487界定的术语和定义适用于本文件。 
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4 基本要求 

4.1 库房要求 

4.1.1 库房选址 

4.1.1.1 应选择交通便利、地质条件良好、不受洪水、潮水或内涝威胁的干燥地带。 

4.1.1.2 场地选址应符合GB 14881 要求，远离垃圾处理场、畜牧场、医院、粪池1000 m以上，离经常

喷施农药的农田100 m以上，远离排放“三废”的工业企业。 

4.1.2 库房布置 

4.1.2.1 应符合用地规划，与生活区、加工区分开，符合仓储流程，方便运输，利于管理。 

4.1.2.2 库房区域道路应满足运输、消防、安全、卫生的要求。 

4.1.2.2 应结合当地气候条件，考虑便于自然通风的朝向。 

4.1.3 库房设计 

4.1.3.1 宜采用钢筋混凝土结构或钢结构。 

4.1.3.2 建筑内部结构应易于维护、清洁和消毒。 

4.1.3.3 地面应有硬质处理并进行防尘、防潮处理；库房内地面处理应采用无毒、环保、无异味的建

筑材料。 

4.1.3.4 库房屋面应采用防水、隔热措施。 

4.1.3.5 电力设计系统应符合GB 50303 的要求。 

4.1.3.6 应设置消防通道，配有灭火器、消火栓或消防水泵等灭火救援装置。 

4.1.3.7 库房应配备温湿度仪，显示库内温度及相对湿度。 

4.1.3.8 库房应配备除湿设备和降温设备，照明设备应有安全防护装置。 

4.1.3.9 门窗应开启灵活，整体密封、隔热；门窗、孔洞处应设置防虫、防鼠设施。 
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4.1.4 库房环境控制 

4.1.4.1 温度 

库房内应有通风散热措施，仓储时温度宜25℃~30℃。 

4.1.4.2 湿度 

库房内应有除湿措施，相对湿度宜55%~65%。 

4.1.4.3 光线 

应避光保存，避免阳光直射。 

4.1.4.4 空气质量 

应符合GB 3095的要求。 

4.2 产品要求 

4.2.1 具有该茶类产品正常的色、香、味、形，不应混有非茶类夹杂物，无异味，无霉变。 

4.2.2 污染物限量应符合 GB 2762的规定。 

4.2.3 农药最大残留限量应符合 GB 2763的规定。 

4.2.4 入库时产品含水量宜控制在 6%以下。 

4.3 入库产品包装 

4.3.1 包装材料应用无毒、无异味、无污染的材料制成。 

4.3.2 产品包装应符合 GB 4806.7、GB 4806.8、GH/T 1070、和 GB 9683 的要求。 

4.3.3 包装材料和容器应具有牢固、防潮和密封性好的性能。 

4.3.4 包装宜采用陶罐、锡罐、食品包装袋等作为茶叶包装容器，包装规格宜为 10~15 kg。 

4.3.5 食品包装袋的包装层数应为2~3层。 

4.3.6 产品包装标识应符合GB/T191的规定，标签应符合 GB 7718 和《国家质量监督检验检疫总局关

于修改<食品标识管理规定>的决定》的规定。 
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5 管理要求 

5.1 入库要求 

5.1.1 茶叶应及时包装入库，入库的茶叶应有相应的记录和标识，入库记录内容参见附录 A。 

5.1.2 入库的茶叶应分类、分区存放。 

5.1.3 入库的包装件应牢固、完整、防潮、无破损、密封。 

5.1.4 入库的茶叶应采用分层货架存放，每层货架高度宜在 50 cm ~ 70 cm之间，货架层数≤5 层，货

架底层离地不应低于 10 cm。 

5.1.5 货堆与顶棚、墙、灯之间应保持一定距离：顶距应≥0.5 m，灯距应≥0.5 m，墙距应≥0.6 m；

货堆间距应≥0.6 m，并留有适宜的通道。 

5.2 库检要求 

5.2.1 应建立仓储检验记录制度。对检查的时间、人员、库房温度、湿度等进行记录。 

5.2.2 应通过自行检验或委托具备相应资质的检验机构对储存产品进行检验。 

5.2.3 自行检验应具备与所检项目相适应的检验室和检验能力，检验仪器设备应按规定定期检查。 

5.3 检查周期  

5.3.1 库房内的温度、相对湿度、通风情况每季度应检查至少 1 次。 

5.3.2 产品感官品质、水分含量、包装件是否有霉味、污染及其它质量问题每年应检查至少 1 次。 

5.4 检验方法 

5.4.1 取样  

按GB/T 8302的规定执行。 

5.4.2 茶叶感官品质  

按GB/T 23776的规定执行。 

5.4.3 茶叶水分含量  

按GB 5009.3 的规定执行。 
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5.4.4 环境检验方法  

环境中的温湿度测定，采用温度计、湿度计直接读取。 

5.5 记录与文件管理 

5.5.1 记录管理 

应建立记录制度。对采购、储存、入库、出库、检验等各个环节进行活动记录，以证实所有的操

作符合相应的要求，各种记录的格式宜规范，内容要齐全，实现数据可追溯性。 

5.5.2 文件管理  

应建立文件的管理制度，对企业的管制制度、证明文件、产品标准等文件进行有效管理。鼓励对

记录实行统一的电子化管理。 

5.6 保质措施 

5.6.1 库房  

库房应具有封闭性，具有通风散热和除湿防潮措施。 

5.6.2 通风措施  

宜设置人工通风设施，有效控制库房内的温度、湿度。 

5.6.3 防潮措施  

室内相对湿度大于等于 65%时，宜采用除湿机进行除湿防潮。 

5.6.4 防火措施  

5.6.4.1 所有进入仓库人员禁止携带火种，库区内严禁吸烟、用火。 

5.6.4.2 应定期对仓库进行巡视检查，消火栓、灭火器、消防安全标志灯应定期检查，火种、火源及

仓库内环境存在与防火安全相抵触的问题应及时发现，及时消除，并做好记录。 

5.6.5 防虫防鼠措施  

仓库与外界接触的门、窗、孔洞应有良好的密闭效果，制定和执行虫害控制措施，防止老鼠、昆

虫、动物进入。 
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附 录 A 

（资料性附录） 

入库登记表 

产品名称  
生产日期 

（批号） 
 

等级  茶类  

日期 进仓数量 出仓数量 结存数量 

    

    

    

    

仓管员： 

登记日期： 
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《老绿茶存储技术规范》 

编制说明 

 

一、 任务来源和起草单位 

《老绿茶存储技术规范》团体标准由 XXX 提出并归口管理。本团

体标准由 XXX、XXX共同起草。 

二、 制定标准的背景和必要性 

梅州市种茶历史悠久，截至 2021 年全市茶叶种植面积 33 万亩，

拥有全省最大的茶叶种植面积，占全省总茶种植面积的 1/4，总产量

2.6 万吨，其中绿茶生产占 50%以上。在“粤字号”广东省农业品牌

发展报告（2018年）中，嘉应茶以 66.8亿元品牌价值位居全省前列。

全市以生产炒青绿茶为主，“梅县绿茶”是其中代表性产品之一，是

国家地理标志保护农产品、被列入全国名特优新农产品名录。 

古时候客家民间茶俗，都提倡买新茶，喝老茶。不同贮藏年份的

炒青绿茶在风味品质、生物活性、市场价值方面具有显著差异。现有

研究表明，炒青绿茶仓储条件不统一会导致品质不稳定等问题。制定

老绿茶存储技术规范有助于稳定产品品质，对稳定茶叶市场、打造品

牌具有重要意义。而且，有利于对梅州市老绿茶的仓储实施规范化管

理,实现梅州市老绿茶产品的标准化生产,从而保证品牌质量的统一。 

起草的《老绿茶存储技术规范》规定了老绿茶储存的要求、产品

包装、记录与文件管理、入库管理、检验方法、保质措施的要求，可

适用于梅州行政区域内的陈年炒青绿茶储存的要求。 

综上所述，为统一老绿茶储存技术，指导生产以及市场发展提供

技术支撑，有必要开展《老绿茶存储技术规范》标准的编制。 
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三、制订过程 

1、标准编制的主要内容及适用范围 

本文件规定了老绿茶储存的术语和定义、基本要求、产品包装、

记录与文件管理、入库管理、检验方法、保质措施的要求。 

本文件可适用于梅州市梅县区行政区域内的老绿茶储存。   

2、标准编制的主要过程 

本标准的编制工作开展基于原有的工作基础，大体情况如下： 

标准起草工作共分为三个阶段： 

第一阶段收集老绿茶存储技术规范适用范围以及专业术语的确

定。 

第二阶段进行老绿茶储存的要求、产品包装、记录与文件管理、

入库管理、检验方法、保质措施等方面的调研。 

第三阶段为起草阶段最终完成了标准的征求意见稿，并汇总意见，

整理成该标准文本的最终送审稿阶段。 

3、本标准的规范性引用文件  

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范 

GB 3095 环境空气质量标准 

GB 4806.8 食品安全国家标准 食品接触用纸和纸板材料及制品 

GH/T 1070 茶叶包装通则 

GB/T 8302 茶 取样 

GB/T 23776 茶叶感官审评方法 

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定 

GB 50303 建筑电气工程质量验收规范 
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GB 3095 环境空气质量标准 

GB/T 191 包装储运图示标志 

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则 

四、制订原则 

1、以明确的语言表达老绿茶存储技术规范的要求 

对标准的编写，要使文字尽可能易于理解，且不产生歧义。为了

清晰表达，我们一般采用精简的表达方式，且确保与国家标准、行业

标准中的术语和词汇保持一致。 

2、充分借鉴国家、地方标准经验 

掌握现有国家标准中绿茶储存技术的情况，借鉴其思路，提炼老

绿茶存储技术规范的要求。 

五、标准的主要技术要求及编写依据 

（一）格式 

本标准在格式上严格按 GB/T 1.1 给出的规则编写。 

（二）标准结构 

通过分析，老绿茶存储技术规范主要由 6 个部分组成，包括老绿

茶储存的术语和定义、基本要求、产品包装、记录与文件管理、入库

管理、检验方法、保质措施。 

（三）标准的主要内容 

1、范围 

本文件规定了老绿茶的术语和定义、基本要求、入库产品包装和

管理要求。 

本文件适用于梅州行政区域内的陈年炒青绿茶储存。 

2、规范性引用文件 

3、术语与定义 
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本部分对老绿茶进行了规范定义。 

4、基本要求 

本部分对老绿茶产品要求、库房要求、库房布置、库房设计、库

房环境控制等参数进行规定 

5、入库产品包装 

本部分对入库产品包装等方面作了详细规定。 

6、管理要求 

本部分对入库要求、检验方法、记录与文件管理、保质措施等作

了的规定。 

 

六、贯彻和实施建议 

本标准发布实施后，计划组织梅州市各县区农推中心及主要茶叶

生产企业，在梅州市范围内开展标准实施宣贯和培训活动，确保标准

能顺利实施。加强与媒体沟通，做好舆论宣传，由点及面，将标准的

推行使用情况及时快捷地进行报道宣传。搭建公共服务平台，为全省

农科所、茶园等企事业单位提供信息查询、技术创新、法规标准、管

理咨询、市场开拓、人员培训等服务，提高标准使用率，带动其他企

业参与使用新标准，省、市、县纵向联动推行，将新标准推行到广东

省对老绿茶存储技术规范的等级判定。 

（一）组织宣贯 

本标准发布实施后，计划组织梅州市老绿茶相关企事业单位，

在全省范围内开展标准实施宣贯和培训活动，确保标准能顺利实施。 

（二）沟通宣传 

加强与媒体沟通，做好舆论宣传，由点及面，将标准的推行使用

情况及时快捷地进行报道宣传。 



5 

 

（三）成果转化 

搭建公共服务平台，为全省农科所、茶园等企事业单位提供信息

查询、技术创新、法规标准、管理咨询、市场开拓、人员培训等服务，

提高标准使用率，带动其他企业参与使用新标准，省、市、县纵向联

动推行，将新标准推行到全省相关企事业单位。 

 

 


