团体标准《地理标志农产品  百色红茶》（征求意见稿）编制说明

一、项目来源
根据《广西茶业协会关于下达2023年第四批团体标准制修订项目计划的通知》（桂茶协字[2023]第42号）文件精神，由百色市茶业发展中心提出，百色市茶业发展中心、广西绿异茶树良种研究院、广西壮族自治区茶叶科学研究所、乐业县茶叶生产管理中心、凌云县经济作物发展中心、平果市经济作物工作站、西林县茶叶发展服务中心、广西茶业协会、广西隆林三冲茶业有限公司、广西凌云县金字塔白毫茶业有限公司、广西西林九龙山茶业有限公司、广西正道茶业有限公司、广西龙云山茶业集团有限公司、广西凌云一尖茶业有限公司、广西八桂凌云茶业有限公司、广西艺苑农业科技有限公司等单位共同起草的团体标准《地理标志农产品  百色红茶》。
二、项目背景及目的意义
2022年4月，自治区农业农村厅办公室《关于印发2022年全区“三品一标”发展工作方案的通知》(桂农厅办发〔2022〕59号)，提出以“稳发展优供给、强品牌、增效益”为目标，大力扩大“三品一标”规模，增加“三品一标”产品供给，培育“三品一标”品牌，确保“三品一标”质量，为全面推进乡村振兴、推动高质量发展、促进共同富裕提供有力支撑。广西自治区农业农村厅积极落实自治区党委、政府关于促进我区茶产业高质量发展的战略部署，紧紧围绕打造千亿元茶产业的目标，出台《关于促进广西茶产业高质量发展的若干意见》等多项指导性、政策性文件，从资金、项目、科技、人才、市场、品牌等各要素为茶产业的高质量发展保驾护航。
广西百色市茶叶种植有历史记载始于明孝宗弘治(1488年)年间，现在辖区还存活大量野生老茶树。百色红茶原料以本地特有茶叶品种—凌云白毫茶加工而成，该品种1985年全国农作物品种审定委员会认定为第一批国家级茶树良种一华茶26号，编号GS13026-1985，上世纪7080年代，百色作为“全国红碎茶出口生产基地”，代表了中国红茶的优秀品质。2009-2013年第八届～第十届“中茶杯”全国名优茶评比，红茶类产品特等奖全国79个，百色红茶占15个。2010～2014年第一届～第三届"国饮杯”全国名优茶评比，红茶类产品特等奖全国42个，百色红茶占15个。2001年第三回国际名茶评比“功夫红茶(一级)“获国际名茶金奖。百色红茶农产品地理标志保护范围在东经104º42、～107º48、，北纬22.53～25.02之间，虽属亚热带季风气候区，但茶叶主要种情在海拔600～1800米山地，气候温凉，土壤富硒，空气清新、云雾缠绕。在此环境种植的本地特有的古老茶树品种—凌云白室茶(华茶26号“GSCT2”》，叶质较薄而柔软，白毫特多，芽头粗壮。百色红茶成品具有乌润多毫、汤色红亮、甜醇回甘、耐泡、富硒、内含物丰富等独特品质。
近年来，百色市政府通过招商引资，先后引进多家红茶加工企业，公司与茶农签订收购协议，以“茶业公司+贫困户”的扶贫模式，建立标准化茶园，通过茶农统一种植、管理、采摘，茶厂统一收购、加工、销售的模式完善产业链，提高茶叶产业的经济效益。
本标准是在充分收集相关资料和文献，分析地理标志农产品百色红茶当前现状，调研地理标志农产品百色红茶市场情况，在现有国家、行业标准相关地理标志农产品百色红茶产品要求的基础上，结合农产品地理标志质量控制技术规范及百色红茶实际而总结起草的，符合当前百色红茶产品发展方向与市场需求，有利于行业的长远发展，有利于提高百色红茶质量和商品经济价值，提高农民经济效益，对推动百色红茶产业健康发展，促进农民增收致富，具有较强的实用性和可操作性。
目前尚未有统一的百色红茶产品标准对市场上百色红茶产品进行规范化管理，百色红茶产品无相关标准可依据，百色红茶的产品质量难以得到保障，参差不齐，在没有标准化运作下便大规模的外销，会对百色红茶地理标志的地位、品牌和百色红茶产业的健康持续、高质量发展构成威胁。因此，通过制定团体标准《地理标志农产品  百色红茶》，完善百色红茶标准化体系构建，提高百色红茶产品质量水平，促进百色红茶向标准化、规模化和产业化方向发展具有重要意义。
三、标准编制过程
（一）成立标准编制工作组
团体标准《地理标志农产品  百色红茶》项目任务下达后，由百色市茶业发展中心组织成立了标准编制工作组，制定了标准编写方案，明确任务职责，确定工作技术路线，开展标准研制工作，具体标准编制工作由百色市茶业发展中心、广西绿异茶树良种研究院、广西壮族自治区茶叶科学研究所、乐业县茶叶生产管理中心、凌云县经济作物发展中心、平果市经济作物工作站、西林县茶叶发展服务中心、广西茶业协会、广西隆林三冲茶业有限公司、广西凌云县金字塔白毫茶业有限公司、广西西林九龙山茶业有限公司、广西正道茶业有限公司、广西龙云山茶业集团有限公司、广西凌云一尖茶业有限公司、广西八桂凌云茶业有限公司、广西艺苑农业科技有限公司等 单位相关人员配合。
（二）收集整理文献资料
标准编制工作组收集了与红茶加工相关文献资料。主要有：
GB/T 13738.1-2017《红茶 第1部分：红碎茶》
GB/T 13738.2-2017《红茶 第2部分：工夫红茶》
GB/T 13738.3-2012《红茶 第3部分：小种红茶》
GB/T 35810-2018《红茶加工技术规范》
GH/T 1178-2019《祁门工夫红茶》
GH/T 1297-2020《茉莉红茶》
NY/T 780-2004《红茶》
NY/T 3222-2018《工夫红茶加工技术规范》
GH/T 1296-2020《花果香型红茶加工技术规程》
DB45/T 1431-2016《有机工夫红茶加工技术规程》
DB45/T 809-2012《工夫红茶发酵适度的确定方法》
T/GXAS 111-2020《地理标志农产品 金秀红茶》
T/GXAS 251-2021《广西优质野生红茶》
（三）研讨确定标准主体内容
标准编制工作组在对收集的资料进行整理研究之后，召开了标准编制会议，对标准的整体框架结构进行了研究，并对标准的关键性内容进行了初步探讨。经过研究，标准的主体内容确定为术语和定义、地域保护范围、特定生产要求、质量要求、检验方法、检验规则，标志、标签、包装、运输和贮存。
（四）调研、形成文本草案、征求意见稿
2020年1月～2023年10月，标准起草工作小组进行了广泛实地调研工作，查阅了大量的国内外文献资料，对百色红茶种植技术、产品特点进行系统总结。经编制组反复讨论，形成了标准的基本构架，对主要内容进行了讨论并对项目的工作进行了部署和安排。
2023年11月，在前期工作的基础之上，通过理清逻辑脉络，整合已有的参考资料中有关红茶产品质量方面的资料，并结合《中华人民共和国农产品地理标志质量控制技术规范  百色红茶》公告的基础上，按照简化、统一等原则编制完成团体标准《地理标志农产品  百色红茶》（草案）。
2023年12月-2024年1月，深入百色红茶产区及加工工厂，针对百色红茶种植、理化指标、感官要求等方面进行分组实地调研。标准编制工作组多次召开会议，对标准草案进行了反复修改和研究讨论，最终形成了团体标准《地理标志农产品  百色红茶》（征求意见稿）和（征求意见稿）编制说明。
[bookmark: _Toc526940083]四、标准制定原则
（一）实用性原则
本标准是在充分收集相关资料和文献，分析区内百色红茶原料特性、产品质量要求的综合评价现状，在现有国家、行业标准相关红茶加工的基础上，结合多年经验而总结起草的。符合当前百色红茶产品质量要求，有利于行业的长远发展，具有较强的实用性和可操作性。
（二）协调性原则
本标准编写过程中注意了百色红茶质量要求与相关法律法规的协调问题，在内容上与现行法律法规、标准协调一致。
（三）规范性原则
本标准严格按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》的要求和规定编写相关内容，保证标准的编写质量。
（四）前瞻性原则
本标准兼顾当前百色红茶种植技术、产品质量特点的同时，提出地理标志农产品百色红茶质量规范，在标准中体现了个别特色性、前瞻性和先进性条款，作为对地理标志农产品百色红茶的指导。
五、标准主要章节内容及确定依据
团体标准《地理标志农产品  百色红茶》主要内容包括术语和定义、地域保护范围、特定生产要求、质量要求、检验方法、检验规则，标志、标签、包装、运输和贮存
（一）术语和定义
地理标志农产品百色红茶：在地域保护范围内，按特定生产方式生产，产品质量符合本文件规定的红茶。
（二）地域保护范围
百色红茶农产品地理标志地域保护范围包括：广西壮族自治区百色市行政区域内的右江、平果、德保、靖西、那坡、凌云、乐业、田林、隆林、西林10个县（区）的39个乡镇，118个行政村。地域保护范围位于东经104°42＇～107°48＇，北纬22°53＇～25°02＇之间。
[image: ]
图1 地理标志农产品百色红茶地域保护图
（三）特定生产方式（地理标志农产品公告）
[image: c066ee196445fe8cccf08f20e473027]
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（四）感官要求、理化指标（参考地理标志农产品公告）
表1　 感官要求
	项  目
	要  求

	外形
	金毫显露，条索紧结肥壮

	色泽
	乌润

	汤色
	红艳明亮

	香气
	甜香，浓毫香显

	滋味
	浓强鲜爽，甜醇回甘

	叶底
	红亮匀整


表2　 理化指标
	项  目
	指  标

	水分/（％）                   ≤
	7.0

	总灰分/（％）                  ≤
	6.5

	粉末/（％）                    ≤
	1.0

	水浸出物/（％）                ≥
	41.3

	水溶性灰分，占总灰分（％）     ≥
	45

	水溶性灰分碱度（以KOH计）/（％） 
	≥1.0a；≤3.0a

	酸不溶灰分                     ≤
	1.0

	粗纤维/（％）                  ≤
	16.5

	茶多酚/（％）                  ≥
	12.9

	咖啡碱/（％）                  ≥
	3.69

	氨基酸/（％）                  ≥
	3.1

	茶红素TR/（％）                ≥
	3.6

	茶黄素TF/（％）                ≥
	0.3


除符合公告外，理化指标还应符合GB/T 13738.2-2017《红茶 第2部分：工夫红茶》
[image: b711d00080e0d88e961f9b6c121056b]
六、国内外同类标准制修订情况及与法律法规、强制性标准关系
经查阅，与百色红茶加工相关的的国家标准、行业标准GB/T 13738.1-2017《红茶 第1部分：红碎茶》、GB/T 13738.2-2017《红茶 第2部分：工夫红茶》、GB/T 13738.3-2012《红茶 第3部分：小种红茶》、GB/T 35810-2018《红茶加工技术规范》、GH/T 1090-2014《富硒茶》、GH/T 1091-2014《代用茶》、GH/T 1178-2019《祁门工夫红茶》、GH/T 1297-2020《茉莉红茶》、NY/T 780-2004《红茶》、NY/T 3222-2018《工夫红茶加工技术规范》、GH/T 1296-2020《花果香型红茶加工技术规程》等；广西红茶相关地方标准、团体标准有：DB45/T 1431-2016《有机工夫红茶加工技术规程》、DB45/T 809-2012《工夫红茶发酵适度的确定方法》、T/GXAS 111-2020《地理标志农产品 金秀红茶》、T/GXAS 251-2021《广西优质野生红茶》等。
百色红茶感官上：外形：百色红茶干茶色泽乌润，金毫显露，条索紧结肥壮；香气甜香，浓毫香显；汤色红艳明亮；气味：滋味浓强鲜爽，甜醇回甘；叶底红亮匀整。理化指标为：茶多酚含量≥12.9%，水浸出物≥41.3%，咖啡碱含量3.69g/100g，茶红素≥3.6%，茶黄素≥0.3%。上述标准均未对百色红茶有关的特色特征指标做要求，不能指导百色红茶的贴标用标，也不能体现百色红茶的产品特色，并且广西也未制定有《地理标志农产品  百色红茶》相关标准。
本标准的内容与现行的法律、法规及强制性标准无冲突，标准的编写符合GB/T 1.1-2020的要求。
七、重大分歧意见与处理经过和依据
本标准研制过程中无重大分歧意见。
八、自我承诺
本标准内容与各项指标不低于国家强制性标准、推荐性国家标准和行业标准。

团体标准《地理标志农产品  百色红茶》
标准编制工作组
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