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	本着遵循以企业产品实际为导向，并考虑到企业的切实需求，确定适用范围。 
	本标准规定了食品加工用益生菌粉的分类、要求、检验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输、贮存等。
	本标准适用于一种或多种益生菌菌种为原料，添加辅料、食品添加剂，经接种、发酵、离心、乳化或不乳化、干燥
	（二）分类
	根据使用菌种种类不同，可分为单菌型和多菌复合型。
	根据形态不同，分为颗粒型和粉末型。
	（三）技术要求
	1、原料要求
	2、感官要求
	本标准从性状、色泽、气、滋味和杂质五个方面对食品加工用益生菌粉的感官进行了规定。
	3、理化指标
	食品加工用益生菌粉产品的水分含量应有一定的要求，以保持其品质及口感。GB/T 29602《固体饮料》
	（2）铅（以Pb计）
	GB 31639《食品安全国家标准 食品加工用菌种制剂》和QB/T 4575《食品加工用乳酸菌》中铅
	（3）总砷（以As计）
	结合产品实际，参照GB 31639《食品安全国家标准 食品加工用菌种制剂》中总砷指标≤1.5mg/k
	4、微生物限量
	（1）活菌总数
	（2）大肠菌群
	参照QB/T 4575《食品加工用乳酸菌》对产品中大肠菌群的限量“≤10 CFU/g”，因此本标准大
	（3）霉菌
	GB 7101《食品安全国家标准 饮料》中对固体饮料的霉菌限量有要求（霉菌≤50 CFU/g）。因此
	（4）沙门氏菌
	参照GB 31639《食品安全国家标准 食品加工用菌种制剂》和QB/T 4575《食品加工用乳酸菌》
	（5）金黄色葡萄球菌
	参照GB 31639《食品安全国家标准 食品加工用菌种制剂》和QB/T 4575《食品加工用乳酸菌》

	（一）与我国有关法律法规的关系
	（二）国内国际相关标准情况
	2002年FAO和WHO就已制定了《食品益生菌评价指南》（Guidelines for the Ev

