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	5.3 抽样
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	5.6 判定规则
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	6.1 标志标签
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	6.2 包装
	产品包装材料应符合GB/T 23509等规定，包装材料要结实、干燥、整洁卫生、无毒、无异味。
	产品包装封口应严密，不得泄露。
	6.3 运输
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	6.4 贮存
	产品应贮存在阴凉、通风、干燥的地方，防潮、防霉变、防虫蛀，不得与有毒有害物质混存。贮藏方式为常温贮藏
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