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编制说明

一、工作简况

1、任务来源

2023年6月，内蒙古标准化协会下达2023年第二批团体标准制修订项目的通知，起草单位按照要求开始起草完善标准及标准编制说明。并于2023年9月26日组织了专家研讨评审，批准立项。起草单位按照要求开始完善修改标准及标准编制说明。
2、起草单位及协作单位、归口单位

提出单位：内蒙古阿努文化科技有限公司。
起草单位：内蒙古自治区市场监督管理审评查验中心、包头轻工职业技术学院、内蒙古阿努文化科技有限公司、包头市检验检测中心、内蒙古农业大学职业技术学院。

归口单位： 内蒙古标准化协会

3、主要起草人：胡晓蓉、鲁永强、王文磊、哈斯、武丽娜、曹志军等。
二、制定标准的必要性和意义
蒙古奶茶，蒙古语称“苏台茄”，是流行于蒙古族的一种奶制品。由砖茶煮成并带有咸味。喝此种奶茶是蒙古族的传统饮食习俗。除了解渴外，也是补充人体营养的一种主要方法。蒙古茶餐还可在奶茶中加入牛肉干、羊肉、果条、炒米、酥油、奶豆腐、奶酪、白砂糖等辅料，一起熬制食用。蒙古族每天离不开茶，除饮红茶外，几乎都有饮奶茶的习惯，每天早上第一件事就是煮奶茶，煮奶茶最好用新打的净水，烧开后，冲入放有茶末的净壶或锅，慢火煮2-3分钟，再将鲜奶和盐对入，烧开即可。蒙古族的奶茶有时还要加黄油，或奶皮子，或炒米、酥油、奶豆腐、奶酪、白砂糖等，其味芳香、咸爽可口，是含有多种营养成分的滋补方便食品。有人甚至认为，三天不吃饭菜可以，但一天不饮奶茶不行。这就形成了独特的蒙古茶餐饮食文化。

蒙古族饮食品种丰富，且富有营养，自古以来，善良、好客、勤劳、勇敢的蒙古族同胞就过着“逐水草而居”的游牧生活。因此，牧民的饮食习惯，与草原畜牧业的关系极为密切，蒙古族的食品分为肉食、乳食、面食。宴请尊贵的客人时，有时还要摆羊背子（蒙古语称乌察或秀斯）。属于奶食品之类的有：黄油（酥油）、白油、奶皮、奶豆腐、奶酪（酪蛋子）、奶果子；属于饮料之类的有奶茶、酸奶、奶酒；属于面食的有粿条、馓子等。一般每天只吃一顿饭，喝两次茶。茶是砖茶，茶中加入盐和牛乳或羊乳，味道极鲜美。而蒙古锅茶就是蒙古族典型的饮食，有奶茶、炒米、粿条、牛肉、羊肉、奶油、奶酪、奶皮等，在铜锅中煮沸、熬煮、混合添加食用，既解渴，又抵饿。
随着人们生活节奏的加快，蒙古茶餐方便食品应用而生。蒙古茶餐中的部分配料食品陆续发布了地方标准DBS15 001.1-2019 食品安全地方标准 奶茶粉，DBS15 001.2-2016 食品安全地方标准 蒙古族传统乳制品 第2部分：奶皮子，DBS15 001.3-2017 食品安全地方标准 蒙古族传统乳制品 第3部分：奶豆腐、DBS15 010-2016 食品安全地方标准 炒米等，然而对于适应现代快节奏生活而出现的复合型含牛肉干、羊肉、果条、炒米、酥油、奶豆腐、奶酪、白砂糖等辅料蒙古茶餐方便食品目前还没有相关标准。因此，急需制定相关标准来规范和提高复合型含牛肉干、羊肉、果条、炒米、酥油、奶豆腐、奶酪、奶皮、白砂糖等辅料蒙古茶餐方便食品相关生产加工和市场销售活动。
三、主要起草过程

1、前期准备

自项目确立后，内蒙古自治区市场监督管理审评查验中心、包头轻工职业技术学院、内蒙古阿努文化科技有限公司等成立了标准起草组，明确了工作指导思想，制定了工作原则，确定了起草组的成员和任务分工，启动《蒙古茶餐》团体标准起草编写完善工作。
2、组成标准起草小组，制定起草方案

标准起草组人员主要由长期从事标准编制研究、产品检验、蒙古茶餐生产加工等相关人员组成，共同参与了《蒙古茶餐》团体标准的主要技术指标和要求的确定。并根据长期研究、实践、生产过程中的经验，结合国内蒙古茶餐、蒙古锅茶、方便食品深加工等相关标准及资料的内容，完成了《蒙古茶餐》团体标准起草的准备工作。

3、编制完善标准内容，形成标准征求意见稿

编制标准文本初稿，并主要开展了以下工作：

1）收集文献资料。收集国内外关于“蒙古茶餐”等方面相关的技术文献、标准、论文等技术资料，梳理分析和确定“蒙古茶餐”主要技术要求和影响因素。
2）组织相关专业人员对蒙古茶餐生产相关技术问题进行调研和梳理。并为标准的制定起草提供数据、参数和技术要求等方面的支持。
3）收集相关国家标准：国家标准GB 7101-2022 食品安全国家标准 饮料、GB 7099-2015 食品安全国家标准 糕点面包、GB 5420-2021 食品安全国家标准 干酪、GB 19646-2010 食品安全国家标准 稀奶油、奶油和无水奶油、GB 2726-2016 食品安全国家标准 熟肉制品、GB 2761-2017 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量、GB 2762-2017 食品安全国家标准 食品中污染物限量、GB 29921-2021 食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量等；行业标准：目前没有相关行业标准。收集到地方标准DBS15 001.1-2019 食品安全地方标准 奶茶粉，DBS15 001.2-2016 食品安全地方标准 蒙古族传统乳制品 第2部分：奶皮子，DBS15 001.3-2017 食品安全地方标准 蒙古族传统乳制品 第3部分：奶豆腐、DBS15 010-2016 食品安全地方标准 炒米等、GB 2761-2017 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量、GB 2762-2017 食品安全国家标准 食品中污染物限量、GB 29921-2021 食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量等相关标准；为标准编制奠定理论基础。
梳理分析参考文献，比对国内外相关法律法规和标准，汇总历年数据，提出标准起草思路、框架和主要指标。第一，经对相关研究文献分析，确认标准化对象为：“蒙古茶餐”。第二，明确文件的使用者为内蒙古阿努文化科技有限公司等相关蒙古茶餐生产企业。第三，确定文件编制的目的促进相互理解、可用性以及公共利益等。框架主要参照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》中给出的结构和要素。

2023年8月10日形成了标准工作稿，明确了编制思路和框架；2023年8月28日，形成标准草稿；现在根据2023年9月26日内蒙古标准化协会研讨评审意见修改形成标准函审征求意见稿。
四、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的依据

1、编制原则

标准编制起草遵循“确认标准化对象或领域、明确文件使用者及其需求、确定文件编制目的（目的导向）”的原则，技术指标和要求与国家现行相关标准接轨，并注重标准的可用性和可操作性。

2、编制依据

本标准的编制工作从2023年5月开始启动，严格按GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求进行起草和编制。
本标准编制所依据的有关标准主要有：国家标准GB 7101-2022 食品安全国家标准 饮料、GB 7099-2015 食品安全国家标准 糕点面包、GB 5420-2021 食品安全国家标准 干酪、GB 19646-2010 食品安全国家标准 稀奶油、奶油和无水奶油、GB 2726-2016 食品安全国家标准 熟肉制品、GB 2761-2017 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量、GB 2762-2017 食品安全国家标准 食品中污染物限量、GB 29921-2021 食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量；行业标准：目前没有相关行业标准；地方标准：地方标准DBS15 001.1-2019 食品安全地方标准 奶茶粉，DBS15 001.2-2016 食品安全地方标准 蒙古族传统乳制品 第2部分：奶皮子，DBS15 001.3-2017 食品安全地方标准 蒙古族传统乳制品 第3部分：奶豆腐、DBS15 010-2016 食品安全地方标准 炒米等相关标准。
3、与现行法律、法规、标准的关系

本标准编制以我国现行相关法律、法规标准为依据，并与我国现行的相关法律、法规、标准协调一致。

五、主要条款的说明，主要技术指标、参数、试验验证的论述

1、主要条款说明
蒙古茶餐标准中主要涉及的应用范围及技术要求的表述为：本文件规定了蒙古茶餐的术语和定义、产品分类、技术要求、生产加工过程卫生要求、检验规则、标签、标识、包装、贮存、运输。技术要求主要规定了原料要求、感官要求、理化指标、污染物限量和真菌毒素限量、微生物限量、食品添加剂和食品营养强化剂、净含量等。

2、主要技术指标、参数、试验论证的论述
蒙古茶餐标准中主要涉及的技术要求如下：

2.1感官要求应符合表1的规定。

表1  感官要求
	项目
	要求
	检验方法

	色泽
	具有该产品应有的正常色泽。
	按食用方法取适量被测样品置于500mL无色透明烧杯中，在自然光线下，观察其色泽、组织状态。闻其气味。用温开水漱口，品其滋味。

	滋味、气味
	具有该产品应有的滋味和气味，无异味，无异嗅。
	

	组织状态
	具有该产品应有的状态，无正常视力可见的外来异物。
	


2.2理化指标应符合相应分包所执行标准的规定。
2.3微生物限量

微生物限量应符合表2的规定。
表2  微生物限量

	项  目
	采样方案a及限量
	检验方法

	
	n
	c
	m
	M
	

	菌落总数，CFU/g
	5
	2
	104
	5×104
	GB 4789.2

	大肠菌群，CFU/g
	5
	2
	10
	102
	GB 4789.3中的平板计数法

	金黄色葡萄球菌，CFU/g
	5
	1
	102
	103
	GB 4789.10平板计数法

	沙门氏菌，CFU/g
	5
	0
	0/25g
	—
	GB 4789.4

	霉菌，CFU/g                ≤
	50
	GB 4789.15

	a  样品的采集及处理按GB 4789.1执行。


经过对蒙古茶餐产品的试验检验，指标、参数均符合起草标准要求。因此，蒙古茶餐标准基本能够满足蒙古茶餐企业生产管理所缺少的相关标准的需求。蒙古茶餐标准的发布将为蒙古茶餐相关产业的发展提供标准技术保障，也可以规范蒙古茶餐生产企业的管理，提升管理水平，也可以填补我国蒙古茶餐标准的空白。

六、重大意见分歧的处理依据和结果

本标准在编写过程中没有重大意见分歧。

七、采用国际标准或国外先进标准的，说明采标程度，以及国内外同类标准水平的对比情况

蒙古茶餐近年来在我国方便食品市场不断发展壮大，蒙古茶餐方便食品也越来越受消费者的欢迎，现已有地方标准：DBS15 001.1-2011 食品安全地方标准 民族特色乳制品 第1部分：奶茶粉、DBS15 001.2-2016 食品安全地方标准 蒙古族传统乳制品 第2部分：奶皮子，DBS15 001.3-2017 食品安全地方标准 蒙古族传统乳制品 第3部分：奶豆腐、DBS15 010-2016 食品安全地方标准 炒米等单个独立标准，但目前国内外还没有分包式组合式蒙古茶餐相关标准。
八、其他应说明的事项

暂无。

九、征求意见说明
本标准征求意见阶段对征求意见稿进行了广泛的意见征集，主要征求到了内蒙古自治区食品检验检测中心、内蒙古农业大学食品学院、内蒙古农业大学职业技术学院、内蒙古自治区药品监管局审评中心、内蒙古自治区知识产权保护中心、富友联合圣牧乳品有限公司等科研院所、企业部分专家的意见，标准起草人员针对专家提出的意见或建议仔细地进行了梳理，按照专家意见或建议对标准文本内容和表述方法进行了认真细致的修改（具体修改内容详见征求意见汇总表），最终形成了标准文本。

附件：《蒙古茶餐》征求意见汇总表

	序号
	章节编号
	意见
	提出单位/专家
	是否采纳
	不采纳

（说明原因）
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	2
	
	
	
	
	

	3
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