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[bookmark: _Toc149814112][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由吉安市绿色农产品促进会提出并归口。
本文件起草单位：
本文件主要起草人：
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井 冈 山 白 萝 卜
[bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc144394988][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc144571630][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc144394963][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc144708336][bookmark: _Toc149810221][bookmark: _Toc149810741][bookmark: _Toc149814113]范围
[bookmark: _Toc140496463][bookmark: _Toc140496605][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884212]本文件规定了井冈山萝卜的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标志与标签、包装、运输、贮存。
本文件适用于吉安市行政区域范围内生产的白萝卜。
[bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc144571631][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc144394964][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc144708337][bookmark: _Toc144394989][bookmark: _Toc149810222][bookmark: _Toc149810742][bookmark: _Toc149814114]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5084 农田灌溉水质标准
GB 5009.12  食品安全国家标准  食品中铅的测定
GB 5009.15  食品安全国家标准  食品中镉的测定
GB/T 5737-1995 食品塑料周转箱
GB 15618  土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准
GB/T 19630  有机产品  生产、加工、标识与管理体系要求
GB/T 20769 水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法
GB/T 32950  鲜活农产品标签标识
NY/T 391  绿色食品 产地环境质量
NY/T 393  绿色食品农药使用准则
NY/T 394  绿色食品 肥料使用准则
NY/T 745  绿色食品 根菜类蔬菜
NY/T 761  蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定
NY/T 1276 萝卜
[bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc144571632][bookmark: _Toc144394965][bookmark: _Toc144394990][bookmark: _Toc144708338][bookmark: _Toc149810223][bookmark: _Toc149810743][bookmark: _Toc149814115]术语和定义
NY/T 1267 界定的术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc144394966]
井冈山白萝卜   Jinggangshan white radish
吉安市行政区域范围内种植加工，符合本文件要求，并经“井冈山®”商标持有人授权的白萝卜。
井冈山白萝卜生产区域范围见附录A。
[bookmark: _Toc16842][bookmark: _Toc97103657][bookmark: _Toc97104100][bookmark: _Toc57186849][bookmark: _Toc140496466][bookmark: _Toc57186571][bookmark: _Toc51076745][bookmark: _Toc13006][bookmark: _Toc25684][bookmark: _Toc9495][bookmark: _Toc10999][bookmark: _Toc107492977][bookmark: _Toc103333819][bookmark: _Toc97103710][bookmark: _Toc103339336][bookmark: _Toc144571633][bookmark: _Toc4218][bookmark: _Toc8290][bookmark: _Toc16735][bookmark: _Toc51074503][bookmark: _Toc10090][bookmark: _Toc140496608][bookmark: _Toc23497][bookmark: _Toc103333857][bookmark: _Toc103334726][bookmark: _Toc97103619][bookmark: _Toc29966][bookmark: _Toc51074265][bookmark: _Toc103339382][bookmark: _Toc144394967][bookmark: _Toc97104640][bookmark: _Toc140496283][bookmark: _Toc144394991][bookmark: _Toc22694][bookmark: _Toc103334289][bookmark: _Toc144708339][bookmark: _Toc51077055][bookmark: _Toc12025][bookmark: _Toc149810224][bookmark: _Toc149810744][bookmark: _Toc149814116]要求
[bookmark: _Toc144394968]产地环境
[bookmark: _Hlk111487993][bookmark: _Hlk103953316][bookmark: _Hlk111149948][bookmark: _Hlk111488025][bookmark: _Hlk111150970]土壤环境质量应符合GB 15618的规定，灌溉用水应符合GB 5084的要求；绿色食品应符合NY/T 391的要求；有机产品应符合GB/T 19630的要求。
[bookmark: _Toc144394969]种植与生产
[bookmark: _Hlk111472201]种植和生产有机产品投入品应符合GB/T 19630 的要求;其它投入品使用应遵守NY/T 393、NY/T 394 的要求。
[bookmark: _Toc97103622][bookmark: _Toc20266][bookmark: _Toc24469][bookmark: _Toc144394970]感官指标
应符合表 1 规定，绿色食品还应符合NY/T 745 的要求，有机产品还应符合GB/T 19630 的要求。

井冈山萝卜感官指标
	等级
	要求
	允许误差

	特级
	外观
	  肉质根呈长筒形，形状正常，无糠心，无开裂，无病虫害、无腐烂、无白锈、无皱缩、无畸形以及机械伤
	  按数量计，允许有5%的产品不符合该等级要求

	
	色泽
	皮白色、光滑、无青头、肉质雪白
	

	
	滋味
	脆嫩无渣、多汁、无异味
	

	一级
	外观
	肉质根呈长筒形，形状较正常，无糠心，无开裂，无病虫害、无腐烂。无白锈、无皱缩、无畸形以及机械伤≤10%
	按数量计，允许有10%的产品不符合该等级要求

	
	色泽
	皮白色、较光滑、肉质雪白
	

	
	滋味
	脆嫩少渣、多汁、无异味
	



[bookmark: _Toc11680][bookmark: _Toc97103623][bookmark: _Toc12202][bookmark: _Toc144394971]理化指标
应符合表 2 的规定，绿色食品应符合NY/T 745 的要求，有机产品还应符合GB/T 19630 的要求。

理化指标
	[bookmark: _Hlk107469392]项目
	指标

	单个肉质重量（kg）
	0.5～1.0

	水分/（g/100g）                              ≥
	90.0

	可溶性总糖（以转化糖计）/（g/100g）          ≥           
	1.9

	镉/（mg/100g）                               ≤
	0.1

	铅/（mg/100g）                               ≤
	0.1

	[bookmark: _Toc97103624][bookmark: _Toc144394972][bookmark: _Toc15127][bookmark: _Toc3843]百菌清/（mg/kg）                             ≤
	0.3

	吡虫啉（mg/kg）                              ≤
	0.5



其他安全指标
应符合GB 2762、GB 2763 的规定。
[bookmark: _Toc140496284][bookmark: _Toc22570][bookmark: _Toc140496467][bookmark: _Toc140496609][bookmark: _Toc103339337][bookmark: _Toc107492978][bookmark: _Toc97103711][bookmark: _Toc51076746][bookmark: _Toc97104101][bookmark: _Toc97103658][bookmark: _Toc103334727][bookmark: _Toc9233][bookmark: _Toc16093][bookmark: _Toc97104641][bookmark: _Toc31900][bookmark: _Toc57186572][bookmark: _Toc103334290][bookmark: _Toc103333820][bookmark: _Toc144394973][bookmark: _Toc57186850][bookmark: _Toc144571634][bookmark: _Toc23940][bookmark: _Toc9773][bookmark: _Toc97103625][bookmark: _Toc103339383][bookmark: _Toc29864][bookmark: _Toc51074266][bookmark: _Toc17114][bookmark: _Toc144708340][bookmark: _Toc11741][bookmark: _Toc22800][bookmark: _Toc1933][bookmark: _Toc1986][bookmark: _Toc103333858][bookmark: _Toc144394992][bookmark: _Toc26523][bookmark: _Toc51077056][bookmark: _Toc51074504][bookmark: _Toc149810225][bookmark: _Toc149810745][bookmark: _Toc149814117]试验方法
[bookmark: _Toc144394974]感官指标
 取10个萝卜样品，在自然光泽下，目测萝卜的外观和色泽，纵向切开观察肉质是否糠心，品尝萝卜的滋味，鼻臭萝卜气味。
[bookmark: _Toc144394975][bookmark: _Toc8396][bookmark: _Toc30648][bookmark: _Toc97103628]理化指标
肉质重量的测定
用精度1 g的电子秤称量。
水分的测定
按GB 5009.3 规定执行。
可溶性总糖
按NY/T 1276 规定执行。
镉
按GB 5009.15 规定执行。
铅
按GB 5009.12 规定执行。
百菌清
按 NY/T 761规定执行。
吡虫啉
按GB/T 20769规定执行。
[bookmark: _Toc144394976][bookmark: _Toc25734][bookmark: _Toc97103639][bookmark: _Toc14765]其他安全指标
按GB 2762 和GB 2763 中规定的方法执行。
[bookmark: _Toc103334291][bookmark: _Toc14882][bookmark: _Toc103334728][bookmark: _Toc51077057][bookmark: _Toc107492979][bookmark: _Toc140496610][bookmark: _Toc144571635][bookmark: _Toc140496285][bookmark: _Toc144708341][bookmark: _Toc103333859][bookmark: _Toc51076747][bookmark: _Toc144394977][bookmark: _Toc144394993][bookmark: _Toc29831][bookmark: _Toc103339338][bookmark: _Toc103333821][bookmark: _Toc7387][bookmark: _Toc103339384][bookmark: _Toc18325][bookmark: _Toc16467][bookmark: _Toc16848][bookmark: _Toc57186851][bookmark: _Toc97103641][bookmark: _Toc140496468][bookmark: _Toc27060][bookmark: _Toc97103712][bookmark: _Toc11010][bookmark: _Toc453][bookmark: _Toc22149][bookmark: _Toc57186573][bookmark: _Toc51074505][bookmark: _Toc5041][bookmark: _Toc97104642][bookmark: _Toc51074267][bookmark: _Toc9235][bookmark: _Toc4883][bookmark: _Toc97104102][bookmark: _Toc97103659][bookmark: _Toc149810226][bookmark: _Toc149810746][bookmark: _Toc149814118]检验规则
[bookmark: _Toc97103642][bookmark: _Toc3042][bookmark: _Toc3201][bookmark: _Toc144394978]组批规则
同一品种，同一产地，同时采收的萝卜作为一个检验批次。
[bookmark: _Toc4836][bookmark: _Toc144394979][bookmark: _Toc97103643][bookmark: _Toc23768]抽样方法
随机抽取检测所需量的两倍样品，一份送检，一份留存。
[bookmark: _Toc97103644][bookmark: _Toc25062][bookmark: _Toc144394980][bookmark: _Toc6315]检验分类
交收检验
每批产品交收前应进行交收检验，交收检验项目为感官、单个肉质重量。
型式检验
型式检验需对本标准规定的指标进行全部检测。有下列情形之一者，应进行型式检验：
人为或自然因素使生产环境发生较大变化；
前后两次抽样结果差异较大；
国家市场监管部门提出型式检验要求。
[bookmark: _Toc9614][bookmark: _Toc97103645][bookmark: _Toc144394981][bookmark: _Toc31937]判定规则
[bookmark: _GoBack]检验结果中，安全质量指标检验不合格，则判定该批产品不合格。理化指标检验不合格，允许加倍抽样复检，若复检仍有不合格项则判定该批产品不合格。
[bookmark: _Toc15898][bookmark: _Toc24252][bookmark: _Toc769][bookmark: _Toc8051][bookmark: _Toc51074506][bookmark: _Toc103334729][bookmark: _Toc103333860][bookmark: _Toc103334292][bookmark: _Toc27539][bookmark: _Toc6491][bookmark: _Toc107492980][bookmark: _Toc16054][bookmark: _Toc103333822][bookmark: _Toc4153][bookmark: _Toc51074268][bookmark: _Toc97104103][bookmark: _Toc51076748][bookmark: _Toc103339339][bookmark: _Toc23495][bookmark: _Toc57186852][bookmark: _Toc97104643][bookmark: _Toc57186574][bookmark: _Toc26245][bookmark: _Toc103339385][bookmark: _Toc11967][bookmark: _Toc51077058][bookmark: _Toc97103660][bookmark: _Toc20459][bookmark: _Toc144571636][bookmark: _Toc144394982][bookmark: _Toc144708342][bookmark: _Toc97103713][bookmark: _Toc140496611][bookmark: _Toc11487][bookmark: _Toc97103646][bookmark: _Toc144394994][bookmark: _Toc149810227][bookmark: _Toc149810747][bookmark: _Toc149814119]标签标志、包装、运输和贮存
[bookmark: _Toc97103648][bookmark: _Toc19597][bookmark: _Toc14024][bookmark: _Toc144394983][bookmark: _Toc97103647][bookmark: _Toc531][bookmark: _Toc20288]标签标志
[bookmark: _Hlk103955000][bookmark: _Hlk103848491] 产品标签应在包装物上标注或者附加标识标明品名、产地、生产者名称、净含量、等级等信息。包装储运标志应符合GB/T 191 的规定。产品标签标识应符合GB/T 32950。
[bookmark: _Toc144394984]包装
  包装应整洁、干燥、牢固、透气、无污染、无异味、无毒，塑料包装容器应符合GB/T 5737的要求。
[bookmark: _Toc97103649][bookmark: _Toc144394985][bookmark: _Toc11326][bookmark: _Toc8102]运输
运输应轻装轻卸，防止受潮，运输途中严禁日晒，雨淋，并注意防冻，防热，防污染。
[bookmark: _Toc26264][bookmark: _Toc144394986][bookmark: _Toc19771][bookmark: _Toc97103650]贮存
应贮存在阴凉、通风、干燥处。
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（规范性）
井冈山白萝卜生产区域范围图
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