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范围
本文件确立了崇明白山羊的术语和定义、地理标志产品保护范围、生产技术要求、产品质量要求及检验方法、检测规则以及标志、包装、运输和贮存。
本文件适用于国家知识产权部门根据《地理标志产品保护规定》批准实施保护的崇明白山羊产品。
规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装贮运图示标志
GB 2707 食品安全国家标准 鲜（冻）畜、禽产品
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定
GB 5009.6 食品安全国家标准 食品中脂肪的测定
GB 5009.124 食品安全国家标准 食品中氨基酸的测定
GB 5009.228 食品安全国家标准 食品中挥发性盐基氮的测定
GB 5009.237 食品安全国家标准 食品pH值的测定
GB/T 9695.19 肉与肉制品 取样方法
GB/T 9961 鲜、冻胴体羊肉
GB 12694 食品安全国家标准 畜禽屠宰加工卫生规范
GB/T 17237 畜类屠宰加工通用技术条件
GB/T 19480 肉与肉制品术语
GB 20799 食品安全国家标准 肉和肉制品经营卫生规范
GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
NY/T 1180 肉嫩度的测定 剪切力测定法
T/CMXM ×××× 崇明白山羊 产地环境条件
T/CMXM ×××× 崇明白山羊 养殖技术规范
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
《定量包装商品计量监督管理办法》（国家市场监督管理总局〔2003〕第70号令）
《地理标志产品保护规定》（国家质量监督检验检疫总局〔2005〕第78号令）
《地理标志专用标志使用管理办法（试行）》（国家知识产权局〔2020〕第354号公告）
术语和定义
GB/T 19480界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

崇明白山羊
指原产于上海市崇明区境内，按照特定的崇明白山羊生产技术规程进行生产，符合国家检疫有关要求的白山羊活体，以及符合食品安全有关规定的生鲜及冷冻羊肉。
[bookmark: _Toc20933]地理标志产品保护范围
崇明白山羊的地理标志产品保护范围限于国家知识产权保护部门根据《地理标志产品保护规定》批准的范围，分布区域为东经121°09′～121°54′北纬31°27′～31°51′范围的上海市崇明区现辖行政区域，总面积为1 411 km2（具体范围见本标准附录A）。
生产技术要求
5.1环境要求
符合T/CMXM ××××的规定。
5.2 饲养要求
符合T/CMXM ××××的规定。
5.3 加工要求
5.3.1 崇明白山羊活体应经检疫检验合格方可屠宰加工。
5.3.2 崇明白山羊屠宰及胴体加工分割应符合GB/T 9961的规定。
5.3.3 屠宰加工卫生应符合GB 12694、GB/T 17237的规定。
产品质量要求及检验方法
6.1感官要求
6.1.1 崇明白山羊活体特征
崇明白山羊活体特征及检验方法符合表1的规定。
表1崇明白山羊活体特征及检验方法
	项目
	指标
	检验方法

	外貌
	体型中等偏小，头较长直，颌下有长须，部分有肉垂，被毛纯白，公羊角粗长、向后外倾斜、呈八字形，母羊角细短，耳直立灵活，鼻梁平直
	采用目测法，体重采用精度为0.1 kg的称称量，体长、体高、胸围采用精度为0.1 cm的尺测量。

	体型
	成年公羊
	体重，kg
	30.0～33.0
	

	
	
	体长，cm
	73.0～83.0
	

	
	
	体高，cm
	45.0～65.0
	

	
	
	胸围，cm
	78.0～82.0
	

	
	成年母羊
	体重，kg
	21.0～26.0
	

	
	
	体长，cm
	65.0～75.0
	

	
	
	体高，cm
	35.0～55.0
	

	
	
	胸围，cm
	65.0～75.0
	


6.1.2 崇明白山羊鲜、冻胴体羊肉分级要求
崇明白山羊鲜、冻胴体羊肉根据其外观、胴体重量分为一级、二级、三级三个等级。各等级崇明白山羊鲜、冻胴体羊肉质量要求及检验方法符合表2的规定。

表2 崇明白山羊鲜、冻胴体羊肉质量要求及检验方法
	项目
	指标
	检验方法

	
	一级
	二级
	三级
	

	外观
	肌肉发育程度
	肌肉丰满
	肌肉发育良好
	肌肉发育一般
	GB/T 9961

	
	骨骼
	骨骼不突出（小尾羊肩隆部之脊椎骨尖稍突出）
	除肩隆部及颈部脊椎骨尖稍突出外，其他部位骨骼均不突出
	骨骼稍显突出
	

	
	脂肪分布
	皮下脂肪布满全身（脂肪层较薄），臀部脂肪丰满
	皮下脂肪布满全身，肩颈部脂肪层较薄
	胴体表面带有薄层脂肪，肩部、颈部、荐部及臀部肌膜突出
	

	胴体重量，kg  ≥
	12.0
	10.0
	5.0
	


6.1.3 崇明白山羊羊肉感观要求及检验方法
崇明白山羊羊肉感官要求及检验方法符合表3的规定。
表3 崇明白山羊羊肉感官要求及检验方法
	项目
	指标
	检验方法

	色泽
	肌肉呈红色，有光泽，脂肪呈白色或淡黄色
	GB/T 9961

	组织状态
	肌纤维致密，有韧性，富有弹性
	

	粘度
	外表微干或有风干膜，切面湿润，不粘手
	

	气味
	具有羊肉固有气味，膻味轻，无异味
	

	煮沸后肉汤
	澄清透明，脂肪团聚于表面，具羊肉固有的香味
	

	肉眼可见异物
	不应检出
	


6.2 理化指标及检验方法
崇明白山羊冷却及冷冻羊肉理化指标及检验方法符合表4的规定。
表4 崇明白山羊冷却及冷冻羊肉理化指标及检验方法
	项目
	指标
	检验方法

	水分，%                                          ≤
	78.0
	GB 5009.3

	挥发性盐基氮，mg/100 g                           ≤
	15.0
	GB 5009.228

	蛋白质，%                                        ≥
	10.4
	GB 5009.5

	脂肪，g/100 g                                    ≥
	5.12
	GB 5009.6

	氨基酸，g/100 g                                  ≥
	16.0
	GB 5009.124

	pH值
	5.72
	GB 5009.237

	嫩度，N
	25.0～53.0
	NY/T 1180


6.3 卫生指标及检验方法
崇明白山羊其污染物限量、农药和兽药残留量等安全卫生指标应符合GB 2707、GB/T 9961的规定。
6.4 净含量
6.4.1 定量包装的崇明白山羊应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
6.4.2 净含量的检测按照JJF 1070的规定进行。
7  检验规则
7.1 组批
以同日生产、同一品种、同一规格的产品为一组批。
7.2 抽样
7.2.1 胴体羊肉
7.2.1.1 从同一批产品中随机按表5抽取样本。
表5 崇明白山羊鲜、冻胴体羊肉抽样表
	批量范围/头
	样本数量/头
	合格判定数Ac
	不合格判定数Rc

	＜1 200
	5
	0
	1

	1 201～35 000
	8
	1
	2

	＞35 000
	13
	2
	3


7.2.1.2 从样本中随机抽取2 000 g作为检验样品，其余样本封存备查，封存期为3个月。
7.2.1 分割羊肉
按9695.19的规定进行。
7.3 出厂检验
产品在出厂时应进行出厂检验，检验项目为感官要求、净含量及水分。
7.4 型式检验
型式检验每半年进行一次，检验项目为本标准规定的所有指标项目。当有下列情形之一时，需要进行型式检验：
a）更换设备或停产三个月及以上恢复生产时；
b）出厂检验结果与上次型式检验结果有较大差异时；
c）国家质量监管机构提出型式检验要求时。
7.5  判定规则
7.5.1 出厂检验项目或型式检验项目全部符合本标准时，判为合格品。
7.5.2 有一项或一项以上指标（微生物指标除外）不符合本标准，可在同批产品中加倍抽样复检，并以复检结果为准。
7.5.3 微生物指标如有一项不符合本标准，判为不合格品，不得复检。
8  标志、包装、运输和贮存
8.1 标志
8.1.1 预包装崇明白山羊羊肉产品标签、标识应符合GB/T 7718、GB 28050以及《地理标志产品专用标志管理办法》的规定。
8.1.2 包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。
8.2 包装
8.2.1 包装容器应用干燥、清洁、无异味，不影响品质的材料制成。
8.2.2 包装材料应易回收、易降解。
8.2.3 包装应牢固、密封、防潮，能保护品质。
8.4  贮存
8.4.1 崇明白山羊羊肉产品应贮存在符合国家有关卫生要求，清洁、无异味，防霉、防鼠、防虫的冷藏间（冰箱或冰柜）中，不与有毒、有害、易污染、易串味的物品混贮。
8.4.2 冷却胴体羊肉应吊挂在相对温度75%～84%、温度0 ℃～4 ℃的冷却间，胴体之间保持3 cm～5 cm的距离。
8.4.3 冷冻胴体羊肉应吊挂或码放在相对温度95%～100%、温度-18 ℃的冷藏间，冷藏间库温一昼夜升降温度应≤1 ℃。
8.3 运输
8.4.1 活体运输
运输工具应清洁卫生、无毒、无异味，不得与有毒有害物品混运，运输过程防止挤压，严防运输污染。
8.4.2 胴体羊肉及冷却、冷冻羊肉运输
应符合GB 20799的规定。
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（规范性）
崇明白山羊地理标志产品保护范围图
图A.1 给出了崇明白山羊地理标志产品保护范围图。
[image: 保护范围（崇明白山羊）]












[image: 未标题-1]
——保护区域
注：崇明白山羊地理标志产品保护范围为上海市崇明区现辖的城桥镇、堡镇、新河镇、庙镇、竖新镇、向化镇、三星镇、港沿镇、中兴镇、陈家镇、绿华镇、港西镇、建设镇、新海镇、东平镇、长兴镇、新村乡、横沙乡16个镇、2个乡，总面积1 411km2。
图A.1 崇明白山羊地理标志产品保护范围图


7

image1.jpeg




image2.jpeg




