
柳州市螺蛳粉协会团体标准《柳州螺蛳粉用辣椒油》

（征求意见稿）编制说明

一、项目来源

为深入贯彻习近平总书记视察广西时的重要讲话和重要指示精神，推动柳州螺蛳粉产业高质量发展，根据广西壮族自治区人民政府办公厅关于印发《加快推进柳州螺蛳粉及广西优势特色米粉产业高质量发展实施方案》的通知桂政办发〔2021〕75号文件要求及柳州市委、市政府印发《关于推动柳州螺蛳粉全产业链标准体系建设的实施方案》。由柳州市螺蛳粉协会提出，广西科技大学、柳州市质量检测检验研究中心、广西微念实业有限公司、广西兴柳食品有限公司、拉扎斯网络科技（上海）有限公司、阿里巴巴（中国）有限公司等共同起草柳州市螺蛳粉协会团体标准《柳州螺蛳粉用辣椒油》，同步加快推进柳州螺蛳粉重要标准研制，做到标准成熟一批、发布一批。

二、项目背景及目的意义

柳州螺蛳粉是广西壮族自治区著名的地方特色小吃，具有鲜、香、酸、辣、烫的特点。2014年预包装柳州螺蛳粉逐渐热销，远销海内外。近年来，随着网络销售的兴起，柳州螺蛳粉一跃成为国内外爆红的“网红”产品，销售量逐年上升。2020年已有113家预包装柳州螺蛳粉企业，日产量最高达325万袋，2021年，预包装柳州螺蛳粉产销量突破100亿元，全产业链销售额突破300亿。柳州市政协十二届六次会议对《关于柳州市螺蛳粉发展的几个问题的建议》答复指出，把质量安全作为柳州螺蛳粉产业发展的生命线。柳州市应以“建立最严谨的标准、实施最严格的监督、实行最严厉的处罚、坚持最严肃的问责”的“四严尺度”，把质量安全作为柳州螺蛳粉产业发展的生命线，以提升预包装螺蛳粉产品质量为抓手，在全覆盖监管企业的基础上，重点监管低价销售柳州螺蛳粉的生产企业，最大限度地保障柳州螺蛳粉的产品质量。2021年4月习近平总书记调研柳州时指出，柳州螺蛳粉“要把住质量安全关、推进标准化、品牌化”的重要讲话。柳州螺蛳粉产业发展潜力大，其所带来的经济效益可观。为保证柳州螺蛳粉产业长期稳定的发展活力，需以现行各类食品安全标准为基础，针对柳州螺蛳粉制作工艺制定地方标准，达到引导、规范市场的目的，促进柳州螺蛳粉产业健康可持续发展。2021 年 8 月，广西壮族自治区人民政府办公厅印发《加快推进柳州螺蛳粉及广西优势特色米粉产业高质量发展实施方案》，方案中指出要：“全面推进标准化品牌化建设。支持南宁、柳州、桂林、玉林市加快制定当地特色米粉生产操作规范，推动广西优势特色米粉相关标准参与广西年度重要技术标准评选。建立并完善特色米粉全产业链标准体系，规范种养、生产和经营行为。”

柳州螺蛳粉是近年来广西传统小吃食品发展起来的极具广西地方特色的明星产业，是我区实行产业升级转型的成功案例。

尽管柳州螺蛳粉已成为网红食品，但对其开展的基础研究和应用技术研究仍然非常有限，现有报道仅限于对食材、配方、加工工艺等方面开展研究。截至目前，柳州螺蛳粉全产业链标准体系全产业链6个子体系564项标准，其中现行适用的国家、行业和地方标准480项，新制修订标准84项。其中，广西地方标准4项，柳州市地方标准50项、团体标准30项，柳州螺蛳粉相关重点标准研制取得了阶段性成果，全产业链标准体系实现基本覆盖。涉及到螺蛳粉原材料种养、生产加工、经营流通、产业园区、特色小镇、文化旅游服务等领域，标准覆盖柳州螺蛳粉全产业链，增加全产业链高质量标准供给，突出柳州螺蛳粉地方特色风味，确保柳州螺蛳粉质量安全和“柳州味道”。
但对柳州螺蛳粉相关产品，执行的现行适用的国家、行业和地方标准480项中，有部分产品与现有的相关的标准有一定的区别，这导致成品柳州螺蛳粉产品品质稳定性难以控制，存在食品安全隐患。为了更好地扩大柳州螺蛳粉的市场，特别是打开螺蛳粉的市场，急需对部分现行的标准进行一些补充。辣椒油是柳州螺蛳粉核心原材料，其目前参照的标准为行业标准“辣椒油”（SBT11192-2017），但是其没有明确统一的标准或加工指导准则，该产品无法实现标准化和维持产品品质稳定性，限制了其在市场上进一步快速推广。为了完善预包装螺蛳粉市场布局，稳定产品质量，提高柳州螺蛳粉加工产品的市场竞争力，进而推动区域经济的健康发展，建立柳州螺蛳粉辣椒油的标准有着市场的需求性和产业的必要性。
三、项目制定过程

（一）成立标准制定工作组

柳州市螺蛳粉协会团体标准《柳州螺蛳粉用辣椒油》制定项目任务下达后，广西科技大学、柳州市螺蛳粉协会、柳州市质量检测检验研究中心、广西微念实业有限公司、广西兴柳食品有限公司、拉扎斯网络科技（上海）有限公司、阿里巴巴（中国）有限公司等成立了标准制定工作组，制定了标准制定编写方案，明确任务职责，确定工作技术路线，开展标准研制工作，具体标准制定工作由广西科技大学、柳州市螺蛳粉协会、柳州市质量检测检验研究中心、广西微念实业有限公司、广西兴柳食品有限公司、拉扎斯网络科技（上海）有限公司、阿里巴巴（中国）有限公司等单位配合。

（二）收集整理文献资料

本标准的编制严格按照国家标准GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定执行，编制过程中主要参考以下标准：

GB/T 191 包装储运图示标志
GB/T 1534 花生油
GB/T 1535 大豆油
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.22 食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定
GB 5009.27 食品安全国家标准 食品中苯并（a）芘的测定
GB 5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定
GB 5009.229 食品安全国家标准 食品中酸价的测定
GB 5009.236 食品安全国家标准 动植物油脂水分及挥发物的测定
GB 5009.262 食品安全国家标准 食品中溶剂残留量的测定
GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB/T 7652 八角
GB 10146 食品安全国家标准 食用动物油脂

GB/T 11761 芝麻
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB/T 19618 甘草
GB/T 22300 丁香
GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
GB/T 30387 月桂叶
GB/T 30381 桂皮
GB/T 30382 辣椒（整的或粉状）

GB/T 30391 花椒

GB/T 40851食用调和油
（三）研讨确定标准主体内容

标准制定工作组在对收集的资料进行整理研究之后，标准制定工作组召开了标准制定会议，对标准的整体框架结构进行了研究，并对标准的关键性内容进行了初步探讨。经过研究，标准的主体内容确定为柳州螺蛳粉用辣椒油的原辅料要求、感官要求、理化要求、食品添加剂、生产加工过程的卫生要求、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存和保质期。
（四）调研、形成文本草案、征求意见稿

2023年04月至05月，标准起草工作小组查阅大量食品行业、柳州螺蛳粉行业的相关文件资料，并对柳州市区柳州螺蛳粉企业展开调研，在前期工作期初上，标准编制工作小组确定标准框架，对主要指标进行了讨论并对项目的工作进行了部署和安排。

2023年06月至07月，标准编制工作小组对柳州本土知名柳州螺蛳粉企业进行了深入实地调研，对柳州市螺蛳粉用辣椒油生产技术进行整体调研。结合申报团体标准项目，与已批准发布实施的相关或相似国家、行业、地方标准进行调查分析的情况，生成调查分析报告。在实地调研的基础上，结合螺蛳粉产业发展方向、品牌打造需求，标准制定小组通过整合收集的资料及讨论研究，按照简化、统一等原则编制完成柳州市螺蛳粉协会团体标准《柳州螺蛳粉用辣椒油》（草案），综合柳州螺蛳粉用辣椒油生产企业技术人员及专家的评估意见进行修改、补充完善。

2023年08月，通过柳州螺蛳粉和辣椒油生产企业现场验证，征求相关专家的意见，标准编制工作组多次召开会议，对标准草案进行了反复修改和研究讨论，根据反馈意见进行讨论、修改完善，最终形成了柳州市螺蛳粉协会团体标准《柳州螺蛳粉用辣椒油》的征求意见稿和编制说明（征求意见稿）。

四、主要关键指标及确定依据

本标准技术内容包括柳州螺蛳粉用辣椒油的原辅料要求、感官要求、理化要求、食品添加剂、生产加工过程的卫生要求、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存和保质期。主要根据查阅相关资料、调查分析报告和调研实践经验总结，标准编制组依据柳州螺蛳粉的特色特点及辣椒油的要求，结合柳州螺蛳粉企业发展需要以及实践的操作性、可行性和科学性，经过反复研讨，并参照SB/T 11192-2017、DB4502/T 0004-2022和GB 28314-2012地方标准内容，拟定柳州螺蛳粉用辣椒油标准。

五、国内外标准制修订情况

经调查，与“辣椒油”相关的标准如下。
（1）SB/T 11192-2017《辣椒油》规定了辣椒油产品的术语和定义、技术要求、试验方法、检验规则、包装、标签、运输、贮存。
（2）DB4502/T 0004-2022《柳州螺蛳粉辣椒油配料包制作工艺规范 》界定了柳州螺蛳粉辣椒油、配料包的术语和定义，规定了柳州螺蛳粉辣椒油配料包制作原辅料要求、食品添加剂、制作工艺、生产加工过程卫生要求和检验要求。
（3）GB 28314-2012《食品安全国家标准 食品添加剂 辣椒油树脂 》规定了食品添加剂辣椒油树脂的技术要求。

经调查，目前暂无与“辣椒油”相关的国家、行业、地方标准。
本标准的内容与现行的法律、法规及强制性标准无冲突，标准的编写符合GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定。

六、重大分歧意见的处理经过和依据

本标准研制过程中无重大分歧意见。

七、自我承诺

本标准内容与各项指标不低于国家强制性标准、推荐性国家标准和行业标准。
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