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海鸭蛋质量安全追溯系统建设要求
范围
本文件规定了海鸭蛋质量安全追溯系统的术语和定义、追溯系统建设基础、生产过程、信息采集、编码方法、信息管理、追溯标签、追溯查询和质量安全问题处置。 

本文件适用于于钦州市海鸭蛋的质量安全追溯。

规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2749   食品安全国家标准 蛋与蛋制品

GB/T 22005   饲料和食品链的可追溯性 体系设计与实施的通用原则和基本要求

GB/T 25009   蛋制品生产管理规范

NY/T 388   畜禽场环境质量标准

NY/T 1430   农产品产地编码规则
NY/T 1761   农产品质量安全追溯操作规程 通则

中华人民共和国农业部令第67号《畜禽标识和养殖档案管理办法》

DB45/T 1614   海鸭蛋生产管理规范
术语和定义
NY/T 1761界定的以及下列术语和定义适用于本文件。


海鸭蛋 sea duck egg
指放养在红树林中，以红树林中的鱼、虾、蟹及贝类、藻类作为主要食物的海鸭所产的蛋。


追溯系统  traceability sysytem
由企业或其他组织建设、运营，具备追溯信息汇总、处理与综合分析利用等功能，向监管、行业、企业和消费者提供钦州海鸭蛋追溯基本信息、追溯码服务等追溯服务信息系统。


追溯码 traceability code
追溯系统中对追溯单元进行唯一标识的代码。


追溯标签 traceability tags
产品追溯码的物理载体。

追溯系统建设基础
追溯目标
通过记录海鸭蛋从养殖、产蛋、加工、仓储、物流和销售等主要环节的信息，实现对海鸭蛋产品从养殖到销售的全过程跟踪和信息化管理。

基本要求

基本要求具体如下：

应依据GB/T 22005建立完善的质量追溯管理体系

应按需建设实现追溯信息采集的追溯信息管理系统，支撑追溯信息的源头采集和信息管理；
应制定产品质量追溯工作规范并组织实施；
应按需建设追溯码管理系统，实现追溯码生成、输出及与追溯信息关联；
应按需建设追溯体系的信息统计分析、决策支持、运维管理等。

机构和人员

海鸭蛋的生产组织者（企业、合作社等）应指定相应的机构或人员，负责追溯信息的采集、上报、核实及发布等工作。

硬件设备和软件系统

海鸭蛋的生产组织者（企业、合作社等）应配备计算机、网络设备等必要的硬件设备；相关软件应满足实现追溯信息基本要求功能。关键环节设备要求如下：

海鸭养殖场宜具有恒温孵化设备、养殖用水净化设施、消毒室、畜禽粪便贮存及无害化处理区、排水等设施设备；

海鸭蛋加工厂应具有生产工艺要求相应的生产加工设备及检验、检测仪器等设备；

海鸭养殖场及海鸭蛋加工厂均应具有计算机、网络设备、标签打印机、条码读写等设备。
生产过程
海鸭养殖要求

养殖要求应符合DB45/T 1614的规定。
集蛋过程应符合以下要求：

应每天清晨及时收集鸭蛋，蛋箱与蛋托应在集蛋前消毒，集蛋人员应在集蛋前洗手消毒；

及时去除破蛋、沙皮蛋、软蛋和畸形蛋；
收集后应对鸭蛋进行分类、分装，并采用 40 W紫外线灯管在距离蛋面 40 cm处进行照射消毒，应在蛋的正面与背面各照射1 min。

海鸭蛋加工
原料要求
应来自健康海鸭在1周内所产的蛋，并符合GB 2749的规定。

加工要求

加工要求应符合GB/T 25009的规定。
信息采集

产地信息

养殖场的产地代码、档案、环境监测等信息。

养殖信息

养殖场的海鸭饲养、疾病控制、卫生防疫、消毒、无害化处理等养殖信息。

加工信息

加工企业信息、加工过程信息、检测信息、包装信息。
贮运信息

海鸭蛋的来源、时间、贮运温度、去向、数量、检测、运输方式等信息。

销售信息

海鸭蛋的分销商、零售商、进货时间、销售时间等信息。

产品检验信息

海鸭蛋的来源、检验日期、检测机构、产品标准、产品批次、检验结果等信息。

记录管理

记录资料应包括引种、饲料、用药、免疫、发病和治疗情况、检疫、死亡数量和死亡原因、无害化处理、饲养日记等。记录资料应保存3年以上，且符合《畜禽标识和养殖档案管理办法》的规定。
编码方法

按NY/T 1761附录B执行。
追溯信息管理
信息存储

纸质追溯信息记录应进行电子化或录入信息系统，电子追溯信息记录应更新和备份，并至少保存至产品保质期后 2 年。

信息安全

追溯信息的安全管理应具备追溯信息防篡改、防攻击、访问权限限制、数据加密传输、访问日志记录等安全防护能力。对外查询服务器与企业内部信息系统应分开，保障信息安全。

信息关联

追溯码应与追溯信息关联，关联信息主要包括企业信息、种植采摘信息、加工信息、仓储物流信息、销售信息、实时监控信息、预警信息。追溯信息各环节之间应实现关联。
追溯标签
追溯标签元素

追溯标签至少应包括以下元素：

a) 标签名称；

b) 产品名称；

c) 追溯码(二维码和数字码等)。

追溯标签要求

追溯标签至少应符合以下要求：

追溯码应一物一码，且具有唯一性。

追溯标签应完整、清晰、持久、无涂改，易于辨认和识读，并具有防伪功能。

追溯标签应保证不因搬运和其他因素而被磨损或消失。

追溯查询方式

可通过微信、扫描枪、查询机、手机APP等具备扫码功能的设备平台扫描追溯码，或通过网站、微信公众平台、拨打电话等方式输入追溯数字码查询追溯信息。

质量安全问题

海鸭蛋

海鸭蛋加工企业应对养殖场提供的海鸭蛋进行验收、对追溯信息进行核实。如发现问题，应按相关规定对该批次产品采取退回或销毁等措施，并上报监管机构。

海鸭蛋加工成品

海鸭蛋加工成品出现质量问题时，企业（组织或机构）应依据追溯体系，迅速界定产品范围，根据相关记录，确定问题产品发生的地点、时间和责任主体，为问题处理提供依据。




