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琼海石斑鱼
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本标准适用于琼海石斑鱼。
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下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装储存图示标志
GB 5009.11 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品中铅的测定
GB 5009.15 食品中镉的测定
GB 5009.17 食品中总汞的测定
SC/T 3016 水产品抽样方法
[bookmark: _Toc97192966]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
琼海石斑鱼
产于本标准规定范围的海南省琼海市的石斑鱼。
石斑鱼生长在热带和亚热带海区，喜栖息于潮流缓慢、透明度不大的岩礁缝隙或珊瑚丛洞穴，根据渔业资源的生态分类，属于岩礁、珊瑚礁鱼类。海南养殖的石斑鱼品种主要有珍珠龙胆、青斑、衫虎斑、东星斑、老鼠斑等。
要求
感官要求
应符合表1的规定
感官要求
	项目
	要求

	外观
	体态匀称，无畸形，鳞被完整，体表有光泽、斑点清晰，眼球饱满，角膜清晰。

	气味
	具有石斑鱼特有的气味，无异味。

	组织
	肌肉紧实，有弹性，内脏清晰、无腐烂。

	水煮试验
	具有石斑鱼固有的香味，口感紧密有弹性，滋味鲜美。

	注：当外观、气味、组织不能判定产品质量时，进行水煮试验。




安全指标
安全指标应符合表2规定。
	项目
	指标

	汞（以Hg计），mg/kg
	≤1.0

	无机砷（以As计），mg/kg
	≤0.5

	铅（以Pb计），mg/kg
	≤0.5

	镉（以Cd计），mg/kg
	≤1.0

	注：其他兽药，农药应符合国家有关规定。



试验方法
感官检验
在光线充足、无异味、清洁的环境中，将整条鱼置于不锈钢工作台上，按4.1条进行逐项检验。
水煮试验：在容器中加入500mL饮用水，取约150g石斑鱼，清水洗净切块放于容器中，煮5min后打开容器盖，闻气味，品尝肉质。
汞的测定
按GB 5009.17的规定执行。
无机砷的测定
按GB 5009.11的规定执行。
铅的测定
按GB 5009.12的规定执行。
镉的测定
按GB 5009.15的规定执行。
检验规则
组批规则
以同一鱼池、同一网箱或同一养殖场中养殖条件相同的产品为同一组批。
抽样方法
按SC/T 3016的规定执行。
出厂检验
每批产品出厂前，应由生产方按本标准进行感官检验，符合感官要求后方可出厂销售。
型式检验
产品型式检验的项目包括本文件要求的全部项目。正常生产时，应满足至少一年一次，如有下列情 形之一，也应进行型式检验。 
a) 受到污染，石斑鱼生长环境发生变化，可能会影响石斑鱼的质量时； 
b) 食品安全监管部门要求进行型式检验时。
判定规则
型式检验结果符合本文件要求，判为合格品。 
若检验结果有指标不符合，可以加倍抽样复验，复验结果若还不符合，即判为不合格品，不得 出厂。
标志、包装、运输和贮存
标志 
标识应符合GB/T 191规定。 
包装 
包装形式可分为袋装、箱装，所用的包装材料应洁净、无毒、无味。活体水产品应带水包装， 密封严密，不渗漏。若活体水产品无水包装时，可根据需要加入辅助控温材料以保证鲜活。 
运输 
运输工具应保持清洁，避免日晒雨淋，不得与其他有害物质一同运输。 
长途运输时，可适当加入少量海水，同时保持车厢内温度不能过高。 
装卸时应小心，轻拿轻放，避免重压。 
贮存 
活体石斑鱼应在原生存的水体中保存，并置于清洁、阴凉、通风处，并保持良好透气性。
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