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 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

本文件由呼伦贝尔市农牧业产业化协会提出并归口。 

本文件起草单位： 

本文件主要起草人： 
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呼伦贝尔纯牛奶 

1 范围 

本文件规定了呼伦贝尔纯牛奶的术语和定义、质量要求、包装、标签标识、运输、贮存、记录与文

件管理。 

本文件适用于呼伦贝尔纯牛奶。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T 191 包装储运图示标志 

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量 

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB 4789.26 食品安全国家标准 食品微生物学检验  商业无菌检验 

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定 

GB 5009.46 乳与乳制品卫生标准的分析方法 

GB 5009.239 食品安全国家标准 食品酸度的测定 

GB 5413.39 食品安全国家标准 乳和乳制品中非脂乳固体的测定 

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则 

GB 12693 食品安全国家标准 乳制品良好生产规范 

GB 25190 食品安全国家标准 灭菌乳 

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则 

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则 

NY/T 939 巴氏杀菌乳和UHT灭菌乳中复原乳的鉴定 

3 术语和定义 

下列术语和定义适用于本文件。 

 

呼伦贝尔纯牛奶 Hulunbuir sterilized milk 

以呼伦贝尔市行政区域内饲养奶牛生产的生牛乳为原料，经过超高温灭菌后的液体奶，再经无菌冷

却、无菌灌装等工序制成的密封包装的无菌液体奶。 

4 质量要求 

感官要求 

应符合GB 25190的规定。 

理化指标 

应符合表1的要求。 
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表1 理化指标 

项目 指标 检测方法 

脂肪
a
（g/100g）≥ 3.3 GB 5009.46 

蛋白质（g/100g）≥ 3.0 GB 5009.5 

非脂乳固体（g/100g）≥ 8.2 GB 5413.39 

酸度（°T） 12～18 GB 5009.239 

糠氨酸/（mg/100g蛋白质）≤ 140 NY/T 939 

乳果糖（mg/L）≤ 600 NY/T 939 

a
 仅适用于全脂灭菌乳。 

微生物限量 

应符合商业无菌的要求，按 GB/T 4789.26 规定的方法检验。 

污染物限量 

应符合GB 2762的要求。 

真菌毒素限量 

应符合GB 2761的要求。 

净含量 

4.6.1 净含量应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。 

4.6.2 净含量检验应符合 JJF 1070 的规定。 

5 包装、标签标识、运输、贮存 

包装 

包装材料和容器应密封无洞并封口完好，应符合国家食品安全规定。 

标签标识 

5.2.1 标签应符合 GB 7718、GB 28050 和 GB 25190 的规定。 

5.2.2 包装图示应符合 GB/T 191 的规定。 

运输 

5.3.1 运输工具应清洁、卫生,备有防雨防尘设施。 

5.3.2 运输时不得与有毒、有害物品混装、混运。 

贮存 

5.4.1 产品贮存的环境应清洁、卫生、阴凉、通风、干燥、无异味。 

5.4.2 不同品种、批次的产品应分开贮存,不得与有毒、有害、有异味、易挥发等物质混存。 

6 记录与文件管理 

生产者应建立原料来源的详实记录，并提供相应的检验报告。  

加工过程应建立相应的管理记录，并符合 GB 12693 的规定。 
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