《崇明大米 加工技术规程》

团体标准编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

经上海市崇明绿色食品产销联合会申报注册，原国家工商管理总局商标局于2019年，批准崇明大米为地理标志证明商标，注册号30256012。2023年5月，上海市崇明绿色食品产销联合会下达了任务书。根据任务书要求，上海市崇明绿色食品产销联合会成立《崇明大米 加工技术规程》团体标准起草小组（以下简称“标准起草小组”），承担并开展了《崇明大米 加工技术规程》团体标准起草工作。

（二）起草单位

1.标准主要起草单位为上海市崇明绿色食品产销联合会、中企智赢科技（北京）有限公司。

2.标准主要起草人:李莹、袁昊、李雪波、李汉超。

二、制定标准的必要性和目的意义

（一）基本情况

2019年“崇明大米”地理标志证明商标注册，2019年“崇明大米”入选了“中国农业品牌目录首批农产品区域公共品牌”，2020年，崇明现代农业园区，认证为上海市首个地理标志类知识产权试点园区，2022年“崇明大米”纳入《上海市重点商标保护名录》。

通过多年的努力，崇明大米产品已在行业内形成了良好质量口碑，销售价格明显高于一般大米，附加值明显提高、品牌效益明显提升。呈现质量提升、价格上升、加工企业积极性高涨、市场信誉度高的良好局面。

（二）标准化对象的特征

崇明大米粒粒皆新米，鲜稻现磨，鲜在脱壳一刻，色泽白若珍珠，食之芳香柔润，入口三秒回甘。烹饪后软糯、微甜、略有韧性，不论是煮粥还是煮饭都香气扑鼻，即使是冷饭也不会硬，好吃不回生。
（三）目前存在的问题 

目前，没有一个专门的崇明大米地理标志产品生产加工的相关标准或技术规范，无法保障地理标志产品的生产过程，难以确保地理标志产品高质量，急须制定《崇明大米 加工技术规程》团体标准。

（四）制定标准的作用和意义

为保护好崇明大米这一地域性特色产品，规范并促进产业发展，崇明区积极开展了崇明大米地理标志证明商标的申请注册工作。经过努力，2019年，成功注册崇明大米地理标志证明商标。根据《地理标志专用标志使用管理办法（试行）》《崇明大米地理标志证明商标管理规则》等法规，制定《崇明大米 加工技术规程》团体标准对加强对崇明大米地理标志产品的保护、进一步提高产品质量具有重要作用，对“崇明大米”品牌的保护和效益发挥有着极其深远的意义。

三、主要起草过程

标准制定任务下达后，上海市崇明绿色食品产销联合会、中企智赢科技（北京）有限公司等单位积极参与，及时成立了《崇明大米 加工技术规程》团体标准起草小组，有序开展标准起草工作。

（一）资料收集

2023年，上海市崇明绿色食品产销联合会组织成立了崇明大米相关团体标准起草小组。小组成立后，便深入开展了资料收集和清理工作，全面收集崇明大米加工企业要求、原辅料、食品添加剂及食品相关产品要求、加工工艺控制等相关资料，并广泛查阅国内外有关标准和技术资料，对崇明大米产业进行调研，听取相关部门的意见和建议，收集各方信息及征求意见、建议，取得共识，达成一致性意见，为标准的起草打下坚实的基础。

（二）标准的起草和修改完善

根据调研及资料收集、检验检测情况，标准起草小组完成了《崇明大米 加工技术规程》征求意见稿的起草工作，对生产企业以及相关主管部门进行征求意见，根据征求意见情况，完成了标准送审稿的制定。

四、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的关系

（一）编写原则
1.规范性原则

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》给出的规则起草。

2.适用性原则

在同国家相关法律法规和上级标准要求相协调的基础上，结合崇明区当地生产实际，标准内容适用性和可操作性要强。

（二）编制依据 

2019年，成功注册崇明大米地理标志证明商标。

根据T/CMLL 000001《地理标志产品 崇明大米》、GB/T 1354《大米》、GB/T 17891《优质稻谷》、GB 5749《生活饮用水卫生标准》、GB/T 8875《粮油术语 碾米工业》、GB 13122《食品安全国家标准 谷物加工卫生规范》、GB 14881《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》、GB/T 21015《稻谷干燥技术规范》等相关规定及要求，结合崇明大米加工企业要求、原辅料、食品添加剂及食品相关产品要求、加工工艺控制等实事求是的制定，有关的技术指标和卫生指标都严于国家标准，试验方法、检验规则引用国家、行业有关标准。

（三）与现行法律、法规、标准的关系

本标准与国家现行法律、法规和上级相关标准相协调、无冲突。

五、主要条款的说明、主要技术指标、参数、试验验证的论述

（一）主要条款的说明 

1 加工企业要求
1.1 崇明大米加工企业选址、厂区环境、厂房和车间、设施与设备等应符合GB 13122、GB 14881的规定。 

1.2 应按照GB 13122、GB 14881的规定，建立并落实卫生管理以及食品原料、食品添加剂、食品相关产品的采购、验收、运输和贮存管理制度。

1.3 应按照GB 14881的规定，建立崇明大米生产过程产品污染风险控制、生物污染控制、化学污染控制、物理污染控制等食品安全关键环节控制措施并确保这些措施落实。

1.4 应按照GB 14881的规定，建立并落实崇明大米产品检验、贮存运输及产品召回等制度。

1.5 应按照GB 14881的规定，配备食品安全专业技术人员、管理人员，建立并落实崇明大米生产相关岗位从业人员培训和管理制度。

1.6 应按照GB 14881的规定，建立并落实记录和文件管理制度，食品原料、食品添加剂和食品包装材料等食品相关产品进货查验记录、食品出厂检验记录等保存期限应≥2 y。
2 原辅料、食品添加剂及食品相关产品要求


2.1 原料

2.1.1 崇明大米加工用稻谷应符合GB/T 17891中对粳稻谷的规定。

2.1.2 崇明大米加工用水应符合GB 5749的规定。

2.2 食品添加剂

崇明大米加工过程不应使用食品添加剂。

2.3 食品相关产品

崇明大米加工过程所使用的包装材料、容器、洗涤剂、消毒剂等食品相关产品应符合GB 14881及相应产品质量标准的规定。
3 加工工艺控制

3.1 工艺流程

崇明大米加工工艺流程如图1所示。

原料→清理→砻谷→碾米→抛光→色选→精选分级→检验→包装→入库
图1 崇明大米加工工艺流程图

3.2 工艺控制

3.2.1 清理

3.2.1.1 应根据原料稻谷情况合理设置清理工段流程，通常包括筛选、风选、比重去石、磁选等工序。

3.2.1.2 应针对原料稻谷清理过程中清理出来的各种下脚分别设置下脚整理工序。

3.2.2 砻谷

3.2.2.1 砻谷工段流程通常包括脱壳、谷壳分离、谷糙分离、糙米精选等工序。

3.2.2.2 应设置稻壳整理工序。
3.2.3 碾米

3.2.3.1 碾米工段流程应包括开糙、碾白、碎米分离等工序。

3.2.3.2 应采用多次轻碾的方式精碾，结合碾白分离碎米。

3.2.4 抛光

3.2.4.1 根据成品要求合理设置抛光流量、抛光次数进行抛光。

3.2.4.2 抛光过程适时检查白米、碎米、糠粉含量，按照T/CMLL 000001的规定控制碎米指标。

3.2.4.3 应分道收集抛光下脚并分类利用。

3.2.5 色选

3.2.5.1 可根据成品要求多次进行色选。

3.2.5.2 色选过程按照T/CMLL 000001的规定控制垩白粒、有色粒、有害杂质等指标。

3.2.5.3 应分别设置垩白粒、有色粒、有害杂质色选工序。

3.2.6 精选分级

应根据成品要求进行精选分级，互混率应符合T/CMLL 000001的规定。

3.2.7 检验、包装、入库

3.2.7.1 每批崇明大米产品应按照T/CMLL 000001的规定进行出厂检验。

3.2.7.2 经检验合格的崇明大米产品，按照T/CMLL 000001的规定包装、标识，入库贮存。

4 储存与运输

按T/CMLL 000001的规定进行。

（二）主要技术指标、参数、试验验证的论述

本标准在制定过程中，对崇明区境内的崇明大米加工企业、原辅料、食品添加剂及食品相关产品要求、加工工艺控制等进行了大量的调研，并对其相关技术条件进行了大量的检测检验和比对分析。在此基础上，结合国家、行业有关标准规定，参考同行业有关数据和指标要求，对崇明大米加工企业要求、原辅料、食品添加剂及食品相关产品要求、加工工艺控制进行规定，标准提出的数据科学合理，能有效保障地理标志产品崇明大米高质量。

六、征求意见的采纳情况
    草案定稿后开展。
七、作为推荐性标准的建议

建议《崇明大米 加工技术规程》作为协会团体标准发布。

八、贯彻标准的措施和建议

（一）出台文件，统筹安排崇明大米加工技术规程标准实施工作

由上海市崇明区市场监管局牵头，上海市崇明绿色食品产销联合会、中企智赢科技（北京）有限公司等部门，借鉴国内知名地理标志产品加工技术提升的经验和教训，大力宣传并推动实施《崇明大米 加工技术规程》团体标准。

（二）提高崇明大米生产技术水平

大力推进崇明大米生产技术的提高、改善与保护工作，严格按照崇明大米加工企业要求、原辅料、食品添加剂及食品相关产品要求、加工工艺控制进行科学生产管理，定期开展对崇明大米加工技术质量指标测定，把好环境质量关，确保崇明大米的声誉不受损害。

九、预期效益分析

崇明大米生产条件得天独厚，历史悠久，是国内外传统名特优产品。经过崇明区委、政府的不懈努力，崇明大米产业获得了长足的发展。《崇明大米 加工技术规程》团体标准的制定、发布实施，对进一步提升崇明大米地理标志产品的高品质及产品知名度，发挥崇明地域特点及资源优势地位，有效保护崇明大米这一得天独厚的品牌资源，以品牌促进产业发展，在国内外打造崇明大米品牌，提高产品的市场竞争力将有着深远意义。

《崇明大米 加工技术规程》团体标准起草小组

                                                2023年7月14日


