ICS XX
CCS XX

h E /)il 1l 1 & B K fR

T/CASME XX—2023

?

pul

Bl R 5477

Instant beef soup

CHESR B AR

2023 - XX — XX &%

2023 — XX — XX SCHE

& [E Fh ) T Al 4l =

% fn



T/CASME XX—2023

it

1l

ARSCAHZIEGB/T 1. 1—2020 ChRuEAL TAFE N SE1ER 7> AR LSOO A H AR SR AR
LR

TR ARSI I AE L N T REIS S B Mo AT B A AT WL AN AR PR 1 R 534 o

AT RIE B AR BB A IR~ =R

AT iy B N AR B A

ASAFRE RN RERMEIRMARAF . XXX,

AL EERFEN: XXX,



T/CASME XX—2023

BIRS4M:%

1 SEE

AAHE TR E A A BORER . AR, W 777k R RN SbRRE . AR, e, it
WAs PR
ASCAEE T UAEE (D RO ERE  Gin T S R A i 7

2 MEMsIAxH

TN B SCA A B P S I ST R RIS 1P T RS AR SO AN T R Ak ko Fe R, v H I 51 SR,
A2 H 0T B (R AR SE T AR SO AN H 51 S, ook hiias CRIFERTA s o) &M T4
A,

GB/T 191 fu3figiz El/Rird

GB/T 317 HWbHE

GB 1886. 11 iz A K hrE B ads I AHRREN

GB 2712 & dheaEZbriE il

GB 2716 & d&h2e4EZbrifE MY

GB 2721 A EZKME BHE

GB 2749 &AW E e B &S

GB 2760 a4 EZKFRHE B m A Im s A br ik

GB 4789. 1 & ZAEFIrME &MMAEY R S

GB 4789.2 fi & aEbrdE B MFMAEM T B SHOE
GB 4789.3 fimAEFKIrME BN FRL KW
GB 4789.4 fi & aEEKbrdE BMUEMFRSR Wi RERR
GB 4789. 10 Bt EZEKArHE B MY FRL 40 000 2 R F A IR
GB 5009. 11 24 B EARHE £ i b il S JoHLA Rl e
GB 5009. 12 24 B briE & Rl E
GB 5009. 15 24 B briE & iRl e
GB 5749 AR K TLAE bRk
GB 7718 frh e 4 [ KARiE TlE0 e £ i b 2838 U]

GB/T 8967 & M (k)

GB 9683 & & & s TAFRHE

GB/T 13662 #{iF

GB 14881 H A AnE &A= H AN
GB/T 18186 MRifk ¥

GB/T 18187 Miifk it

GB 31637 B ZEEZInE &HEN

JJF 1070 & S0 a3 vk E A I K



w

SN

A

S T ST

1

T/CASME XX—2023

LS/T 3220 Z k&
SB/T 10416 RmREHA
SB/T 10371 WA Rl

ARIEFZE X

IHIARGERE SGE T A

EN&4®;% Instant beef soup
PUEE () RN ERL, BCLAZLZE . K. BRI ORI SRR, 2800 T sl I BD & 7= i

BRARER

[FRAREK

i (D FRINFFA GB 2712 IR,
R NFFA GB/T 31637 HUER.
EIERTA GB 2749 HE KR .
IKRLFFE GB 5749 (3R,
RN A GB 2721 HIEER,
BN FF A GB/T 317 R,
BN AT A GB/T 18186 %K,
RS N AT A GB/T 8967 IR,
BB A GB 2716 HIEK .,
BB R 54 SB/T 10416 HER,
BEERT A GB/T 18187 HIER.,
ARSI FF A SB/T 10371 %K,
T NS A GB/T 13662 KK .
N4 ZRRENFA LS/T 3220 UER,

B arin In

0o N o O WN -

_ a A a0
w N = O

2.1 BRSBTS A B AR HE AT SSHE -
2.2 BRSNS R AT E BT S GB 2760 FRLE -

RAEfEtR

B &AW RIEE RN E R 1THE.



T/CASME XX—2023

*=1 HR4GRINEREER

T H EEEAN
JEAREE FA ™ i B A
TR kR FA T 5 SA BRI, To5R,  Jo R
RE AP A RPRE, BB 8, IR AT AR, oA PR 5

4.4 IRALIEFR
HI B F R N EACTEAR N AT &R 200 5E -
*2 HR4RZMNELIER

TitH fabr
#r (Pb) , (mg/kg) < 0.2
Tohl,  (mg/kg) < 0.5
% (Cd) , (mg/kg) < 0.1
MR (DHgit) , (mg/kg) < 0.05
WAHEEY, (mg/kg) < 50

4.5 WEYERR
BRI 4 M E IR & N AT &R SHILE .
#=3 HEeFmanMEMRE

HH KT R KIRE
n c m M
W% E% (CFU/g) 5 2 10* 10°
K #E (CFU/g) 5 2 10 10

T ORI SRR SR e i KT Fo v B AORE R 25 oA R E R b ] B2 32K O R A
MDY TAA MR b ) f o 22 A PR

"R R R AR BRAEGB 4789, 1HRAT

b R B B IR BT 53R 4 FIE .
x4 ARFAZINBFEIRE

IiH il bR
VIR 0/25 g (ml)
S EREVE H PR < 1 000 CFU/g (ml)

E: R “0/25 g (m1) 7 AR “AEFEHAE25 g (nl) 7 .

4.6 EEmMIiE

Ketif G FRVIRTBIANR S, IANLER . K. EFE. R GGhy B %l s, &R,
BHE. R ISR BN, ZRE) BREL50, SRR SIR BRI 1008, BEJRREE (KD AR EL
KB, BEHERNFRA T SHTBACEREST, HEOREAN,




T/CASME XX—2023
4.7 BRERE

[ 7= it T ik 1 2819
J R R I R R 4 (2005)

ﬂiET*T PRVE S5 & AR S B VIR Z N AT

BEAG &
HT55 CERUARER MR EEHINEG BHUE.

5 DEEX

TEFE A ) A R N AT A GB 14881 ML AE o

6 REHE
6.1 RRERI

FEIEW OGS, BUEEIRMEE TWHE KA O, SREREET B, SR, SEak.
2 B

o

6.2.1 %8
%GB 5009. 121 H5E 1 )7 1220 58
2.2 FHLA

o

%GB 5009. 1 1IJHNE I 77 LM 5E
6.2.3 4B

%GB 5009. 151K 5E I 77 LM 5E
6.2.4 RE

%GB 5009. 17 HH5E 1 )7 1220 5

o

.2.5 TPAHERLN

%GB 1886. 1 LI¥IHN5E 1 77 1L 52
3 EYIRIE
6.3.1 EEEH

12GB 4789. 21K (1 /7 15 I 5E -
3.2 KipE#t

1GB 4789. 3K (1 /7 1% 5E -

6.3.3 HmE=E

o

o

6.3.3.1 TKE
1%GB 4789. A HL5E 1 )5 1M 5E
6.3.3.2 EIXEBEEIKE



T/CASME XX—2023
4GB 4789. 10K E 1 7320 58
6.4 FEE

% JJF 10708052 1) 7 46D 5 .
7 IS0

7.1 NERL

JEUAR R B B RN R RIS 20 ) S B 1 DA% AR SR b AT A 96 15 AR IE (I B 5 JR A AR A 9
EHIENJE T AT N

7.2 4Rt
PRI —#tEokl . F—A 24 r=. FE—HRRAERE—Ar2 . F— iy —4it.
7.3 ik

LR B R AN T 10D CA SIS B, FEMEEBAD T3 ke, KPR,
BRI AR 56 & .

7.4 WL

7.4 W) RBRIUHOVEEER, HkEEL K. s,
7.4.2 TR, AR TZ M R IR H B AT R,
JiAH) .

7.5 BAKE

7.5.1  KIR T H AR RUE 1 4T .
7.5.2 BXGKA 6 NHBAT K, A FIIEILREAT R A
a) R E R
b) 1377 6 A H UL ERE A
o) JREHRL I AN A PO BT A P A I
d) RN AP T EHBOREAE, ARG R
e) ) ARSI R IO e I a8 R R BRI
£) TR bR BAT 4, AR = AT R
g)  EZ R R E B TR AR

7.6 FIEHN

77 i AT IS A AR IR AR T S ASE RIS, FIE NG AR A R GASRUE R, (] %
FRERE S A SR I H AT B A (MAEYHRIS A ERAR R, RS RF S AHEE R, W%
= SHE NG RS RUTA LA G, WL i H 2 A S

Koo s A HORE & AR BER AT,

8 M. IR&. BF. . I°F. ®R#A

8.1 IR&F. IF&



T/CASME XX—2023

PREENFFAGB TT18HE, BEEEi B ENFFEGB/T 191 HHLE o
8.2 f%

PUORBCE R Pt BB TH. TR BHEE, HMATEG6B 9683 KA )
K 2 b B R RE -

8.3 =iy

i THEMNIER . T Tishe. TRk, a5 Mgk . Fibk, NASERm . B AR A
REATE ARG R ) RS, VAT S A B [ 2K bR S AT RE

8.4 Mnfz

PR NI AT AE A TR B R RIS, ARSI 7 f A% B8 ey ZER AT s 5 B A BAT B
A2 Bl BT RAE R AR SA R A R REGE IR b SR ) ah SRR AR, ENIAT A AR L Y o
SARHENIA RAE -

8.5 &

FERF A brEIS fa o WA 26 S BB S I MR B R DL R, SRR i, AN RS2 D5 el A7 7 0
G 7 i DR B, B DL SRR SE ERRTE RO ORI O HE, B E .




	前  言
	即食牛肉汤
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	即食牛肉汤  Instant beef soup

	4　技术要求
	4.1　原辅料要求
	4.1.1　鲜（冻）牛肉应符合GB 2712的要求。
	4.1.2　红薯粉应符合GB/T 31637的要求。
	4.1.3　蛋清应符合GB 2749的要求。
	4.1.4　水应符合GB 5749的要求。
	4.1.5　盐应符合GB 2721的要求。
	4.1.6　糖应符合GB/T 317的要求。
	4.1.7　酱油应符合GB/T 18186的要求。
	4.1.8　味精应符合GB/T 8967的要求。
	4.1.9　食用油应符合GB 2716的要求。
	4.1.10　料酒应符合SB/T 10416的要求。
	4.1.11　食醋应符合GB/T 18187的要求。
	4.1.12　鸡精应符合SB/T 10371的要求。
	4.1.13　黄酒应符合GB/T 13662的要求。
	4.1.14　芝麻酱应符合LS/T 3220的要求。

	4.2　食品添加剂
	4.2.1　食品添加剂质量符合相应的标准和有关规定。
	4.2.2　食品添加剂的品种和使用量应符合GB 2760的规定。

	4.3　感官指标
	4.4　理化指标
	4.5　微生物指标
	即食牛肉汤的致病菌限量应符合表 4的规定。
	4.6　生产加工过程
	4.7　净含量偏差

	5　卫生要求
	6　试验方法
	6.1　感官检验
	6.2　理化检验
	6.2.1　铅
	6.2.2　无机砷
	6.2.3　镉
	6.2.4　总汞
	6.2.5　亚硝酸纳

	6.3　微生物检验
	6.3.1　菌落总数
	6.3.2　大肠菌群
	6.3.3　致病菌
	6.3.3.1　沙门氏菌
	6.3.3.2　金球色葡萄球菌


	6.4　净含量

	7　检验规则
	7.1　入库检验
	7.2　组批
	7.3　抽样
	7.4　出厂检验
	7.4.1　出厂检验项目为感官要求、菌落总数、大肠菌群、净含量。
	7.4.2　产品出厂时，企业质量检验部门按出厂检验项目进行检验，检验结果全部符合本标准要求时，方可出厂。

	7.5　型式检验
	7.5.1　检验项目为本标准中规定的全部项目。
	7.5.2　型式检验每6个月进行一次，有下列情况应进行型式检验：

	7.6　判定规则

	8　标签、标志、包装、运输、贮存、保质期
	8.1　标签、标志
	8.2　包装
	8.3　运输
	8.4　贮存
	8.5　保质期



