(2 TR i

T/IMBX XXX—2023

FRIGR LR R

2023 —XX-10 &7 2023 — XX - 28 =Ljite

AT msRELRID= %



T/JMBX XXXX—2023

7.

1l

it

ARSCAHZIEGB/T 1. 1—2020 ChRAEAL TAFE N S51ER 7> AR SO A H AR SR AR

AR
AT FIEF TR M B B AT PR A Rl

ASCAF AT T AR HEAL P22 VA

AR E AL TP RS EAIRAA . s
A FERREN: BRER. " © v v

ARSI SCA B — RS 6T BT TIE i A7 i Bl B AR b B IO, AR AN SR B — S LA 1

JCVF, AR EAL A= b AT AR B A SCAF ) 2R B A SO



T/JMBX XXXX—2023

FEm 22|k (KK

SeE

AIAFRE TIFPARE 228K CORK) B2k . w73 AR, s, #r%e. [k,

iz WAr.

2

G

3

ARSCAE F T DA T A7 B DX 4 A P (R R 25 A JEURHIN A P 220K CR0KD
W I TA AT P T A SRR AR TP T Ak AT

eI A

N HUSCAFRS T A SO R 52 e AT A o PLo vl F A 51 RIS, AR H R AR 3 T AR 3

NAANEHBI S SO, HEHRA CBFEFTA s & AR
GB 1350 EEAS

GB/T 1354-2018 KK

GB 2715 e E bR RE

GB 2761 i EFE B EEERRE

GB 2762 B A AR E B TG e R

GB 2763 B A AR UE B R 24 B Rk B R
GB 5009. 3 i EEbRE B K B

GB/T 5490 AR —BH

GB 5491 W e FFRE. S FEE

GB/T 5492 AL AR R AR, AR, OREE
GB/T 5493 RIS SR K IR AS 56

GB/T 5494 AL AR R A e Rk
GB/T 5496 R MBI BOKRL R GUR G Bk
GB/T 5502 RIS IS KN A BE A 3

GB/T 5503 TR IS ORI

GB 5749 AR TSRO K AR bR

GB 7718 B B bR HE PR A bR s I8 )

GB 14881 B A FARE B A8 A RS
GB/T 15683 KK EEEVE R B 2 E

GB/T 17109 MEHEaR

GB/T 17891 PRI FEL

GB 28050 BT E R TS S IR bR 2
JJF 1070 JE BT i B B A I

& BT M TP R MR S B NG (55 B e 3 A 2 S5 4 [2005] 55755 )

2K



T/JMBX XXXX—2023
3.1 RERIEXK
FER AR SRAG A B %A A6 135080GB/T 17891 [IE K,
3.2 EFMIEEPFHNIEENK

3.2.1 A RENAFE GB 14881 HIRLE .
3.2.2 AEFE R, BRIGE OB 5749 HUSE /K Z AR Y0 .

3.3 FTmR=E
3.3.1 IB{kisfr

JREFRARNAT R FIE .

=1 REER
mo H 2ok
Rk UM
W —% —% —% =%

/% < 15.0 10.0 12.5 15.0
{17 S

FEr /IR /% < 1.0 0.2 0.5 1.0
IR e L UL TR
TEHEE/% < - 2.0 5.0 8.0
= e -V = - 90 80 70
HAEEER S E/% - 13.0~22.0
Ko /% < 14.5
ASEERLE R/ % < 3.0
A J5t /% < 0.25
B i Hor: THABEE/% < 0. 02
HORDK B8 /% < 1.0 0.5
HIRE/% < 5.
o, SR E#

3.3.2 ZREHEHR

3.3.2.1 PAZERIGB 2715 . GB 2761, GB 2762. GB 2763 M EZFH L EHAT.
3.3.2.2 YIRS A AR AEFN E A R E AT

3.4 BEE
R B AT B RS BT0E S (2023) CEREME QIR B R ANE) MAE.

4 HWHE

4.1 IB{LIEFRILE
4.1.1 mMIBE




T/JMBX XXXX—2023

H%GB/T 5502 IR AT
4.1.2 mEK

H%GB/T 5503 IR AT
4.1.3 ZFRIRE. FTEEREE

H%GB/T 5494 (IR $hAT
4.1.4 EFR

F%GB/T 1354-2018F AL E AT -
4.1.5 K4

%GB 5009. 3FIHLE AT -
4.1.6 HERNEE

F%GB/T 5496 ML $44T
4.1.7 EHETEHWEE

F%GB/T 15683 HIMLE AT -
4.1.8 ERZE

H%GB/T 5493 IR $hAT
4.1.9 ®&ZF. 5K

F%GB/T 5492 1ML #4047
4.1.10 @REBIFSERLE

F%GB/T 15682 HIMLE AT -
4.2 REIEIR

F4GB 2715 . GB 2761. GB 2762, GB 2763 % [H 45 F M & AT
4.3 FRERE

f#£JJF 1070 HIRLE AT

(@]

g W

51 F#E. o
¥%GB 5491 K E AT
5.2 1IEEI—AHN

$%GB/T 5490 A E AT



T/JMBX XXXX—2023

5.3 4Ailt
FERL FTZ. A& FPEm TR A —it.
5.4 H[ KW
TRt SIS R, SR A AR GARIE R T AT )RR I H AR A

5.5 BRI

R ITH APRES. 3 3. AR H AT A FIMEOLZ —F, RO g AT Y A 56 -
a) IEWAFAN, BTG

b)  OFTE AR

o BB T, BERSEARONIAR, ATRER W TR

4 F3 AL, REAF

e) i) KIRES RS E kA UG I 1045 KA BORZE I

) FE SR 2 A B4R A AR 56 BRI

5.6 FIEHN

5.6.1 FLAFFE GB 2715, GB 2761, GB 2762, GB 2763 LA A% [F 58 1A= k6 W RURE Mk 5 A5 0 5 (1) 72
TP C IS (5= 922 Vst

5.6.2 N THEATTEARPRUEERM, HONAEEH ™ 5.

5.6.3 MR IKME EFa bR A — WU LA IR ISR 1 AR TORICK 90 = 2R 1, B2 — SRk 554,
WERFRAR A — 0% — L EATF & —JOROKR S G R B R, AP Bk o

5.6.4 HEIHKEAGH, RN A GHDE TR, WA — sl a4, Azt
FE A i

6 RE. 7&E. Bk, I'F. B

6.1 IRE. fFE

6. 1.1 PRI EA RN TS GB 7718 FI1 GB 28050 fHIE, FHRikrnx “FHFME” HbriH.
6.1.2 MG ERIRENSTE GB/T 191 ER,

6.1.3  FRIERIES 8NP SR UK ARG T R &

6.1.4 MFIKEVAMEREE Y (o E RN EE AN EE) .

6.2 fB%

1 AEENFS GB/T 17109 FIFEE A& S22 e R .
C2 0 FORHALEELS, AL LS IR gh s, B A% LN R

T

6.3.1  Izfa T H NAE AT 8 i 22 A R 138 L R AR SR8 ROK ™ i, s B R AT B R S B
DA . RS AR AE. AW ZisRNMIRE. RIZ.

6.3.2 ARG NICAE TIEE . B THRRIED N, EEREM 10en BV L, AMSEHE. AR A
& ARV KB Y BUR S A .

o o
NN

6.

w



T/JMBX XXXX—2023

6.3.3 {ERFE LIAAKIFT, WHSEAHI B L I, PSRRI % 10 O BRIR N P 288
it




	前  言
	开平优品 丝苗米（大米）
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　要求
	3.1　原料要求
	3.2　生产加工过程中的卫生要求
	3.2.1　生产过程应符合GB 14881 的规定。
	3.2.2　生产过程中，除符合GB 5749 规定的水之外不得添加任何物质。

	3.3　产品质量
	3.3.1　理化指标
	3.3.2　安全指标
	3.3.2.1　卫生要求按GB 2715 、GB 2761、GB 2762、GB 2763 及国家有关规定执行。
	3.3.2.2　植物检疫按有关标准和国家有关规定执行。


	3.4　净含量

	4　试验方法
	4.1　理化指标检验
	4.1.1　加工精度
	4.1.2　碎米
	4.1.3　杂质限量、不完善粒含量
	4.1.4　垩白粒
	4.1.5　水分
	4.1.6　黄米粒含量
	4.1.7　直链淀粉含量
	4.1.8　互混率
	4.1.9　色泽、气味
	4.1.10　品尝评分值检验

	4.2　安全指标
	4.3　净含量检验

	5　检验规则
	5.1　扦样、分样
	5.2　检验的一般规则
	5.3　组批
	5.4　出厂检验
	5.5　型式检验
	5.6　判定规则
	5.6.1　凡不符合GB 2715、GB 2761、GB 2762、GB 2763 以及国家卫生检验和植物检疫有
	5.6.2　加工精度不符合本标准要求的，判为非等级产品。
	5.6.3　优质大米的定等指标中有一项及以上达不到表1优质籼米等级质量要求的，降至一级籼米等级，如果指标中有一项
	5.6.4　其它项目检验不合格，允许加倍抽样对不合格项目进行复检，如仍有一项指标不合格，判该批产品为不合格品。


	6　标签、标志、包装、贮存、运输
	6.1　标签、标志
	6.1.1　产品的销售包装标签应符合GB 7718和GB 28050的规定，并应标示“开平优品”的标识。
	6.1.2　包装储运图示标志应符合GB/T 191的要求。
	6.1.3　标注的净含量应为产品最大允许水分状况下的质量。
	6.1.4　优质大米建议标注最佳食用期（品尝评分值为产品最佳食用期内数值）。

	6.2　包装
	6.2.1　包装应符合GB/T 17109的规定和食品安全的要求。
	6.2.2　若采用包装袋，则包装袋应坚固结实，封口或者缝口应严密。

	6.3　运输和贮存
	6.3.1　运输工具应使用符合食品安全要求的运输工具和容器运送大米产品，运输过程应有防雨、防潮、防曝晒措施。严禁
	6.3.2　袋装产品应贮存于清洁、通风、干燥的库房内，离墙离地10cm或以上，不得与有害、有毒、有腐蚀性、有异味
	6.3.3　在符合上述条件下，包装完好的产品自生产之日起，产品保质期按包装上明示的保质期内容执行。




