
《香菇全产业链标准综合体
第1部分：香菇菌种标准化生产技术规程》

河南省农学会团体标准编制说明

一、编制的目的和意义

1、政策依据
2021年，中央1号文件的明确要求要加快健全现代农业全产业链标准体系，推动新型农业经营主体按标生产，培育农业龙头企业标准“领跑者”。《农业农村部关于加快农业全产业链培育发展的指导意见》（农产发[2021]2号）提出建设标准化原料基地目标。以产品为主线、全程质量控制为核心，加快构建现代农业全产业链标准体系及相关标准综合体，提升按标生产水平。建设标准化原料和生产基地，按照“专种专收专储专加专用、优产优购优储优加优价”要求，建设标准化、规模化、机械化、优质化原料基地。全面试行食用农产品达标合格证制度，建设一批现代农业全产业链标准化基地、果菜菌茶标准园、畜禽养殖标准化示范场、国家级水产健康养殖和生态养殖示范区以及国家海洋渔业基地建设，打造标准化“第一车间”“原料车间”。2022年农业农村部农产品质量安全监管司制印发了全国第一批现代农业全产业链标准化试点产品及试点基地，香菇作为第一批启动。按照“有标贯标、缺标补标、低标提标”的原则，编制全产业链标准体系，加快产地环境、品种种质、投入品管控、产品加工、储运保鲜、包装标识、分等分级等关键环节标准的制修订，逐步建成布局合理、指标科学、协调配套的全产业链标准体系。
2、研究背景

中国是世界上最早进行人工栽培食用菌的国家，香菇栽培起源于公元1000-1100年，20世纪50年代上海开始研发香菇纯菌种技术，1986年中国福建省古田县创新发明了袋料栽培法，中国的香菇产业自此迅猛发展，1987年香菇总产量达到超过日本。90年代后期，河南西峡、泌阳从福建引进袋料香菇栽培技术并大面积推广，在实践中探索创造了“大袋、立体、小棚泌阳花菇秋栽模式”和“中袋、立体、小棚西峡香菇春栽模式”，两县约40万人从事香菇种植，这种分散的栽培模式一直沿用至今。2000年，灵宝市创制了林下高温香菇栽培模式。三种模式带动全省香菇种植规模达到28亿袋，近80万人从事香菇种植。据统计2021年全国香菇总产量1295.72万吨，成为国内第一大栽培品种，河南成为全国最大的香菇生产省，产量387.04万吨，占全国香菇产量三分之一。
菌种是食用菌产业发展的基础，质量的优劣直接制约产业的发展。但是目前在菌种生产中存在不少问题，一是菌种生产存在“三无”生产，菌种生产企业无生产许可、无工商注册、无专业技术人员。二是菌种生产设施简陋，菌种质量无保证。三是菌种种源不清，生产工艺不规范。四是菌种管理落后，菌种纠纷频发。这些问题导致市场上的香菇菌种混乱，生产的风险和产品质量难以控制，制约了我省香菇产业可持续发展。为生产企业和合作社及农户提供优质、高产、高效的香菇菌种，扩大香菇优质菌种生产能力，对于香菇产业发展具有至关重要的作用。
《香菇全产业链标准化生产 第1部分：香菇菌种标准化生产技术规程》，可以促进香菇菌种生产技术的标准化、规范化发展，为香菇菌种生产提供技术支撑和安全保障，解决香菇产业发展中“卡脖子”的技术难题，促进我省香菇产业可持续健康发展。

二、任务来源及编制原则和依据

1、任务来源

根据《河南省农学会团体标准管理办法》（豫农学〔2021〕12号）有关规定和要求，由河南省农业科学院植物营养与资源环境研究所牵头承担《香菇全产业链标准化生产》的编制。该全产链标准包含8个部分。《香菇全产业链标准化生产 第1部分：香菇菌种标准化生产技术规程》由河南农业科学院植物营养与资源环境研究所承担该标准起草、制定。

2、标准的编制原则和依据

（1）标准编辑的原则

按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》及《农业标准管理方法》的要求进行编写。遵循国家现有的农业有关方针、政策和法规，以发展农业、增加产量、保护环境和改善生态为最终目标，使制定的标准符合我省的具体情况，从实际出发，达到技术先进，生产可行，宜于操作，力求取得经济效益、生态效益和社会效益的统一。

标准编辑的依据

科学性：本标准的制定符合GB 1576 工业锅炉水质、GB 19170-2003 香菇菌种、GB 50072-2021 冷库设计标准、GB 50073 洁净厂房设计规范、NY/T 528-2010 食用菌菌种生产技术规程、GB 3095 环境空气质量标准、T/CAMA 40-2021 食用菌培养基自动装袋机技术要求等标准的要求。
特殊性：本标准是应用于香菇菌种标准化生产技术，首先菌种生产、经营单位应符合《中华人民共和国种子法》（2021年修订版）和食用菌菌种管理办法（2006年3月27日农业部令第62号公布，2013年12月31日农业部令2013年第5号修订）的规定。其次菌种质量应符合GB 19170-2003的要求。高压容器操作工人需持证上岗。以电或者天然气为灭菌能源，使用天燃气为灭菌能源的锅炉污染物排放应符合DB41/2089-2021的要求。菌种厂生产布局应符合NY/T 528-2010中4.3的规定
可操作性:本标准是在充分调研我省香菇菌种分离培养、制种、菌种保存、产品销售供应以及档案管理等情况的基础上制定的。标准所采用的技术已经在生产中应用。

三、编制过程

1、标准起草小组成立

标准获得立项后，河南省农业科学院植物营养与资源环境研究所立即协商成立了标准起草小组，参加单位包括西峡县食用菌发展中心、上海市农业科学院、安阳市农业科学院。标准主要起草人为胡素娟，参与成员为郭海增、李想、孔维丽、崔筱、刘芹、张玉亭、张坐方、宋春艳、刘四海、方晓红、庞丽。标准起草小组部署了《香菇全产业链标准化生产 第1部分：香菇菌种标准化生产技术规程》的起草工作，并协商制定了标准的编写计划。标准起草小组广泛查阅相关国内外文献，认真整理近年来本单位所做的一系列实验研究资料，并结合食用菌专家、生产企业、基层技术人员的意见。

2、科研项目试验结果和文献查阅

标准起草组查阅了国内外有关香菇菌种生产技术研究的相关文献，并进行了一系列试验，整理出所需的资料。为起草标准做了文献与科学数据等方面的准备。

标准起草组成员深入香菇菌种生产基地和龙头企业，广泛进行调研，认真听取意见和收集相关资料和采样。并结合食用菌专家、生产企业、基层技术人员的意见进行必要的检验，获得了相关检验数据，并且收集了历年来的检验报告。
3、标准初稿撰写

2022年2月中旬，标准编写组对实验结果、有关标准、文献资料等进行了梳理总结，提出了标准编写提纲。同时召开了标准起草小组会议，根据GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》及《农业标准管理方法》的规定，由胡素娟起草了标准初稿。
4、征求意见稿
标准起草组成员深入省内香菇主产区如卢氏、西峡、泌阳、嵩县、汝阳等地的菌种企业，开展调研，认真听取和记载香菇菌种生产企业、公司以及种植户等的意见。对标准制定过程存在的问题进行梳理总结，对相关实验进行了必要的检验，获得了真实数据。标准起草小组根据各方意见，经过讨论、再次查阅资料、实验对标准进行修改和完善，编出了《香菇全产业链标准化生产 第1部分：香菇菌种标准化生产技术规程》河南省农学会团体标准征求意见稿。

四、主要内容的确定

为做好本标准的起草工作，编写小组在省内香菇主产区的企业、合作社和种植大户等多个业主和技术人员进行实地调研，为香菇菌种生产技术要求和技术指标的确立提供了详细的资料。编制小组通过反复认真讨论，确定了本规范编写提纲、课程内容、技术要求和指标。明确了本标准的适应范围、规范性引用文件、术语和定义、确定了总体要求、厂房布局、设施与设备、品种和种源等环节的生产技术要求。
1、范围

本章中在适用性和实用性原则下，根据生产调查发现，河南省香菇生产规模约30亿棒，接种方式以固体菌打穴接种为主，每棒接种量为1两左右，每年需求固体菌种约15万吨，现有大小菌种厂约300家，均以固体菌种生产为主，较少采用液体菌种。因此本标准适用与河南省香菇固体菌种生产。

2、规范性引用文件

本章中在安全性和环保原则下，引用了相关23个国家及行业标准，引用的标准基本覆盖了与生产过程中相关技术要求。

3、术语和定义

本章中在兼容性原则下， GB/T 12728-2006中确定的术语和定义适用于本文件，没有再定义新的术语，保证了标准结构和形式的准确性。
4、总体要求

香菇隶属于园艺作物，生产资质方面应符合农作物种子法及食用菌生产管理办法的规定。菌种生产应办理菌种生产许可证，具备一级、二级、三级菌种生产资质。
香菇菌种培养料需经过高压灭菌过程，高压灭菌需要配套锅炉等蒸汽发生设备，在环保方面应节能环保，符合河南省大气污染防治要求，应以电或者天然气为灭菌能源，使用天燃气为灭菌能源的锅炉污染物排放应符合DB41/2089-2021的要求。
香菇菌种生产需要配套拌料、装袋、灭菌、无菌接种、控温培养等设备及设施。在厂房建设板材的选择、冷桥处理、保温等方面要充分考虑到节能要求。
按照标准工艺生产的香菇菌种质量经检测应GB 19170-2003的质量要求。
5、厂房布局
香菇菌种流程为拌料→装袋→接种→培养→储存→销售，要求厂区生产区域洁净，因此需要硬化地面，所使用的土地应为建设用地，手续应符合建设用地审批手续。在厂房的设计及布局方面，应遵循菌种生产流程要求，同时还要兼顾风向，减少污染。原料车间处于下风口，灭菌接种位于上风口，锅炉房紧邻灭菌车间，拌料与灭菌车间设置隔离墙，灭菌车间紧邻强冷车间，强冷车间之前设置缓冲间，强冷车间之后为接种间，缓冲间为10000级净化，强冷车间为1000级净化，接种间为100级净化。进入接种间之前需要经过2次缓冲间和风淋室。接种后的菌种及时移至培养室进行恒温培养。培养室位于接种室的对面，中间可以预留过道。培养室数量按照菌种生产产能及单个培养室的容量设计建造。菌种厂应配置实验室，实验室具备菌种质量检测功能。
6、设施设备

香菇菌种生产应符合NY/T528-2010所列的高压锅、净化工作台、调温、除湿、显微镜和消毒等。除此之外，随着机械化水平提升，拌料、装袋、运输、接种等自动化设备在生产中大量普及。本标准考虑到提升菌种现代化生产水平，增加了必要的自动化拌料装袋机。为保证以电为能源的菌种企业的用电负荷，还应增加变压器、发电机等能源供给设备，锅炉用水水质处理装置，菌种存放所需的小型冷库及拌匀运输车辆等。

7、品种和种源
菌种生产首先应当遵循种子法，保证种源来源可靠，种性清晰，避免生产中同名异种和异名同种现象发生。本部分对菌种生产所采用的菌种进行了规定，选择通过省级及以上鉴定、审定或授权植物新品种权的品种。当引进外来品种时，要做到品种不能随意命名，并要求菌种生产单位在种源扩大生产之前应对种源质量进行检测，确保菌种质量合格。

8、菌种生产工艺

香菇菌种生产分为母种、原种和栽培种。母种生产工艺相对成熟，因此不再赘述，参照 NY/T 528-2010的规定操作。本部分重点对香菇原种和栽培种的生产工艺进行描述。香菇原种和栽培所采用的菌袋规格一致，配方一致，只是在木屑颗粒度方面有要求，香菇菌种生产要求采用小颗粒木屑。配方为：阔叶硬木屑79%～81%，麸皮18%～20%，石膏1%，含水量（58±2）%。
菌袋采用插棒制作方式。比较了聚丙烯、高密度聚乙烯、聚乙烯菌袋材质的差异发现，高密度聚乙烯材质韧性好，质地不受外界环境温度高低影响；聚丙烯菌袋耐高温但是低温条件下柔韧性差，聚乙烯材质不耐高温。考虑到木屑的硬度，灭菌温度越高灭菌时间越短，因此香菇菌袋一般采用高密度聚乙烯材质，原种、栽培种料袋规格统一为(15.5～16）cm×35cm×0.005 cm，每袋重2.5斤左右，菌袋过大菌种生长慢，菌袋过小影响生产效率。按照配方培养料应先预湿，搅拌采用三级搅拌模式，冲压式装袋机机械装袋。当天装袋当天灭菌，采用灭菌温度115 ℃～118 ℃，保持4 h～5 h。

表1不同菌袋材质性能

	
	耐热性
	刚性
	耐低温
	柔韧性
	老化

	聚丙烯
	150-160℃
	好
	弱
	弱
	弱

	低密度聚乙烯
	＜90℃
	弱
	好
	好
	好

	高密度聚乙烯
	＜120℃
	弱
	好
	好
	好


表2灭菌温度与压力的关系

	压力（KPa）
	温度（℃）
	压力（KPa）
	温度（℃）
	压力（KPa）
	温度（℃）

	9.8
	101.76
	58.8
	112.72
	107.8
	121.15

	19.6
	104.24
	68.6
	114.57
	117.6
	122.64

	29.4
	106.56
	78.4
	116.32
	127.4
	124.67

	39.2
	108.73
	88.2
	118
	137.2
	125.45

	49
	110.78
	98
	119.61
	147.1
	126.78


表3压力的分类
	分类
	压力（MPa）

	低压
	0.1MPa≤P≤1.6MPa

	中压
	1.6MPa≤P≤10.0MPa

	高压
	10.0MPa≤P≤100.0MPa

	超高压
	P≥100.0MPa


冷却接种

将灭菌后的菌袋移至冷却室，采取强冷措施，冷却至室温。严格按照无菌操作技术规范采用自动接种机、半自动接种机、人工接种等方式接种。
9.培养条件的确定

[image: image1]研究发现随着培养温度的升高，香菇菌丝生长速度均呈先升高后降低的趋势，不同温度条件下菌丝生长速度差异显著，25℃菌丝生长速度最快分别为4.08mm/d、3.92mm/d，分别较5℃、10℃、15℃、20℃、25℃、30℃显著增加；高于30℃菌丝生长速度下降，35℃菌丝不生长，生长量为0。因此香菇菌丝生长最适宜温度应控制为30℃，袋（瓶）内温度控制在（23 ± 2）℃，湿度50%～65%，光照≤100lux，CO2浓度600ppm，通风避光培养，定期检查，剔除不合格菌袋。

图1 2个香菇品种不同温度条件下菌丝生长速度
10、入库、留样贮存与销售
发满菌袋的菌种应及时销售，未进行销售的菌种应进行冷藏处理，冷藏温度0-5℃，保藏时间为3个月。每批次销售的菌种应留存样品，样品保留的时间至香菇出菇为止。建立管理档案制度，菌种生产环节档案、贮存与销售环节条均应记录留存档案，以备菌种在使用过程中出现异常。特备是在菌种入库时应记录入库时间，入库人，存储位置，入库数量，类型，保存温度等信息。
香菇菌种在销售过程一般采用编织袋进行包装，按照种子法及食用菌菌种管理办法，香菇菌袋和外包装的编制袋均应具备标识，标识应。香菇菌种袋应标注产品名称、品种名称、生产单位、接种日期、执行标准。外包装编织袋或者纸箱等包装标签包括产品名称，品种名称，厂名、厂址、联系电话，出厂日期，保质期、贮存条件，数量，执行标准。
香菇菌种在生产销售远程运输过程中，菌丝仍然进行呼吸等生理活性，呼吸产生热量，大量的菌袋聚集在一起造成中心局部升温，当中心温度超过30℃以上，容易造成烧菌，影响香菇菌种活力。因此香菇菌种在运输过程中应采用全程冷链运输方式。

五、与国家法律法规和强制性标准的关系

《香菇全产业链标准化生产 第1部分：香菇菌种标准化生产技术规程》完全符合《中华人民共和国农产品质量安全法》和《中华人民共和国食品安全法》的相关规定和要求。按按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准的结构和编写》及《农业标准管理方法》的要求编写。按这一规范生产的产品完全符合《GB 7096-2003食用菌卫生标准》、《NY 5095-2006无公害食品 食用菌》的标准要求，所引用的有关标准均为最新现行标准，与现行法律、法规和强制性国家标准相符。

六、标准实施的建议
建议《香菇全产业链标准化生产 第1部分：香菇菌种标准化生产技术规程》作为推荐性标准发布实施，可采取以下措施实施本标准：

（一）采取多种形式，加大宣传力度，使香菇生产企业及农户能够及时了解标准内容和有关法规政策，从而保证新规程标准贯彻实施的基础。

（二）发布后、实施前应将信息在媒体上进行宣传。

（三）建立健全地方标准的管理制度，经常听取标准使用者的意见，按时对标准进行修订，以适应生产和技术发展的需要。
《香菇全产业链标准化生产 第1部分：香菇菌种标准化生产技术规程》河南省农学会团体标准起草小组
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				25℃培养11天菌落直径										35℃培养4小时后恢复25培养15天生长量												35℃培养8小时后恢复25℃培养15天长速												35℃培养20小时后恢复25℃培养14天长速												35℃培养24小时后取出培养14天长速												35℃培养36小时后取出培养14天长速												35℃培养48小时后取出培养13天长速												35℃培养72小时后取出培养12天长速

		品种		1		2		3		平均菌丝生长量		生长速度		1		2		3		菌丝平均生长量		生长速度		成活率		1		2		3		菌丝平均生长量		生长速度		成活率		1		2		3		成活率		菌丝平均生长量		生长速度		1		2		3		成活率		平均菌丝生长量		生长速度		1		2		3		菌丝平均生长量		平均生长量		生长速度		1		2		3		成活率		平均生长量		生长速度		1		2		3		成活率		菌丝平均生长量		生长速度

		香9608		6.5		6.25		6		6.225		0.5659090909		1.05		1.15		1.3		1.1		0.0733333333		100%		1.2		1.2		1.4		1.1916666667		0.0794444444		100%		1		1.25		1.3		100%		1.0833333333		0.0773809524		1.25		1.3		1.6		100%		1.0833333333		0.0773809524		1.9		1.3		1.2		100%		1.2666666667		0.0904761905		1.15		1.3		1.4		100%		1.1333333333		0.0871794872		1.4		1.35		X		66.7%		1.1625		0.096875

				6.55		6.1		5.95				0		0.9		1		1.2				0				1.15		1.1		1.1				0				0.9		0.95		1.1						0		1.05		0.6		0.7						0		1		1.15		1.05						0		0.85		1.25		0.85						0		1.1		0.8		X						0

		申香215		4.2		4.4		4.15		4.41		0.4009090909		2		2.05		2.4		2.125		0.1416666667		100%		2.1		2.2		2.4		2.125		0.1416666667		100%		1.95		2.4		2.3		100%		2.0083333333		0.143452381		2		2.15		2.25		100%		2.0166666667		0.144047619		2.45		2.35		2.25		100%		2.1416666667		0.1529761905		2.2		2.25		2.1		100%		2.0333333333		0.1564102564		1.15		1.05		X		66.7%		1.0625		0.0885416667

				5		4.3						0		2.2		2.2		1.9				0				2.05		1.9		2.1				0				1.7		1.7		2						0		2.1		1.8		1.8						0		2.1		1.6		2.1						0		2.15		1.8		1.7						0		1.2		0.85		X						0

		农科1号		4.7		4.3		4.45		4.5083333333		0.4098484848		1.8		2.2		2.1		2		0.1333333333		100%		2.1		2.2		2.1		2.0416666667		0.1361111111		100%		1.6		2.1		2.3		100%		1.8833333333		0.1345238095		2.5		2.1		2.1		100%		2.1833333333		0.155952381		2		2.45		1.65		100%		1.8		0.1285714286		1.9		1.7		1.5		100%		1.4333333333		0.1102564103		1.3		1.6		X		66.7%		1.5375		0.128125

				5		4.3		4.3				0		2		1.9		2				0				1.9		2.05		1.9				0				1.7		1.7		1.9						0		1.7		2.5		2.2						0		1.4		1.3		2						0		2.2		1.3		1.1						0		1.7		1.55		X						0

		香939		6.65		6.7		6.5		6.525		0.5931818182		0.9		1		1.05		0.925		0.0616666667		100%		1.35		1.65		1.1		1.15		0.0766666667		100%		1.2		1.3		1.05		100%		1.0833333333		0.0773809524		1.1		1.15		1.85		100%		1.05		0.075		1.2		1.1		1.25		100%		1.1375		0.08125		1.3		1.35		1.35		100%		0.9833333333		0.0756410256		1.1		1.15		X		66.7%		1.0625		0.0885416667

				6.5		6.55		6.25				0		0.85		0.8		0.95				0				0.8		1		1				0				1.05		0.9		1						0		0.9		1		0.3						0		0.9		0.95		1						0		0.6		0.8		0.5						0		1		1		X						0

		灵仙1号		4.95		5.65		5.45		5.3666666667		0.4878787879		1.8		1.85		1.5		2		0.1333333333		100%		1.45		1.4		1.25		1.325		0.0883333333		100%		1.45		1.8		1.65		100%		1.4833333333		0.105952381		1.45		1.55		1.15		100%		1.2		0.0857142857		1.35		1.35		1.3		100%		1.2916666667		0.0922619048		1.3		0.95		1.2		100%		1.0833333333		0.0833333333		0.45		X		X		33.3%		0.375		0.03125

				5		5.75		5.4				0		1.5		1		1.45				0				1.35		1.3		1.2				0				1.3		1.3		1.4						0		1.4		0.75		0.9						0		1.3		1.3		1.15						0		1.2		0.9		0.95						0		0.3		X		X						0

		香931		6.1		6.4		6.6		6.3583333333		0.578030303		0.9		1.2		1.25		1.1833333333		0.0788888889		100%		1.15		1.2		1.4		1.225		0.0816666667		100%		1.25		1.1		1		100%		1.1		0.0785714286		1.25		1.3		1		100%		1.1583333333		0.0827380952		1.15		1		1.15		33%		1.1416666667		0.081547619		1.35		X		X		33%		1.325		0.1019230769		1.15		X		X		33.3%		0.375		0.03125

				6.25		6.3		6.5				0		1.5		1.25		1				0				1.1		1.25		1.25				0				1.1		1.15		1						0		1.15		1.25		1						0		1.5		1.05		1						0		1.3		X		X						0		1.1		X		X						0

		香087		7		7.65		7.4		7.3333333333		0.6666666667		0.7		0.4		1.1		0.55		0.0366666667		100%		0.85		0.8		2.3		1.2416666667		0.0827777778		100%		0.6		1.15		0.3		100%		0.5666666667		0.0404761905		0.9		1.3		0.6		100%		0.7083333333		0.0505952381		0.75		0.65		0.75		100%		0.5416666667		0.0386904762		0.65		0.65		0.3		100%		0.4		0.0307692308		0.3		0.35		X		66.7%		0.25		0.0208333333

				6.8		7.5		7.65				0		0.7		0.4		0				0				0.65		0.6		1.15				0				0.35		0.7		0.3						0		0.65		0.55		0.25						0		0.3		0.55		0.25						0		0.2		0.35		0.25						0		0.2		0.15		X						0

		香808		6		6.1		6.3		6.1666666667		0.5606060606		1.5		1.6		1.3		1.1833333333		0.0788888889		100%		1.65		1.3		1.2		1.2416666667		0.0827777778		100%		1.65		1.65		1.3		100%		1.3166666667		0.094047619		1.2		1.4		1.3		100%		1.275		0.0910714286		1.4		1.7		1.25		100%		1.1333333333		0.080952381		1.2		1.1		1.95		100%		1.1666666667		0.0897435897		0.65		0.7		X		66.7%		0.475		0.0395833333

				6		6.2		6.4				0		0.9		0.8		1				0				0.9		1.05		1.35				0				0.7		1.25		1.35						0		1.25		1		1.5						0		1		0.65		0.8						0		1.1		0.55		1.1						0		0.25		0.3		X						0

		香856		7		7.2		7.2		7.075		0.6431818182		0.6		0.75		0.7		0.6916666667		0.0461111111		100%		1.1		0.95		1.1		1.2166666667		0.0811111111		100%		0.85		1.3		0.9		100%		0.8416666667		0.0601190476		0.75		0.75		0.85		100%		0.6333333333		0.0452380952		1		0.6		0.8		100%		0.6		0.0428571429		0.8		0.75		0.9		100%		0.65		0.05		1		0.65		X		66.7%		0.575		0.0479166667

				6.75		7.05		7.25				0		0.95		0.6		0.55				0				0.3		0.7		0.9				0				0.8		0.9		0.3						0		0.35		0.5		0.6						0		0.3		0.4		0.5						0		0.7		0.35		0.4						0		0.15		0.5		X						0

		武香1号		6.2		6		5.85		6.0416666667		0.5492424242		1.45		1.3		1.25		1.2083333333		0.0805555556		100%		1.5		1.2		1.6		1.2166666667		0.0811111111		100%		1.55		1.3		1.3		100%		1.191666667		0.0851190476		1.4		1.3		1.6		100%		1.2833333333		0.0916666667		1.35		1.5		1.2		100%		1.0333333333		0.0738095238		1.5		1.3		1.45		100%		1.2583333333		0.0967948718		1.3		1.15		X		66.7%		1.125		0.09375

				6.25		6.15		5.8				0		0.8		1.2		1.25				0				1.15		1.15		0.7				0				0.75		1.1		1.15						0		1.2		1		1.2						0		0.8		0.9		0.45						0		1.2		1.1		1						0		0.95		1.1		X						0

		豫香1号		5.9		5.6		5.95		5.775		0.525		1.4		1.7		1.5		1.3		0.0866666667		100%		1.45		1.4		1.55		1.3416666667		0.0894444444		100%		1.6		1.5		1.45		100%		1.45		0.1035714286		1.75		1.35		1.45		100%		1.275		0.0910714286		1.3		1.4		1.5		100%		1.3		0.0928571429		1.7		1.4		1.5		100%		1.3083333333		0.1006410256		1.3		1.15		X		66.7%		1.125		0.09375

				5.75		5.55		5.9				0		1.1		1.15		0.95				0				1.3		1.2		1.15				0				1.4		1.5		1.25						0		1.25		1.05		0.8						0		1.3		1.25		1.05						0		0.95		1.25		1.05						0		0.95		1.1		X						0

		农科2号		3.9		3.8		3.55		3.6583333333		0.3325757576		2.7		X		X		2.275		0.1516666667		33.30%		2.5		X		X		2.375		0.1583333333		33.30%		2.45		X		X		33.30%		2.425		0.1732142857		2.7		X		X		33.30%		2.55		0.1821428571		2.45		X		X		33.30%		2.225		0.1589285714		2.2		X		X		33.30%		2.05		0.1576923077		1.4		X		X		0.333		1.1		0.0916666667

				3.6		3.6		3.5				0		1.85		X		X				0				2.25		X		X				0				2.4		X		X						0		2.4		X		X						0		2		X		X								1.9		X		X								0.8		X		X

								菌丝成活率										处理1														处理1		35℃-4h

				处理1		处理2		处理3		处理4		处理5		处理6		处理7																处理2		35℃-8h

		香9608		100%		100%		100%		100%		100%		100%		0.667																处理3		35℃-16h

		香931		100%		100%		100%		100%		33%		33%		33.3%

		农科2号		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.3%

		品种名称		处理1		处理2		处理3		处理4		处理5		处理6		处理7								处理1		处理2		处理3		处理4		处理5		处理6		处理7

		香9608		100%		100%		100%		100%		100%		100%		66.7%						香9608		100.00%		100.00%		100.00%		100.00%		100.00%		100.00%		66.70%

		申香215		100%		100%		100%		100%		100%		100%		66.7%						香931		100.00%		100.00%		100.00%		100.00%		33.30%		33.30%		33.30%

		农科1号		100%		100%		100%		100%		100%		100%		66.7%						农科2号		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%

		香939		100%		100%		100%		100%		100%		100%		66.7%

		灵仙1号		100%		100%		100%		100%		100%		100%		33.3%

		香931		100%		100%		100%		100%		33%		33%		33.3%

		香087		100%		100%		100%		100%		100%		100%		66.7%

		香808		100%		100%		100%		100%		100%		100%		66.7%

		香856		100%		100%		100%		100%		100%		100%		66.7%

		武香1号		100%		100%		100%		100%		100%		100%		66.7%

		豫香1号		100%		100%		100%		100%		100%		100%		66.7%

		农科2号		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.3%

																										处理1		处理2		处理3		处理4		处理5		处理6		处理7

		品种名称		CK		处理1		处理2		处理3		处理4		处理5		处理6		处理7						香9608		100.00%		100.00%		100.00%		100.00%		100.00%		100.00%		0.667

		香9608		0.5659090909		0.0733333333		0.0794444444		0.0773809524		0.0773809524		0.0904761905		0.0871794872		0.096875						香931		100.00%		100.00%		100.00%		100.00%		33.30%		33.30%		33.3%

		申香215		0.4009090909		0.1416666667		0.1416666667		0.143452381		0.144047619		0.1529761905		0.1564102564		0.0885416667						农科2号		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.30%		33.3%

		农科1号		0.4098484848		0.1333333333		0.1361111111		0.1345238095		0.155952381		0.1285714286		0.1102564103		0.128125

		香939		0.5931818182		0.0616666667		0.0766666667		0.0773809524		0.075		0.08125		0.0756410256		0.0885416667

		灵仙1号		0.4878787879		0.1333333333		0.0883333333		0.105952381		0.0857142857		0.0922619048		0.0833333333		0.03125

		香931		0.578030303		0.0788888889		0.0816666667		0.0785714286		0.0827380952		0.081547619		0.1019230769		0.03125

		香087		0.6666666667		0.0366666667		0.0827777778		0.0404761905		0.0505952381		0.0386904762		0.0307692308		0.0208333333

		香808		0.5606060606		0.0788888889		0.0827777778		0.094047619		0.0910714286		0.080952381		0.0897435897		0.0395833333

		香856		0.6431818182		0.0461111111		0.0811111111		0.0601190476		0.0452380952		0.0428571429		0.05		0.0479166667

		武香1号		0.5492424242		0.0805555556		0.0811111111		0.0851190476		0.0916666667		0.0738095238		0.0967948718		0.09375

		豫香1号		0.525		0.0866666667		0.0894444444		0.1035714286		0.0910714286		0.0928571429		0.1006410256		0.09375

		农科2号		0.3325757576		0.1516666667		0.1583333333		0.1732142857		0.1821428571		0.1589285714		0.1576923077		0.0916666667





35℃

		



香9608

申香215

农科1号

香939



40℃

		



灵仙1号

香931

香087

香808

香856

武香1号

豫香1号

农科2号

不同温度条件下菌丝生长速度



42℃

		



香9608

香931

农科2号

不同处理菌丝成活率



45℃

		

				40℃培养4小时恢复25℃培养8天生长量												40℃培养8小时恢复25℃培养8天长速												40℃培养12小时取出25℃培养8天长速												40℃培养24小时取出25℃培养7天长速														40℃培养24小时取出25℃培养20天长速										40℃培养36小时取出25℃培养20天长速

				1		2		3		平均生长量				成活率		1		2		3				平均生长量		成活率		1		2		3		成活率		平均生长量				1		2		3		成活率		生长速度		平均生长量				1		2		3		成活率		菌丝平均生长量		1		2		3		菌丝平均生长量		成活率

		香9608		1.35		1.55		1.4		1.25		0.15625		100%		1.35		1.5		1.2		0.1625		1.3		100%		1.35		1.05		1		100%		1.0833333333		0.1354166667		X		X		X		0								1.45		1.4		1.1						1.5		1.4		1.3

				0.9		1.25		1.05				0				1.3		1.3		1.15		0						1.3		0.85		0.95						0		X		X		X										1.3		1.2		1						1.3		1		1.2

		申香215		1.05		X		X		1.05		0.13125		33.30%		X		X		X		0		0		0		1		0.5		X		66.70%		0.6375		0.0796875		X		X		X		0								0.9		0.9		0.9

				1.05		X		X				0				X		X		X		0						0.75		0.3		X						0		X		X		X										0.7		0.5		0.7

		农科1号		1		1.3		1.05		1.0833333333		0.1354166667		100%		1.35		0.65		1.25		0.1322916667		1.0583333333		100%		0.95		1.05		0.8		100%		0.8833333333		0.1104166667		X		X		X		0								1.8		2.0		1.9

				0.9		1.2		1.05				0				1.35		0.55		1.2		0						0.8		0.95		0.75						0		X		X		X										1.5		1.3		1.5

		香939		1.3		1.25		1.25		1.2416666667		0.1552083333		100%		1.15		1.45		1.25		0.1552083333		1.2416666667		100%		0.5		0.6		0.8		100%		0.5916666667		0.0739583333		X		X		X		0								1.7		1.7		1.6

				1.25		1.2		1.2				0				1		1.4		1.2		0						0.3		0.55		0.8						0		X		X		X										1.4		0.9		0.9

		灵仙1号		1.5		X		X		1.35		0.16875		33.30%		1.15		X		X		0.140625		1.125		33.30%		0.9		X		X		33.30%		0.75		0.09375		X		X		X		0								1.5		1.7		1

				1.2		X		X				0				1.1		X		X		0						0.6		X		X						0		X		X		X										1		1.3		0.5

		香931		1.25		1.15		1.05		0.6166666667		0.0770833333		100%		1.2		0.8		1.05		0.1166666667		0.9333333333		100%		0.95		1.1		0.95		100%		0.95		0.11875		0.65		0.55		X		66.70%		0.07		0.4875		0.0696428571		1.2		1.3		1						1.2		1.25

				1.1		1		0.9				0				1.15		0.5		0.9		0						0.85		0.9		0.95						0		0.35		0.4		X										1.1		1.2		1.1						0.9		0.9

		香087		0.75		0.65		0.65		1.9583333333		0.2447916667		100%		1		1		1.85		0.15		1.2		100%		1.05		1.05		1		100%		0.975		0.121875		0.65		0.7		X		66.70%		0.09		0.6		0.0857142857		1.6		1.7

				0.55		0.55		0.55				0				0.75		0.95		1.65		0						0.8		1		0.95						0		0.6		0.45		X										1		1.4

		香808		2.1		1.65		2.45		1.025		0.128125		100%		1.15		1.6		1.25		0.1572916667		1.2583333333		100%		1.1		1.05		1.05		100%		1.0333333333		0.1291666667		X		X		X		0								2.2		1.4		1.3

				2		1.25		2.3				0				1.05		1.4		1.1		0						1.05		0.95		1						0		X		X		X										1.4		0.7		0.9

		香856		1.15		1.15		1.3		1.025		0.128125		100%		1		0.95		1.25		0.128125		1.025		100%		1.35		1.6		1		100%		1.25		0.15625		1		X		X		33.30%								0.8		1		0.7						0.75		1		1.3

				1.05		0.9		0.6				0				0.9		0.8		1.25		0						1.15		1.5		0.9						0		0.9		X		X										0.6		1.3		0.6						0.75		0.7		1.1

		武香1号		1.5		1.35		0.95		1.15		0.14375		100%		0.95		1.3		1.1		0.128125		1.025		100%		1		1		1.3		100%		1.0583333333		0.1322916667		1		1.4		1.2		100%		0.15		1.0833333333		0.1547619048		1.5		1.5		1.7						1.25		1

				1.05		1.2		0.85				0				0.75		1.15		0.9		0						0.95		1		1.1						0		0.9		1		1										1..2		1.3		1.1						1.2		0.9

		豫香1号		0.75		1.55		X		1.0625		0.1328125		66.70%		1.05		0.9		X		0.1109375		0.8875		66.70%		0.3		0.65		X		66.70%		0.4625		0.0578125		X		X		X		0								1.6		1.5		1.7

				0.65		1.3		X				0				0.9		0.7		X		0						0.25		0.65		X						0		X		X		X										1		1.4		1.3

		农科2号		1.3		1.25		1.45		1.25		0.15625		100%		1.4		1.3		1.05		0.1614583333		1.2916666667		100%		0.55		0.5		0.35		100%		0.45		0.05625		X		X		X		0								1.7		2		1.4

				1.05		1.2		1.25				0				1		1.15		1.85								0.5		0.5		0.3						0		X		X		X										1.7		2.1		1.1

						处理1		处理2		处理3		处理4		处理5

				香9608		100%		100%		100%		0																												处理1		40℃-4

				申香215		33.30%		0		66.70%		0																												处理3		40℃-12

				农科1号		100%		100%		100%		0																												处理5		40℃-36

				香939		100%		100%		100%		0

				灵仙1号		33.30%		33.30%		33.30%		0

				香931		100%		100%		100%		66.70%

				香087		100%		100%		100%		66.70%

				香808		100%		100%		100%		0

				香856		100%		100%		100%		33.30%

				武香1号		100%		100%		100%		100%

				豫香1号		66.70%		66.70%		66.70%		0

				农科2号		100%		100%		100%		0

						处理1		处理2		处理3		处理4

				香9608		100%		100%		100%		0

				豫香1号		66.70%		66.70%		66.70%		0

				香931		100%		100%		100%		66.70%

				农科2号		100%		100%		100%		0

								菌丝生长速度

						处理1		处理2		处理3		处理4

				香9608		0.15625		0.1625		0.1354166667		0

				申香215		0.13125		0		0.0796875		0

				农科1号		0.1354166667		0.1322916667		0.1104166667		0

				香939		0.1552083333		0.1552083333		0.0739583333		0

				灵仙1号		0.16875		0.140625		0.09375		0

				香931		0.0770833333		0.1166666667		0.11875		0.07

				香087		0.2447916667		0.15		0.121875		0.09

				香808		0.128125		0.1572916667		0.1291666667		0

				香856		0.128125		0.128125		0.15625		0

				武香1号		0.14375		0.128125		0.1322916667		0.15

				豫香1号		0.1328125		0.1109375		0.0578125		0

				农科2号		0.15625		0.1614583333		0.05625		0





45℃

		



香9608

豫香1号

香931

农科2号

不同温度处理菌丝成活率



汇总

		



处理1

处理2

处理3

处理4



Sheet2

		

				25℃培养11天菌落直径										42℃培养2小时恢复25℃7天生长量														42℃培养4小时后恢复7天生长量														42℃培养6小时后7天长速														42℃培养8小时后7天长速														42℃培养10小时后7天长速

		品种		1		2		3		4		菌丝生长量		1		2		3		4		成活率		生长速度		平均生长量		1		2		3		4		平均生长量		生长速度		成活率		1		2		3		4		平均菌丝生长量		生长速度		成活率		1		2		3		4		成活率率		生长速度		菌丝平均生长量		1		2		3		4		成活率

		香9608		7.6		7.25		7.5		7.5		7.50625		0.4		0.4		0.4		0.4		100%		0.06		0.45		0.7		0.7		0.5		0.8		0.625		0.0892857143		100%		0.3		0.3		0.4		0.3		0.35		0.05		100%		0.3		0.2		X		X		50%		0.04		0.2625		X		X		X		X		0

				7.6		7.5		7.6		7.5				0.5		0.6		0.4		0.5								0.6		0.6		0.6		0.5								0.25		0.3		0.6		0.35								0.2		0.35		X		X								X		X		X		X

		申香215		6.2		6.3		6.5		6		6.2875		1		0.5		0.25		0.4		100%		0.08		0.55		0.5		0		0		0		0.5		0.0714285714		25%		X		X		X		X		0		0		0		X		X		X		X		0						X		X		X		X		0

				6.3		6.2		6.4		6.4				0.6		0.55		0.4		0.01								0.5		0		0		0								X		X		X		X								X		X		X		X								X		X		X		X

		农科1号		6.5		6.4		6.1		6.3		6.3875		0.5		1		0.7		X		75%		0.10		0.6916666667		0.4		0.35		0		0		0.3375		0.0482142857		50%		X		X		X		X		0		0		0		X		X		X		X		0						X		X		X		X		0

				6.5		6.5		6.5		6.3				0.5		0.7		0.75		X								0.3		0.3		0		0								X		X		X		X								X		X		X		X								X		X		X		X

		香939		7.1		7.3		7.3		7.5		7.2375		0.5		0.4		0.5		0.45		100%		0.07		0.45625		0.3		0.3		0.3		0.5		0.35		0.05		100%		0.4		X		X		X		0.5		0.0714285714		25%		X		X		X		X		0						X		X		X		X		0

				7		7.2		7.2		7.3				0.5		0.5		0.5		0.3								0.3		0.45		0.25		0.4								0.6		X		X		X								X		X		X		X								X		X		X		X

		灵仙1号		6.8		6.4		5.85		5.7		6.225		0.35		X		X		X		25%		0.05		0.375		0.4		0.5		X		X		0.4		0.0571428571		50%		0.5		X		X		X		0.45		0.0642857143		25%		X		X		X		X		0						X		X		X		X		0

				6.65		6.7		6		5.7				0.4		X		X		X								0.3		0.4		X		X								0.4		X		X		X								X		X		X		X								X		X		X		X

		香931		7		7.3		7		7		7.1375		0.9		0.6		0.9		0.9		100%		0.12		0.86		0.7		0.8		1		0.6		0.675		0.0964285714		100%		0.4		0.5		0.35		0.5		0.38125		0.0544642857		100%		0.3		0.4		X		X		50%		0.04		0.275		X		X		X		X		0

				6.9		7.1		7.3		7.5				1		0.9		0.6		0.5								0.5		0.7		0.5		0.6								0.3		0.4		0.3		0.3								0.2		0.2		X		X								X		X		X		X

		香087		7.8		7.7		7.6		7.7		7.7		0.2		0.4		0.3		0.3		100%		0.05		0.34375		0.4		0.3		0.5		0.3		0.4		0.0571428571		100%		0.5		0.4		0.35		0.25		0.3375		0.0482142857		100%		0.4		0.5		X		X		50%		0.06		0.4		X		X		X		X		0

				7.7		7.5		7.8		7.8				0.4		0.25		0.4		0.5								0.5		0.4		0.5		0.3								0.55		0.35		0.3		0								0.3		0.4		X		X								X		X		X		X

		香808		6.3		6.6		6.75		6.5		6.45625		0.5		0.3		0.75		X		75%		0.07		0.475		0.5		0.3		0.3		X		0.3666666667		0.0523809524		75%		X		X		X		X						0		X		X		X		X		0						X		X		X		X		0

				6.3		6.5		6.4		6.3				0.6		0.3		0.4		X								0.3		0.4		0.4		X								X		X		X		X		0		0				X		X		X		X								X		X		X		X

		香856		7.6		7.2		7.6		7.6		7.475		0.6		0.4		0.5		0.45		100%		0.06		0.425		0.6		0.5		0.5		0.65		0.51875		0.0741071429		100%		0.4		0.3		0.4		0.35		0.325		0.0464285714		100%		0.8		0.4		0.5		0.4		100%		0.07		0.475		X		X		X		X		0

				7.7		7.1		7.5		7.5				0.5		0.3		0.4		0.25								0.5		0.5		0.4		0.5								0.4		0.25		0.25		0.25								0.5		0.35		0.45		0.4								X		X		X		X

		武香1号		6		6.5		6.3		6.8		6.3625		1		0.8		1		1		100%		0.12		0.825		0.8		0.8		0.6		1.15		0.75		0.1071428571		100%		0.9		0.7		0.4		0.6		0.55		0.0785714286		100%		0.7		0.7		0.4		0.5		100%		0.08		0.56875		X		X		X		X		0

				6		6.5		6.2		6.6				0.9		0.6		0.8		0.5								0.6		0.55		0.75		0.75								0.4		0.5		0.4		0.5								0.9		0.6		0.25		0.5								X		X		X		X

		豫香1号		6.2		6.3		6.5		6.4		6.5125		0.9		0.8		0.6		0.8		100%		0.10		0.7125		0.6		0.6		0.5		X		0.5916666667		0.0845238095		75%		0.5		0.55		0.4		0.4		0.4125		0.0589285714		100%		X		X		X		X		0				0		X		X		X		X		0

				7		6.5		6.7		6.5				0.6		0.9		0.6		0.5								0.7		0.55		0.6		X								0.45		0.4		0.4		0.2								X		X		X		X								X		X		X		X

		农科2号		6		6		6				6.0333333333		1.15		0.9		1.05		——		100%		0.13		0.9333333333		0.9		0.5		0.95				0.8833333333		0.1261904762		75%		0.5		0.7		0.4		x		0.5666666667		0.080952381		100%		0.4		0.4		0.5		x		0		0.03		0.2166666667		X		X		X		X		0

				6.2		5.9		6.1						0.5		1.2		0.8		——								1		0.85		1.1										0.75		0.7		0.35		x								0		0		0		x								X		X		X		X

		品种		处理1		处理2		处理3		处理4		处理5																				处理1		42℃-2

		香9608		100%		100%		100%		50%		0																				处理2		42℃-4

		申香215		100%		25%		0		0		0																				处理3		42℃-6

		农科1号		75%		50%		0		0		0																				处理4		42℃-8

		香939		100%		100%		25%		0		0																				处理5		42℃-10

		灵仙1号		25%		50%		25%		0		0

		香931		100%		100%		100%		50%		0

		香087		100%		100%		100%		50%		0

		香808		75%		75%		0		0		0

		香856		100%		100%		100%		100%		0

		武香1号		100%		100%		100%		100%		0

		豫香1号		100%		75%		100%		0		0

		农科2号		100%		100%		100%		0		0

				处理1		处理2		处理3		处理4		处理5

		香9608		100%		100%		100%		50%		0

		申香215		100%		25%		0		0		0

		香931		100%		100%		100%		50%		0

		豫香1号		100%		75%		75%		0		0

		农科2号		100%		100%		100%		0		0

		品种		处理1		处理2		处理3		处理4		处理5

		香9608		0.0642857143		0.0892857143		0.05		0.0375		0

		申香215		0.08		0.0714285714		0		0		0

		农科1号		0.10		0.0482142857		0		0		0

		香939		0.07		0.05		0.0714285714		0		0

		灵仙1号		0.05		0.0571428571		0.0642857143		0		0

		香931		0.12		0.0964285714		0.0544642857		0.0392857143		0

		香087		0.05		0.0571428571		0.0482142857		0.0571428571		0

		香808		0.07		0.0523809524		0		0		0

		香856		0.06		0.0741071429		0.0464285714		0.0678571429		0

		武香1号		0.12		0.1071428571		0.0785714286		0.08125		0

		豫香1号		0.10		0.0845238095		0.0589285714		0		0

		农科2号		0.13		0.1261904762		0.080952381		0.030952381		0
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香9608

申香215

香931

豫香1号

农科2号

不同处理条件下菌丝成活率



		



处理1

处理2

处理3

处理4

处理5

温度对菌丝生长速度的影响



		

																		香菇菌株菌丝生长温度

		品种		25℃培养12天菌落直径												平均生长速度（cm/d)		45℃培养2小时恢复25℃培养7天生长量												成活率		菌丝生长速度		平均生长量		45℃培养4小时恢复25℃培养14天长速												成活率		菌丝生长速度		菌丝生长量		45℃培养6小时恢复25℃培养14天长速								成活率

		香9608		6.25		7.1		7.2		6.1		7.1		7.1		6.81		0.65		0.5		0.6		0.35		0.3		0.3		100%		0.08		0.5285714286		0.5		0.4		0.5		0.55		X		X		66.7		0.03		0.4875		X		X		X		X		0

		申香215		6.15		5.6		5.45		6.05		5.4		5.35		5.73		0.45		0.35		0.35		0.25		0.4		0.9		100%		0.08		0.5285714286		0.5		0.01		X		X		X		X		33.3		0.02		0.255		X		X		X		X		0

		农科1号		4.95		5.65		5.55		5.3		5.75		5.75		5.44		1.25		1		1.05		0.9		X		X		66.70%		0.14		0.9734		0.6		0.01		X		X		X		X		33.3		0.02		0.305		X		X		X		X		0

		香939		5.05		4.55		5.25		4.05		——		——		4.73		0.95		1		0.4		0.9		——		——		100%		0.12		0.8125		X		X		X		X		——		——		0		0.00				X		X		X		X		0

		灵仙1号		5.55		5.3		5.75		5.25		——		——		5.46		0.6		0.5		X		X						50%		0.08		0.55		X		X		X		X		——		——		0		0.00				X		X		X		X		0

		香931		6.7		6.9		6.55		7		——		——		6.79		0.55		0.85		0.7		0.3		——		——		100%		0.09		0.6		1		0.85		0.75		0.9		0.95		0.7		100%		0.06		0.8583333333		X		X		X		X		0

		香087		7.25		6.75		6.4		7.35		6.8		6.45		6.91		0.5		0.6		0.75		0.35		0.85		0.9		100%		0.07		0.4625		0.5		0.3		0.35		0.01		——		——		66.70%		0.02		0.29		X		X		X		X		0

		香808		6.35		6		6.3		6.5		6		6.25		6.23		0.5		0.65		0.2		0.5		X		X		66.70%		0.07		0.4625		X		X		X		X		——		——		0		0.00				X		X		X		X		0

		香856		7.1		6.9		7.05		7.15		7.1		7.3		7.10		0.7		0.75		0.4		0.35		0.35		0.5		100%		0.08		0.5785714286		1.75		1.2		1.1		1.05		X		X		66.70%		0.09		1.275		X		X		X		X		0

		武香1号		6.5		6.75		6.35		6.45		6.95		6.6		6.60		0.7		0.25		0.55		0.2		0.5		0.4		100%		0.07		0.5142857143		0.6		0.7		0.75		0.01		X		X		66.70%		0.04		0.515		X		X		X		X		0

		豫香1号		5.65		5.65		5.5		5.75		5.65		5.55		5.63		0.45		0.9		0.95		0.7		1.45		0.8		100%		0.13		0.8928571429		X		X		X		X		X		X		0		0.00		0		X		X		X		X		0

		农科2号		3.95		4.05		4		4.15		——		——		4.04		0.4		1.05		0.35		0.65		——		——		100%		0.10		0.69		X		X		X		X		X		X		0		0.00		0		X		X		X		X		0

				处理1		处理2		处理3																				处理1		45℃-2

		香9608		100%		66.7		0																				处理2		45℃-4

		申香215		100%		33.3		0																				处理3		45℃-6

		农科1号		66.70%		33.3		0

		香939		100%		0		0

		灵仙1号		50%		0		0

		香931		100%		100%		0

		香087		100%		66.70%		0

		香808		66.70%		0		0

		香856		100%		66.70%		0

		武香1号		100%		66.70%		0

		豫香1号		100%		0		0

		农科2号		100%		0		0

				处理1		处理2		处理3

		香9608		100%		66.70%		0

		香931		100%		100%		0

		豫香1号		100%		0		0

		农科2号		100%		0		0

				处理1		处理2		处理3

		香9608		0.0755102041		0.0348214286		0

		申香215		0.0755102041		0.0182142857		0

		农科1号		0.1390571429		0.0217857143		0

		香939		0.1160714286		0		0

		灵仙1号		0.0785714286		0		0

		香931		0.0857142857		0.0613095238		0

		香087		0.0660714286		0.0207142857		0

		香808		0.0660714286		0		0

		香856		0.0826530612		0.0910714286		0

		武香1号		0.0734693878		0.0367857143		0

		豫香1号		0.1275510204		0		0

		农科2号		0.0985714286		0		0





		



香9608

香931

豫香1号

农科2号



		



处理1

处理2

处理3

不同处理菌丝生长速度



		

				温度		菌种		受损不明显		受损明显		致死

								（菌丝恢复生长）		（菌丝稀少，生长慢）		（菌丝停止生长）

				35℃		香856		4-30h		48-72h

						香931		4-24h		30-72h

						武香1号		4-24h		30-72h

						申香215				4-72h

						灵仙1号		4h		8-72h

						豫香1号		4h		8-72h

				40℃		香856		4-12h		24-36h		48h

						香931		4-12h		24-36h		48h

						武香1号		4-12h		24-36h		48h

						申香215				4-24h		36h

						灵仙1号				4-24h		36h

						豫香1号				4-24h		36h

				42℃		香856		2-6h		8-12h		24h

						香931		2-4h		6-10h		12h

						武香1号		2-6h		8-10h		12h

						申香215				2-12h		24h

						灵仙1号				2-6h		8h

						豫香1号				2-8h		10h

				45℃		香856		2h		4h		6h

						香931		2h		4h		6h

						武香1号		2h		4h		6h

						申香215				2h		4h

						灵仙1号				2h		4h

						豫香1号				2h		4h





		不同温度

								不同温度菌丝生速度

				品种名称		3℃		5℃		10℃		15℃		20℃		25℃		30℃		35℃

				ZDL1806		0.116		0.74		1.22		2.04		3.38		3.92		0.98		0

				夏二		0.123		1		2.72		2.72		3.36		3.6		2.6		0

				903		0.069		0.76		2.32		2.32		3.52		3.94		1.28		0

				春生1号		0.139		0.94		1.26		2.6		3.42		4.08		1.98		0

				朕迪5号		0.126		0.7		1.32		2.26		3.48		3.7		2.1		0

				朕迪6号		0.146		0.82		1.34		2.26		2.9		3.9		1.82		0

				9608		0.08		0.48		1.16		2.2		3.46		4.08		1.72		0

										不同温度条件菌丝生长量

				品种名称		3℃		5℃5天		10℃5天		15℃		20℃		25℃		30℃		35℃3天		35℃5天

				ZDL1806																0.03		0

				夏二																0		0

				903																0		0

				春生1号																0		0

				朕迪5号																0.071		0

				朕迪6号																0.025		0

				9608																0		0

								不同温度菌丝生速度

						5℃		10℃		15℃		20℃		25℃		30℃		35℃

				豫香1号		0.74		1.22		2.04		3.38		3.92		0.98		0

				香9608		0.48		1.16		2.2		3.46		4.08		1.72		0





		



豫香1号

香9608




