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引言

中国是茶的故乡，中国茶传遍了全球，引领了世界的茶文化风尚。早在本世纪初，人们就开始探索

茶叶在护肤品中的运用，在对茶叶的基础研究，中国具有得天独厚的地理优势和源远流长的历史经验。

当前，茶作为天然植物成分已应用在保健、食品、日化等多个领域。现代科学研究证明，茶叶中的

多种成分除具有营养与药效功能外，还有健肤美肤的作用，可以说是真正的‘药食妆同源’的中国宝藏

植物。

化妆品中所应用的茶类成分，在品类和剂型上也比较多元化。在《已使用化妆品原料名称目录》中，

与茶相关的成分达50多种，既包括甜茶、黑茶、红茶、山茶叶等多种品类的茶，也有茶籽油、茶叶粉、

茶叶提取物等不同的剂型。市面上使用茶叶提取物作为核心活性物的品牌，在东西方都有不少。

在长时间的应用中，已经证明化妆品中的茶类成分是一种安全的护肤功效成分。然而，作为植物提

取物，茶类成分仍然面临着一些应用上的难点；如农药残留、成分较杂、有效物纯度不高、功能和性能

不明确、提取方式方法较落后、功效测评方式方法不统一、没有统一的茶原料产品标准等。

所以，在含天然成分的产品成为消费主流条件下，开发茶相关化妆品具有光明的前景，但目前化妆

品行业对茶相关原料标准建立欠缺，所以建立跟茶相关的团标就显得格外重要且具有必要性。
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化妆品原料 绿茶发酵滤液

1 范围

本文件规定了化妆品原料绿茶发酵滤液的质量控制要求、检测指标与方法、稳定性验证、包装储运

方法等，并规定了一种化妆品原料绿茶发酵滤液活性的测定方法和定量标准。

本文件适用于以发酵技术制备，化妆品用原料的绿茶发酵滤液的质量控制与活性检测。

本文件适用于有机绿茶发酵滤液。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 191 包装储运图示标志

GB/T 601 化学试剂 标准滴定溶液的制备

GB/T 602 化学试剂 杂质测定用标准溶液的制备

GB/T 603 化学试剂 试验方法中所用制剂及制品的制备

GB 2763 食品中农药最大残留限量

GB/T 6682 分析实验室用水规格和试验方法

GB/T 8170 数值修约规则与极限数值的表示和判定

GB/T 8313-2018 茶叶中茶多酚和儿茶素类含量的检测方法

GB/T 12728-2006 食用菌术语

GB/T 13531.4 化妆品通用检测方法

GB/T 14456.1-2017 绿茶 第1部分：基本要求

GB/T 21125-2007 食用菌品种选育技术规范

NY 5196-2002 有机茶

NYT 5197-2002 有机茶生产技术规程

NYT 5198-2002 有机茶加工技术规程

NY 5199-2002 有机茶产地环境条件

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

茶发酵滤液

茶发酵滤液是经酵母菌与茶叶通过48h的有氧液态深层发酵技术提取的活性成分，主要包括茶多酚

(儿茶素)、糖类、氨基酸、维生素等成分。

4 质量控制

绿茶发酵滤液的质量控制要求见表1。
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表 1 绿茶发酵滤液的质量控制要求

项目 指标

性状
气味 舒适、协调

颜色 无色至褐色，无悬浮物，无沉淀

理化性质

折光指数（n20/D） 1.300-1.400

相对密度（D20/20） 0.950-1.150

不溶性杂质(%） 1.5-3.5

pH 值 3.0-6.0

重金属指标

铅（Pb）(mg/kg) ＜10

汞（Hg）(mg/kg) ＜1

砷（As）(mg/kg) ＜2

镉（Cd）(mg/kg) ＜5

微生物指标

菌落总数（CFU/g） ≤100

霉菌及酵母菌（CFU/g） ≤10

金黄色葡萄球菌 不得检出

耐热大肠杆菌群 不得检出

铜绿假单胞菌 不得检出

茶叶特征物质（成分)
茶多酚（mg/ml） ≥4

EGCG（mg/ml） ≥150

稳定性 在规定的时间范围内，样品应保持稳定。

5 稳定性要求

样品应保持稳定

6 试验方法

通用说明

本文件所用试剂和水，在没有注明其他要求时，均指分析纯试剂和GB/T 6682规定的三级水。实验

中 所用标准溶液、制剂及制品，参引《中华人民共和国药典》2020版四部的，均按《中华人民共和国

药典》2020版四部的规定制备。《中华人民共和国药典》2020版四部方法外的试剂配制方法参照GB/T601、

GB/T602、GB/T603方法配制标定。

气味、颜色

气味、颜色应参照GB/T 5525评定。

理化性质

6.3.1 折光指数

参照GB/T 614测定。
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6.3.2 相对密度

参照GB/T 13531.4测定。

6.3.3 不溶性杂质

参照 GB/T 15688测定。

6.3.4 pH 值

参照GB/T 5009.229测定。

重金属指标

6.4.1 铅的测定

参照《化妆品安全技术规范》2015版规定的方法检验。

6.4.2 汞的测定

参照《化妆品安全技术规范》2015版规定的方法检验。

6.4.3 砷的测定

参照《化妆品安全技术规范》2015版规定的方法检验。

6.4.4 镉的测定

参照《化妆品安全技术规范》2015版规定的方法检验。

微生物指标的测定

参照《化妆品安全技术规范》2015版微生物检验方法测定。

绿茶发酵滤液检测指标与方法

6.6.1 茶多酚

GB/T 8313-2018 茶叶中茶多酚和儿茶素类含量的检测方法

6.6.2 EGCG

GB/T 8313-2018 茶叶中茶多酚和儿茶素类含量的检测方法

稳定性要求

6.7.1 取 400mL 样品，分装于 4 只无色透明样品瓶中，每瓶 80mL，编号 1-4，拍照留存。

6.7.2 将四个样品按照表 2放置在四个不同的温度中，在初始化状态、第一周、第二周、第四周、第

八周、第十二周观察产品的外观、色泽、气味并测试其相关指标从而判断其稳定性。

表 2 样品放置要求

样品 温度

样品 1 4℃

样品 2 室温

样品 3 高低温突变

样品 4 45℃

7 检验规则

出厂检验

由生产厂质量检验部门取样检验。气味、滋味，透明度，水分及挥发物，不溶性杂质，酸值，过氧

化值，菌落总数，霉菌和酵母菌为出厂检验项目。生产厂应保证每批出厂的产品都符合本标准的要求。
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每一批出厂的产品都应有一定格式的质量证书，内容包括出厂检验项目、产品名称、生产厂名称、生产

日期或批号、净重、执行标准编号。

型式检验

型式检验每年不应少于 1 次。型式检验的项目为技术要求中的全部项目，有下列情况之一时，也

应进行型式检验：

——当原料、工艺和设备发生重大改变时；

——产品首次投产或停产 6 个月以上恢复生产时；

——生产场所改变时；

——国家质量监督机构提出进行型式检验的要求；

结果判定

检验结果若有 1 项不符合标准要求，应重新自双倍量的包装中取样进行复验，复验结果仍有 1 项

指标不符合标准要求,即整批产品判定为不合格。

采样规则

采样按 GB/T6678 和 GB/T6680 中有关规定进行，采样量 40g，分别装入两个洁净、干燥的取样品

中，密封、 贴上标签，一瓶供检验，另一瓶作留样备查。

数值修约

检验结果的判定按 GB/T8170 数值修约值比较法进行。

其它

使用单位有权参照本标准的检验规则和试验方法对所收到的该产品进行验收，如有异议需在收到产

品 15 天内向生产厂提出；当供需双方对产品质量发生异议时，由双方协商解决或请仲裁单位进行仲裁

分析，仲裁分析时应按本标准规定的试验方法和检验规则进行。

8 标志、包装、运输、贮存及保质期

标志

产品销售包装图示标志应按 GB/T191 执行，标注内容为：产品名称、商标（如有）、保质期（用

生产日期、保质期或生产批号、限期使用日期等方式组合表示）、生产者名称、地址、净含量、执行标

准号以及根据产品特点所应标注的其他内容。

包装

产品采用适宜要求包装，产品根据用户要求包装。

运输

本产品属于非危险品，在运输时应防火、防热、防雨淋、防受潮。

贮存

置常温避光处密闭保存，避免阳光直射。

保质期

在符合规定的运输和贮存条件下，产品在包装完整和未启封的情况下，保质期按销售包装标注执行。


