《金沙贡茶 加工技术规范》团体标准征求意见稿编制说明
1、 工作简况
（一）项目背景
金沙县是西部中国贡茶文化的发源地，可追溯到汉武帝时期唐蒙出使夜郎，到清朝嘉庆年间(1796-1820年)。金沙县保存40余株有上千年历史人工栽培的古茶树群。金沙贡茶，形似鱼钩，绿润、披毫；栗香浓；汤色黄绿明亮；滋味醇厚、回味甘甜；叶底嫩绿匀整 。
金沙县地貌类型以岩溶地貌为主，侵蚀地貌次之。属北亚热带湿润季风气候，冬无严寒，夏无酷署，无霜期长，雨量充沛，适宜多种作物的生长。年均气温12.5-16.5℃之间，年日照数平均1098小时厦润艰，年无霜期平均275天，年平均降雨量1050毫米，适合茶叶生产 。
西汉元鼎20年(前135年)，汉中郎将唐蒙受汉武帝的委派，征发巴蜀士兵千人，从赤水河口符关出发，沿赤水河上行，来到了紧邻古蔺的金沙清池作了停留。据大定府记载:唐蒙出使夜郎，曾在清池停留一天，当地少数民族为了迎接唐蒙，将家中刚刚炒制的新茶让唐蒙品尝，唐蒙和他的军队品尝到回味甘甜的清池茶后:“我从都城出发，走了近一年，还没有品尝到这么好的茶。”临走时，唐蒙向该地村民购买了10斤上贡汉武帝。汉武帝品尝后，大加赞誉，亲自将此茶命名为"夜郎茶"，并传旨作为贡茶 。明朝洪武年间(1368-1398年)，宣慰土司奢香夫人前往南京朝拜朱元璋，除了向朝廷献马23匹以外，还进贡大批优质的清池茶叶。清朝时期，金沙贡茶在各地销售。

2009年，金沙县被中国茶叶流通协会正式命名为"中国贡茶之乡" 。
贵州金沙贡茶茶业有限公司是金沙县招商引资引进的茶业企业，于2012年8月入驻金沙，经过十年发展，累计投入资金6亿元，建起了覆盖8个乡镇43个村的标准化欧标生态茶园8.2万亩。“我们计划建设茶叶初加工厂31座，已建成和在建茶叶初加工厂8座，在建1个集研发、加工、精制、仓储、物流、培训为一体的省级‘四化’综合产业示范园区。金沙贡茶公司注重在品种、品质、品味、品牌上下功夫，大力推广茶园管理新技术，建设欧标生态茶园，推动有机绿色认证。同时，丰富“盐茶古道”文化内涵，提升茶叶文化品位，推动茶产业品牌建设，提升茶产业附加值。“我们的产品沿着‘一带一路’卖到了欧盟市场。茶叶发展如何带动群众增收？金沙贡茶公司积极探索利益联结机制，创新茶园管护模式，采取“龙头企业+合作社+承包经营户+产业农民”的模式，将成型的茶园返包倒租给农户，在每个村打造5至10户管护经营户，每个经营户的管护面积200亩至500亩，采取“管护费+茶青提成”的方式确保群众分红。截至目前，公司与376户群众签订了返包倒租协议。

产业发展好，群众腰包鼓。记者见到岚头镇高果村茶园管护群众刘朝玉时正值中午，他开着皮卡车到茶叶加工厂交付刚采的茶青。提到收入，他乐呵呵地说：“管护茶园900余亩，这段时间每天采茶青600余斤，14元一斤就是8000多元，可拿到10%的提成，就是800多元，除干打净每天进账500元，加上管护费，一年收入不低于20万元。管护技术不用担心，随时都在搞培训。”
公司已初步建立了种植、研发、生产、营销及装备制造的茶产业链条。下一步将继续延伸至涵盖有机肥加工、产业培训、茶光互补为一体的全产业布局，并营造体验式经营与消费场景，拓展消费模式和渠道。公司将进一步引进战略投资，依托8.2万亩生态茶园，建设呼吸茶园、康养基地，结合金沙茶文化、红色文化，合力打造茶文旅融合产业，带动更多群众增收致富，助力乡村振兴。
    为进一步打造金沙贡茶品牌，提升品牌价值和提升产品质量，县按照标准化助力高质量发展，提出标准制定需求。
（二）任务来源
本项目于2022年12月由金沙县农业农村局、贵州省分析测试研究院、贵州金沙贡茶茶业有限公司申请，2022年12月获贵州省植物学会批准立项。

（三）主要工作过程

1.成立标准编制组

2022年12月，组织标准编制单位金沙县农业农村局、金沙县农业产业发展服务中心、金沙县农产品质量检测中心、金沙县农业技术推广服务中心、贵州省分析测试研究院、贵州省检测技术研究应用中心、贵州金沙贡茶茶业有限公司、贵州绿环科技检测有限公司、贵州金丽茶业有限公司、贵州三丈水生态发展有限公司、金沙县清池张氏茶庄、贵州弘丹成农业生态有限责任公司、金沙县梦樵茶业有限责任公司、金沙县清池贡茶有限责任公司相关技术人员，成立标准编制组，制定标准起草方案，部署标准起草相关工作。起草组成员包括：龙义勤、袁立会、丁 玲、郑雪梅、李荣华、高林燕、安晓双、朱德艳、刘  欢、杜昌竹、王有盈、陈志翔、樊  庆、于佳一、查  敏、杨小群、兰香瑚、高陆、于娟、黄江中、邹 兴、吴 玲、陈华夏、邱 城、张德勇、李东阳、何光文、任希鹏、金其涯。
2.查阅标准文献、资料，提出研究方案，展开调研

2022年1月，组织标准编制组成员，查阅相关标准文献、资料，收集相关资料，到金沙县安底、沙土、岚头、木孔等地茶园，贵州金沙贡茶茶业有限公司木孔镇长沟基地、三桥基地等开展贡茶种植、加工等标准调研工作，拜访相关技术人员和负责人。

2023年1月由起草组通过分析文献、实际种植经验数据、科研成果等形成标准草案及编制说明。形成标准征求意见稿。

3.形成征求意见稿，提交贵州省植物学会挂网征求意见
2023年1月，起草组完成标准本文征求意见稿及编制说明起草工作，组织标准编制组成员单位对标准草案进行讨论，形成征求意见稿，并向相关单位进行广泛征求意见，提交贵州省植物学会办理挂网征求意见。根据检测结果及行业专家建议，增加了相应的技术指标。

4. 形成送审稿，提交贵州省植物学会审查

。
5. 形成报批稿，提交贵州省植物学会审批

    。
二、现行国家标准、行业标准的执行情况

本标准的起草严格按照GB/T 1.1-2020的要求进行起草。本标准执行行业标准
三、确定标准主要技术内容的依据
1　 加工场所
1.1　 环境条件

4.1.1 应选择地势干燥，水源清洁、充足，日照充分的地方；远离排放“三废”的工业企业，周围不得有粉尘、有害气体、放射性物质和其他扩散性污染源；离开经常喷洒农药的农田100m以上，离开交通主干道20m以上。 

4.1.2 大气环境应符合GB 3095中规定的三级标准要求。 

4.1.3 加工用水应符合GB 5749的要求。 
1.2　 厂区布局

4.2.1厂区应根据加工规模和产品工艺要求合理布局，应设置与加工产品种类、数量相适应的厂房、仓库和场地。加工区应与生活区和办公区隔离。 

4.2.2厂区环境应整洁、干净、无异味。道路应为硬质路面，排水通畅，地面无积水，绿化良好。. 

4.2.3厂房布局应考虑相互间的地理位置及朝向。锅炉房、厕所应处于生产车间的下风口。仓库应设在干燥处。 

4.2.4厂房布局应满足加工工艺对温度、湿度和其他工艺参数的要求，防止毗邻车间相互干扰。 
1.3　 加工车间 

4.3.1加工车间内部布置应与工艺流程和加工规模相适应，能满足工艺、质量和卫生的要求。 

4.3.2初制厂一般由贮青车间、主加工车间、包装车间等组成。各车间面积应与加工产品种类、数量相适应。贮青车间面积按大宗茶鲜叶堆放厚度不宜超过30cm，或按每100kg鲜叶需6m2～8m2标准确定，设备贮青时按设备作业效率确定；其它车间面积（不含辅助用房）应不少于设备占地总面积的8倍。 

4.3.3精制厂一般由原料车间、主加工车间、包装车间等组成。各车间面积应与加工产品种类、数量相适应，不少于设备占地总面积的10倍（不含辅助用房）。手工包装时，包装车间面积10人以内按每人4m2确定，10人以上人均面积可酌减。 

4.3.4车间地面应坚固、平整、光洁，有良好的排水系统，便于清洁和清洗。车间墙壁无污垢，墙壁应涂刷浅色无毒涂料。宜用白色瓷砖砌成1.5m高的墙裙。 

4.3.5应保持车间采光和照明良好。照明光源以不改变茶叶在制品的色泽为宜。照明灯管应加防护设施。 

4.3.6车间通风、通气良好。灰尘较大的车间或作业区域，应安装换气风扇或除尘设备。杀青、干燥车间，应安装足够的排湿、排气设备。 

4.3.7车间应有防鼠、防蝇、防虫措施，以及防家禽、家畜和宠物出入的相应设施。如安装纱门、纱窗、排水口网罩、通风口网罩、下水道隔离网等设施。 

4.3.8车间层高不低于4m。初制车间要多开门窗，精制车间则少开门多开窗。 

4.3.9车间内不得存放农药、肥料、喷雾器、防护服等易污染茶叶的物品，不应存放其它非加工茶叶用的物品。 

4.3.10车间的噪声宜控制在80分贝(dB)以下。 

1.4　 仓库

4.4.1加工厂应有足够面积的原料、辅料、半成品和成品仓库。成品仓库面积按250kg/m2～300kg/m2计算确定。 

4.4.2仓库应干燥、清洁、避光。地面应坚固、平整、光洁，便于清洁，墙壁无污垢。 

4.4.3仓库应有防潮、防霉、防蝇、防虫和防鼠设施。成品仓库地面应设置垫板，其高度不得低于15cm。4.4.4 根据茶类储存需要建设冷藏库。冷库温度宜控制在5℃左右。 

1.5　 卫生设施

4.5.1加工车间入口处应设更衣室。更衣室内配备足够数量的洗手、消毒、杀菌、干手设备或用品。 

4.5.2车间附近的厕所应处于清洁状态，有化粪池，有冲水设施；厕所门不直接朝向车间。厕所附近有洗手设施、肥皂（非香皂）或洗手液、水和干手设备或用品。 

4.5.3应有相应的污水排放、存放垃圾和废弃物的设施，并便于清扫、冲洗，保持清洁。 

2　 加工设备和用具

2.1　 材料 

应用无毒、无异味、不污染茶叶的材料制成。可使用竹子、藤条、木材等天然材料制成的用具。 

2.2　 清洁 
每次使用前，必须清洁干净。新设备和用具必须清除表面的防锈油等不洁物，旧设备和用具应进行除锈、除尘、除异物；应定期润滑，加油应适量，不得外溢。 
2.3　 维护

加工设备和用具应妥善维护，禁止与有毒、有害、有异味、易污染物品接触。 

2.4　 燃煤、燃油和燃气设备 
加工设备的各种炉火门不得直接开向车间。有压锅炉应独立安装在锅炉间。燃油设备的油箱、燃气设备的钢瓶和锅炉等易燃易爆设备与加工车间至少留有3m的安全距离。设备所用燃料及其残渣应设有专门存放处。 

3　 人员 
3.1　 培训

上岗前要进行相关技术、技能和卫生知识的培训，应掌握必要的制茶技能、检验技术和卫生知识。 

3.2　 卫生
6.2.1应定期进行健康检查，取得有卫生部门规定的有效的健康合格证书。 

6.2.2进出入工作场所应洗手、更衣、戴帽、换鞋, 离开工作现场时应换下工作衣、帽和鞋，置于更衣室内。 

6.2.3包装车间工作人员需戴口罩上岗。 

6.2.4不得将与茶叶加工无关的个人用品和饰物带入车间。 

6.2.5按GB 14881的规定，保持良好的个人卫生。禁止在工作场所化妆、吃食物、吸烟和随地吐痰。 

4　 加工
4.1　 原料和加工过程安全控制 
7.1.1 茶树鲜叶、毛茶原料等应来源明确、可溯源。 

7.1.2 茶树鲜叶、毛茶等原料质量应符合验收标准要求。 

7.1.3 加工过程中，原料和在制品不应与地面直接接触，不得添加非茶类物质。 

7.1.4 加工场所不使用灭蚊药、灭鼠药、驱虫剂、消毒剂等易污染茶叶的物品。 

7.1.5 加工废弃物应及时清理出现场，妥善处理，以免污染茶叶和环境。 

4.2　 初加工 
7.2.1鲜叶应合理贮青。鲜叶堆放厚度不宜超过30cm；用设备贮青时，按设备要求操作。 

7.2.2按不同茶类的要求，采用相应的加工工艺方案进行加工。重点控制好每个工序的温度、时间、投叶量等工艺技术参数。 

7.2.3宜采用传统加工方法加工茶叶。 
4.3　 精加工

7.3.1 毛茶应进行必要的整理，以满足后续加工的需要。 

7.3.2 按不同产品的要求，采用相应的加工工艺方案进行加工。应控制好各工序在制品的规格大小、形状、水分、匀整度、净度、色泽等品质因子。 

7.3.3外销茶加工可根据传统工艺和客户要求，适量添加可食用物质。 

4.4　 再加工

7.4.1再加工的原料应符合相应茶类产品标准的要求。 

7.4.2按不同产品的要求，采用相应的加工工艺方案进行加工。控制好各工序在制品的大小、形状、水分等品质因子，确保产品质量。 

7.4.3花茶加工可使用食用或药食两用的香花进行窨制。 
4.5　 包装

7.5.1 茶叶产品应及时包装，避免受潮、受污染。 

7.5.2 包装应符合食品要求和GH/T1070的规定。 

5　 运输、贮存和标识
5.1　 运输

8.1.1 保持运输工具清洁卫生，防止泥土、灰尘、肥料、污水等的污染。 

8.1.2 运输时禁止茶叶与其它易污染的物品混运。 

8.1.3 运输过程中应避免直接日晒、雨淋、重压。 

5.2　 贮存

茶叶贮存应符合GH/T1071的规定。 

5.3　 标识

8.3.1 在原料收购、加工和贮存等过程中，应做好相应的标识，防止混淆。 

8.3.2 每批加工产品应编制加工批号或系列号，并确保最终产品可追溯。 

6　 记录

6.1　 管理

应建立记录制度。有效记录原料采购、加工、储存、运输、入库、出库、检验和销售等各个环节的活动，以证实所有的操作符合相应的要求，实现可追溯性。 

6.2　 记录表

各种记录的格式宜规范，内容要齐全。 

6.3　 保存
记录应至少保留两年。 

四、与现行相关法律、法规、规章及相关标准，特别是强制性标准的协调性

本标准依据《中华人民共和国产品质量法》及其实施条例的相关规定，本标准的技术要求以及所涉及的产品安全等重要项目均符合相关的现行法律、法规和强制性标准的要求，并与相关强制性标准的充分协调性一致。

本标准严格按照GB/T 1.1-2020 《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求进行起草，充分注重完整性、科学性、先进性、实用性和协调统一性。

五、专利及涉及知识产权

本标准内容不涉及专利相关的知识产权。

六、分歧意见的处理经过

本标准在标准的起草过程广泛征求生产企业和专家的意见和建议，通过共同讨论、协商，达成一致，所以没有产生重大分歧意见。

七、贯彻标准的要求和措施建议

本标准发布后，相关企业应及时积极组织做好执行标准的各项工作，标准实施后应按标准要求组织生产、检验、销售、监督管理。
八、废止现行有关标准的建议

本标准为首次制定，无废止现行有关标准的建议。

九、推广应用的预期效果

通过对《金沙贡茶 加工技术规范》团体标准的制定，可规范我省的金沙贡茶 加工技术规范产品的加工，提升技术水平，增强金沙贡茶 加工技术规范在市场上的竞争力，更重要的是为产品日常监管提供技术依据，指导企业生产，稳步提高产品质量，消除产品质量安全隐患，保障广大人民群众的生命财产安全。
                                           《金沙贡茶 加工技术规范》团体标准编制组
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