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前  言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
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广东省农业科学院农业质量标准与监测技术研究所等
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丝苗米全产业链标准体系-丝苗米品种标准

1 范围

本文件规定了丝苗米品种的术语和定义、质量要求、检验方法、检验规则。

本文件适用于丝苗米品种的资源引进、选育、审定和推广。丝苗米品种的生产、经营和市场监管可

参照执行。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB 1350-2009 稻谷

GB 1354 大米

GB 5491 粮食、油料检验手扦样、分样法

GB/T 5492 粮油检验粮食、油料的色泽、气味、口味鉴定

GB/T 5519—2018 谷物与豆类 千粒重的测定

GB/T 15682—2008 粮油检验 稻谷、大米蒸煮食用品质感官评价方法

GB/T 15683 大米 直链淀粉含量的测定

GB/T 17891—2017 优质稻谷

GB/T 22294—2008 粮油检验 大米胶稠度的测定

GB/T 24535 粮油检验 稻谷粒型检验方法

NY/T 593—2021 食用稻品种品质

NY/T 596—2002 香稻米

T/GDSMM 002 广东丝苗米品种标准

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1

广东丝苗米品种

广东丝苗米品种，符合本标准制定性状特征及参数的水稻品种。

3.2

GB 1354 和 GB/T 17891—2017 确立的以及下列术语和定义适用于本标准。

4 广东丝苗米品种标准

广东丝苗米品种指标见表 1。

表 1 广东丝苗米品种指标

性状 标准 备注
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5 检验方法

5.1 感官指标

5.1.1 色泽、气味

按 GB/T 5492 规定的方法执行。

5.1.2 食味品质

按 GB/T 15682—2008 的规定执行。

5.2 理化指标

5.2.1 糙米粒长、糙米长宽比

按 GB/T 24535 规定的方法执行。

5.2.2 谷粒千粒重

按 GB/T 5519—2018 规定的方法执行。

5.2.3 垩白粒率、垩白度

按 GB/T 17891—2017 规定的方法执行。

5.2.4 胶稠度、透明度

按 NY/T 593—2021 规定的方法执行。

5.2.5 直连淀粉含量

按 GB/T 15683 规定的方法执行。

5.2.6 香味

按 NY/T 596—2002 规定的方法执行。

6 检验规则

6.1 抽样

谷粒千粒重(g)

3.5≤长宽比<4.0,谷粒千粒重≤21 g；

长宽比≥4.0，谷粒千粒重≤23 g，23

克为极限值。

千粒重太小，产量低，太大外观不能保证

糙米粒长(mm) ≥6.5 与国标中长粒型米的标准相同

糙米长宽比 ≥3.5 根据上述粒长与粒宽标准确定

垩白粒率（%） ≤20 与国标优质 2 级米标准相同

垩白度（%） ≤3 与国标优质 2 级米标准相同

胶稠度（mm） ≥60 与国标优质 2 级米标准相同

透明度（级） ≤2 同部颁优质米 2 级标准

直连淀粉含量（%） 13-19 同部颁优质米 1-2 级标准

香味 有 需提供稻米香味检测报告

食味
品尝分 ≥88 对照设置为 90 分

食味计 ≥CK 对照设置为 CK 分

其它 煮熟品质佳，伸长性好，饭粒不爆腰，软硬适中，口感幼滑，饭味浓。
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按 GB 54491 的规定执行。

6.2 真实性检验

在授予“广东丝苗米品种”前，对产品进行真实性检验。以广东丝苗米品种认定时提交的样品为对

照，对产品外观（长宽比）、香味、垩白粒率、垩白度、胶稠度、直连淀粉含量等主要指标进行检验。

6.3 判定规则

如真实性检验合格，则认定为“广东丝苗米品种”品种，并向社会公告。

_________________________________
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