[bookmark: _Hlk102202182]《荷叶茶加工技术规程》编制说明
一、工作简况
（一）任务来源
2022年10月11日，江西省经济作物研究所向江西省营养学会团体标准申请立项，根据江西省营养学会通知要求，进行《桑荷茶加工技术规程》团体标准的制定。
（二）起草单位
起草单位：江西省经济作物研究所
（三）主要起草人
	姓 名
	性别
	职称
	工作单位
	任务分工

	黄金枝
	女
	助理研究员
	江西省经济作物研究所
	标准文本撰写

	俞燕芳
	女
	副研究员
	江西省经济作物研究所
	技术实施

	童忠飞
	男
	研究员
	江西省经济作物研究所
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二、制定标准的必要性和意义
我国荷叶资源丰富，但利用率不高。荷叶是一种药食两用资源，具有清暑化湿、升发清阳、凉血止血、清心去热等作用。荷叶在食品上主要应用于加工代用茶或作为食物包材。荷叶加工主要采用直接晒干或部分类似传统绿茶加工工艺，其质量难以得到有效控制，部分产品有异味，存在卫生安全隐患。
荷叶茶尚没有形成规范的标准化操作程序，具体的技术参数尚不明确。目前国内外有关荷叶茶加工只有1项地方标准：荷叶茶加工技术规程（DB42/T 895-2013），主要涉及荷叶茶生产过程中的荷叶产地环境、荷叶采摘与运输、加工场所、加工设备、产品加工、生产人员、生产记录等的要求，但对于荷叶茶加工具体的技术参数未予明确。
因此，亟需规范荷叶加工技术，改善荷叶茶风味，提高其资源利用价值。荷叶茶加工技术规程的制定可以进一步推进相关产业规范化、标准化发展，提升荷叶的附加值，提高市场竞争力，增加农民收入，增加产业经济社会效益，意义重大。
三、主要工作过程
江西省经济作物研究所长期从事桑叶、茶叶等资源开发与利用等科学研究工作，拥有国家茶叶产业技术体系江西综合试验站、江西省茶叶质量与安全控制重点实验室等技术平台。本单位曾制定茶叶相关地方标准20余项。曾获得省部级科技成果奖11项：省科技进步奖二等奖2项，省科技进步三等奖5项，全国农牧渔业丰收奖二等奖 1 项，全国农牧渔业丰收奖三等奖3项。
2020年承担江西省科技厅项目《桑荷茶加工工艺标准化及其新产品研发》（ 20203BBGL73213）。项目组针对荷叶产地环境、荷叶采摘、荷叶茶加工、包装、贮存等要求，尤其是加工工艺流程及其具体技术参数等方面进行了系统的研究与总结，明确了桑荷茶加工的各项技术指标并示范推广，取得了良好的经济效益。本单位科研人员研究了杀青、发酵、烘干等工艺参数对荷叶茶感官品质、色泽和活性成分含量的影响，筛选出最佳工艺参数，为本技术规程的制定提供技术支撑和经费支持。该技术在江西凤凰沟生态产业发展有限公司进行了示范，反应良好。2021年累计示范生产荷叶茶30kg，产品参加第十四届中国绿色食品博览会和第三届江西“生态鄱阳湖·绿色农产品”博览会，得到消费者的充分肯定。
为便于技术推广应用，2022年成立了《桑荷茶加工技术规程》标准编写小组，在试验研究结果分析、产区调研走访及查阅相关文献资料和现有标准的基础上，广泛听取荷叶种植企业、荷叶栽培专家和农业管理部门等意见，按照标准编写规范形成了本标准的初稿。团体标准初稿完成后，编制组整合了有关专家提出的意见和建议，进行多次讨论和修改，形成了本标准的送审稿。
四、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的关系
（一）标准编制原则
本标准内容均符合国家现行的法律、法规及标准编写规范要求，针对荷叶茶加工生产实际需要，具有较强的可操作性。编制格式参照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》。
（二）标准内容编制依据
[bookmark: _Toc92270370]本标准以生产优质的荷叶茶为目的。标准编制工作组按照GB 2762、GB 2763、GB 3095、GB 5749、GB 14881、GB/T 32744、GB 7718、NY/T 2140、NY/T 658、NY/T 1056等标准和荷叶茶安全生产要求，经过讨论研究、实验验证和实地调研等方式，确定了本标准的具体内容。本标准规定了荷叶产地环境、荷叶采摘、荷叶茶加工、包装、贮存等要求，尤其是规范加工工艺流程及其具体技术参数等基本要求，本标准适用于荷叶茶加工。
（三）与现行法律、法规、标准的关系
目前已发布实施桑荷茶加工技术标准主要为国内标准，只有1项为省外地方标准。已发布标准中荷叶产地环境、荷叶采摘与运输、加工场所、加工设备、产品加工、生产人员、生产记录等要求；但对于荷叶茶加工具体的的技术参数未予明确，且江西省未有桑荷茶加工技术方面的团体标准。本标准与其它标准有较大区别。
五、主要条款说明
 （1）加工工艺流程：依据江西省茶叶生产企业实际加工情况，提出可以根据产品的品质要求，分可以根据产品的品质要求，分两种工艺：不发酵茶和发酵茶。
不发酵荷叶茶：荷叶清洗→切条→杀青→揉捻→干燥→筛选→包装
发酵荷叶茶：荷叶清洗→切条→萎凋→揉捻→发酵→干燥→筛选→包装
根据原料的实际情况，规定了萎调、杀青、摇青、揉捻、发酵和干燥等不同工艺的相应参数。通过调研和试验研究，规范了发酵的时间、温度、湿度、发酵程度。规定了干燥的温度、摊叶厚度、干燥时间及干燥程度。
（2）质量管理、包装、运输和贮存
本规程对荷叶茶的包装和贮存等环节的技术要求进行了规定，主要是按相关国家标准执行。
六、重大意见分歧的处理依据和结果
本标准共征求五家科研生产及使用单位的意见，针对各单位反馈的意见经过斟酌查核，进行了相应的调整和修改，具体详见征求意见汇总表。
七、作为推荐性或强制性标准的建议及其理由
建议《荷叶茶加工技术规程》作为推荐性标准发布实施。本标准制定并发布实施后，可以规范荷叶茶加工技术，可以进一步推进相关产业规范化、标准化发展，提升荷叶的附加值，提高市场竞争力，增加农民收入，增加产业经济社会效益。 
八、贯彻标准的要求和措施建议 
本标准的适用对象主要有相关科研院所、农业产业园、代用茶加工企业、合作社等。本标准提供荷叶茶加工技术指南，是荷叶茶生产管理的推荐性标准。标准实施后对荷叶茶标准化加工具有重要指导意义。建议各级相关管理部门组织标准宣贯，编制组提供技术咨询。
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