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一、工作情况
（一）任务来源
为加快构建“精致农业”体系，着力培育一批市场竞争力强的“遂字号”特色农产品品牌，提升农业发展质量效益。2022年3月，遂宁市人民政府印发《遂宁市加快推进特色农产品品牌建设实施方案》。指出，坚持“政府引领、市场主导、企业主体、协调联动”原则，按照“一个品种、一个龙头、一个标准、一个链条、一个机制、一个品牌”思路，聚焦蔬菜、水果、畜禽三类优势产业，每类产业精选三大特色品种，打造三大特色品牌，重点培育遂宁白萝卜、遂宁莲藕、遂宁食用菌、遂宁晚熟柑橘、遂宁柠檬、遂宁鲜桃、遂宁无抗猪肉、遂宁庄园黑猪、遂宁土鸡9个特色农产品品牌，构建形成“3+3+3”特色优势农产品体系，加快推进“遂字号”特色农产品品牌建设。建立健全农产品品牌培育、传承和保护机制，形成标准化生产、产业化经营、品牌化营销的现代农业发展新格局，大幅增加品牌农业经济总量，构建以“遂宁鲜”农产品区域公用品牌为龙头、“遂字号”特色农产品品牌为支撑、农业企业品牌为主体的农产品品牌体系。
庄园黑猪，是引入云南高品质乌金黑猪为母本，川乡黑猪为父本，经过严格的人工选育选配，进行杂交培育而成，是遂宁市具有极致尊崇的高端优质黑猪品牌。庄园黑猪诞生以来，先后获得“生态原产地产品保护证书”、“畜禽新品种（配套系）证书”、“猪种检化测试数据证明”、“无抗产品认证证书”。基于26年自宰自研发品质保障，庄园黑猪在无菌精细分割车间生产加工，全程冷链运输，每一步高标准工艺。 
近年来，遂宁市以射洪市金华镇为核心，重点研发推广黑猪优良品种，依托绿色生态资源，开发独具地方特色的猪肉高端食品，包括肉类、骨类、副产品三大品系，根据市场、 消费者不同需求，可精细加工成片、块、丝等， 满足不同消费阶层，打造“遂宁庄园黑猪”区域特色农产品品牌。
随着品牌影响力的扩大，推行标准化生产，有效提高和保障产品质量，成了目前亟需重点解决的问题。 通过《遂宁鲜 庄园黑猪猪肉》标准的制定，应用国内一系列先进的科学技术，建设一批全产业链标准集成应用基地和示范企业，推进标准化生产，加强绿色生产和质量安全管控，构建产品品质核心指标体系，加强庄园黑猪猪肉绿色生产能力和质量安全管控，推进遂宁市特色农产品品牌建设。
（二）协作单位
遂宁市遂宁鲜农业公用品牌发展协会、遂宁市农业农村局、高金食品有限公司、成都市农林科学院、成都市标准化研究院。
（三）工作过程
1.成立标准编制小组（2022年10月）
成立由畜牧兽医行业专家、标准化专家和相关生产经营主体构成的标准编制组，确定标准编制组组长，同意协调本标准制定推进过程中的各项事宜。
2.前期调研（2022年10月-11月）
标准编制小组多次开展实地走访调研工作，对遂宁市高金食品有限公司等多家生产经营主体进行考察，深入了解遂宁市庄园黑猪猪肉生产过程中的等情况，查阅了全国各地有关技术资料，拟定框架，提出《遂宁鲜 庄园黑猪猪肉》的立项申请。
3.标准立项（2022年12月）
202x年xx月，遂宁市xxx印发了《关于<xxx>团体标准的立项公告》，并在“全国团体标准信息平台”上发布。
4.标准起草（2022年11月-12月）
立项公告发布后，标准编制小组以国家标准和行业标准为依托，通过实地走访起草制定《遂宁鲜 庄园黑猪猪肉》，并在标准编制小组内部对草案内容、结构，尤其是生产过程中的关键指标，进行初步审查和反复论证，对《遂宁鲜 庄园黑猪猪肉》内容进行多次修改和完善。
5.形成标准征求意见稿（202x年x月）

（四）主要起草人

二、标准编制原则
1.本标准按照GB/T 1.1-2020 《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》中的有关规定，注重总体的合理性和系统性。
2.标准应符合国家有关法律法规、强制性标准及相关产业政策要求。
3.标准应具有科学性、先进性、经济性，切实可行。
三、标准的主要内容
（一）本标准范围
本标准规定了遂宁市庄园黑猪猪肉生产过程中的种猪、屠宰加工、技术要求、检验方法、检验规则、标识、包装、储存、运输和保质期十个方面 的技术要求。庄园黑猪猪肉生产技术关键点如图1所示。
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图1庄园黑猪猪肉生产技术关键点
（二）确定标准的主要依据
GB 2707 食品安全国家标准 鲜（冻）畜、禽产品
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验
GB 4789.10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验.
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.11食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.15 食品安全国家标准 食品中镉的测定\
GB 5009.17 食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定
GB 5009.44 食品安全国家标准 食品中氯化物的测定
GB 7718 预包装食品标签通则
GB 12694 食品安全国家标准 畜禽屠宰加工卫生规范
GB 31650 食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量
GB/T 191 包装储运图示标志
GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱
GB/T 20799 食品安全国家标准 肉和肉制品经营卫生规范
GB/T 30768 食品包装用纸与塑料复合膜、袋
农业部第2061号公告 国家级畜禽遗传资源保护名录
《猪志-中国畜禽遗传资源志》
（三）关于术语和定义
标准中3.1 “庄园黑猪”、“庄园黑猪猪肉”参考“遂宁市高金食品有限公司猪场生产管理流程”。
（四）关于猪源
根据遂宁市庄园黑猪猪肉生产的实际情况，猪源符合《种畜禽管理条例》、NY/T 820的要求和规定。
（六）关于屠宰加工
根据遂宁市庄园黑猪猪肉生产的实际情况，符合GB 12694的规定。
（七）关于技术要求
根据遂宁市庄园黑猪猪肉生产的实际情况，养殖场符合《畜禽养殖标准化示范创建活动工作方案》的要求，饲料符合《饲料添加剂安全使用规范》的要求，品质指标符合GB 2707的规定；理化指标符合GB 2707的规定，水分和重金属符合按照GB 5009的规定；微生物指标符合GB/T 4789.17的规定，兽药残留限量符合GB 31650的相关规定；农药残留限量符合GB 2763的相关规定；净含量指标符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
（八）关于检验方法
根据遂宁市庄园黑猪猪肉生产的实际情况，品质鉴定符合 NY/T 1759、GB 5009.6、NY/T 2793相关规定，；挥发性盐基氮检测符合GB 5009.228的规定；水分和重金属检测符合GB 5009的规定；微生物指标检测GB/T 4789.17的规定，兽药残留检测符合GB 31650的相关规定；农药残留检测符合GB 2763的相关规定；净含量检测符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
（九）关于检验规则
根据遂宁市庄园黑猪猪肉生产的实际情况，符和GB/T 9965.1的要求。
（十）关于标识、包装、运输、贮存
根据遂宁市庄园黑猪猪肉生产的实际情况，符合GB 7718、GB/T 191、GB/T 20799、GB/T 30768、GB/T 6543的规定。
四、采用国际、国外先进标准的程度
目前本标准未采用相关的国际、国外标准。
五、本标准与现行法律法规和其他标准的关系
经查询，目前国内已发布GB/T 42069《瘦肉型猪肉质量分级》、GB/T 4155《片猪肉激光灼刻标识码、印应用规范》、GB/T 40466《畜禽肉分割技术规程 猪肉》、《鲜、冻猪肉及猪副产品 第1部分：片猪肉》、《鲜、冻猪肉及猪副产品 第3部分：分部位分割猪肉》。但关于黑猪肉生产技术的标准并没有查询到国家标准和行业标准。DB42/T 929《地理标志产品 恩施黑猪肉》为湖北省地标产品。
本标准的编制遵循了GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》，并参考部分国家标准，严格切合遂宁庄园黑猪猪肉生产技术的实际情况制定，编制符合国家标准结构、内容的要求，符合未来猪肉产品发展趋势，有效提升庄园黑猪猪肉的品质和标准化生产能力。
六、重大分歧意见的处理经过和依据
本标准的编写过程无重大分歧意见产生。
七、本标准性质建议
建议制定为团体标准
八、贯彻标准的要求和措施建议
（一）标准发布后，可制作相关手册、操作指南等标准宣贯材料发放给遂宁庄园黑猪猪肉生产经营主体，加强生产者对标准的认识；组织开展培训、一对一标准指导等形式，使市场经营主体理解标准、执行标准，不断提升广大生产经营者对标准应用的积极性。
（二）标准一经发布，应当立即责令相关生产经营主体必须遵守标准，应用标准；定期开展监督检查，对应用标准、遵守标准相关情况进行监督检查，对于其中执行不认真的限期责令整改，使标准真正落到实处。
（三）对标准推广落地实施全过程实行严格的标准化管理，总结标准化建设过程中的经验；定期对标准执行过程中出现的问题进行讨论、分析，依据当地发展情况，因地制宜，随时修订标准中与实际操作相冲突的内容，确保标准能够与生产经营主体紧密贴合，助力遂宁无抗生猪养殖产业的高质量发展。
九、废止现行有关标准的建议
本标准为新制定的标准。
十、其他说明事项
无。

标准编制小组
2022年12月
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