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前 言

本标准按照 GB/T 1.1－2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》给

出的规则起草。

本标准由深圳市绿色产业促进会提出并归口。

本标准起草单位：广东省豆制品行业协会、深圳市豆制品同业公会、深圳市超跃食品有限公司、

深圳市祝富控股有限公司

本标准起草人： 叶支春、杨东源。

本标准为首次发布。
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广东省豆制品行业绿色服务能力要求及评价规范

1 范围

本标准规定了广东省豆制品行业绿色服务能力要求及评价规范的评价总则、评价方法及要求（从业

人员及作业、基础设施、管理体系、能源与原辅料投入、生产加工关键过程控制、产品质量、环评报告、

绩效考核要求）等方面的要求。

本标准适用于豆制品生产企业管理体系的建立、实施和评价，为豆制品行业绿色服务提供了相关参

考依据。也适用于对此类食品生产企业食品安全管理体系的外部评价和认证。

本标准可作为广东省豆制品行业绿色服务能力要求及评价规范的参考依据、相关技术人员从业技能

培训、豆制品行业绿色服务的技术依据。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 191 包装储运图示标志志 食品微生物学检验 菌落总数测定

GB 4789.2 食品安全国家标准食品微生物学检验 大肠菌群计数

GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验

GB 4789.4 食品安全国家标准

GB 4789.10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验 食品微生物学检验 霉菌

和醇母计数

GB 4789.15 食品安全国家标准

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB/T 5009.6 食品中脂肪的测定

GB/T 5009.11 食品中总砷及无机砷的测定

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB/T 5009.15 食品中镉的测定
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GB 5009.33 食品安全国家标准 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定

GB/T 5009.34 食品中亚硫酸盐的测定

GB/T 5009.88 食品中膳食纤维的测定

GB/T 5009.110 植物性食品中氯氰菊酯、氰戊菊酯和溴氰菊酯残留量的测定

GB/T 5009.117 食用豆粕卫生标准的分析方法

GB/T 5511 谷物和豆类 氮含量测定和粗蛋白质含量计算 凯氏法

GB/T 5515 粮油检验 粮食中粗纤维素含量测定 介质过滤法

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB/T 12456 食品中总酸的测定

GB/T 12457 食品中氯化钠的测定

GB 14880 食品安全国家标准 食品营养强化剂使用标准

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 18738—2006 速溶豆粉和豆奶粉

GB/T 18979 食品中黄曲霉毒素的测定 免疫亲和层析净化高效液相色谱法和荧光光度法

GB/T 22492—2008 大豆肽粉

GB/T 22509 动植物油脂 苯并（a）芘的测定 反相高效液相色谱法

GB/T 23502 食品中赭曲霉毒素 A的测定 免疫亲和层析净化高效液相色谱法

GB/T 31115-2014 豆制品生产HACCP应用规范

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB5749 生活饮用水卫生标准

GB/T19000 质量管理体系 基础和术语

GB/T19080 食品与饮料行业

GB/T 19001-2000应用指南

GB/T19538 危害分析与关键控制点（HACCP）体系及其应用指南

GB2760食品安全国家标准食品添加剂使用标准

GB9683复合食品包装袋卫生标准

GB9687食品包装用聚乙烯成型品卫生标准

GB9688食品包装用聚丙烯成型品卫生标准

GB/T22000-2006 食品安全管理体系 食品链中各类组织的要求
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GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 2712食品安全国家标准 豆制品

GB/T 22106 非发酵豆制品

GB/T 29876 非发酵豆制品生产管理规范

GB/T 27341 危害分材析与关键制点（HACCP）体系 食品生产企业通用要求

GB/T 23734 食品生产加工小作坊质量安全控制基本本要求

GB 6566 建筑材料放射性核素限量

GB/T 7119 节水型企业评价导则

GB 9078 工业炉窑大气污染物排放标准

GB/T 12348 工业企业厂界环境噪声排放标准

GB 13223 火电厂大气污染物排放标准

GB 13271 锅炉大气污染物排放标准

GB 17167 用能单位能源计量器具配备和管理通则

GB 18580 室内装饰装修材料 人造板及其制品中甲醛释放限量

GB 18581 木器涂料中有害物质限量

GB 18582 建筑用墙面涂料中有害物质限量

GB 18583 室内装饰装修材 料胶粘剂中有害物质限量

GB 18584 室内装饰装修材料 木家具中有害物质限量

GB 18585 室内装饰装修材料 壁纸中有害物质限量

GB 18586 室内装饰装修材料 聚氯乙烯卷材地板中有害物质限量

GB 18587 室内装饰装修材料 地毯、地毯衬垫及地毯胶粘剂有害物质释放限量GB 18588 混凝土外

加剂中释放氨的限量

GB 18597 危险废物贮存污染控制标准

GB 18599 一般工业固体废物贮存和填埋污染控制标准

GB/T 19001 质量管理体系 要求

GB/T 23331 能源管理体系 要求及使用指南

GB/T 24001 环境管理体系要求及使用指南

GB/T 24256 产品生态设计通则
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GB 24789 用水单位水计量器具配备和管理通则

GB/T 32150 工业企业温室气体排放核算和报告通则

GB T 32151.1 温室气体排放核算与报告要求 第1部分 发电企业

GB/T 32161 生态设计产品评价通则

GB/T 33761 绿色产品评价通则

GB/T 36132-2018 绿色工厂评价通则

GB/T 45001 职业健康安全管理体系 要求及使用指南

GB 50033 建筑采光设计标准

GB 50034 建筑照明设计标准

GB/T 50353 建筑工程建筑面积计算规范

GB 51245 工业建筑节能设计统一标准

DB 15/T 385 行业用水定额

DB42/ 255豆制品

NY/T 285 绿色食品 豆类

NY/T 392 绿色食品 食品添加剂使用准则

NY/T 658 绿色食品 包装通用准则

NY/T 1055 绿色食品 产品检验规则

NY/T 1056 绿色食品 贮藏运输准则

NY/T 231 大豆蛋白粉及制品辐照杀菌技术规范

SB/T 10687 大豆食品分类

SB/T 10829 豆制品企业良好操作规范

SB/T 10630 豆制品现场加工管理技术规范

SB/T 10828 豆制品良好流通规范

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

NYT 1052-2014 绿色食品 豆制品

CCAA0006—2014食品安全管理体系豆制品生产企业要求

T/CCAA 0010 食品安全管理体系 调味品、发酵制品生产企业要求

国家质量监督检验检疫总局令 2005年第75号 定量包装商品计量监督管理办法中国绿色食品商标

标志设计使用规范手册

新食品原料安全性审查管理办法
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食品添加剂新品种管理办法（卫生部73号令）

3 术语和定义

GB/T 33761界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1 豆制品行业绿色组织

实现了用地集约化、原料无害化、生产洁净化、废物资源化、能源低碳化的工厂。

3.2 相关方

可影响豆制品行业绿色组织创建的决策或活动，受豆制品行业绿色组织创建的决策或活动影响、或

自认为受豆制品行业绿色组织创建的决策或影响活动的个人或组织。

4 总则

4.1 评价原则

4.1.1 一致性原则

评价总体结构与GB/T36132-2018提出的相关评价指标体系和通则要求保持一致，包括∶一般要求、

基础设施、管理体系、能源与资源投入、产品、环境排放、绩效7个一级指标。

4.1.2 定量与定性原则

4.1.2.1 定量评价指标选取有代表性的、能反映节能、降耗、减污和增效等有关绿色制造的指标。

4.1.2.2 定性评价指标主要根据国家有关推行绿色生产、绿色发展和技术进步、资源、环境保护政策规

定以及行业发展规划选取。

4.2 评价指标体系

4.2.1 评价指标体系

评价指标体系包括一般要求和评价指标要求两部分。

4.2.2 评价要求

具体评价要求分为必选要求和可选要求，必选要求为工厂应达到的基础性要求；可选要求为工厂努

力宜达到的提高性要求，具有先进性，依据受评工厂实际情况确定可选要求的满足程度。具体评分要求

如下：
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A) 评价采用指标加权综合评分的方式，各指标加权综合评分总分为100分；

B) 评价要求中必选指标应全部满足；

C) 评价要求可选指标应对照附录A中具体条款，依据符合程度在0分和满分之间取值；

D) 当某项评价要求不适用时，应将该项评价要求的分值平均分配给相同一级指标下其他评价要求。

4.3 评价方法

评价方法主要有以下几种：

a) 标准对照法；

b) 类比分析法；

c) 专家打分法。

4.4 权重系数和指标分数

4.4.1 一级指标要求

豆制品行业绿色服务能力评价各一级指标权重系数为：

a) 一般要求（5.1）采取一票否决制，应全部满足；

b) 基础设施（5.2）15 %；

c) 管理体系（5.3）15 %；

d) 能源与资源投入（5.4）20 %；

e) 产品（5.5）10 %；

f) 环境排放（5.6）20 %；

g) 绩效（5.7）20 %。

4.4.2 二级指标要求

各二级指标和具体评价要求见附录A。

4.5 数据统计

4.5.1 数据的统计期应与评价报告期相一致，不少于一个生产周期。检验测试结果宜采用评价报告期

内最近一次的有效结果。

4.5.2 数据的统计周期内，数据采集的优先级应按以下顺序执行：

a) 在线监测系统数据；

b) 企业生产月报表计量统计数据；
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c) 第三方委托出具的监视测量核算数据；

d) 统计局统计上报数据；

4.5.3 为保证数据来源的可追溯，建议评价实施方随评价报告附基础数据收集表。

5 评价要求

5.1 一般要求

5.1.1 基础合规性与相关方要求

5.1.1.1 工厂应依法设立，在建设和生产过程中应遵守有关法律、法规、政策，并满足相关标准要求。

5.1.1.2 工厂应依法取得排污许可证，并按照规定的时间定期提交执行报告。

5.1.1.3 工厂近三年（含成立不足三年）无较大及以上安全、环保、质量等事故。

5.1.1.4 对利益相关方的环境、能效、碳排放等相关要求做出承诺的，应满足有关承诺要求。

5.1.2 最高管理者要求

5.1.2.1 最高管理者应通过下述方面证实其在豆制品行业绿色组织方面的领导作用和承诺：

a) 对豆制品行业绿色组织的有效性负责；

b) 确保建立豆制品行业绿色组织建设、运维的方针和目标，并确保其与组织的战略方向及所处的

环境相一致；

c) 确保将豆制品行业绿色组织要求融入组织的业务过程；

d) 确保可获得豆制品行业绿色组织建设、运维所需的资源；

e) 就有效开展绿色制造的重要性和符合豆制品行业绿色组织要求的重要性进行沟通；

f) 确保工厂实现其开展绿色制造的预期结果；

g) 指导并支持员工对豆制品行业绿色组织的有效性做出贡献；

h) 促进持续改进；

i) 支持其他相关人员在其职责范围内证实其领导作用。

5.1.2.2 最高管理者应满足GB/T 36132的要求并确保在工厂内部分配并沟通与豆制品行业绿色组织相

关角色的职责和权限。分配的职责和权限至少应包括下列事项：

a) 确保工厂建设、运维符合本文件的要求；

b) 收集并保持工厂满足豆制品行业绿色组织评价要求的证据；

c) 向最高管理者报告豆制品行业绿色组织的绩效。
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5.1.3 绿色服务要求

应满足相应国家标准如GB 14881等标准的要求，出口企业还应满足出口食品企业备案管理规定和进

口国的相关法规要求。

5.2 从业人员卫生及作业要求

从业人员卫生及作业要求应符合CCAA0006—2014标准中的有关要求。

5.3 基础设施要求

5.3.1 建筑

5.3.1.1 建筑应满足国家或地方相关法律法规及标准的要求，并从建筑材料、建筑结构、采光照明、绿

化及场地、再生资源及能源利用等方面进行建筑的节材、节能、节水、节地、无害化及可再生能源利用。

5.3.1.2 建筑结构采用钢结构、砌体结构等资源消耗和环境影响小的建筑结构体系。

5.3.1.3 工厂新建、改扩建时，应符合 GB 51245 的要求和《工业项目建设用地控制指标》、国家建筑

设计规范和相关标准。

5.3.2 照明

5.3.2.1 工厂厂区及各房间或场所的照明应依据 GB 50033 合理利用自然光，人工照明应符合 GB

50034 规定。

5.3.2.2 节能型照明设备的使用占比不低于 90%。

5.3.3 工艺及设施

5.3.3.1 工艺路线应采用国家鼓励和推荐的先进技术，不采用国家明令淘汰的工艺技术及设施。

5.3.3.2 宜采用智能化生产技术、全自动灌装设备或设立包装专间等先进工艺。

5.3.3.3 应优先采用高效低耗环保型辅料等。

5.3.3.4 应采取有效措施，保证生产装置（单元）稳定运行，避免或减少非计划停工。

5.3.3.5 宜采用节能节水高效等技术。

5.3.4 通用设备

5.3.4.1 企业生产使用的原料处理设备、制浆设备（磨浆机、煮浆罐等）、蒸煮设备、成型设备（如压

榨机、切块机）、发酵设施、干燥设施;烧煮、油炸、熏制设施、挤出机、包装设施、冷藏设施等应符

合相应设备能效等级要求。
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5.3.4.2 电机等通用设备宜采用节能型产品或效率高、能耗低的产品，可优先采用列入《节能机电设备

（产品）推荐目录》、《"能效之星"产品目录》等目录的产品。

5.3.4.3 应建有管理维护保养、更新及报废制度，现场各类运行记录完整、有效。

5.3.4.4 各类生产设备不应使用国家明令淘汰的产品，对于现有列入国家淘汰目录的产品或设备应按要

求制定淘汰计划，并按计划进度进行淘汰更新。

5.3.5 专业设备

5.3.5.1 应采用行业先进技术、适应产品质量、安全生产要求，降低能源消耗，减少污染物排放。

5.3.5.2 宜采用智能先进的控制系统。

5.3.6 污染物处理设备设施

5.3.6.1 应设置污水、二氧化硫、氮氧化物等污染物处理等设施，污染物处理设施的处理能力应与工

厂生产排放相适应，确保污染物排放达到相关法律法规及标准要求。

5.3.6.2 应建有环保设施运行、停运及拆除管理制度，定期开展环保设施运行状况和效果评估工作。

5.3.6.3 应将环保设施与生产装置同等管理，环保设施运行控制参数纳入生产操作规程。

5.3.6.4 所有用于食品处理及可能接触食品的设备与用具，应由无毒、无臭味或异味、非吸收性、耐腐

蚀且可经受重复清洗和消毒的材料制造。如因生产工艺需要的确需要使用竹木器具及棉麻制品，则应有

充分的依据，并制定防止产生危害的控制措施，以免污染食品。

5.4 管理体系要求

5.4.1 一般要求

工厂应建立、实施并保持质量管理体系和职业健康安全管理体系。工厂的质量管理体系应满足

GB/T 19001的要求，职业健康安全管理体系应满足GB/T 45001的要求，应通过第三方认证。

5.4.2 环境管理体系

工厂应建立、实施并保持环境管理体系。工厂的环境管理体系应满足GB/T 24001的要求，宜通过第

三方认证。

5.4.3 能源管理体系

工厂应建立、实施并保持能源管理体系。工厂的能源管理体系应满足GB/T 23331的要求，宜通过第

三方认证。
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5.4.4 HACCP体系

豆制品行业企业应严格按照 GB/T 31115-2014 豆制品生产HACCP应用规范 国家标准进行HACCP体

系建设。

5.4.5 安全管理体系

豆制品行业生产企业应严格按照 CCAA0006—2014食品安全管理体系豆制品生产企业要求执行生产

作业。

5.5 能源与原辅料投入要求

5.5.1 能源投入

能源投入应满足以下要求：

a) 工厂应制定可行的节能技改方案，在保证安全、质量的前提下减少能源投入；

b) 工厂应充分利用供能系统余热提高能源使用效率；

c) 工厂建有能实现能源消耗在线监控、统计与分析等功能的能源管理中心，实现能源消耗在线监

控、统计与分析等；

d) 工厂宜使用低碳清洁的能源，如天然气、风电、光电等；

e) 宜采用使用可再生能源替代不可再生能源。

5.5.2 原辅料投入

5.5.2.1 采购环节基本要求

原辅料原辅料采购环节应满足以下基本要求：

a) 建立原辅料采购管理制度；

b) 供应商资质证明齐全有效（如营业执照、生产许可证，经营许可证等）；

c) 主要原辅料的采购记录保存完整；

d) 进口豆制品原辅料必须持有海关的检验检疫合格证明。

5.5.2.2 验收环节基本要求

原辅料验收环节应满足以下基本要求:

a) 建立原辅料验收管理制度；

b) 加工用原辅料应符合相应的食品标准和有关规定要求；
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c) 食品原辅料必须经过验收合格后方可使用。经验收不合格的食品原辅料应在指定区域与合格品

分开放置并明显标记，并应及时进行退、换货等处理。

5.6 生产加工关键过程控制

5.6.1 生产工艺要求

5.6.1.1 工艺规程文件应齐全。包括配方、工艺流程、加工过程的主要技术条件及关键工序的质量和卫

生控制点、物料平衡的计算方法和标准。

5.6.1.2 建立食品添加剂和食品工业用加工助剂的使用制度，按照 GB 2760 的要求使用食品添加剂。

建 立食品添加剂使用记录，如实记录使用食品添加剂的名称、批次、用量、使用人等信息。检查记录

是否 真实、完整。产品配方符合实际生产需要，实际投料符合产品配方的要求。

5.6.1.3 原辅料预处理：原辅料使用前应确认其品质状态和各种理化指标，进行精选除杂、洗净等预处

理后放置在干净卫生的容器内。

5.6.1.4 生产加工：生产开始前和生产结束后对包装物，食品接触面进行洗净、杀菌；制定加工操作规

程并对生产过程关键参数进行监控记录，严格控制煮浆、杀菌、冷却、冷藏温度及时间，对蒸汽压力、

温度及时间进行监控。

a）菌种培养和发酵：菌种的选择、培养、接种或制曲、成曲，包括发酵期都应严格按工艺要求操

作，控制温度、湿度；

b）煮浆：煮浆时应严格控制加热温度、时间，使豆浆完全煮熟，确保脲酶失活；

c）凝固成型：凝固剂的种类和添加量应符合 GB2760 的规定；

d）豆腐再加工制品的油炸：产品煎炸用油应使用符合食用植物油相关规定，煎炸用油应定期更换

新油。煎炸油的使用时间、更换频率应经过工艺验证，其卫生指标应符合国家标准的要求；

e）烘干：进行烘干干燥时，应控制烘干的温度、时间，防止霉变。

5.6.1.5 产品包装：应制定产品的包装、标识、贮存和运输的控制文件；包装材料应按照相应的安全标

准或有关规定存放在无污染的仓库中，使用前应进行卫生抽检；包装结束后应使用金属探测仪进行扫描

确认。

5.6.1.6 必要时宜采用探测设备使异物得到控制。

5.6.1.7 建立并落实生产工艺验证管理制度：工艺流程科学合理，与现有生产设备相吻合，生产工艺参

数合理，能满足生产工艺的需要。物料平衡的计算方法和标准：生产工艺规程中物料平衡计算方法和标

准应科学合理，且对生产过程损耗进行评估。
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5.6.2 卫生要求

5.6.2.1 应建立在加工过程中清洁、消毒及生产环境管理制度。

5.6.2.2 清洁和消毒：

a) 应根据原辅料、产品和工艺的特点，针对生产设备和环境制定有效的清洁消毒制度，降低微生

物污染的风险；

b) 清洁消毒制度应包括以下内容：清洁消毒的区域、设备或器具名称；清洁消毒工作的职责；使

用的洗涤、消毒剂；清洁消毒方法和频率；清洁消毒效果的验证及不符合的处理；清洁消毒工作及监控

记录；

c) 应确保实施清洁消毒制度，如实记录；及时验证消毒效果，发现问题及时纠正。

5.6.2.3 当进行现场维修、维护及施工等工作时，应采取适当措施避免异物、异味、碎屑等污染食品。

5.6.3 检验要求

5.6.3.1 应通过自行检验或委托具备相应资质的食品检验机构对原辅料和产品进行检验，建立食品出厂

检验记录制度。

5.6.3.2 自行检验应具备与所检项目适应的检验室和检验能力；由具有相应资质的检验人员按规定的检

验方法检验。

5.6.3.3 检验室应有完善的管理制度，妥善保存各项检验的原始记录和检验报告。应建立产品留样制度，

及时保留样品。

5.6.3.4 应综合考虑产品特性、工艺特点、原辅料控制情况等因素合理确定检验项目和检验频次以有效

验证生产过程中的控制措施。净含量、感官要求以及其他容易受生产过程影响而变化的检验项目的检验

频次应大于其他检验项目。

5.6.4 食品添加剂的使用

使用的添加剂的品种和添加数量应符合国家标准 GB2760 的要求。

5.6.5 污染物限量、农药残留限量、食品添加剂限量和真菌毒素限量

污染物、农药残留、食品添加剂和真菌毒素限量应符合食品安全国家标准及相关规定，同时应符合

表8规定。
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表8污染物限量、农药残留限量、食品添加剂限量和真菌毒素限量

序号 项 目 指 标 检验方法

1 铅(以 Pb 计),mg/ kg ≤0.2 GB 5009.12

2 镉(以 Cd 计),mg/ kg ≤0.05 GB/T 5009.15

3 无机碑（以As计）,mg/ kg ≤0.1 GB/T 5009.11

4 苯并（a）芘，ug/ kg ≤5 GB/T 22509

5 氯割菊酯(cypermethrin) ,mg/ kg ≤0.05 GB/T 5009.110

6 湧割菊酯(deltamerthin) ,mg/ kg 不得检出（〈O.00088） GB/T 5009.110

7 割戊菊酯(fenvalerate) , mg/ kg 不得检出（〈0.0031） GB/T 5009.110

8 苯甲酸％mg/kg 不得检出（＜1） GB/T 5009.29

9 糖精钠
c
，mg/kg 不得检出（＜1.5） GB/T 5009.28

10 亚硝酸盐（以NaNQ计）,mg/kg ≤3 GB 5009.33

11 甲醛次硫酸氢钠a （以甲醛计）,mg/ kg 不得检出（＜10） GB/T 21126

12 黄曲霉毒素B.ug/kg ≤5 GB/T 18979

13 赭曲霉毒素A,ug/kg ≤5 GB/T 23502

如食品安全国家标准及相关国家规定中上述项目和指标有调整，且严于本标准规定，按最新国家标

准和规定执行。

A 苯并（a）芷仅适用于油炸豆腐、油炸豆腐干、炸卤豆腐干和熏制豆腐干。

B 苯甲酸仅适用于熟制豆类、豆腐、蒸煮豆腐干、卤制豆腐干和炸卤豆腐干。

C 糖精钠仅适用于熟制豆类。

D 甲醛次硫酸氢钠仅适用于腐竹和腐皮。

5.6.6 微生物限量

应符合表9的规定。

表9微生物限量

项 目

指 标

检验方法即食类产品（熟制豆类、豆腐、豆腐

干）
大豆膳食纤维粉、
豆粉、大豆蛋白散装 定型包装

菌落总数,CFU/g <1.0X10
5

<7.5X10
2

<3.0X10
4

GB 4789.2

大肠菌群，MPN/g <3 GB 4789.3

霉菌和酵母，CFU/g <100 GB 4789.15

5.6.7 净含量

应符合国家质量监督检验检疫总局令2005年第75号的规定,检验方法按照JJF 1070的规定执行。
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5.7 产品质量要求

5.7.1 一般要求

产品质量要求及检测抽样方法按照绿色食品相关要求执行，遵从绿色食品豆制品要求，进行绿色设

计产品评价。应严格按照 NYT 1052-2014 绿色食品 豆制品 标准执行产品质量要求。

5.7.2 生态设计

按照 GB/T 24256 对生产的产品进行生态设计，并按照GB/T 32161对生产的产品进行生态设计产品

评价。

5.7.3 有害物质使用

从事生产豆制品的企业应减少有害物质的使用，避免有害物质的泄露，并满足国家对产品中有害物

质限制使用的要求，实现有害物质替代。

5.7.4 绿色减碳

从事生产豆制品的企业宜采用适用的标准或规范对产品进行碳足迹研究，研究结果宜对外公布，并

利用研究结果对其产品的碳排放进行改善。适用时，产品宜满足豆制品生产产品认证要求。

5.7.5 标志和标签

标签应符合GB 7718的规定；包装上应标注绿色食品标志，标注办法应符合《中国绿色食品商标标

志设计使用规范手册》的规定；外包装标志应符合GB/T 191的规定。

5.7.6 包装、运输和贮存要求

5.7.6.1 包装按照NY/T 658的规定执行，包装储运图示标志按照GB/T 191 的规定执行。

5.7.6.2 运输和贮存按照NY/T 1056 的规定执行。

5.7.6.3 根据食品的特点和卫生需要选择适宜的贮存和运输条件，必要时应配备保温、冷藏、保鲜等设

施。不得将食品与有毒、有害、或有异味的物品一同贮存运输。

5.7.6.4 应建立和执行适当的仓储制度，对原辅料和包装材料及成品的接收、贮存、发放进行有效管理。

仓库出货顺序应遵循先进先出的原则，必要时应根据不同食品原辅料的特性确定出货顺序；发现异常应

及时处理。

5.7.6.5 贮存、运输和装卸食品的容器、工器具和设备应当安全、无害，保持清洁，降低食品污染的风

险。贮存和运输过程中应避免日光直射、雨淋、显著的温湿度变化和撞击等，防止食品受到不良影响。
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5.7.7 产品追溯与召回

5.7.7.1 应建立且实施可追溯性系统，以确保能够识别产品批次及其与原辅料批次、生产和交付记录的

关系。应按规定的期限保持可追溯性记录，以便对体系进行评估，使潜在的不安全产品得以处理。可追

溯性记录应符合法律、法规及顾客要求。

5.7.7.2 应按相关法律、法规与标准要求建立产品召回程序，验证召回方案的有效性，并按规定予以记

录。

5.7.7.3 应建立并保持记录，以提供符合要求和食品安全管理体系有效运行的证据。记录应保持清晰、

易于识别和检索。

5.8 环评报告

5.8.1 一般要求

豆制品行业企业豆制品行业绿色组织环境排放应符合豆制品国家、行业及地方标准、相关法律法规

的要求，执行建设项目环境影响评价制度，安装环保在线监测系统，工厂应满足国家关于排污许可证相

关的要求。

5.8.2 大气污染物

豆制品行业企业豆制品行业绿色组织的大气污染物排放应符合GB 9078、GB 13271要求，宜进行锅

炉超低排放改造，并满足区域内排放总量控制要求。

5.8.3 水体污染物

豆制品行业企业豆制品行业绿色组织的水体污染物排放应符合GB 21909要求，在满足要求的前提下

建设污水、中水回用设施，并满足区域内排放总量控制要求。

5.8.4 固体废弃物

豆制品行业企业豆制品行业绿色组织应依据GB 18597、GB 18599规定管理和处置一般工业固体废弃

物（脱硫石膏、污泥）和危险废弃物（废机油、废润滑油）。需要委托相关方进行回收处理时，相关方

应具备相应资质能力。

5.8.5 噪声

豆制品行业企业豆制品行业绿色组织的厂界噪声应符合GB 12348 标准及地方标准，相关法律法规

及环境影响评价要求。
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5.8.6 温室气体

豆制品行业企业豆制品行业绿色组织宜根据GB/T 32150或适用的规范对其厂界范围的温室气体排

放进行核算和报告，核算和报告宜对外公布。可行时，工厂应利用核算或核查结果对其温室气体的排放

进行改善。适宜时，应委托第三方机构对工厂进行核查。

5.9 绩效考核

5.9.1 一般要求

工厂应依据本标准提供的以下方法计算或评估其绩效，并利用结果进行绩效改善。其中，各项

绩效指标应至少满足行业准入要求，综合绩效指标应达到行业先进水平。

5.9.2 用地集约化

5.9.2.1 工厂容积率按照附录B.1计算，应不低于1.0，工厂建筑密度按照附录B.2计算，应不低于30%，

工厂单位面积产值按照附录B.3计算，不低于行业平均水平。

5.9.2.2 未发布单位用地面积产值的地区，单位用地面积产值应达到本年度所在区域内的单位用地面积

产值，宜达到1.2倍以上。

5.9.3 原料无害化

企业生产豆制品的主要原料豆类应符合 NY/T 285 的要求。

5.9.4 生产洁净化

单位产品废水、COD、悬浮物产生量应满足GB 5749 中的相关要求。

5.9.5 废物资源化

工厂水重复利用率、炉渣、颗粒粕、虑泥综合利用率等指标应不低于GB 5749 中相关要求。

5.9.6 能源低碳化

单位产品综合能耗和电耗应符合国家有关标准及管理规定要求。尚无标准或规定时，单位产品二氧

化碳排放量近三年宜逐步降低。
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6 评价方法

6.1 评价程序

评价应建立规范的评价工作流程，包括评价准备、组建评价工作组、制定评价方案、预评价、现场

评价、编制评价报告、技术评审等。

6.2 评价方式

豆制品行业绿色组织评价可由工厂或第三方组织实施。当评价结果用于对外宣告时，则评价方至少

应包括独立于工厂、具备相应能力的第三方组织。实施评价的组织应查看报告文件、统计报表、原始记

录，并根据实际情况，采用与相关人员的座谈、实地调查、抽样调查等方式收集评价证据。实施评价的

组织应对评价证据进行分析，根据附录A、附录B确定的评价指标及评分标准开展评价。

6.3 计算公式

P = i=1
n Pi� ..............................................(1)

式中：

P——豆制品行业绿色组织评价综合得分；

P�——第i个指标的实际得分分值；

n——指标总数。

6.4 评价指标

豆制品行业绿色组织评价指标包括必选指标和可选指标。必选指标应全部满足。在满足必选指标要

求基础上进行可选指标评价。如果满足可选指标要求，该项可选指标得分，否则不得分。

6.5 评价报告

评价报告内容包括但不限于：

a)实施评价的组织方式；

b)评价目的、范围及准则；

c)评价过程，主要包括评价组织安排、文件评审情况、现场评价情况、评价报告编制及内部技术评

审情况；

d)评价内容，包括一般要求、基础设施、管理体系、能源资源投入、产品、环境排放、绩效等；

e)评价识别的问题；
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f)评价识别的工厂主要创建做法、工作亮点等；

g)对持续创建豆制品行业绿色组织提出的下一步工作计划或建议；

h)相关支持材料。

7 附录表

7.1 附录A（规范性）广东省豆制品行业绿色服务能力评价指标表

豆制品行业绿色组织评价指标见表A.1所示。

表A.1豆制品行业绿色组织评价指标表

序

号

一

级

指

标

二

级

指

标

评分要求

必

选

/

可

选

评

分

标

准

权

重

1

一

般

要

求

合

规

性

与

相

关

方

要

求

豆制品行业绿色组织应依法设立，在建设和生产过程中应遵守有

关法律、法规、政策和标准。

必

选 —

—

近三年无较大及以上安全、环保、质量等事故（成立不足三年的

企业，成立以来无较大及以上安全、环保、质量等事故）。无不

良信用记录。

必

选 —

重点用能单位应完成能源消费总量和强度“双控”目标。

必

选 —

若产品、服务、生产及储存过程对相关方的环境有潜在重大影响

的，应做出承诺，并满足有关承诺的要求。

必

选 —

最

高

管

理

者

要

求

最高管理者在豆制品行业绿色组织方面的领导作用和承诺应满

足本标准中

5.1.2.1 a)的要求。基本要求最高。

必

选 —

最高管理者确保在组织内部分配并沟通与豆制品行业绿色组织

相关角色的职责和权限，且满足本标准中5.1.2.1 b)的要求。

必

选 —

组

织

要

求

组织应设有豆制品行业绿色组织管理机构，负责有关豆制品行业

绿色组织的制度建设、实施、考核及奖励工作，建立目标责任制。

必

选 —

组织应有豆制品行业绿色组织建设中长期规划及年度目标、指标

和实施方案，可行时指标应明确且可量化。

必

选 —



19

组织应传播绿色制造的理念和知识，定期为员工提供绿色制造相

关教育、培训，并对教育和培训的结果进行考评。

必

选 —

2

基

础

设

施

建

筑

组织的建筑应满足相关法律法规及标准的要求。

必

选 8

15%

组织新建、改建和扩建项目，应遵守国家“固定资产投资项目节

能评估审查制度”、“三同时制度”、“工业项目建设用地控制

指标”等产业政策和有关要求。

必

选 6

厂房内部装饰装修材料中醛、苯、氨、氡等有害物质应符合国家

和地方法律、标准要求

必

选 3

危险品仓库、有毒有害操作间、废弃物处理间等产生污染物的房

间应独立设置。

必

选 3

建筑材料：

（1）选用蕴能低、高性能、高耐久性和本地建材，减少建材在

全生命周期中的能源消耗；

（2）室内装饰装修材料满足国家标准GB18580、GB18581、

GB18582、GB18583、GB18584、GB18585、GB18586、

GB18587、GB18588和GB 6566的要求。

可

选
4

建筑结构：采用钢结构、砌体结构等资源消耗和环境影响小的建

筑结构体系

可

选
4

绿化及场地：

（1）场地内设置可遮荫避雨的步行连廊。

（2）优先种植乡土植物，采用少维护、耐候性强的植物,减少日

常维护的费用 。

（3）室外透水地面面积占室外总面积的比例不小于30%。

可

选
4

再生资源及能源利用：

（1）可再生能源的使用占建筑总能耗的比例大于10%；

（2）采用节水器具和设备，节水率不低于10%。

可

选
4

适用时，组织的厂房采用多层建筑。
可

选
4

照

明

人工照明应符合GB 50034规定。
必

选
7

不同场所的照明应进行分级设计。
必

选
3

组织厂区及各车间或场所的照明尽量利用自然光。
可

选
4

工艺适用时，节能型照明设备的使用占比不低于90%，节能型照

明设备有相应能效标准的，不低于标准规定节能评价值要求。

可

选
4

公共场所的照明采取分区、分组与定时自动调光等措施。
可

选
4

专

用

组织使用的专用设备应符合产业准入要求，降低能源与资源消

耗，减少污染物排放。

必

选
5
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设

备

通

用

设

备

组织使用的通用设备应达到相关标准中能效限定值的强制性要

求。已明令禁止生产、使用的和能耗高、效率低的设备应限期淘

汰更新。

必

选
5

组织使用的通用设备或系统的实际运行效率或主要运行参数应

符合该设备经济运行的要求。

必

选
5

适用时，通用设备应采用效率高、能耗低、水耗低、物耗低的产

品。应用高效节能锅炉、电机、变压器等设备。

可

选
8

计

量

设

备

组织应依据GB 17167、GB 24789等要求配备、使用和管理能源、

水以及其他资源的计量器具和装置。

必

选
5

能源及资源使用的类型不同时,应进行分类计量。组织若具有以

下设备，需满足分类计量的要求：

（1）照明系统;

（2）生产非生产用水；

（3）热风炉、锅炉；

（4）空气处理设备的流量和压力计量；

（6）风机、升泵、冷却塔。

必

选
5

污

染

物

处

理

设

备

组织应投入适宜的污染物处理设备，以确保其污染物排放达到相

关法律法规及标准要求。污染物处理设备的处理能力应与组织生

产排放相适应，设备应满足节能方面的要求。

必

选
5

3

管

理

体

系

质

量

管

理

体

系

组织建立、实施并保持满足GB/T19001的要求的质量管理体系，

且通过质量管理体系第三方认证。

必

选
12

15%

健

康

安

全

管

理

体

系

组织建立、实施并保持满足GB/T 45001要求的职业健康安全管理

体系，且通过职业健康安全管理体系第三方认证。并建立、实施

食品安全管理体系GB/T 22000和危害分析的关键控制点HACCP。

必

选
12

环

境

管

理

体

组织建立、实施并保持满足GB/T 24001要求的环境管理体系。
必

选
20

通过环境管理体系第三方认证。建立、实施并保持满足GB/T14001

要求的环境管理体系

可

选
14
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系

能

源

管

理

体

系

组织建立、实施并保持满足GB/T 23331要求的能源管理体系。
必

选
20

通过能源管理体系第三方认证。
可

选
18

社

会

责

任

组织按照GB/T 36001等要求每年发布社会责任报告，报告公开可

获得。

可

选
4

4

能

源

资

源

投

入

能

源

投

入

组织应优化用能结构，在保证安全、质量的前提下减少易污染能

源的投入，降低豆制品单位产品能源消耗。

必

选
15

20%

组织宜建设能源管理中心及节能环保机构。
可

选
8

适用时，组织宜建有厂区光伏电站、智能微电网。
可

选
8

组织宜使用低碳清洁新能源。
可

选
8

组织应有余热、余能和余压等能源综合利用措施。
必

选
3

组织生产应采用先进、适用的节能技术和装备，减少能源消耗。
必

选
3

资

源

投

入

组织应减少原材料、尤其是有毒有害物质的使用。
必

选
10

组织应按照GB/T 7119的要求对其开展节水评价工作，且满足

DB15/T 385中对豆制品行业用水定额的要求。

必

选
10

组织宜回收利用工业废水。
必

选
6

采

购

组织应制定并实施包括生态设计要求的选择、评价和重新评价供

方的准则，确保供方能够提供符合组织生态设计要求的原辅材

料。

必

选
10

组织应确定并实施检验或其他必要的活动，确保采购的产品（原

辅材料）满足规定的采购要求。

必

选
10

组织宜向供方提供的采购信息应包含有毒有害物质使用、可回收

材料使用、能效及环保要求。

可

选
4

原辅材料宜满足绿色供应链评价要求。
可

选
5

5
产

品

生

态

设

计

组织在产品设计中引入生态设计的理念。
必

选
30

10%组织宜按照GB/T 24256对生产的产品进行生态设计。
可

选
12

按照GB/T 32161对生产的产品进行生态设计产品评价
可

选
8
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有

害

物

质

使

用

组织生产的产品应减少有毒物质的使用（综合利用除外），避免

有害物质的泄露，满足GB 2761、GB 2762、GB 2763、GB 29921、

GB 2712、GB/T 22016、SB/T 10633的要求。

必

选
15

节

能

组织生产的豆制品单位产品能源消耗应满足DB21/T 346-1990

豆制品能耗标准和DB 31 190-2002豆制品行业标准中指标。

必

选
15

减

碳

组织宜根据适用的标准规范，对企业碳排放数据进行核算，对碳

排放报告进行碳核查。满足NY/T 1052的要求。

可

选
12

宜利用盘查或核查结果对其产品的碳足迹进行改进。盘查或核查

结果对外公布。

可

选
8

6

环

境

排

放

大

气

污

染

组织的热风炉排放应符合GB 9078 标准中表2的二级要求，锅炉

排放达到GB 13223标准表1中要求，并满足区域内排放总量控制

要求。

必

选
10

20%

组织的热风炉排放应符合GB 9078 标准中表2的一级要求，锅炉

排放达到GB 13223 标准表2中要求，并满足区域内排放总量控制

要求。

可

选
10

自备电厂的排放达到火电厂超低排放要求。
可

选
5

水

体

污

染

组织的水污染物排放应符合GB 2762 标准中的要求，并满足区域

内排放总量控制要求。

必

选
15

组织的水污染物排放应符合GB 2762 标准中的要求，并满足区域

内排放总量控制要求。

可

选
10

固

体

废

弃

物

组织产生的固体废弃物的处理应符合GB 18599、GB 18597等相关

处理标准。组织无法自行处理的，应将固体废弃物转交给具备相

应能力和资质的处理单位进行处理。

必

选
10

噪

声

组织的噪声应符合国家和地方标准要求。
必

选
5

组织的厂界环境噪声排放应符合GB 12348要求。
必

选
5

温

室

气

体

组织应采用GB/T 32150、GB/T 32151.1或适用的标准和规范对其

厂界范围内的温室气体排放进行核算和报告。

必

选
10

组织宜获得温室气体排放量第三方核查声明。
可

选
10

组织将核查结果对外公布。
可

选
4

宜利用核查结果对其温室气体的排放进行改善。
可

选
6

7
绩

效

用

地

集

约

组织容积率按照附录B计算，应不低于1.0。
必

选
3

20%

组织容积率按照附录B计算，应不低于1.2，达到2为满分。
可

选
2
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化
组织建筑密度按照附录B计算，应不低于30%。

必

选
3

组织建筑密度按照附录B计算，达到40%。
可

选
2

组织单位用地面积产值按照附录B计算，不低于行业平均水平。
必

选
5

未发布单位用地面积产值的地区，单位用地面积产值应达到本年

度区内制豆制品行业的单位用地面积产值，建议达到1.2倍以上，

2倍以上为满分。

可

选
6

原

料

无

害

化

组织使用的原辅料应100%符合豆制品辅料相关国家、地方和行业

标准中要求。

必

选
10

生

产

洁

净

化

按照附录B计算，单位产品废水、COD、悬浮物产生量应满足GB

5749 中基准值要求。

必

选
15

按照附录B计算，单位产品污染物产生量（如废水、COD、悬浮物

产生量）应满足GB 5749 中基准值要求。

可

选
15

废

物

资

源

化

组织水重复利用率、炉渣、滤泥综合利用率等指标应不低于

GB 5749中要求。

必

选
10

组织水重复利用率、炉渣、滤泥综合利用率等指标应不低于

GB 5749中要求，每达到一项1分，全部达到满分。

可

选
6

能

源

低

碳

化

单位产品综合能耗应至少符合相关国家、地方和行业标准中要

求。

必

选
5

单位产品综合能耗应至少符合相关国家、地方和行业标准中要

求。

可

选
4

单位产品耗新鲜水量和耗电量宜达到符合GB 5749中要求。
必

选
5

单位产品耗新鲜水量和耗电量宜达到符合GB 5749中要求,达到

一项给1分，全部达到给满分。

可

选
4

尚无标准时，单位产品二氧化碳排放量近三年宜逐步降低。
可

选
5



24

7.2 附录B（规范性）广东省豆制品行业绿色服务能力评价计算方法

附录B

（规范性）

豆制品行业绿色组织评价计算方法

B.1 容积率

容积率为组织总建筑物（正负0标高以上的建筑面积）、构筑物面积与厂区用地面积的比值，按式

（B.1）计算。

R=
A
总建筑物

+A
总构筑物

A
用地

.....................................（B.1）

式中：

R——工厂容积率；

A总建筑物——工厂总建筑物建筑面积，建筑物层高超过8m的，在计算容积率时该层建筑面积加

倍计

算，单位为平方米（�2）；

A总构筑物——工厂总构筑物建筑面积，可计算面积的构筑物种类参照GB/T 50353计算，单位为

平方米（�2）；

A用地——工厂用地面积，单位为平方米（�2）。

B.2 建筑密度

建筑密度为工厂用地范围内各种建筑物、构筑物占（用）地面积总和（包括露天生产装置或设备、

露天堆场及操作场地的用地面积）与厂区用地面积的比率，按式（B.2）计算。

r=
a
总建筑物

+a
总构筑物

A
用地

× 100%.....................................（B.2）

式中：

r——工厂建筑密度；

a总建筑物——工厂总建筑物占（用）地面积，单位为平方米（�2）；

a总构筑物——工厂总构筑物占（用）地面积，单位为平方米（�2）；

A用地——工厂用地面积，单位为平方米（�2）。
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B.3 单位用地面积产值

单位用地面积产值为工厂产值与厂区用地面积的比率，按式（B.3）计算。

n=
N

A
用地

× 10000.....................................（B.3）

式中：

n——单位用地面积产值，单位为万元/公顷；

N——统计期内，工厂总产值，单位为万元，一般统计期为财务年或自然年；

A用地——工厂用地面积，单位为平方米（�2）。

B.4 豆制品合格率

豆制品合格率按照式（B.4）计算。

ε=Gi
Mi

.....................................（B.4）

式中：

ε——豆制品合格率；

��——统计期内，检验方法、结果符合 NYT 1052-2014 《绿色食品 豆制品》中的总量；

��——统计期内，收购豆制品的总量，单位为吨（t）。

B.5 单位产品主要污染物产生量

单位产品主要污染物（COD、悬浮物）产生量按照式（B.5）计算。

��=
��
�
.....................................（B.5）

式中：

��——单位产品某种主要污染物（COD、悬浮物）产生量，单位为克（g）每吨（t）；

��——统计期内，主要污染物（COD、悬浮物）产生量，单位为克（g）；
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Q——统计期内豆制品类产量，单位为吨（t）。

B.6 单位产品废水产生量

单位产品废水产生量按照式（B.6）计算。

ω=
W
�
...............................................（B.6）

式中：

ω——单位产品废水产生量，单位为吨（t）每吨（t）；

W——统计期内，某种废水产生量，单位为吨（t）；

Q——统计期内豆制品类产量，单位为吨（t）。

B.7 工业固体废物综合利用率

工业固体废物综合利用率按照式（B.7）计算。

��=
��

�+��
..............................................（B.7）

式中：

��——工业固体废物（炉渣、虑泥）综合利用率；

��——统计期内，工业固体废物（炉渣、虑泥）综合利用量（不含外购），单位为吨（t）；

Z——统计期内，工业固体废物产生量，单位为吨（t）；

��——综合利用往年储存量，单位为吨（t）。

B.8 废水回用率

废水回用率按照式（B.8）计算。

��=
��

��+��
..............................................（B.8）

式中：

��——废水回收率；
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��——统计期内，工厂对外排废水处理后的回用水量，单位为立方米（�3）；

��——统计期内，工厂向外排放的废水量（不含回用水量），单位为立方米（�3）。

B.9 单位产品取新鲜水量

单位产品取新鲜水量按照式（B.9）计算。

V=
��
�
..............................................（B.9）

式中：

V——单位产品取新鲜水量，单位为立方米（�3）每吨（t）；

��——统计期内，取新鲜水量，单位为立方米（�3）；

Q ——统计期内统计期内豆制品类产量，单位为吨（t）。

B.10 单位产品耗电量

单位产品耗电量按照式（B.10）计算。

W=
��
�
..............................................（B.10）

式中：

W——单位产品耗电量，单位为千瓦时（kWh）每吨（t）；

��——统计期内，耗电量，单位为千瓦时kWh1 ；

Q ——统计期内统计期内豆制品类产量，单位为吨（t）。

B.11 单位产品综合能耗

单位产品综合能耗按照式（B.11）计算。

���=
��
�

× 100%......................................（B.11）
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式中：

���——单位产品综合能耗，单位为吨标准煤每产品单位；

��——统计期内，工厂实际消耗的各种能源实物量，即主要生产系统、辅助生产系统和附属生产

系统的综合能耗，统计范围按照相关国家标准及管理规定中的统计范围，单位为吨标准煤；

Q——统计期内的合格产品量，单位为产品单位。

B.12 单位产品碳排放量

单位产品碳排放量按照式（B.12）计算。

�=�
�
...................................................（B.12）

式中：

c——单位产品碳排放量，单位为吨二氧化碳当量每产品单位；

C——统计期内，工厂边界内二氧化碳当量排放量，单位为吨（t）；

Q——统计期内的合格产品量，单位为产品单位，视产品种类而定。
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