衢州市食品科学技术学会团体标准
《杜泽茭白》编制说明   
	(一)工作简况，包括任务来源、协作单位、主要工作过程、标准主要起草人及其所做的工作等；

	1、任务来源
    茭白为禾本科菰属多年生水生宿根草本植物，喜沼泽多湿环境，主要品种分为单季茭和双季茭两类。浙江省是茭白生产的第一大省，面积约为2.733万hm2，约占全国茭白总产量的41%，主栽地区有丽水市(缙云、景宁为主)、台州市(黄岩为主)、嘉兴市(桐乡为主)、宁波市(余姚为主)、绍兴市(新昌为主)、金华市(磐安为主)、杭州市(余杭为主) 、衢州市（衢江、常山为主）。衢州市衢江区杜泽茭白种植历史悠久，衢江区地处浙江省西部，属亚热带湿润季风气候区，四季分明、冬夏长春秋短,气候环境适宜茭白生长，杜泽镇在铜山源水库下游，水资源丰富，有种植水生植物的优势，是衢州市茭白的盛产地，杜泽茭白表皮光滑、光亮，肉质莹白如玉、肥厚、致密，口感鲜嫩、细脆略带甘甜，甘甜中有一股淡淡的清香。杜泽的万亩水生蔬菜基地，以茭白为主，亩效益可达1-2万元，经济效益远超水稻等粮食作物，成为当地农民增收的重要来源和农村经济增长点。
    2021年12月8日，衢州市衢江区标准化与品牌研究院收到国家商标局颁发的地理标志证明商标证书，“杜泽茭白”被核准注册地理标志证明商标，成为衢江首个获地理标志证明商标保护的产品。为进一步提升衢江区茭白的市场竞争力，助力乡村振兴和区域特色农业高质量发展，推动知识产权强区建设，打造属于衢江区的优质农产品金名片，亟需制定相应产品标准来规范杜泽茭白。
    目前浙江省和衢州市在茭白方面的标准主要是种植茭白的标准，衢州市已有市级地方标准《茭白绿色生产技术规范》，但尚无茭白产品的标准，也没有针对具有地方特色的“杜泽茭白”相应的标准，亟需制定相应产品标准，标准制定将规范指导杜泽镇区域内生产、加工的茭白，为监管部门加强对地理标志产品“杜泽茭白”管理提供技术依据。另一方面，制定衢州市衢江区地方标准，有助于规范杜泽农户产出的茭白，确保“杜泽茭白”地理标志产品品质，利于提升“杜泽茭白”地理标志产品的品牌影响力。
    衢州市衢江区标准化与品牌研究院作为标准第一起草单位向衢州市食品科学技术学会提出了学会团体标准《 杜泽茭白》的制定立项申请，经过专家材料初审和立项论证评估会的专家评审，通过了立项申请，根据衢州市食品科学技术学会“关于同意立项制定《杜泽茭白》团体标准”的要求，确定由衢州市衢江区标准化与品牌研究院、衢州市食品科学技术学会、衢州市衢江区放心农业服务中心、衢州市衢江区茭阳家庭农场起草制定《杜泽茭白》标准。
2、起草单位和协作单位
   起草单位：衢州市衢江区标准化与品牌研究院。
   协作单位：衢州市食品科学技术学会、衢州市衢江区放心农业服务中心、衢州市衢江区茭阳家庭农场。
3、主要工作过程
（1）制订工作计划。根据立项要求，衢州市食品科学技术学会联合衢州市衢江区标准化与品牌研究院、衢州市衢江区放心农业服务中心、衢州市衢江区茭阳家庭农场组成标准起草小组，明确责任分工，并制定了相应工作计划。
（2）收集整理相关资料。在已有资料的基础上，进一步收集茭白产品的技术资料，并对相关技术内容进行梳理。
（3）现场调研。标准起草小组成员在茭白生产基地就茭白质量、病虫害防控、农药化肥的使用等内容开展了广泛的调研。
（4）起草标准初稿。在充分考虑茭白主产区技术人员意见建议的基础上，结合茭白产品质量管控实际，形成了标准初稿。
（5）征求意见。2022年10月--11月。
（6）文本的修改、送审、报批。按照标准制定流程在征求意见稿的基础上，对标准文本进行进一步修改，形成送审稿进而形成报批稿。
4、标准主要起草人及其所做的工作
徐昕、杨婷负责标准的基本材料收集、整理、起草、格式编排、修改校对、标准初稿征求意见及归纳整理等工作，林燕清、毛聪妍、张露华负责有关样品抽样、检测、检测数据汇总分析、相关指标确定，徐进负责生产调研工作。


	(二)标准编制原则和确定标准主要内容(如技术指标、参数、公式、性能要求、试验方法、检验规则等)的论据(包括试验、统计数据)，修订标准时，应增列新旧标准水平的对比；

	1、标准编制原则
本标准的制定坚持规范性、先进性、科学性的原则，严格按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》进行编写工作。编写过程中，广泛征求和采纳同行专家的意见，确保内容和条款的规范性和先进性。
2、确定标准内容的论据
    本标准结合杜泽茭白产品的实际质量情况和检测数据，参考了NY/T 835-2004 茭白、NY/T 1834-2010 茭白等级规格、DB31/T 地理标志产品 练塘茭白等标准要求进行了规定。


	(三)主要试验(或验证)的分析、综述报告，技术经济论证，预期的经济效果；

	1、 杜泽茭白感官指标和产品等级按商品品质分等级，各等级按茭重、直径等划分，相关指标根据杜泽茭白的实际质量状况确定，同时参考了NY/T 1834-2010 茭白等级规格、DB31/T 地理标志产品 练塘茭白的相关要求。
	品质
	等级

	
	一级
	二级

	半光茭、光茭整修合格；茭白新鲜洁白、无青茭、无灰茭、无虫蛀、无病斑、无机械伤、无异味
	半光茭单茭重≥100g
光茭最大部位直径≥3cm
茭白横切面无肉眼可见黑色小点
	半光茭单茭重≥100g
光茭最大部位直径≥3cm
茭白横切面肉眼可见黑色小点不超过10个



2、理化指标和安全指标根据杜泽茭白的实际质量状况和检测结果确定，同时参考了NY/T 1834-2010 茭白等级规格、DB31/T 地理标志产品 练塘茭白的相关要求，安全指标符合GB 2762和GB 2763的规定。
	项目
	指标

	水分含量/%
	90-94

	粗纤维/%                                       ≦ 
	1.5

	总糖/%                                         ≥
	2.0     

	氨基酸总量/%                                   ≥
	0.8     


   由于杜泽茭白要在4月下旬出产才能进行抽样检测，因此理化指标的具体检测结果将在衢州市衢江区放心农业服务中心完成杜泽种植主体的样品抽样检测和衢江区检验检测中心完成流通领域的杜泽茭白样品抽样检测后进行数据汇总、对比和修改，目前的指标参考了NY/T 835-2004 茭白、NY/T 1834-2010 茭白等级规格、DB31/T 地理标志产品 练塘茭白等标准要求。
3、杜泽茭白的试验方法、检验规则、标志、包装、运输与贮存均参考相关食品安全国家标准及NY/T 835-2004 茭白、NY/T 1834-2010 茭白等级规格、DB31/T 地理标志产品 练塘茭白等标准要求进行了规定。
4、预期经济效果
    杜泽茭白是我区主要的水生蔬菜，近年来，茭白生产效益良好。据调查，2019年衢江区茭白种植面积1.2万亩，年总产量4万吨，年产值约2.3亿元。本标准将为杜泽茭白产品质量的规范与提升提供相应技术支撑，有助于进一步提升其产量和品质，从而促进生产效益的进一步提高。


	(四)采用国际标准和国外先进标准的程度，以及与国际、国外同类标准水平的对比情况，或与测试的国外样品、样机的有关数据对比情况；

	目前，国家标准、行业标准和国外先进标准均无相关杜泽茭白的标准。文本中所采用的标准均为现行国家标准及行业标准，技术要求与相应国家标准和行业标准相匹配，并且在文本中被“规范性引用”， 主要引用的标准如下：
GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量
GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量
GB/T 5009.3  食品安全国家标准  食品中水分的测定
GB/T 5009.8  食品安全国家标准  食品中果糖、葡萄糖、蔗糖、麦芽糖、乳糖的测定
GB/T 5009.10  植物类食品中粗纤维的测定
GB/T 5009.124  食品安全国家标准 食品中氨基酸的测定
GB/T 8855  新鲜蔬菜和水果的取样方法
GB/T 17924  地理标志产品标准通用要求
DB 3308/T 062  茭白绿色生产技术规程


	(五)与有关的现行法律、法规和强制性国家标准的关系；

	本标准适用于杜泽镇区域内生产、加工的茭白，本标准规定了感官指标和产品等级、理化指标和安全指标、生产技术要求、试验方法、检验规则及标志、包装，符合现行法律、法规和强制性国家标准。
本标准与现行法律、法规和强制性标准没有冲突。

	(六)重大分歧意见的处理经过和依据；

	本标准符合我国有关现行法律、法规及相关标准要求。标准起草小组广泛征求了科研、农技部门、生产主体等单位代表的意见，在意见征求及处理过程中，未发生重大意见分歧。

	(七)本标准低于同类国家（行业、地方）推荐性标准的理由和可行性；

	无

	(八)贯彻地方标准规范的要求和措施建议(包括组织措施、技术措施、过渡办法等内容)；

	本标准通过审定、发布后，将在衢州市衢江区杜泽镇应用实施，培育标准化示范样板。通过示范点的实施，在认真总结经验的基础上，编制标准化操作手册或相关课件，然后结合农技推广部门的技术培训、指导和标准宣贯，贯彻实施地方标准。

	(九)废止现行有关标准的建议；

	无

	(十)其他应予说明的事项。 
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