
编制说明

一、编制目的和意义

中国白酒与白兰地、威士忌、郎姆酒、伏特加和金酒构

成了世界六大蒸馏酒。我国白酒独具风格，具有丰富的不可

比拟的风味，经过千百年的历史传承，成为居民饮食生活、

文化交流中不可或缺的部分。

酱香型白酒独具风格，蜚声中外，其酱香突出，幽雅细

致，酒体醇厚，回味悠长，清澈透明，色泽微黄。而随着酱

酒群体的不断增加,酱香型白酒在整个白酒行业份额的占比

在持续增长,正在走向更宽阔的消费市场。近年来，酱酒中

的年份酒深受消费者的喜爱，因为独特的定位属性, 年份越

长的酱酒更受到追求高品质消费群体的关注。但由于缺少相

关标准，导致市场上真假年份酒共存，消费者难以辨别。

包括贵州省仁怀市茅合酿酒（集团）有限责任公司在内

的酱香型白酒生产企业拥有从种植、酿造、储存、物流和销

售的酱香酒全产业链布局，依据市场调查和消费者对于酱香

型年份白酒的需求，开发了 10 年和 15 年酱香型白酒。此标

准规定了成義燒坊酱香型年份白酒的术语和定义、技术要

求、标签等内容，填补了关于酱香型年份白酒标准的空白。

二、起草过程

2022 年 6 月，该团体标准立项。



2022 年 6 月，贵州省仁怀市茅合酿酒（集团）有限责任

公司联合国内科研院所和技术机构成立标准起草小组，经过

调研、收集资料，又对不同年份酱酒产品进行多次检验，并

将样品送到检测部门进行感官、理化指标检验和年份酒特征

图谱检验分析，最终确定各项指标，起草标准讨论稿。经标

准起草小组多次论证，于 2022 年 7 月份形成标准草案。

2022 年 7 月 15 日，召开团体标准专家意见征询会，邀

请中国标准化研究院，中检众联认证公司，检科集团，中国

食品发酵工业研究院，中国农业大学有关专家，对标准草案

进行审阅，提出专家建议。

2022 年 7 月中旬形成标准征求意见稿。

2002 年 7 月 19 日至 8 月 18 日，标准在“全国团体标准

信息平台”公开征求意见。

2022 年 8 月 20 日，贵州省特色食品产业促进会组织召

开《成義烧坊年份酒》团体标准专家评审会。专家组一致同

意团体标准名称调整为《成義燒坊酱香型年份白酒》，标准

通过审查，建议尽快发布实施。

三、编制依据

目前我国国家和行业标准层面，有《GB 2757 食品安全

国家标准 蒸馏酒及其配制酒》、《GB/T 26760 酱香型白酒》

等标准。但国家标准对于具有年份特征的酱香型白酒没有详

细要求。团体标准层面，有《T/CBJ 2101—2019 白酒年份酒》、



《T/CNFIA 145—2022 原包装陈酿年份白酒[瓶（坛）贮年份

酒] 》等标准。但这些标准不聚焦酱香型白酒，缺少酱香型

白酒的理化指标。

因此，按 GB/ 1.1 中标准编写的基本规定及其他相关标

准编写规范中的有关要求和规定进行编制。在《成義烧坊年

份酒》团体标准编制过程中，在结合《GB 2757 食品安全国

家标准 蒸馏酒及其配制酒》、《GB/T 26760 酱香型白酒》基

础上，对企业实际产品的感官和理化检测，确定成義燒坊酱

香型年份白酒的术语定义，以及 10 年和 15 年产品的感官指

标（色泽和外观、香气、口味、风格）和理化指标要求（酒

精度、酸（以乙酸计）、总酯（以乙酸乙酯计）、己酸乙酯、

固形物）。

四、技术指标的确定

术语和定义中，在参考《GB/T 26760 酱香型白酒》中

对酱香型白酒术语定义的基础上，强调了传统固态发酵酿

造，分轮次按质摘酒，以贮存五年及以上基酒勾调而成。同

时，根据本标准中产品的定位和分类情况，增加了：标注年

份为所用主体基酒加权平均酒龄（所定义年份酒应采用主体

基酒总量不小于基酒总用量的 85%，标注年份取加权平均酒

龄的整数），不直接或间接添加食用酒精及非自身发酵产生

的呈色呈香呈味物质，具有本品典型风格特征，为酱香型年

份白酒的发展提供了标准支撑。



技术要求中，提出了生产要求、感官要求、理化要求、

评判体系和净含量等提出了要求。其中：生产要求中规定基

酒应达到 GB/T 26760 优级。生产企业应持续生产酱香型白

酒二十年以上、具备相应的基酒储存量、生产能力(生产装

备及窖池数量等)，拥有完善的产品质量检测体系,通过 ISO

22000、1S0 9001 和 HACCP 危害分析与关键控制点体系的认

证。感官要求中进一步细化了对 10 年和 15 年产品的色泽和

外观、香气、口味、风格的要求。理化要求中，对 10 年和

15 年产品分别提出总酸（以乙酸计）、总酯（以乙酸乙酯计）、

己酸乙酯等要求，均高于《GB/T 26760 酱香型白酒》中对

优级产品的要求。

同时，为了体现年份酒的真材实料，特别提出了产品追

溯要求，即：基酒生产应详细记录原料及生产工艺等相关信

息，确保生产过程可追溯。每批次年份酒应记录勾调所用各

种年份基酒的名称、质量等级、数量、批号、生产日期等信

息。年份酒的生产应实现从原料到成品的全过程控制，完整

保留原辅料验收、制曲、发酵、蒸馏、贮存、勾调、灌装、

运输等各环节的详细记录。


