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刺梨果及原汁中多糖的测定

A

1 范围

本标准规定了刺梨果实及原汁中多糖的检测方法。

本标准仅适用于刺梨果实及原汁中多糖含量的测定。本标准不适用于刺梨果实及原汁添加糖、

淀粉、糊精组分加工的食品。

本标准方法的检出限为0.5mg/Kg。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本

文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 6682 分析实验室用水规格和试验方法。

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1 多糖 是由糖苷键结合的糖链，至少要超过10个的单糖组成的聚合糖高分子碳水化合物，分

子通式为（C6H12O6）n。

4 方法提要

多糖在浓硫酸的作用下，先水解成单糖，并迅速脱水生成糖醛衍生物，与苯酚反应生成橙黄色

溶液， 在490nm处有特征吸收，与标准系列比较定量。

5 试剂和材料

除非另有规定，仅使用分析纯试剂，试验用水应符合GB/T 6682中规定的三级水。

5.1 硫酸（H2SO4），ρ=1.84g/mL。

5.2 元水乙醇（C2H6O）。

5.3 苯酚（C6H6O），重蒸馏。

5.4 80%乙醇溶液。

5.5 葡萄糖（C6H12O6），使用前应于105℃恒温烘干至恒重。

5.6 80%苯酚溶液：称取80g苯 酚（5.3）于100mL烧杯中，加水溶解，转至100mL棕色容量瓶中

定容，置4℃冰箱中避光保存。

https://baike.so.com/doc/1117632-1182526.html
https://baike.so.com/doc/4799643-5015856.html
https://baike.so.com/doc/1473979-1558532.html
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5.7 5%苯酚溶液：吸取5mL苯酚溶液（5.6），溶于75mL水中，混匀，现配现用。

5.8 100mg/L标准葡萄糖溶液：称取 0.100g葡萄糖（5.5）于100mL烧杯中，加水溶解，转至1000mL

容量瓶中定容，置4℃冰箱中避光保存。

6 仪器和设备

6.1 可见分光光度计。

6.2 分析天平，感量为0.001g。

6.3 超声波提取器。

6.4 涡旋振荡器。

6.5 离心机，4000r/min。

7 样品制备与保存

7.1 试样制备

7.1.1 刺梨果实样品

将待测固体样品置于冷冻状态进行干燥后进行粉碎，粉碎后样品过20mm孔径筛，混合均匀。

7.1.2 刺梨原汁样品

将待测样品干燥后过20mm孔径筛，混合均匀。

7.2 样品保存

试样于-18℃冰箱内保存。制样和样品保存过程中，应防止样品受到污染和待测物损失。

8 测定步骤

8.1 样品处理

称取样品0.2g～1.0g，精确到0.001g，于50mL具塞离心管内。用 ５mL水浸润样品，缓慢加入20mL

无水乙醇，同时使用涡旋振荡器振摇，使混合均匀，置超声波提取器中超声提取30min。提取结束后，

于4000r/min离心10min，弃去上清液。不溶物用10mL 80%乙醇 溶液洗涤、离心。用水将上述不溶物

转移入圆底烧瓶，加入50mL水，于120Ｗ 超声提取30min，重复2次。冷却至室温，过滤，将上清液

转移至200mL容量瓶中，残渣洗涤2～3次，洗涤液转至容量瓶中，加水定容。此溶液为样品测定液（如

颜色过深，可通过C18SPE小柱等进行脱色处理）。

如样品多糖含量较高，可适当稀释后再进行分析测定。

8.2 绘制标准曲线

分别吸取０mL、0.2mL、0.4mL、0.6mL、0.8mL、1.0mL的标准葡萄糖溶液（5.8）置于20mL具塞

试管中，用蒸馏水补至1.0mL。向试液中加入1.0mL苯酚溶液（5.7）， 然后快速加入5.0mL硫酸（5.1）
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（与液面垂直加入，勿接触试管壁，以便与反应液充分混合 ，静置10min。使用旋涡振荡器使反应

液充分混合，然后将试管放置于30℃水浴中反应20min，490nm测吸光度。以葡萄糖质量浓度为横坐

标，吸光度值为纵坐标，制定标准曲线。

8.3 比色测定

吸取1.00mL样品测定液于20mL具塞试管中，按步骤8.2操作，测定吸光度。

8.4 空白试验

与试样的测定平行进行，取相同量的所有试剂，采用相同的分析步骤，但不试样。

9 结果计算

样品中多糖含量以质量分数ω计，单位以克每百克（g/100g）表示，按式（1）计算：

ω=
m1×V1
m2×V2

×0.9 10
-4

……………………（1）

式中：

m1——从标准曲线上查得样品测定液中含糖量，单位为微克（μg）；

V——样品定容体积，单位为毫升（mL）；

V——比色测定时所移取样品测定液的体积，单位为毫升（mL）；

m2——样品质量，单位为克（g）；

0.9——葡萄糖换算成葡聚糖的校正系数。

计算结果保留至小数点后两位。

10 重复性

在重复性条件下获得的两次独立测试结果的绝对差值不得超过算术平均值的10%。

_______________________________


