《陈年武夷岩茶冲煮泡与品鉴方法》团体标准编制说明

一、编制任务和来源
《陈年武夷岩茶》团体标准由海峡两岸茶业交流协会归口，六禾（武夷山）茶业有限公司、福建农林大学、武夷学院等单位共同起草与编制。

二、编制目的和意义

陈年武夷岩茶是在满足阴凉、干燥、通风、无异味的环境条件下，相对密封避光贮存，自然陈化，无受外来污染，无霉变劣变，且具有“陈醇润活”之陈香陈韵的茶品。

陈年武夷岩茶其感官品质与新茶表现出不同的感官品质。主要品质成分、香气成分、功能性成分在陈化过程中均发生变化,在一定时间范围内茶叶的品质得到提高和改善，具有"越陈越香"的趋势。同时，陈年武夷岩茶具有调理肠胃不适、缓解腹泻等保健作用，随着其品饮价值、保健价值不断被挖掘开发，陈年武夷岩茶越来越受到消费者的青睐与重视。

但是，陈年武夷岩茶的品鉴方法、流程和武夷岩茶新茶相比，在器具、用水的选择，以及茶水比、冲泡时间等方面的合理掌握均存在较大差异，因此对消费者的品饮与品鉴带来一些困扰。为进一步规范陈年武夷岩茶的品鉴方法，引导消费者科学明了地进行陈年武夷岩茶的品饮，领略到其独特的品质特征，提高对陈年武夷岩茶的鉴赏水平和辨识度，进而避免劣质陈年武夷岩茶及不良市场现象对消费者的干扰，保护消费者的合法权益，特制定本标准。

通过研究，制定《陈年武夷岩茶冲煮泡与品鉴方法》团体标准，其目的是规范陈年武夷岩茶品鉴术语和定义、要求、程序、方法、品鉴要点等内容，使消费者在品鉴过程中有标准可依、有规范可循。该标准的制定有助于引导广大消费者科学合理的品饮陈年武夷岩茶，充分感受其陈韵悠长、甘醇润滑的品质特点。进而提升陈年武夷岩茶在茶叶消费市场中的辨识度、认可度和美誉度，扩大陈年武夷岩茶的消费群体，促进茶企增效、农民增收，推动当地茶产业的良性发展。依照国质检标联〔2017〕536号《团体标准管理规定（试行）》，根据海峡两岸茶业交流协会团体标准制（修）订立项申请规定，特制定本标准。
三、 编制原则和依据
1、编制原则

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

2、编制依据

GB 4806.1 食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求

GB 4806.4 食品安全国家标准 陶瓷制品

GB 4806.5 食品安全国家标准 玻璃制品 

GB 4806.9 食品安全国家标准 食品接触用金属材料及制品 

GB 5749 生活饮用水卫生标准 

GB/T 14487 茶叶感官审评术语

GB/T 23776 茶叶感官审评方法

GB/T 18745 武夷岩茶

T/CSTE A 00015 陈年武夷岩茶

四、编制经历和过程

1、标准申请立项

由六禾（武夷山）茶业有限公司向海峡两岸茶业交流协会提出团体标准编制申请，于2022年3月15日获准立项并公示。

2、编写起草过程

为抓好《陈年武夷岩茶冲煮泡与品鉴方法》团体标准编制工作，近年来，六禾（武夷山）茶业有限公司收集整理了大量陈年武夷岩茶，为标准的科学编制提供了大量的实物样。

2020年3月至4月，联合福建农林大学、武夷学院成立标准起草工作组。起草小组通过文献收集，查阅相关技术标准、法规，对现有的陈年武夷岩茶进行感官审评，形成标准草案。

2020年5月13日与5月28日，在编制小组召开内部研讨会，对收集的样品进行现场评审和检验，对标准内容进行讨论、修改，形成标准征求意见初稿。

2020年6月1日至25日，向有关专家、茶企、业内人士等咨询和讨论，进一步完善了标准征求意见稿。

五、主要条款和说明
第1章 范围

本文件规定了陈年武夷岩茶的品鉴术语和定义、要求、程序、方法、品鉴要点等内容。

本文件适用于陈年武夷岩茶的冲泡品饮。
第3章 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

GB/T 14487、GB/T 23776、GB/T 18745、T/CSTEA 00015界定的及下列术语和定义适用于本文件。

3.1  陈年武夷岩茶

以武夷岩茶为原料，在适宜的贮存条件下，储存时间4年及以上，具备“陈醇润活”特点的产品。

3.2  陈年武夷岩茶冲煮泡方法

指按一定程序和步骤，采用不同冲、煮、泡茶器得到陈年武夷岩茶茶汤的方法。一般可分为直接冲泡法、煮茶法、焖泡法。

3.2.1  直接冲泡法

指以泡茶器具采用沸水直接冲泡陈年武夷岩茶的方式得到茶汤的冲泡方法。

3.2.2  煮茶法

指以煮茶器采用煮泡陈年武夷岩茶的方式得到茶汤的方法。

3.2.3  焖泡法

指利用焖壶采用焖泡陈年武夷岩茶的方式得到茶汤的方法。

3.3  乌褐 

色褐而泛乌，常为重做青乌龙茶或陈年乌龙茶之外形色泽。

3.4  红褐 

褐中带红，为陈年武夷岩茶正常的干茶及叶底色泽。

3.5  陈香 

茶质好，保存得当，陈化后具有的愉悦的香气，无杂、霉气。

3.6  橙黄 

汤色黄中微泛红，似桔黄色，有深浅之分。

3.7  橙红  

汤色红中泛橙色。

3.8  陈醇

茶质好，保存得当，陈化后具有的愉悦柔和的滋味，无杂、霉味。

3.9  陈韵 

优质陈年武夷岩茶具有甘滑醇厚滋味的综合体现。

第4章  要求

对环境、茶叶、泡茶用水、茶具选择等影响陈年武夷岩茶品鉴的因子进行了规定。

第5章  冲煮泡法的流程与技术要求

本章按照品饮方式分为直接冲泡法的流程与技术要求、煮茶法的流程与技术要求、 焖泡法的流程与技术要求。

第6章  品鉴方法

本章包含陈年武夷岩茶的品鉴程序与品鉴方法两个方面的内容。

6.1  品鉴程序

赏干茶→闻香→观汤色→品味→看叶底。

6.2  品鉴方法

包括赏干茶、闻香、观汤色、品味、看叶底的具体品鉴方法。

为了使该标准的制定能尽快指导和服务于消费者对陈年武夷岩茶的科学品鉴，提高陈年武夷岩茶市场的辨识度、认可度和美誉度，促进陈年武夷岩茶产业良性、有序、健康的发展，建议标准发布后，要做好宣传培训、加大贯彻实施和建立检查监督机制等工作。具体来说：

（1）加大宣贯力度。一是利用报纸、电视、电台等各种新闻媒体，大力宣传，为标准的实施营造良好的社会氛围。二是由相关职能部门组织学会生产人员进行培训学习。

（2）加强标准实施评价。对在标准实施过程中发现的问题及提出的意见，要进行深入探讨和研究，做好标准的修订和完善工作。
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