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[bookmark: _Toc28987][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由蒲江丑柑产业协会提出并归口。
本文件起草单位：蒲江丑柑产业协会、蒲江县农业农村局、四川省农业标准化技术委员会、四川万豪企业管理咨询有限公司。
本文件主要起草人：徐建、雷清良、钟军、唐翠芳、胡秀芝、靳西彪、万春美、高烽焱、曾亮、陈瑶、刘玲利、何琳。
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[bookmark: BookMark4]

蒲江柑橘产品质量分级
1　 [bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc99553429][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc65162529][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc22932][bookmark: _Toc26986530]范围
[bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc17233326]本文件规定了蒲江柑橘产品类型、等级规格、分级要求、检验方法、包装和标识等要求。
本文件适用于蒲江县行政区划范围内柑橘产品的质量分级。
2　 [bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc65162530][bookmark: _Toc8043][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc99553430][bookmark: _Toc26986772]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志
GB/T 8210  柑桔鲜果检验方法
GB/T 40446  果品质量分级导则
NY/T 1190  柑橘等级规格
NY/T 5344.4  无公害食品  产品抽样规范 第4部分：水果
3　 [bookmark: _Toc99553431][bookmark: _Toc65162531][bookmark: _Toc10157]术语和定义
[bookmark: _Toc26986532][bookmark: _Toc64994210]GB/T 40446和NY/T 1190界定的术语和定义适用于本文件。
4　 [bookmark: _Toc99618072][bookmark: _Toc65152648][bookmark: _Toc100838844][bookmark: _Toc65140081][bookmark: _Toc100838845][bookmark: _Toc99553432][bookmark: _Toc65162532][bookmark: _Toc15937][bookmark: _Toc65162533]产品类型
按品种类型主要分为不知火、春见、爱媛、明日见；按销售类型主要分为批发型、精品型。
5　 [bookmark: _Toc30314]等级规格
5.1　 [bookmark: _Toc103017061][bookmark: _Toc31861]基本要求
根据对每个等级的规定和允许误差，应符合下列基本条件：
——果实具有品种的典型特征，果实可溶性固形物应分别达到不知火≥13%、春见≥12%、爱媛≥12%；
——果实达到适于市场或贮运要求的成熟度；
——果实新鲜、果面完整、风味正常，无明显缺陷；
5.2　 [bookmark: _Toc14380][bookmark: _Toc103017062]等级划分
将达到基本要求的蒲江柑橘鲜果分为特等果、一等果、二等果，各等应符合表1规定。
表1  蒲江柑橘等级划分
	项目
	特等果
	一等果
	二等果

	果形
	具有品种典型特征，果形一致，果蒂青绿完整平齐
	具有该品种形状特征，果形较一致，果蒂完整平齐
	具有该品种形状特征，果形一致，果蒂青绿完整平齐

	果面
	色泽
	具有该品种典型色泽，完全均匀着色
	具有该品种典型色泽，75%以上果面均匀着色
	具有该品种典型特征，35%以上果面均匀着色





表1  （续）
	项目
	特等果
	一等果
	二等果

	果面
	缺陷
	果皮光滑；无雹伤、日灼、干疤；允许单果有极轻微油斑、菌斑、药迹等缺陷。单果斑点不超过2个，斑点直径小于1.5mm；无水肿、枯水、浮皮果
	果皮较光滑；无雹伤、允许单果有轻微日灼、干疤；允许单果有极轻微油斑、菌斑、药迹等缺陷。单果斑点不超过4个，斑点直径小于2.5mm；无水肿、枯水，允许有极轻微浮皮果
	果皮较光滑；无雹伤、允许单果有轻微日灼、干疤；允许单果有极轻微油斑、菌斑、药迹等缺陷。单果斑点不超过6个，斑点直径小于3.0mm；无水肿，允许有极轻微枯水、浮皮果


5.3　 [bookmark: _Toc103017063][bookmark: _Toc20268]规格划分
根据自然生长状态下的柑橘单果横径大小，分为特大果、大果、中果、小果四种规格，各规格指标应符合表2的规定。
表2  蒲江柑橘规格划分
	[bookmark: _GoBack]品种类别
	规格

	
	特大果
	大果
	中果
	小果

	横径（mm）
	不知火
	≥100
	90～100
	80～90
	≤80

	
	春见
	≥110
	95～110
	85～95
	75～85

	
	爱媛
	≥90
	75～90
	65～75
	60～75

	
	明日见
	≥90
	75～90
	65～75
	60～76



6　 [bookmark: _Toc20655]分级要求
6.1　 [bookmark: _Toc18894][bookmark: _Toc103017065]批发型
在满足本文件基本要求的同时，以规格划分为主，等级划分可忽略。
6.2　 [bookmark: _Toc103017066][bookmark: _Toc12777]精品型
在满足本文件基本要求的同时，应兼顾等级和规格进行分级。
7　 [bookmark: _Toc23012]检验方法
7.1　 [bookmark: _Toc103017068][bookmark: _Toc28929]抽样方法
按NY/T 5344.4规定的方法取样。
7.2　 [bookmark: _Toc103017069][bookmark: _Toc11950]可溶性固形物测定
按GB/T 8210规定的方法执行。
7.3　 [bookmark: _Toc103017070][bookmark: _Toc7176]果形、色泽、缺陷
将鲜果置于自然光下，果形和色泽主要采用目测法，果面缺陷可借助放大镜、量具等进行判断。
7.4　 [bookmark: _Toc103017071][bookmark: _Toc4744]横径
可采用人工分选和机械分选法。人工分选可采用分级孔板；机械分选可在自动分选线上进行。
7.5　 [bookmark: _Toc103017072][bookmark: _Toc7758]级别判定
7.5.1　 抽检样品应根据商品柑橘的销售类型按照表1和表2的指标进行级别判定。
7.5.2　 抽检样品的检测项全部达标时，则判定为相应的级别；其中任何一个检测项不达标，则判定为以最低检测值指标定级。
7.5.3　 检测值低于最低级或高于最高级的产品为等外品。
8　 [bookmark: _Toc27739]包装
8.1  包装容器应符合卫生、透气性和强度要求，保证柑橘适宜运输和贮藏。
8.2  包装容器外表应有该产品的典型照片。
8.3  包装容器不应有异味，不应对产品造成污染。
9　 [bookmark: _Toc12426]标识
9.1  应在固定位置注明品质名称、商标、等级、规格、生产单位和详细地址、产地、净含量、采收、包装日期等信息，字迹清晰、持久、易于辨认和识读。
9.2  需冷藏保存的，应注明保藏方式。
9.3  储运图示标志应符合GB/T 191的规定。
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