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前言
本标准按照GB/T 1.1-2009给出的规则起草。
本标准由海峡两岸茶业交流协会提出并归口。
本标准起草单位：建宁农业局、厦门茶叶进出口有限公司、三明市农业农村局茶叶站、福建省耕山队生态有机茶叶开发有限公司、建宁县和鑫源家庭农场
本标准主要起草人：陈志雄、张方国、卢秋华、王文娟、宁红梅、吴景栋、聂晓玲、詹兴堆、池正飞、林榕。

建宁红茶
.1　 范围
本文件规定了建宁红茶的术语和定义、基本要求、分类、分级及实物标准样、要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输、贮存和保质期。
本标准适用于建宁红茶。
.2　 规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志
GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB/T 2828.1  计数抽样检验程序 第1部分：按接收质量限(AQL)检索的逐批检验抽样计划
GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.4  食品安全国家标准 食品中灰分的测定
GB 5009.12  食品安全国家标准食品中铅的测定
GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB/T 8302  茶 取样
GB/T 8305  茶 水浸出物测定
GB/T 8311  茶 粉末和碎茶含量测定
GB 14881  食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB 23350  限制商品过度包装要求 食品和化妆品
GB/T 23776  茶叶感官审评方法
GB/T 14487 茶叶感官审评术语
GB/T 30375  茶叶贮存
GB/T 30642  食品抽样检验通用导则
BB/T 0078  茶叶包装通用技术要求
GH/T 1070  茶叶包装通则
GH/T 1077  茶叶加工技术规程
JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则
GB/T 13738.2   红茶  第2部分：工夫红茶
定量包装商品计量监督管理办法（总局2005年第75号令）
国家质量检验检疫总局关于修改《食品标识管理规定》的决定（总局2009年第123号令）
.3　 术语和定义
GB/T 14487确立的以及下列术语和定义适用本标准。
3.1
    建宁红茶  

在建宁自然生态环境条件下，采自福安大白、政和大白、福鼎大白、梅占、金牡丹、本地菜茶等适制红茶的优良茶树品种的幼嫩芽叶，在工夫红茶初制和精制的传统加工工艺基础上，适当予以创新，制成具有特定品质特征的红茶。
3.2

    特种红茶（金针工夫）
4产品质量等级及实物标准样
4.1产品分类
建宁红茶分为特种红茶（金针工夫）、工夫红茶
4.2质量等级
特种红茶质量等级：仅有特级。                                                          工夫红茶按质量等级分为：特级、一级、二级。
4.3 实物标准样
红茶每级设一个实物标准样，每两年换样一次。实物标准样的制备应符合GB/T 18795的规定。
5 要求
5.1　产地自然环境
5.1.1 地理
建宁县地处闽西北内陆山区，属武夷山脉中段，东接泰宁，南邻明溪、宁化，西北与江西省南丰、广昌、黎川三县接壤。境内由四周向中部依次出现中山、低山、高丘、低丘、河谷平原。低丘海拔高度小于450米，坡度一般在10一25度之间，丘陵起伏延绵，地势平缓，植被茂密，东南面山高，西北面山低，整个地势由东南向西北倾斜，茶园主要分布在这些丘陵山地中，全县山地面积214.4万亩。
5.1.2气候
建宁县属亚热带季风气候，冬半年盛行偏北风，夏半年盛偏南风。建宁县四季分明：春季气候多变，冷热无常，寒流经常，春播期常受低温冻害。夏季干旱少雨，多局部雷阵雨。秋季晴热少雨，日夜温差大。冬季寒冷多霜雪，寒流易侵入沉降，。主要气象灾害有低温阴雨、寒潮、雷暴、洪涝、大风、冰雹、高温、干旱。
年平均气温17.6℃。年降水量1875.6mm，其中2～8月降水量1516.1 mm，占全年降水量的81%，雨量充沛，分布不均。年相对湿度83%，年日照时数1532.6小时。年无霜期292天。(1981～2010年常年数据--气象局提供)
5.1.3 土壤
建宁县境内林木苍翠，植被水土保持完好，土层疏松深厚，富含有机质，同时由于磷矿石、钾长石分布广泛，山地土壤磷钾含量高，极其适合茶树生长生育。茶园土壤以红壤、黄壤为主，土层深厚达lm以上，土壤有机质含量1%以上，土壤pH值为4.5--6.5。
5.2 茶树栽培
5.2.1 繁殖方式（有性繁殖---以为不适合当前生产删除）
5.2.1.2无性繁殖
每年10--11月秋季，选用当地茶园性状优良品种的茶树作母树，采集当年生红褐色枝条，利用短穗扦插技术集中育苗。或引进适合本地种植的优良品种苗木。每年10--11月至翌年2-3月移栽。
5.2.2 种植方式
分为单株双列、双株双列条植（株距25-30厘米 、列距35-40厘米、 行距120-150厘米）。条植种植密度为每 667 m2 (相当于1亩）4000株--7000株。
5.2.3 茶园管理
茶园施肥以有机肥为主。成年茶园秋冬季节施用基肥，可施饼肥或经过渥堆的农家肥，结合秋冬季深耕施用；追肥结合中耕锄草进行，以氮肥为主，配施磷钾肥，适当根外喷洒微肥。幼年茶树通过定型修剪，培养丰产树型。
5.3 鲜叶原料
特种原料要求：单芽为主
特级原料要求：单芽或一芽一叶为主
一级原料要求：一芽一、二叶为主
二级原料要求：一芽二、三叶为主 

    采摘要求：分批及时按标准采摘。
5.4 加工流程
    初制工艺：鲜叶一萎凋—（做青）一揉捻一发酵一干燥。                                    

    精制工艺：筛分一拣剔--整形一归堆一拼配一匀堆一复火。
5.5原料要求
红茶毛茶：应符合GB 2762和GB 2763的要求。工夫红茶还应符合GB/T 13738.2的要求。
5.6产品质量基本要求
5.6.1品质正常，具有红茶应有的风味和特征，无劣变、无霉变、无异味、无污染。
5.6.2产品洁净，不得含有非茶类夹杂物。
5.6.3不着色，无任何添加剂。
5.7 感官品质
5.7.1特种红茶官品质应符合表 1 的要求。
表1特种红茶感官品质要求
	级别
	要                           求

	
	外         形
	内         质

	
	条索
	色泽
	整碎
	净度
	香气
	滋味
	汤色
	叶底

	特级
	细紧，锋苗显
	润泽，披金毫
	匀整
	洁净
	鲜，甜，花果香细悠持久
	鲜醇甘爽
	橙红明亮
	嫩红，明亮，芽状齐整


5.7.2工夫红茶感官品质应符合表 2 的要求。
表2 建宁红茶感官品质要求
	级别
	要                           求

	
	外         形
	内         质

	
	条索
	色泽
	整碎
	净度
	香气
	滋味
	汤色
	叶底

	特级
	紧结，锋苗显
	乌褐油润，金毫显露
	匀整
	洁净
	鲜，甜，花果香浓郁持久
	鲜醇甘爽
	橙红明亮，带金圈
	红软，明亮，匀齐， 

	一级
	紧结，锋苗尚显
	较乌润，有金毫
	较匀整
	净，稍含嫩茎
	甜，花果香较浓
	醇厚较爽
	橙红较亮
	红软，尚亮，较匀齐

	二级
	尚紧结，有锋苗
	乌褐
	尚匀整
	尚净，有嫩梗
	花果香尚浓
	醇和
	橙红尚亮
	红，尚软亮，欠匀齐


5.8理化指标
5.8.1建宁红茶理化指标

应符合表3的规定。
表3  建宁红茶理化指标
	项目
	指标

	
	特级、一级
	二级

	水分（质量分数）/%                           ≤
	7.0

	总灰分（质量分数）/%                         ≤         
	6.3

	粉末（质量分数）/%                           ≤
	1.0

	水浸出物（质量分数）/%                      ≥ 
	32
	30


5.8.2质量安全指标

5.8.2.1污染物限量

应符合GB 2762对茶叶的规定；严于食品安全国家标准的指标应符合表4的规定。
表4  污染物限量指标
	项目
	指标

	铅（以Pb计）/（mg/kg）                              ≤
	4.5


5.8.2.2农药残留限量

应符合GB 2763和GB 2763.1中对茶叶的规定；严于食品安全国家标准的指标应符合表28的规定。 

表5 农药残留限量
	项    目
	指    标

	苯醚甲环唑/（mg/kg）                             ≤
	5

	虫螨腈/（mg/kg）                                 ≤
	15

	除虫脲/（mg/kg）                                 ≤
	15

	哒螨灵/（mg/kg）                                 ≤
	4.5

	丁醚脲/（mg/kg）                                 ≤
	4.5

	啶虫脒/（mg/kg）                                 ≤
	8

	多菌灵/（mg/kg）                                 ≤
	4.5

	氟氰戊菊酯/（mg/kg）                             ≤
	10

	甲氰菊酯/（mg/kg）                               ≤
	4.5

	喹螨醚/（mg/kg）                                 ≤
	9

	硫丹/（mg/kg）                                   ≤
	8

	氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯/（mg/kg）             ≤
	10

	氯菊酯/（mg/kg）                                 ≤
	15

	氯氰菊酯和高效氯氰菊酯/（mg/kg）                 ≤
	15

	氯噻啉/（mg/kg）                                 ≤
	2.5

	噻虫嗪/（mg/kg）                                 ≤
	8

	噻螨酮/（mg/kg）                                 ≤
	10

	噻嗪酮/（mg/kg）                                 ≤
	8

	杀螟丹/（mg/kg）                                 ≤
	15

	溴氰菊酯/（mg/kg）                               ≤
	4.5

	乙螨唑/（mg/kg）                                 ≤
	10

	    注：其他农药残留量应符合GB 2763和GB 2763.1的要求。


5.9净含量
应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
6  生产加工过程的卫生要求
    生产加工过程的卫生要求应符合GB 14881 的要求。
7  试验方法
7.1 感官检验
审评环境条件和基本设施应符合GB/T 18797的规定，按GB/T 23776规定的方法测定。
7.2  理化指标检验
7.2.1  水分：按GB 5009.3规定的方法执行。
7.2.2  总灰分：按GB 5009.4规定的方法执行。
7.2.3  水浸出物：按GB/T 8305规定的方法执行。
7.2.4  粉末：按GB/T 8311规定的方法执行。
7.3 质量安全指标检验
7.3.1 污染物限量检验按照GB 2762规定的方法执行。
7.3.2 农药残留限量检验按照GB 2763和GB 2763.1规定的方法执行。
7.4 净含量
按JJF 1070 规定的方法测定。
8 检验规则
8.2 组批
以同一班次包装完好的同一品种、同一等级、同一规格的产品为一批次。
8.3 抽样
按GB/T 8302 的规定执行。
8.4 检验分类
产品检验分出厂检验和型式检验。
8.4.1交收（出厂）检验
每批产品交收（出厂）时，需由加工厂质量检验部门抽检，经检验合格，签发合格证后方可出厂销售。检验项目为感官指标、水分、总灰分、粉末、净含量。
8.4.2型式检验
型式检验的项目为本标准第5章要求中的全部项目。型式检验在正常生产时每年进行一次，若有下列情况之一时，也应进行型式检验：
a)  新产品投产时；
b)  原料来源或关键工艺、设备发生较大改变，可能影响产品质量时；
c)  停产半年以上恢复生产时；
d)  出厂检验结果与上次型式检验结果差异较大时；
e)  国家法定质量监督机构提出型式检验要求时。
8.5 判定规则
8.5.1检验结果全部符合本标准规定时，则判定该批产品为合格品。
8.5.2检验结果中，有一项或一项以上不符合本标准时，可从同批次产品中加倍抽样复验。复验结果合格时，则判定该批产品为合格品；复验结果仍有一项或一项以上不合格，则判定该批产品为不合格品。
8.6 复验
对检验结果有争议时，应对留存样或在同批产品中重新按GB/T 8302规定加倍取样进行不合格项目的复验，以复验结果为准。
9 标志、标签、包装、运输、贮存、保质期
9.2 标志、标签
1.1.1　 产品预包装上食品标签标注应符合GB 7718和国家质量监督检验检疫总局2009年第123号令的规定。
1.1.2　 产品运输包装上应标注产品名称、生产单位和地址、规格、数量等。包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。
9.3 包装
包装材料应符合GH/T 1070的规定，包装均应清洁、紧密、牢固，封口均无破损、无污染。此外，包装还应符合GB 23350限制商品过度包装的要求。
9.4 运输
运输的交通工具必须清洁、卫生、干燥、无异味、无污染，严禁与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装、混运。运输时应有防雨、防潮、防晒措施。
9.5 贮存
应符合GB/T 30375规定。
9.6 保质期
在符合本标准规定的包装、运输和贮存条件下，且包装完好，产品的保质期为3年。
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