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罗定肉桂仓储工艺规程
[bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26986771]范围
[bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc26648466]本标准规定了罗定肉桂仓储的入仓要求、仓库参数、入库管理、堆码管理、在库管理、出库管理、仓储人员要求、运输和记录。
[bookmark: _GoBack]本标准适用于罗定肉桂的仓储。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26986531]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 13933 小型贯流式通风机
术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

罗定肉桂  Luoding Cinnamomum cassia
罗定地区种植的樟科植物肉桂（Cinnamomum cassia Presl）的干燥树皮。

常温库  high temperatrure warehouse
温度控制在≤35℃，相对湿度控制在35%-80%的仓库。

低温库  low temperatrure warehouse
温度控制在≤20℃，相对湿度控制在35%-80%的仓库。
入仓要求
入仓前应洗净，挑去水分含量高、发霉的桂皮和桂枝。
入仓桂皮水分含量≤17.0%，桂枝水分含量≤14.0%。若水分含量超标时，应晾晒后再入仓。
仓库参数
仓库要求
储藏罗定肉桂宜选择常温库或阴凉库。
仓库应干净、通风、阴凉，具备防雨、防霉、防鼠、防火等设施。
仓库应采用无毒、环保的建筑材料，库房地面平整、耐磨、耐冲击。
仓库温度应控制在35℃以下，相对湿度控制在35%-80%之间。
仓库长向墙体的下部应设置通风口。
仓库应安装通风机，数量、排风量与安装位置，以能够使仓库全面换气为宜。噪音、工作电压、功率、自重、转速、风量等技术参数应与仓库相配套，通风机应符合GB/T 13933的要求。
仓库应配备与仓储能力相配套的仓储、装卸、搬运等作业设施设备，如托盘、垫板、空调机、散热器、除湿器、捕鼠器等，以及检测库内外温湿度的设备。
仓库分区
仓库内的储存作业区、辅助作业区应与办公区、生活区分开或有隔离措施。
仓库内应设置检验区、待验区、收货区、储存区、发货区、成品区、不合格品区、工具设备区等。
仓库内应按质量状态实行色标管理，合格区为绿色，不合格区为红色，待确定区为黄色。
入库管理
外观检查
入库的罗定肉桂应检查外观、色泽、气味及是否有霉变、虫蛀等现象，同时应检查包装外观及污染情况等，合格的罗定肉桂才可入库。
质量检测
入库后的罗定肉桂应及时检测水分、灰分、挥发油、桂皮醛、农药残留、重金属等项目。
综合判断与处理
外观检查与质量检测均合格的罗定肉桂判定为整批合格；一个单项及以上检测不合格的罗定肉桂复检后仍不合规判定为不合格，应采取相应处理措施。
验收入库
对验收合格的罗定肉桂允许入库，并放在相应区域。
堆码管理
应在货架或地抬板上进行堆码，地抬板高度应≥ 10.0cm。
垛与垛间距不小于1.0m，垛与墙间距不小于0.5m，垛与梁、柱间距不小于0.3m，主要通道的宽度不小于2.0m，照明灯具垂直下方与储存物品间的距离不小于0.5m。
堆码时，做到货垛整齐、稳固、美观，便于养护与仓储作业。
不合规的罗定肉桂应单独进行堆码。
装箱罗定肉桂应按照纸箱的质量确定堆码高度。
在库管理
定期对仓库内外温湿度，罗定肉桂外观、包装、水分，是否有异味、霉变、虫蛀等进行检查。在潮湿天气或异常天气应增加检查频次。
应按产地、采收时间、规格等级等因素进行编制批号管理，并定期对在库药材进行盘点，发现问题应及时查明原因并处理。
定期对仓库内外温湿度进行观察，并根据库内温湿度变化，采取通风、密封、除湿、调温等措施，改善仓库储存条件。
按时清洁仓库，保持库内整洁。
出库管理
核对出库单据信息，若出库单与库存不符时，应协调处理。
核对信息无问题时，按照先进先出原则出库，或按照指定批次出库。
若出库批次发现霉变、虫蛀、受潮等情况应立即停止出库，并与相关人员通报。
仓储人员要求
仓储人员应无传染病和外伤疾病，服装干净整洁。
运输
运输工具应清洁、干燥、无异味。运输过程中防止外包装破损，并做好防雨、防潮、防晒、防污染等措施，不得与有毒、有害物品及易串味、易混淆、易污染的物品同车混装。
记录
储藏全过程应按规范进行记录，存档保存。
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