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 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

本文件由井研县柑橘协会提出并归口。 

本文件起草单位：井研县柑橘协会、****、****、*****。 

本文件主要起草人：***、****、***、***、***。 
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井研柑橘 

1 范围 

本文件规定了井研柑橘的术语和定义、品种、采收时间要求、分级要求、品质要求、检验方法、检

验规则、标志、标签、包装、运输和贮存。 

本文件适用于井研柑橘主要品种的果品质量要求。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T 2761  食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量 

GB/T 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB/T 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

GB/T 8210  柑橘鲜果检验方法 

GB/T 12947  鲜柑橘 

GB/T 13607  苹果、柑桔包装 

NY/T 1189  柑橘贮藏 

3 术语和定义 

GB/T 12947界定的以及下列术语和定义适用于本文件 

3.1  

井研柑橘 

在井研县境内种植，果品质量符合本文件要求，且达到农产品区域公用品牌、农产品地理标志或地

理标志证明商标授权使用要求的柑橘。 

4 品种 

井研柑橘的主要品种为春见、爱媛38、沃柑、不知火、塔罗科血橙。 

5 采收时间要求 

井研柑橘不同品种应达到该品种采收成熟度要求时进行采摘，不宜过早或过迟采收。井研柑橘主要

品种建议采收时间为： 

春见宜为12月至翌年2月；爱媛38宜为11月至12月；沃柑宜为1月至3月；不知火宜为12月至翌年2

月；塔罗科血橙宜为1月至2月。 

6 分级要求 

6.1 春见 

春见果实分级符合表1的规定。 

表1 春见果实分级感官指标 
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项目 
指标 

特级 一级 二级 

横径（mm） 80～95 70～80 60～70 

果形与整齐

度 

果实呈高扁圆形，基部短颈或

无颈；果实形状、大小均匀，

果实横径差异≤ 3 mm。 

果实呈高扁圆形，基部短颈或

无颈；果实形状、大小较均匀，

果实横径差异≤ 3 mm。 

果实呈高扁圆形，基部短颈或

无颈；果实形状、大小较均匀，

果实横径差异≤ 5 mm。 

果面与色泽 

果面光滑、洁净，油胞细密，

不得有机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮、腐烂果；果

皮橙黄色，着色均匀，富有光

泽。 

果面光滑、洁净，油胞细密，

不得有机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮、腐烂果；果

皮橙黄色或黄色，着色较均

匀，富有光泽；病虫伤斑面积

不超过果皮总面积的 5 ％。 

果面光滑、洁净，油胞较细密，

机械伤、深疤、日灼斑、裂果、

萎蔫浮皮果不得超过 5 ％，

无腐烂果；果皮橙黄色或黄

色，着色较均匀，较富光泽；

病虫伤斑面积不超过果皮总

面积的 10 ％。 

质地与口味 

果皮薄而软，极易剥皮；肉质

脆嫩、化渣，多汁，甜味浓郁，

无核；无水肿、枯水和异味。 

果皮薄而软，易剥皮；肉质脆

嫩、化渣，多汁，甜味较浓郁，

无核；无水肿、枯水和异味。 

果皮薄而软，易剥皮；肉质脆

嫩、化渣，多汁，甜味较浓郁，

无核；无水肿、枯水和异味。 

6.2 爱媛 38 

爱媛38果实分级符合表2的规定。 

表2 爱媛 38 果实分级感官指标 

项目 
指标 

特级 一级 二级 

横径（mm） 75～90 65～75 55～65 

果形与整齐

度 

果实呈扁圆形或圆形；果实形

状、大小均匀，果实横径差异

≤ 3 mm。 

果实呈扁圆形或圆形；果实形

状、大小均匀，果实横径差异

≤ 3 mm。 

果实呈高扁圆形，基部短颈或

无颈；果实形状、大小较均匀，

果实横径差异≤ 5 mm。 

果面与色泽 

果面光滑、洁净，油胞稀，不

得有机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮、腐烂果；果

皮深橙色，着色均匀，富有光

泽。 

果面光滑、洁净，油胞稀，不

得有机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮、腐烂果；果

皮深橙色或橙黄色，着色较均

匀，富有光泽；病虫伤斑面积

不超过果皮总面积的 5 ％。 

果面光滑、洁净，油胞稀，机

械伤、深疤、日灼斑、裂果、

萎蔫浮皮果不得超过 5 ％，

无腐烂果；果皮橙黄色，着色

较均匀，较富光泽；病虫伤斑

面积不超过果皮总面积的 

10 ％。 

质地与口味 

果皮极薄而软，极易剥皮；果

肉无纤维感，肉质柔软，汁多

味浓，香气浓郁，无核；无水

肿、枯水和异味。 

果皮极薄而软，极易剥皮；果

肉无纤维感，肉质柔软，汁多

味浓，香气浓郁，无核；无水

肿、枯水和异味。 

果皮薄而软，易剥皮；果肉无

纤维感，肉质柔软，汁多味浓，

香气浓郁，无核；无水肿、枯

水和异味。 

6.3 沃柑 

沃柑果实分级符合表3的规定。 

表3 沃柑果实分级感官指标 
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项目 
指标 

特级 一级 二级 

横径（mm） 65～75 55～65 50～55 

果形与整齐

度 

果实扁圆形或圆球形；果实形

状、大小均匀，果实横径差异

≤ 3 mm。 

果实扁圆形或圆球形；果实形

状、大小均匀，果实横径差异

≤ 3 mm。 

果实呈高扁圆形，基部短颈或

无颈；果实形状、大小较均匀，

果实横径差异≤ 5 mm。 

果面与色泽 

果面光滑、洁净，油胞细密、

微凸或与果面平，凹点少；不

得有机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮、腐烂果；果

皮橙红色，着色均匀，富有光

泽。 

果面光滑、洁净，油胞细密；

微凸或与果面平，凹点少；不

得有机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮、腐烂果；果

皮橙红色或深橙色，着色较均

匀，富有光泽；病虫伤斑面积

不超过果皮总面积的 5 ％。 

果面光滑、洁净，油胞细密；

微凸或与果面平，凹点较少；

不得有机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮、腐烂果；果

皮深橙色，着色较均匀，富有

光泽；病虫伤斑面积不超过果

皮总面积的 10 ％。 

质地与口味 

果皮薄，包着紧，易剥离；果

肉细嫩化渣，多汁味甜，种子

少；无水肿、枯水和异味。 

果皮薄，包着紧，易剥离；果

肉细嫩化渣，多汁味甜，种子

较少；无水肿、枯水和异味。 

果皮薄，包着紧，较易剥离；

果肉细嫩化渣，多汁味甜，种

子较多；无水肿、枯水和异味。 

6.4 不知火 

不知火果实分级符合表4的规定。 

表4 不知火果实分级感官指标 

项目 
指标 

特级 一级 二级 

横径（mm） 85～95 75～85 65～75 

果形与整齐

度 

果实呈倒卵圆形或近梨形，基

部有短颈；果实形状、大小均

匀，果实横径差异≤ 5 mm。 

果实呈倒卵圆形或近梨形，基

部有短颈；果实形状、大小均

匀，果实横径差异≤ 7 mm。 

果实呈倒卵圆形或近梨形，基

部有短颈；果实形状、大小均

匀，果实横径差异≤ 10 mm。 

果面与色泽 

果面略粗糙，果皮橙黄色，着

色均匀，富有一定光泽；果面

不得有机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮、腐烂果。  

果面略粗糙，果皮橙黄色或黄

色，着色较均匀，富有一定光

泽；不得有机械伤、深疤、日

灼斑、裂果、萎蔫浮皮、腐烂

果；病虫伤斑面积不超过果皮

总面积的 5 ％。 

果面略粗糙，果皮橙黄色或黄

色，着色较均匀，富有一定光

泽；机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮果不得超过 

5 ％，无腐烂果；病虫伤斑面

积 不 超 过 果 皮 总 面 积 的 

10 ％。 

质地与口味 

果皮较厚，易剥皮；肉质脆、

化渣，多汁，酸甜适口，无核；

无水肿、枯水和异味。 

果皮较厚，易剥皮；肉质脆、

化渣，多汁，酸甜适口，无核；

无水肿、枯水和异味。 

果皮较厚，易剥皮；肉质脆、

化渣，多汁，酸甜适口，无核；

无水肿、枯水和异味。 

6.5 塔罗科血橙 

塔罗科血橙果实分级符合表5的规定。 
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表5 塔罗科血橙果实分级感官指标 

项目 
指标 

特级 一级 二级 

横径（mm） 75～85 65～75 60～65 

果形与整齐

度 

果实呈倒卵形或椭圆形，果梗

部有明显沟纹；果实形状、大

小均匀，果实横径差异≤ 3 mm。 

果实呈倒卵形或椭圆形，果梗

部有明显沟纹；果实形状、大

小均匀，果实横径差异≤ 5 mm。 

果实呈倒卵形或椭圆形，果梗

部有明显沟纹；果实形状、大

小均匀，果实横径差异≤ 7 mm。 

果面与色泽 

果面光滑、洁净，油胞细密；

不得有机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮、腐烂果；果

皮橙红色，或有部分血红色，

富有光泽。  

果面光滑、洁净，油胞细密；

不得有机械伤、深疤、日灼斑、

裂果、萎蔫浮皮、腐烂果；果

皮橙红色，或有部分血红色，

富有光泽；病虫伤斑面积不超

过果皮总面积的 5 ％。 

果面光滑、洁净，油胞细密；

机械伤、深疤、日灼斑、裂果、

萎蔫浮皮果不得超过 5 ％，

无腐烂果；果皮橙红色，或有

部分血红色，有光泽；病虫伤

斑面积不超过果皮总面积的 

7 ％。 

质地与口味 

果皮不易剥落；果肉橙色带紫

红色斑块，肉质细腻化渣，汁

多味浓，有玫瑰香气，无核；

无水肿、枯水和异味。 

果皮不易剥落；果肉橙色带紫

红色斑块，肉质细腻化渣，汁

多味浓，有一定玫瑰香气，无

核；无水肿、枯水和异味。 

果皮不易剥落；果肉橙色带紫

红色斑块，肉质细腻化渣，汁

多味浓，有一定玫瑰香气，无

核；无水肿、枯水和异味。 

 

6.6 缺陷果 

允许单果有轻微日灼、干疤、油斑、网纹、病虫斑、药迹等缺陷。但单果斑点不超过4个，小果型

品种每个斑点直径≤  1.5 mm，其他果形品种每个斑点直径≤ 2.5 mm。无水肿、裂果、粗皮大果、枯水

果，允许有极轻微浮皮果。 

7 理化指标 

井研柑橘主要品种的理化指标应符合表 6 的规定。 

表6 理化指标 

品种 
指标 

可溶性固形物（％） 固酸比（X：1） 可食率（％） 

春见 ≥10 ≥12 ≥75 

爱媛38 ≥11 ≥11 ≥75 

沃柑 ≥14 ≥13 ≥72 

不知火 ≥13 ≥12.5 ≥70 

塔罗科血橙 ≥13 ≥11 ≥76 

8 等级差容许度及果品安全指标 

8.1 等级差容许度 

同一果实中不得有隔级果，含邻级果的个数不得超过 5 ％。 

8.2 腐烂果 

产地不应有，到达目的地不超过 3 ％，重伤不超过 1 ％。 

8.3 果品质量安全指标 



T/JYXGX 003—2022 

7 

按GB/T 2761、GB/T 2762、GB/T 2763的规定执行。 

9 检验方法 

9.1 横径 

用游标卡尺测定样品果最大横切面的直径，测量10个，取其算术平均值。 

9.2 外观指标 

用目测、口尝、鼻嗅的方法。 

9.3 理化指标 

按GB/T 12947中5.3规定的方法测定。 

9.4 安全指标 

污染物、农药残留量按GB/T 2762、GB/T 2763规定的方法测定。 

10 检验规则 

10.1 组批 

同一生产单位、同一品种、同一规格、同一等级、同一包装日期的井研柑橘作为一个检验批次。 

10.2 抽样方法 

按GB/T 8210有关规定执行。 

10.3 检验分类 

按GB/T 12947中5.3规定的方法测定。 

10.3.1 交收检验 

每批产品交收前，生产单位都应进行交收检验。交收检验内容包括感官指标、等级差。理化指标、

安全指标要求由交易双方根据合同选检，检验合格方可交收。 

10.3.2 型式检验 

有下列情形之一时应进行型式检验: 

a)前后两次抽样检验结果差异较大； 

b)因人为或自然因素使生产环境发生较大变化； 

c)国家质量监督机构或主管部门提出型式检验要求。 

10.3.3 判定规则 

在整批样品中感官指标不合格果超过 5％，判定不合格，理化指标、污染物限量指标、农药最大残

留量限量指标有一项不合格时，允许加倍抽样复检，如仍有不合格即判定为不合格 

11 标志、标签、包装、运输、贮存 

11.1 标志 

获得批准的企业可在其产品包装上使用农产品区域公用品牌、农产品地理标志或地理标志证明商标

的专用标志，标志使用应符合相关的规定。 

11.2 标签 
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标签应写明产品名称、质量等级、重量（毛重、净重）或果树、包装日期和生产单位或分装单位名

称。 

11.3 包装 

包装应符合GB/T 13607。 

11.4 运输 

轻装轻卸，防止碰撞和挤压。不同容器分开装车，且应具防晒、放热、防冻、防雨淋措施。 

11.5 贮存 

贮存按照NY/T 1189的规定执行。 
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一、工作简况 

（一）背景介绍 

井研县隶属于四川省乐山市，位于四川盆地西南部，属中亚

热带湿润气候区，年均温 17.2 度，年均日照时数 1134.6 小时，

年均降水 1025.8 毫米，全年无霜期 334 天。冬无冻害，夏无酷

暑，土壤矿物质含量丰富，无重金属污染，无大型工业企业，空

气自然清新，是我国柑橘生态区域规划中晚熟柑橘栽培最适宜区。

井研有着悠久的柑橘种植历史。据《唐志》记载：“柑有 21 种，

有成都平蒂柑、大如升、色苍黄，犍为南安出好黄柑”。犍为郡，

领十二县，井研县正是其属地。两千余年的柑橘种植经验，让井

研人积累了丰富的种植经验。近年来随着消费倾向变化与种植技

术的改进，柑橘品种的更新速度越来越快。井研县亦顺应时代潮

流，种植了市场反响热烈的杂交柑橘品种，在多样化的消费市场

中广受欢迎。到 2020 年末，全县柑橘种植面积达到 23 万亩，柑

橘产业年综合产值超过 20 亿元，柑橘产业已成为井研农民增收

的主导产业。 

（二）任务来源 

近几年，井研柑橘产业发展迅速，随着柑橘种植面积的不断

扩大，部分果园也逐渐进入挂果期或盛果期，柑橘产量逐年增加。

县委、县政府大力开展品牌宣传与推广，各级各部门也全力配合，

推动井研柑橘全面发展。种植企业、合作社、家庭农场以及大户

也不断引进新品种，更新种植技术，增加产量。柑橘销售企业及

商家也通过多种渠道、多种形式扩大井研柑橘销售量。目前市场

上销售的井研柑橘品质表现高低不一，品质较差的柑橘商品严重



影响了井研柑橘在消费者中的印象，给大量品质优良的井研柑橘

商品带来了不好的影响。通过调研发现，目前井研柑橘主栽品种

主要包括爱媛 38 号、春见、不知火、沃柑、血橙等种类，各个

品种的果实大小、成熟时间、品质指标均有较大的差异，全县范

围内目前没有较为统一的井研柑橘主栽品种的采收标准和品质

评价指标，这一现状给井研柑橘果品销售形成了阻碍。目前需要

有统一的井研柑橘产品标准来指导全县柑橘主栽品种的采收与

分级。井研县柑橘协会组织开展井研柑橘产品标准的制定，以期

通过柑橘的标准化生产与采收，稳定上市果品质量，保证井研柑

橘的品牌特色，提升产品的市场竞争力，最终实现农民增收、产

业增值。 

（三）编制单位 

井研县柑橘协会、*****、******。 

（四）主要工作过程 

1.成立标准起草小组 

井研县柑橘协会组织会员单位及邀请相关部门及单位的专

家，成立了标准起草小组。 

2.前期调研 

标准起草小组根据井研柑橘种植、采收、分级实际情况，结

合《中华人民共和国标准化法》、《地方标准管理办法》等法律法

规以及标准制定的具体要求，编制调研方案。工作小组分别前往

井研县农业农村局、县供销社、柑橘园区办、井研沃馋农业公司、

橘源合作社、久盛源合作社、88 号家庭农场等单位及生产基地，

对井研柑橘的生产、销售现状进行了全面了解，与柑桔生产、管

理、销售人员进行了深入交流。同时，查询国内外相关标准及其



相关产业开展标准化工作的情况，形成此次井研柑橘产品标准的

技术基础。 

 3.标准起草 

在掌握国家、行业和地方相关规定，查阅柑橘相关资料的基

础上，结合调研收集的数据，标准起草小组完成了《井研柑橘》

初稿的编制工作。 

4.标准研讨 

标准起草小组向行业主管部门、井研柑橘种植主体和相关行

业专家广泛征求意见和建议，然后对标准文本进行了整理和修改，

完成了标准的征求意见稿，再次公开向社会征求修改意见。 

二、确定标准主要内容的依据 

（一）编制原则 

1.符合《中华人民共和国标准化法》、《四川省标准化监督

管理条例》、《团体标准管理规定》等法律法规。 

2.遵循科学性、先进性、适用性的基本原则。 

（二）编制依据 

标准编写的内容和要求符合 GB/T 1.1—2020《标准化工作

导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》。 

三、主要内容说明 

（一）范围 

按照标准的主要内容，将标题拟定为《井研柑橘》，主要规

定了井研柑橘的术语和定义、品种、采收时间要求、分级要求、

品质要求、检验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮

存的要求，适用于井研县区域范围内种植的井研柑橘主要品种的

果品质量要求。 



（二）规范性引用文件 

按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化

文件的结构和起草规则》要求形成列表。注日期的引用文件，仅

该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新

版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

（三）术语和定义 

规定了井研柑橘的种植区域，确定果品品质需要符合的条件。 

（四）品种 

规定了井研柑橘现有主栽品种为春见、爱媛 38、沃柑、不

知火及塔罗科血橙。 

（五）采收时间要求。 

根据不同品种的特性及成熟时间，提出了井研柑橘主要品种

的建议采收时间。 

（六）分级要求 

根据果实横径、果形与整齐度、果面与色泽、质地与口味指

标的要求，将井研柑橘主要品种氛围特级、一级和二级，规定了

相应等级的具体要求。 

规定了缺陷果的要求。 

（七）理化指标 

规定了井研柑橘主要品种理化指标的要求。 

（八）等级差容许度及果品安全指标 

规定了井研柑橘等级差容许度的具体要求、腐烂果的具体要

求。规定了井研柑橘果品质量安全指标应符合《GB/T 2761 食品

安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、《GB/T 2762 食品安全

国家标准 食品中污染物限量》、《GB/T 2763 食品安全国家标



准 食品中农药最大残留限量》的规定。 

（九）检验方法 

规定了果品横径用游标卡尺测量；外观指标用目测、口尝、

鼻嗅的检验；理化指标按照《GB/T 12947 鲜柑橘》中 5.3 规定

的方法测定；安全指标按照《GB/T 2762 食品安全国家标准 食

品中污染物限量》、《GB/T 2763 食品安全国家标准 食品中农

药最大残留限量》规定方法测定。 

（十）检验规则 

该部分根据井研柑橘的果品特点和实际情况，对组批、抽样

方法、检验分类以及判定规则作出了规定。 

（十一）标志、标签、包装、运输、贮存 

标志的使用应符合农产品区域公用品牌、农产品地理标志或

地理标志证明商标的专用标志使用的规定。对产品标签标的内容

给出了具体的规定。产品包装应符合《GB/T 13607 苹果、柑桔

包装》的规定。对运输过程中果品的保护做出了具体的规定。贮

存按照《GB/T 1189 柑橘贮藏》规定的方法执行。 

四、采用国际、国外先进标准的程度 

由于不同的国情和组织构架，经查询，目前还没有与本标准

相关的国际、国外标准。 

五、本标准与现行法律法规和上级标准的关系 

本标准的制定遵循了《中华人民共和国标准化法》《四川省

地方标准管理办法》《四川省标准化监督管理条例》的结构和起

草规则》和 GB/T 17924-2008《地理标志产品标准通用要求》，

并参考了其他柑橘产品的国家标准、地方标准，同时，结合井研

柑橘的实际情况，在标准的编制上，符合国家对标准结构、内容



的要求，同时与目前国家相关文件及要求相互补充。 

六、重大分歧意见的处理经过和依据 

现阶段无重大分歧意见。 

七、贯彻标准的要求和措施建议 

本标准发布稿一经发布，应采用适宜的方式及时对相关管理

部门和井研柑橘生产、加工和销售者进行宣传贯彻，并做好相关

培训，使标准的关联各方能及时、准确的按标准要求规范种植、

销售活动，促进品牌质量提升。 

八、废止现行有关标准的建议 

本标准为新制定的标准。 

九、标准性质的建议说明 

本标准为井研县柑橘协会团体标准，属于自愿性标准，供社

会和会员自愿使用。 

十、其它说明 

无。 

 

                                      标准起草小组 

                                      2022 年 1 月 


