
丰都县麻辣鸡产业协会《丰都麻辣鸡质量要求》

编制说明

一、任务来源及简要起草过程

(一)任务来源

根据丰都县麻辣鸡产业协会《关于发布丰都麻辣鸡生产加工技术规范、丰都麻辣鸡质量要求和丰都麻辣鸡现制现售经营卫生规范3个团体标准的立项公告》丰麻协[2021]X号的要求，起草单位对团体标准T/FDMLJ 002-2022《丰都麻辣鸡质量要求》进行制定。

(二)简要起草过程 

本标准的制定工作从2021年5月份开始，起草单位为：XXX、XXX、XXX、XXX、XXX。起草人为：XXX、XXX、XXX、XXX、XXX、XXX。

本标准按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》起草。起草工作组在制定标准制定工作计划后，广泛进行调研，查阅、收集有关麻辣鸡产品质量资料，深入企业和小作坊查看工艺和产品质量，并收集不同类型的样品进行检测，对麻辣鸡成品的质量要求进行了规定。

主要参照标准包括GB/T 191 《包装储运图示标志》、GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量（含第1号修改单）》、GB 4789.1《食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则》、GB 4789.2《食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定》、GB 4789.3《食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数》、GB 5009.227《食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定》、GB 5009.229《食品安全国家标准 食品中酸价的测定》、GB/T 6388《运输包装收发货标志》、GB 7718《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》、GB 9683《复合食品包装袋卫生标准》、GB/T 9695.19《肉与肉制品取样方法》、GB 29921《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》和GB 31607 《食品安全国家标准 散装即食食品中致病菌限量》、DBS 50/ 029  食品安全地方标准 食品生产加工小作坊通用卫生规范。

标准相关条款的设立主要考虑丰都麻辣鸡加工以小作坊为主、加工企业为辅的产业现状，对两种产业形态的不同类型产品（主要分为预包装食品和散装食品）质量制定不同要求。于2021年11月X号形成征求意见稿，并在全国团体标准网上进行线上征求意见，针对麻辣鸡加工企业、小作坊、监管部门和科研机构进行线下征求意见。在上述各项工作的基础上于2021年X月完成《丰都麻辣鸡质量要求》标准送审稿及编制说明。于2022年XX月XX日，该标准送审稿通过了丰都县麻辣鸡产业协会组织召开的标准审定会的审定。

二、标准制定的目的和意义

麻辣鸡是近几年来丰都的支柱产业之一，截止目前，丰都麻辣鸡生产企业已有5家，包括丰都县麻辣兄弟食品有限公司、重庆市酱欢喜食品有限公司丰都富利实业有限公司、丰都县周氏食品厂、丰都县源源食品有限公司，小作坊和现制现售流通类门店共300家左右，且市场在逐步扩大。很多企业和小作坊开始选择生产此产品，然而作为支柱产业在法律法规及卫生标准制定上出现滞后的情况，这也造成了监督管理的滞后，给监督管理工作带来很多困难。尤其是关于麻辣鸡的质量问题，市场上产品出现的负面消息，都对丰都麻辣鸡的质量提出了更高的要求。

首先，受整体消费水平的影响，群众安全意识淡薄，消费取向主要是“价格优先”，购买食品首选价格“便宜”，一般不特别考虑食品安全问题。群众普遍缺乏食品安全方面的知识，对购买的食品是否是正规合格企业生产、是否过量使用色素、防腐剂等添加剂、是否符合食品安全相关强制性标准等，并不知道如何识别。其次，群众的自我保护意识较差，遇到自身权益受到侵害时，很多人不知道用法律武器来保护自己。且从业人员混乱，健康卫生缺乏监管。另外，据调研了解及丰都县市场监督管理局等部门采集的数据显示，当前生产经营者法律意识淡薄，没有商业道德，只图经济利益，不顾商品质量，不考虑人们食用不合格食品所造成的恶果。这就非常有必要统一麻辣鸡的质量要求，方便消费者保护自己的权益，督促企业及小作坊对每一批产品进行检测，帮助市场监管人员检查产品安全性，共同保障食品安全。
三、与我国有关法律、法规和标准情况的说明

本标准的制定严格遵循《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例、《中华人民共和国标准化法》及实施条例等有关法律法规、部门规章、文件的规定和要求，与其无冲突。

四、确定各项技术内容（如技术指标、参数、公式、检验方法、检验规则等）的依据

㈠ 标准的结构

本标准共分为6章：

1 范围

2 规范性引用文件

3 术语和定义

4 要求

5 检验规则
6 标志、包装、运输与贮存

㈡ 标准修订的内容及相关指标设置依据

1、标准名称 

丰都麻辣鸡质量要求。  

2、标准编制原则和依据

本标准规定了丰都麻辣鸡的感官要求、理化指标、污染物指标、微生物限量、食品添加剂、检验规则及标志、包装、运输与贮存要求。在《丰都麻辣鸡质量要求》标准的制订中，我们遵循“科学性、真实性、可行性、统一性、规范性”原则，参考了GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》、GB/T 191 《包装储运图示标志》、GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量（含第1号修改单）》、GB 4789.1《食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则》、GB 4789.2《食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定》、GB 4789.3《食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数》、GB 5009.227《食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定》、GB 5009.229《食品安全国家标准 食品中酸价的测定》、GB/T 6388《运输包装收发货标志》、GB 7718《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》、GB 9683《复合食品包装袋卫生标准》、GB/T 9695.19《肉与肉制品取样方法》、GB 29921《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》和GB 31607 《食品安全国家标准 散装即食食品中致病菌限量》、DBS 50/ 029《食品安全地方标准 食品生产加工小作坊通用卫生规范》等相关标准，结合丰都麻辣鸡产品的实际情况，制定了成品的质量要求参数。

3、各项指标的确定和依据说明

感官通过目测、鼻嗅、口尝来评定，且感官指标是产品质量最直接最基本要求。本标准中感官要求从麻辣鸡最基本的色泽、形态及组织、气味及滋味、杂质等方面加以限定。鸡肉表面呈卤制品应有的色泽，油脂红亮鲜艳；外观整齐，鸡肉组织紧密；卤味鲜香，无异味；肉质细嫩、咸淡适宜、麻辣得当；和蘸水而食，鲜香与麻辣完美融合，味感醇厚；产品无正常视力可见的外来杂质。

参照肉制品的相关标准及有关规定，以及麻辣鸡的产品特点，收集了该产品近几年来的检验报告，确定了各项指标，并采集了多批次和不同产品类型的麻辣鸡样品进行了检测。样本量的确定参考GB/T 38358《电子商务产品质量监测抽样方法》里的规定。截止2021年10月，丰都麻辣鸡产业协会64家会员单位中生产企业有5家，小作坊有9家，现制现售门店为46家，实验室采集了40组检测数据见附件1，其中涉及3个企业，占比60%，小作坊6家，占比67%,现制现售门店31家，占比67%。统计结果见表1。

表1 指标确定及检测数据统计

	项目
	指标
	样品批次
	不合格数
	合格率（％）

	酸价（以脂肪计）（KOH）/（mg/g）
	≤3.5
	40
	0
	100.0

	过氧化值（以脂肪计）/（g/100g)
	≤0.25
	40
	0
	100.0

	菌落总数/（CFU/g）
	n=5,c=2,m=104，M=105
	40
	0
	100.0

	大肠菌群/（MPN/g）
	n=5,c=2,m=10，M=102
	40
	0
	100.0

	金黄色葡萄球菌
	不得检出
	40
	0
	100.0

	单核细胞增生李斯特氏菌
	不得检出
	40
	0
	100.0

	沙门氏菌
	不得检出
	40
	0
	100.0


酸价和过氧化值是衡量油脂酸败变质的重要指标。麻辣鸡产品中料包约占成品重量的10%，油脂约占料包质量的80%。油脂直接影响产品的口感和内在质量。GB 2716《食品安全国家标准 植物油》中对食用植物油的酸价要求是≤3.0 mg/g，煎炸过程中的植物油酸价指标要求≤5.0mg/g，过氧化值指标为≤0.25 g/100g；DBS50/021《食品安全国家标准 麻辣调料》中酸价要求是≤3.5mg/g，过氧化值指标为≤0.25 g/100g。经对148批次样品进行检验，结果显示酸价检测结果范围为0.24 mg/g~4.6mg/g，过氧化值检测结果范围为0.0028 g/100g~0.15 g/100g。根据相关标准和测定结果数据，确定酸价的限量为≤3.5 mg/g，过氧化值的限量为≤0.25 g/100g。

污染物限量应符合GB 2762中对肉制品的规定。

菌落总数、大肠菌群和致病菌（沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、单核细胞增生李斯特氏菌）均属于微生物范围。菌落总数测定是用来判定食品被细菌污染的程度及卫生质量，它反映食品在生产过程中是否符合卫生要求，以便对被检样品做出适当的卫生学评价。大肠菌群是一个重要卫生指标，反映了食品受粪便污染的情况，对监控食品生产企业卫生操作具有重要意义。GB 2726 《食品安全地方标准 熟肉制品》标准中菌落总数的限量指标为(n=5，c=2，m=104CFU/g，M=105CFU/g)，即在同一批次采5个样品，允许全部样品检验值小于或等于104CFU/g，允许2个样品检验值在104CFU/g至105CFU/g之间，不允许有样品检验值大于105CFU/g或2个以上样品检测值在104CFU/g至105CFU/g之间；大肠菌群限量为(n=5，c=2，m=10CFU/g，M=102CFU/g)，即在同一批次采5个样品，允许全部样品检验值小于或等于10CFU/g，允许2个样品检验值在10CFU/g至102CFU/g之间，不允许有样品检验值大于102CFU/g或2个以上样品检测值在10CFU/g至102CFU/g之间。即将实施的DBS50/021《食品安全国家标准 麻辣调料》中对大肠菌群限量为(n=5，c=2，m=10CFU/g，M=102CFU/g)，与GB 2726限量一致。若鸡肉和料包分别包装，参考GB 17400《食品安全国家标准 方便面》对菌落总数和大肠菌群的测定，规定以混合检验的方式进行检测。起草小组分别对148批次样品进行测定，除2批次菌落总数不符合要求外，其余均达到要求。根据相关标准和测定结果数据，确定菌落总数的限量指标为(n=5，c=2，m=104CFU/g，M=105CFU/g)，大肠菌群限量指标为(n=5，c=2，m=10CFU/g，M=102CFU/g)。预包装和散装产品致病菌（沙门氏菌、单核细胞增生李斯特氏菌和金黄色葡萄球菌）应分别符合GB 29921对熟肉制品和GB 31607对部分或未经热处理散装即食食品的规定。若鸡肉和料包分别包装，规定以混合检验的方式进行检测。
食品添加剂应符合GB 2760的规定。

根据GB/T 23586 酱卤肉制品检验规则、GB/T 9695.19《肉与肉制品取样方法》的相关规定及实际生产过程的抽样和检验规则制定出厂检验、型式检验和判定规则的要求。
产品标签应符合GB 7718和GB 28050的规定。包装储运标识应符合GB/T 191和GB/T 6388的规定。小作坊食品应符合DBS50/ 029的要求。使用复合包装材料应符合GB 9683和有关标准规定的要求，其他包装材料和容器必须符合相应国家标准和有关规定。运输与贮存应符合GB 20799的相关规定。

六、重大意见分歧的处理结果和依据

本标准在编写过程中没有重大意见分歧。
七、其他应予以说明的事项

主要的参考资料

GB/T 191 《包装储运图示标志》

GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》

GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量（含第1号修改单）》

GB 4789.1《食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则》

GB 4789.2《食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定》

GB 4789.3《食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数》

GB 5009.227《食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定》

GB 5009.229《食品安全国家标准 食品中酸价的测定》

GB/T 6388《运输包装收发货标志》

GB 7718《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》

GB 9683《复合食品包装袋卫生标准》

GB/T 9695.19《肉与肉制品取样方法》

GB 29921《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》

GB 31607 《食品安全国家标准 散装即食食品中致病菌限量》DBS 50/ 029《食品安全地方标准 食品生产加工小作坊通用卫生规范》
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	序号
	名称
	规模
	酸价mg/g
	过氧

化值

g/100g
	铅

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）
	N-二甲基亚硝胺（ug/kg）
	菌落总数（cfu/g）
	大肠菌群CFU/g
	致病菌

	1
	丰都县源源食品有限公司
	大
	1.00
	0.027
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	未检出（检出限0.010mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg）
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	2
	丰都县麻辣兄弟食品有限公司
	大
	1.40
	0.025
	 0.11
	未检出（检出限0.010mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	3
	丰都县麻辣兄弟食品有限公司
	大
	1.30
	0.015
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	未检出（检出限0.010mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：290；

样品2：280；

样品3：280； 

样品4：280； 

样品5：280；
	五样结果均＜10
	未检出

	4
	丰都县麻辣兄弟食品有限公司
	大
	1.50
	0.025
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	未检出（检出限0.010mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg）
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出


	序号
	名称
	规模
	酸价mg/g
	过氧

化值

g/100g
	铅

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）
	N-二甲基亚硝胺（ug/kg）
	菌落总数（cfu/g）
	大肠菌群CFU/g
	致病菌

	5
	丰都县源源食品有限公司
	大
	1.54
	0.024
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	未检出（检出限0.010mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg）
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	6
	重庆市酱欢喜食品有限公司
	大
	1.34
	0.034
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	未检出（检出限0.010mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：790；

样品2：500；

样品3：880； 

样品4：510； 

样品5：670；
	五样结果均＜10
	未检出

	7
	重庆市酱欢喜食品有限公司
	大
	1.84
	0.024
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	未检出（检出限0.010mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg）
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	8
	丰都县麻辣兄弟食品有限公司
	大
	1.54
	0.014
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	未检出（检出限0.010mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg）
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：480；

样品2：490；

样品3：250； 

样品4：470； 

样品5：300；
	五样结果均＜10
	未检出


	序号
	名称
	规模
	酸价mg/g
	过氧

化值

g/100g
	铅

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）
	N-二甲基亚硝胺（ug/kg）
	菌落总数（cfu/g）
	大肠菌群CFU/g
	致病菌

	9
	丰都县麻辣兄弟食品有限公司
	大
	1.34
	0.024
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	未检出（检出限0.010mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg）
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：580；

样品2：640；

样品3：660； 

样品4：670； 

样品5：650；
	五样结果均＜10
	未检出

	10
	丰都县麻辣兄弟食品有限公司
	大
	2.00
	0.037
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	未检出（检出限0.010mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg）
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：5000；

样品2：6500；

样品3：5000； 

样品4：6600； 

样品5：6400；
	五样结果均＜10
	未检出

	11
	曾周泉麻辣鸡
	小
	1.20
	0.047
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	金黄色葡萄球菌（CFU/g）五样结果均＜10

	12
	曹刘之家麻辣鸡


	小
	1.10
	0.041
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	金黄色葡萄球菌（CFU/g）五样结果均＜10

	序号
	名称
	规模
	酸价mg/g
	过氧

化值

g/100g
	铅

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）
	N-二甲基亚硝胺（ug/kg）
	菌落总数（cfu/g）
	大肠菌群CFU/g
	致病菌

	13
	二寸轩麻辣鸡
	小
	2.30
	0.042
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：580；

样品2：810；

样品3：490； 

样品4：650； 

样品5：550；
	五样结果均＜10
	未检出

	14
	文化麻辣鸡
	小
	1.00
	0.018
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：100；

样品2：310；

样品3：160； 

样品4：250； 

样品5：190；
	五样结果均＜10
	未检出

	15
	邱家兴源麻辣鸡
	小
	0.69
	0.035
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	16
	美美麻辣
	小
	1.70
	0.037
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	金黄色葡萄球菌（CFU/g）＜10



	序号
	名称
	规模
	酸价mg/g
	过氧

化值

g/100g
	铅

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）
	N-二甲基亚硝胺（ug/kg）
	菌落总数（cfu/g）
	大肠菌群CFU/g
	致病菌

	17
	孙大姐麻辣鸡
	小
	0.63
	0.036
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	金黄色葡萄球菌（CFU/g）＜10

	18
	小秀麻辣鸡
	小
	0.63
	0.037
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：120；

样品2：390；

样品3：370； 

样品4：240； 

样品5：120；
	五样结果均＜10
	金黄色葡萄球菌（CFU/g）＜10

	19
	鸡公叫麻辣鸡
	小
	1.90
	0.045
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：620；

样品2：700；

样品3：670； 

样品4：740； 

样品5：720；
	五样结果均＜10
	未检出

	20
	鬼城梁记麻辣鸡
	小
	1.00
	0.041
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出



	序号
	名称
	规模
	酸价mg/g
	过氧

化值

g/100g
	铅

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）
	N-二甲基亚硝胺（ug/kg）
	菌落总数（cfu/g）
	大肠菌群CFU/g
	致病菌

	21
	隆二姐麻辣鸡
	小
	1.60
	0.028
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	22
	欢琪麻辣鸡
	小
	0.63
	0.019
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	23
	正素麻辣鸡
	小
	0.79
	0.048
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：520；

样品2：480；

样品3：490； 

样品4：510； 

样品5：520；
	五样结果均＜10
	金黄色葡萄球菌（CFU/g）＜10

	24
	朱记麻辣鸡


	小
	0.70
	0.035
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：630；

样品2：680；

样品3：690； 

样品4：710； 

样品5：720；
	五样结果均＜10
	金黄色葡萄球菌（CFU/g）＜10

	序号
	名称
	规模
	酸价mg/g
	过氧

化值

g/100g
	铅

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）
	N-二甲基亚硝胺（ug/kg）
	菌落总数（cfu/g）
	大肠菌群CFU/g
	致病菌

	25
	小红麻辣鸡
	小
	1.00
	0.044
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：100；

样品2：80；

样品3：90； 

样品4：100； 

样品5：120；
	五样结果均＜10
	未检出

	26
	吉千寻麻辣鸡
	小
	0.94
	0.015
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：1100；

样品2：1480；

样品3：1430； 

样品4：1510； 

样品5：1520；
	五样结果均＜10
	未检出

	27
	王大妈麻辣鸡
	小
	1.20
	0.030
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	28
	毛氏麻辣鸡


	小
	1.20
	0.035
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10

	五样结果均＜10
	金黄色葡萄球菌（CFU/g）＜10



	序号
	名称
	规模
	酸价mg/g
	过氧

化值

g/100g
	铅

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）
	N-二甲基亚硝胺（ug/kg）
	菌落总数（cfu/g）
	大肠菌群CFU/g
	致病菌

	29
	常姐麻辣鸡
	小
	1.60
	0.035
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	30
	谢家麻辣鸡
	小
	0.74
	0.035
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：150；

样品2：140；

样品3：130； 

样品4：140； 

样品5：150；
	五样结果均＜10
	未检出

	31
	胡麻麻辣鸡
	小
	1.00
	0.058
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：150；

样品2：180；

样品3：150； 

样品4：170； 

样品5：160；
	五样结果均＜10


	金黄色葡萄球菌（CFU/g）＜10



	32
	冯记食品销售有限公司


	小
	0.50
	0.038
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：630；

样品2：680；

样品3：690； 

样品4：710； 

样品5：720；
	五样结果均＜10
	未检出

	序号
	名称
	规模
	酸价mg/g
	过氧

化值

g/100g
	铅

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）
	N-二甲基亚硝胺（ug/kg）
	菌落总数（cfu/g）
	大肠菌群CFU/g
	致病菌

	33
	欢琪麻辣鸡
	小
	1.90
	0.045
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	34
	弟二麻辣鸡
	小
	0.54
	0.065
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：100；

样品2：120；

样品3：110； 

样品4：120； 

样品5：130；
	五样结果均＜10
	未检出

	35
	姚姚麻辣鸡 
	小
	1.30
	0.060
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：120；

样品2：120；

样品3：130； 

样品4：120； 

样品5：110；
	五样结果均＜10


	金黄色葡萄球菌（CFU/g）＜10



	36
	小秀麻辣鸡


	小
	0.30
	0.058
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：320；

样品2：280；

样品3：290； 

样品4：310； 

样品5：320；
	五样结果均＜10
	未检出

	序号
	名称
	规模
	酸价mg/g
	过氧

化值

g/100g
	铅

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）
	N-二甲基亚硝胺（ug/kg）
	菌落总数（cfu/g）
	大肠菌群CFU/g
	致病菌

	37
	廖幺妹麻辣鸡
	小
	1.30
	0.041
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	38
	陈记麻辣鸡


	小
	1.10
	0.041
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出

	39
	鸡公叫麻辣鸡
	小
	0.64
	0.025
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	样品1：220；

样品2：210；

样品3：200； 

样品4：210； 

样品5：220；
	五样结果均＜10
	金黄色葡萄球菌（CFU/g）五样结果均＜10

	40
	王大妈麻辣鸡
	小
	1.10
	0.020
	未检出（检出限0.02mg/kg）
	＜0.040(定量限0.040mg/kg）
	未检出（检出限0.001mg/kg） 
	未检出（检出限0.003mg/kg）
	未检出（检出限 0.3μg/kg）
	五样结果均＜10
	五样结果均＜10
	未检出


