
《重大活动食品安全管理操作规范》
团体标准编制说明

一、标准名称

重大活动食品安全管理操作规范

二、工作简况

（一）任务来源、起草单位、起草人

重庆市两江新区市场服务协会于2021年4月正式下达了《重

大活动食品安全管理操作规范》制定立项计划。

本标准由通标标准技术服务（重庆）有限公司负责起草，重

庆维景国际大酒店，重庆高科集团有限公司酒店分公司参与起草

工作。

主要起草人包括：李健，程琴，胡小国，蒋盈盈

（二）起草过程

2021 年 5 月，通标公司成立起草工作组，通标公司基于酒

店审核方面的经验，在技术上,项目组的人员配备完善合理,既有

高层次的技术带头人,也有中坚力量，同时编写人员能确保项目

的顺利开展和实施；在管理上,项目组已经建立了一套规范的管

理体系,及时反馈并处理出现的问题,加强对项目实施过程的评估

和监控；在研发上,严格执行相关法律法规和质量体系文件,确保

标准开发体系的有效运行。实行项目经理、技术负责人质量负责

制,加强技术管理的有效性和研发过程的科学性、准确性；切实

做到风险源应对,并且做好了相关的应对措施,保证项目的顺利开

展。
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2021 年 6-8 月期间，项目组走访了多家承担重大活动的酒

店，和酒店对于标准进行了深入交流，听取了标准制定的建议和

意见，为标准编制工作提供基础数据和科学依据。

三、标准制定的目的和意义

（一）重大活动餐饮服务食品安全管理的重要性

随着各类具有特定规模和影响的政治,经济,文化,体育等重

要的大型活动日益增多,致使做好重大活动餐饮服务食品安全工

作，对维护政府形象及社会的和谐稳定具有重要意义。

同时为进一步贯彻重庆市第四次党代会做出的“科学发展、

富民兴渝”的总体部署，实打实体现重庆“民生工程”的意义，

多谋民生之利，多解民生之忧。推动民生事业发展，保证重大活

动餐饮服务食品安全，落实承办单位和餐饮服务提供者以及食品

供应商的主体责任并提出管理操作规范指引，拟利用协会团标的

方式进一步规范标准。

（二）地区重大活动餐饮服务食品安全管理操作需进一步细

化规范工作指引

2020 年 1 月 14 日重庆市市场监督管理局发布实施了《重庆

市重大活动食品安全监督管理实施细则（试行）》，为进一步规

范和加强重大活动食品安全监督管理工作，明确了保障重点，提

高监管能力，提升风险防控水平。作为承办单位和餐饮服务提供

者以及食品供应商，在总的管理要求和原则、管理职责、食品安

全管理制度、餐饮服务提供者重点环节管理措施等方面需要进一

步落实食安管理工作细节，做出重大活动食品安全预防性控制举

措。
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四、与现行有关法律、法规和标准的关系

（一）法律法规依据及与之关系

为了加强团体标准的管理，规范团体标准制定、发布工作，

根据《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国食品安

全法实施条例》、《中华人民共和国标准化法》、《团体标准管

理规定》等文件，提出制订重大活动食品安全管理操作规范。

（二）参考和引用标准的标准号和标准名称
《餐饮服务食品安全操作规范》（国食药监食[2018]12 号）

《重大活动食品安全监督管理办法（试行）》

GB 31654-2021 食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范

五、确定各项技术内容的依据

为规范区域内重大活动食品安全监督管理工作，确保重大活

动食品安全，同时明确责任，加强监管，根据《中华人民共和国

食品安全法》的有关规定，以及《重大活动食品安全监督管理办

法（试行）》的要求，结合重庆市市场监督管理局《关于印发重

庆市重大活动食品安全监督管理实施细则（试行）的通知》等法

律法规、规章、规范性文件的规定，结合实际，制定更易落地执

行操作的重大活动食品安全管理操作规范。

本操作规范适用于区域内开展重大活动时提供食品安全管

理和保障的餐饮服务单位，明确其监管和保障重点，提高专业能

力，提升食品安全风险防控水平，防范食品安全事故，确保重大

活动餐饮服务食品安全。重大活动一般指县级及以上党委、政府、

人大、政协及相关政府职能部门、事业单位或社会组织确定的在

区域内举办的具有一定规模和影响的政治、经济、文化、体育等
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重大活动。

重大活动食品安全管理和保障工作应坚持预防为主、规范管

理的原则。餐饮服务单位开展重大活动食品安全管理，应以控制

食品安全危害、确保所供应食品的安全、预防食品安全事故为宗

旨。餐饮服务单位应将确保食品安全作为重大活动保障的重要政

策，并向全体食品从业人员表明遵守食品安全法律法规和本单位

食品安全制度的重要性。

重大活动主（承）办单位、餐饮服务提供者、食品供应商应

当建立多方参与的联动机制，有效加强对重大活动食品安全监督

管理工作的领导、组织、协调和沟通机制，落实各方责任，及时

互通信息，共同做好重大活动食品安全管理和保障工作。

餐饮服务单位负责人、食品安全管理机构和人员以及厨房、

餐厅、采购、仓库、保洁、财务、维修等各部门（或相关人员）

在食品安全管理中均负有相应职责，示例如下：

1.单位负责人：负责决定单位食品安全政策，确定食品安全

管理目标、制度，配备必要的人员、 场所、设施、设备，创造

有利的工作条件，并为食品从业人员提供培训机会等；

2.部门负责人：负责本部门职责范围内的食品安全管理的相

关工作，对本部门落实食品安全管 理制度的情况进行检查，并

向单位负责人或食品安全管理人员反映食品安全相关情况等；

3.食品安全管理机构和人员：承担《餐饮服务食品安全操作

规范》、《餐饮服务单位食品安全管理人员培训管理办法》中规

定的食品安全管理职责，并向单位负责人或部门负责人反映汇报

食品安全情况等；
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4.食品加工操作人员（关键岗位员工）：按照单位食品安全

管理制度的规定开展食品加工操作。对本岗位食品安全管理制度

的执行情况进行自我检查，并向部门负责人或食品安全管理人员

反映汇报食品安全情况等。

同时，餐饮服务提供者为重大活动提供餐饮服务，应建立重

大活动餐饮服务食品安全工作管理机构，明确责任人，制定重大

活动餐饮服务食品安全实施方案和食品安全事故应急处置方案；

应严格按照餐饮服务食品安全相关规定进行自查，做好重大活动

餐饮服务食品安全保障工作。

在保障期间，重大活动主（承）办单位、餐饮服务提供者、

食品供应商应接受餐饮服务食品安全监管部门在重大活动期间

的监督检查，对检查发现的食品安全隐患，及时监督整改。切实

落实资格审查、现场检查、食安培训等规范性工作，加强食品安

全预防性控制。

在应急处置方面，操作规范严格按照《中华人民共和国食品

安全法》、《中华人民共和国食品安全法实施条例》的要求，发

生异常情况时主办单位或接待单位以及重大活动餐饮服务提供

者应立即向驻点监管人员、属地食品药品监管部门报告并采取相

应措施。

六、重大分歧意见的处理经过和依据

无

七、贯彻标准的要求和措施建议

无

八、涉及专利的有关说明
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无

九、其他应予以说明的事项

无


