T/FDSA XXX—2021

ICS 67.040     

CCS X 18 

	     


团体标准
T/FDSA XXX—2021
	


燕麦麸皮
Oat bran
（征求意见稿）

在提交反馈意见时，请您将知道的相关专利连同支持性文件一并附上
	 FORMDROPDOWN 

	


2021-XX-XX发布
2021-XX-XX实施
中国食品药品企业质量安全促进会  发布


目  次


TOC \o "1-1" \h \u 

前言
Ⅱ
11　范围


12　规范性引用文件


13　术语和定义


4　要求
2
35　生产加工过程要求


36　检验规则


7　标签、包装、运输和贮存
4


前  言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由臻方企业管理（上海）有限公司提出。

本文件由中国食品药品企业质量安全促进会归口。

本文件起草单位：臻方企业管理（上海）有限公司、上海姬浍实业有限公司、上海侨蔻国际贸易有限公司。
本文件主要起草人：方草、吴盼盼、薛慧静、王筱萌。
燕麦麸皮
范围
本文件规定了燕麦麸皮的技术要求、生产加工过程要求、检验规则、标签、包装、运输和贮存。
本文件适用于以燕麦为原料，经籽皮分离，以麸皮为主要组成，添加或不添加食品添加剂，通过熟制、干燥等工艺制得的产品。
规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。
GB 2715　食品安全国家标准 粮食

GB 2760　食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2761　食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
GB 2762　食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 4789.1　食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则
GB 4789.2　食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3　食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB 4789.15　食品安全国家标准 食品微生物学检验 霉菌和酵母计数
GB 5009.3　食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.5　食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定
GB 5009.88　食品中膳食纤维的测定
GB 7718　食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 14880　食品安全国家标准 食品营养强化剂使用标准
GB 14881　食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 29921　食品安全国家标准 食品中致病菌限量
GB 28050　食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

NY/T 2006　谷物及其制品中β-葡聚糖含量的测定
JJF 1070　定量包装商品净含量计量检验规则

国家质量监督检验检疫总局令　第75号（2005）《定量包装商品计量监督管理办法》
术语和定义
GB 5009.88界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1

燕麦麸皮  oat bran

以燕麦为原料，经籽皮分离，以麸皮为主要组成，添加或不添加食品添加剂，通过熟制、干燥等工艺制得的产品。
3.2
总膳食纤维

可溶性膳食纤维与不溶性膳食纤维之和。

[来源：GB 5009.88—2014，2.4]
3.3

燕麦β-葡聚糖

燕麦中的一种可溶性膳食纤维，分子结构中含有（1,3）、（1,4）糖苷键，分子式为(C6H12O6)n。
技术要求

原料要求

应符合GB 2715的要求。
感官要求

感官要求应符合表1的规定。
表1  感官要求
	项目
	要求
	检验方法

	色泽
	具有本产品固有的色泽
	取适量试样置于洁净的白色盘（瓷盘或同类容器）中，在自然光下检查有无异物，闻其气味，用温开水漱口，冲调或冲调加热后品其滋味

	气味
	具有本产品固有气味、无异味
	

	组织状态
	干燥松散、无结块、无霉变，冲调后呈粘稠状或固液混合状
	

	异物
	正常视力下无可见外来物
	


理化指标要求

理化指标应符合表2的要求。

表2  理化指标要求
	项目
	要求
	检验方法

	水分/（g/100g）                                      ≤
	10.0
	GB 5009.3

	总膳食纤维/（g/100g）                                ≥
	8.0
	GB 5009.88

	燕麦β-葡聚糖含量/（以β-葡聚糖计，g/100g）            ≥
	2.0
	NY/T 2006

	蛋白质/（g/100g）                                    ≥
	12.0
	GB 5009.5


污染物限量和真菌毒素限量

4.4.1  污染物限量应符合GB 2762麦片的规定。

4.4.2  真菌毒素限量应符合GB 2761中谷物及其制品的规定。

4.5  微生物限量
4.5.1  致病菌应符合GB 29921中粮食制品的规定。
4.5.2  微生物限量应符合表3的规定。
表3  微生物限量

	项目
	采样方案a及限量
	检验方法

	
	 n
	c
	m
	M
	

	菌落总数/（CFU/g）
	5
	2
	104
	105
	GB 4789.2

	大肠菌群/（CFU/g）
	5
	2
	10
	102
	GB 4789.3

	霉菌/（CFU/g）
	5
	2
	50
	102
	GB 4789.15

	a样品的采样及处理按GB 4789.1执行。


4.6  食品添加剂和食品营养强化剂

4.6.1  食品添加剂的使用应符合GB 2760的规定。

4.6.2  食品营养强化剂的使用应符合GB 14880的规定。

4.7  净含量要求
应符合国家质量监督检验检疫总局令（2005）第75号《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。按JJF 1070规定的规定执行。
生产加工过程要求
生产加工过程应符合GB 14881的规定。
6　检验规则

6.1 组批和抽样

6.1.1  同一工艺配方在同一生产日期加工的产品为一组批。

6.1.2  每批产品随机抽取至少8个最小独立包装（不含净含量抽样），抽样一式两份，供检验和复检备用。
6.2　出厂检验

6.2.1  基本原则
每批产品出厂前应经过检验，检验合格后方可出厂。

6.2.2  检验项目
检验项目为感官、水分、净含量、菌落总数、霉菌、大肠菌群。

6.3  型式检验

6.3.1  基本原则

正常生产时应每年至少进行一次，有下列情况之一，应进行型式检验：

新产品投产前；
更换主要设备时；
原辅材料产地或供应商发生改变时；
停产三个月以上，恢复生产时；
出厂检验的结果与上次型式检验的结果有较大差异时。

6.3.2  检验项目

本文件规定的全部项目。
6.4  判定规则

6.4.1  检验指标全部合格时，判定整批产品合格。

6.4.2  检验指标中有一项或一项以上不符合本标准时，可在同批产品中加倍抽样复检，以复验结果为准。若复验结果仍有一项不符合本标准，则判定整批产品为不合格品。
7　标签、包装、运输、贮存
7.1  标签

预包装产品标签应符合GB 7718、GB 28050以及国家相关标准和法规的规定。
7.2  包装

7.2.1  包装材料和容器应符合国家标准或行业标准的规定。

7.2.2  包装应完整、紧密、无破损。

7.3  运输
7.3.1  运输工具及车辆应符合卫生要求，不得与有毒、有污染的物品混装、混运。
7.3.2  运输过程中应防止受热受潮。
7.3.3  装卸时应轻搬轻放、平面堆放、防止倾倒、重压，防止包装破碎和产品变形。
7.4  贮存

7.4.1  产品应存放于清洁、干燥、通风、避光，有防尘、防火、防虫、防鼠设施的库房中。

7.4.2  产品不应接触墙面或地面，堆放高度应以提取方便为宜。
_________________________________
