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[bookmark: _Toc72224001][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由新民市食品药品管理行业协会提出并归口。
本文件主要起草单位：：新民市食品药品管理行业协会、新民传统血肠餐饮连锁中心、新民市凯丽血肠直营店。
本文件主要起草人：孟刚、胡玉璞、周波、彭革。
本文件于2021年07月首次发布。
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新民血肠
[bookmark: _Toc66208081][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc69923595][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc66208104][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc72224002]范围
[bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233326]本文件规定了新民血肠的术语和定义，要求，试验方法，检验规则，标志、包装、运输和贮存。
[bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531]本文件适用于以鲜猪血为原料，辅以食盐、水、大豆油、香辛料、味精、酱油，添加（或不添加）食品添加剂（山梨酸钾、柠檬酸钠、黄原胶、氯化钙），经过滤、配制、灌装、封口、灭菌、蒸煮等工艺而制成的新民血肠。
[bookmark: _Toc66208105][bookmark: _Toc69923596][bookmark: _Toc66208082][bookmark: _Toc72224003]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志
GB/T 1535  大豆油
GB 1886.25  食品安全国家标准  食品添加剂  柠檬酸钠
GB 1886.39  食品安全国家标准  食品添加剂  山梨酸钾
GB 1886.41  食品安全国家标准  食品添加剂  黄原胶
GB 2707  食品安全国家标准  鲜（冻）畜、禽产品
GB 2716  食用植物油卫生标准
GB 2717  酱油卫生标准
GB 4789.2  食品安全国家标准  食品微生物学检验  菌落总数测定
GB 4789.3  食品安全国家标准  食品微生物学检验  大肠菌群计数
GB 4789.4  食品安全国家标准  食品微生物学检验  沙门氏菌检验
GB 4789.10 食品安全国家标准  食品微生物学检验  金黄色葡萄球菌检验
GB 4789.30  食品安全国家标准  食品微生物学检验  单核细胞增生李斯特氏菌检验
GB 4806.7  食品安全国家标准  食品接触用塑料材料及制品
GB 5009.3  食品安全国家标准  食品中水分的测定
GB 5009.5  食品安全国家标准  食品中蛋白质的测定
GB 5009.11  食品安全国家标准  食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12  食品安全国家标准  食品中铅的测定
GB 5009.15  食品安全国家标准  食品中镉的测定
GB 5009.26  食品安全国家标准  食品中N-亚硝胺类化合物的测定
GB 5009.44  食品安全国家标准  食品中氯化物的测定
GB 5009.123  食品安全国家标准  食品中铬的测定
GB 5461  食用盐
GB 5749  生活饮用水卫生标准
GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB/T 7740  天然肠衣
GB/T 8967  谷氨酸钠
GB 14881  食品安全国家标准  食品生产通用卫生规范
GB/T 15691  香辛料调味品通用技术条件
GB 22214  食品添加剂   氯化钙
GB 28050  食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则
JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则
国家质量监督检验检疫总局令（2005）第75号  《定量包装商品计量监督管理办法》
国家质量监督检验检疫总局令（2009）第123号  《食品标识管理规定》
[bookmark: _Toc66208106][bookmark: _Toc66208083][bookmark: _Toc69923597][bookmark: _Toc72224004]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc66208084][bookmark: _Toc66208107][bookmark: _Toc69923598][bookmark: _Toc72224005]新民血肠
新民血肠是新民市现辖行政区域内，即新民市辖区东经120°26′-120°20′，北纬41°31′-42°17′之间，采一年生本地当天宰杀的新鲜黑公猪血，经传统手工加工而成。新民市食品药品管理行业协会是“新民血肠”地理标志证明商标的注册人，对该商标享有专用权。
 要求
[bookmark: _Toc72224006]原辅料要求
产用水
应符合GB 5749  的规定。
食用盐
应符合GB 5461的规定。
鲜猪血
应来自非疫区，有产地检验、检疫合格证明，并符合GB 2707、GB 2762及国家有关兽药残留限量的规定。
大豆油
应符合GB/T 1535的规定。
酱油
应符合GB 2717的规定。
香辛料
应符合GB/T 15691的规定。
谷氨酸钠
应符合GB/T 8967的规定。
山梨酸钾
应符合GB 1886.39的规定。
黄原胶
应符合GB 1886.41的规定。
柠檬酸钠
应符合GB 1886.25的规定。
氯化钠
应符合GB 22214的规定。
[bookmark: _Toc66208109][bookmark: _Toc69923600][bookmark: _Toc66208086][bookmark: _Toc72224007]感官要求要求
应符合表1规定。
表1　 感官要求
	项目
	要求

	色泽
	色泽呈棕褐色，且均匀一致

	滋、气味
	具有本品固有的滋、气味，无异味，咸淡适中

	组织状态
	肠衣完整，无破损，较结实

	杂质
	无肉眼可见外来杂质


[bookmark: _Toc69923601][bookmark: _Toc66208110][bookmark: _Toc66208087][bookmark: _Toc72224008]理化指标
应符合表2规定。
表2　理化指标
	项目
	指标

	水分/（%）
	≤
	87.1.

	氯化物（以Cl-计）/%
	≤
	1.18

	蛋白质/（%）
	≥
	7.04

	铅（以Pb计）/(mg/kg)
	≤
	0.4

	总砷（以As计）/(mg/kg)
	≤
	0.5

	镉（以Cd计）/（mg/kg）                  
	≤
	0.1

	N-二甲基亚硝胺/(μg/kg)
	≤
	3.0

	铬（以Cr计）/( mg/kg )
	≤
	1.0


[bookmark: _Toc66208088][bookmark: _Toc69923602][bookmark: _Toc66208111][bookmark: _Toc72224009]微生物指标
应符合表3规定。
表3  微生物指标
	项目
	采样方案a及限量

	
	n
	c
	m
	M

	菌落总数∕（CFU∕g）
	5
	2
	104
	105

	大肠菌群∕（CFU∕g）
	5
	2
	10
	102

	沙门氏菌（/25g）
	5
	0
	0
	—

	金黄色葡萄球菌（CFU∕g）
	5
	1
	100 
	1000 

	单核细胞增生李斯特氏菌
	5
	0
	0
	—

	注a：样品的采样及处理按GB 4789.1执行。


[bookmark: _Toc66208089][bookmark: _Toc66208112][bookmark: _Toc69923603][bookmark: _Toc72224010]其它污染物限量
应符合GB 2762的规定。
[bookmark: _Toc66208113][bookmark: _Toc66208090][bookmark: _Toc69923604][bookmark: _Toc72224011]生产加工过程
应符合GB 14881的规定。
[bookmark: _Toc69923605][bookmark: _Toc66208091][bookmark: _Toc66208114][bookmark: _Toc72224012]净含量偏差
应符合国家《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
[bookmark: _Toc72224013]试验方法
[bookmark: _Toc69923607][bookmark: _Toc66208116][bookmark: _Toc66208093][bookmark: _Toc72224014]感官要求
在充足的自然光线下,用肉眼观察其色泽及杂质，嗅其气味，尝其滋味。
[bookmark: _Toc66208094][bookmark: _Toc66208117][bookmark: _Toc69923608][bookmark: _Toc72224015]理化指标
水分
按GB 5009.3规定的方法测定。
氯化物
按GB 5009.44规定的方法测定。。
蛋白质
按GB 5009.5规定的方法测定。
铅
按GB 5009.12规定的方法测定。
无机砷
按GB 5009.11规定的方法测定。
镉
按GB 5009.15 规定的方法测定。
铬
按GB 5009.123规定的方法测定。
N-二甲基亚硝胺
按GB 5009.26 规定的方法测定。
[bookmark: _Toc72224016]微生物指标
菌落总数
按GB 4789.2规定的方法检验。
大肠菌群
按GB 4789.3规定的方法检验。
沙门氏菌
按GB 4789.4规定的方法检验。
金黄色葡萄球菌
按GB 4789.10规定的方法检验。
单核细胞增生李斯特氏菌检验
按GB 4789.30规定的方法检验。
[bookmark: _Toc72224017]净含量偏差
按JJF 1070规定的方法检验。
[bookmark: _Toc72224018]检验规则
[bookmark: _Toc72224019]入库检验
原辅料、包装材料等入库前应由生产厂的质量检验部门按标准要求检验或验收供方证明，合格后方可入库。
[bookmark: _Toc72224020]组批与抽样
同一生产日期、同一班次、同一批投料、同一规格、同一生产线生产的产品为一批。每批随机抽样1kg用作检验和备检。
[bookmark: _Toc72224021]出厂检验
每批产品须经生产厂质检部门检验合格并签发合格证后，方可出厂。出厂检验项目：感官要求、菌落总数、大肠菌群、净含量。
[bookmark: _Toc72224022]型式检验
型式检验项目为本标准中全部的项目。
正常生产时每半年至少进行一次型式检验，有下列情况之一者，亦须进行型式检验：
a)  产品定型投产时；
b)  停产6个月以上恢复生产时；
c） 原辅料产地、供应商发生改变或更新主要生产设备时；
d)  出厂检验结果与上次型式检验结果差异较大时；
e)  供需双方对产品质量有争议，请第三方进行仲裁时；
f)  国家食品安全监督管理部门提出要求时。
[bookmark: _Toc72224023]判定规则
产品经检验全部指标符合本标准要求时，判定为合格品。若有不合格项时，可在同批产品中加倍取样对不合格项进行复检，以复检结果为准。微生物指标不得复检。
[bookmark: _Toc72224024]标志、包装、运输、贮存
[bookmark: _Toc72224025]标志
产品标签应符合GB 7718、GB 28050 和《食品标识管理规定》的规定。包装储运图示标志应符合GB/T 191规定。
[bookmark: _Toc72224026]包装
产品包装材料和容器应符合国家食品包装材料标准的规定。产品内包装天然肠衣应符合GB/T 7740 的规定，塑料盒应符合GB 4806.7的规定，外包装材料采用瓦楞纸箱应符合GB/T 6543的规定。
[bookmark: _Toc72224027]运输
运输工具应清洁、干燥、无异味。运输中不得与有毒、有害、有异味的物品混运。应轻装、轻卸、防雨、防晒。
[bookmark: _Toc72224028]贮存
产品应贮存在干燥、通风、清洁的库房中，不得与有毒、有害的物品贮存在一起。产品应离墙20cm以上，底部应有10cm以上的垫板。
    在符合上述贮运条件下，产品自生产之日起，保质期为5天（不添加食品添加剂）；保质期为15天（添加食品添加剂）。
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