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本文件按照GB/T 1.1-2020《标准工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由山东水产学会提出、组织实施并归口。
本文件起草单位：烟台市海洋经济研究院、烟台东宇海珍品有限公司、烟台兴运海尚生态渔业有限公司。
本文件主要起草人：孙灵毅、张建柏、李冲、程艳、杨涛、高雁、高峰、姜成嘉、代文汇、刘燕英、江燕、邹丽楠。

 

海参花压片
范围
本文件规定了海参花压片的原辅料及加工要求，描述了相应的试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输和贮存等。
本文件适用于以刺参（Stichopus japonicus）生殖腺为原料，经过预处理、干燥、粉碎、压片、包衣、包装等工艺制成的海参花压片产品的生产、检验。
规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志
GB 2733  食品安全国家标准  鲜、冻动物性水产品
GB 2760  食品安全国家标准  食品添加剂使用标准 
GB 4789.1  食品安全国家标准  食品微生物学检验  总则
GB 4789.2  食品安全国家标准  食品微生物学检验  菌落总数测定
GB 4789.3  食品安全国家标准  食品微生物学检验  大肠菌群计数
GB 4789.4  食品安全国家标准  食品微生物学检验  沙门氏菌检验
GB 4789.7  食品安全国家标准  食品微生物学检验  副溶血性弧菌检验
GB 4789.10-2016  食品安全国家标准  食品微生物学检验  金黄色葡萄球菌检验
GB 5009.3  食品安全国家标准  食品中水分的测定
GB 5009.5  食品安全国家标准  食品中蛋白质的测定
GB 5009.11  食品安全国家标准  食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12  食品安全国家标准  食品中铅的测定
GB 5009.15  食品安全国家标准  食品中镉的测定
GB 5009.17  食品安全国家标准  食品中总汞及有机汞的测定
GB 5009.26  食品安全国家标准  食品中N-亚硝胺类化合物的测定
GB 5009.123  食品安全国家标准  食品中铬的测定
GB 5009.190  食品安全国家标准  食品中指示性多氯联苯含量的测定
GB 5749  生活饮用水卫生标准
GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB/T 20361 水产品中孔雀石绿和结晶紫残留量的测定 
GB/T 20756 可食动物肌肉、肝脏和水产品中氯霉素、甲砜霉素、氟苯尼考残留量的测定
GB 20941  食品安全国家标准  水产制品生产卫生规范
GB 28050  食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则
GB/T 30891  水产品抽样规范
农业部783号公告-1-2006 水产品中硝基呋喃类代谢物残留量的测定
术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
原辅料及加工要求
原辅料
刺参生殖腺应符合GB 2733的规定。
辅料应符合GB 2760的规定。
加工用水
应符合GB 5749的规定。
加工要求
厂区环境、车间、设施与设备、卫生管理、生产过程的食品安全控制及人员的要求应符合GB 20941的规定。
技术要求和试验方法
感官要求
在自然光线下，观察色泽、性状及杂质，嗅其气味，应符合表1的规定。
表1  感官要求
	项目
	要求
	试验方法

	外观
	块形完整，大小基本一致，表面光滑，无斑点，无变形
	目测

	色泽
	表面浅黄色
	目测

	气味
	略带海腥味，无刺激性气味，无异味。
	鼻嗅

	杂质
	无正常视力可见杂质
	目测


理化要求
应符合表2的规定。
  表2  理化要求
	项目
	指标要求
	试验方法

	能量(kJ/100g)                ≥
	1500
	GB 28050

	蛋白质(g/100g )              ≥
	34
	GB 5009.5

	碳水化合物（g/100g）         ≥
	43
	GB 28050

	水分（g/100g）               ≤
	5.0
	GB 5009.3


安全卫生指标
海参花的药物残留限量应符合表3的规定。
  表3  药物残留限量
	项目
	判定限量值（ug/kg）
	试验方法

	硝基呋喃类代谢物
	各分项限量值 ≤1.0
	农业部783号公告-1-2006 水产品中硝基呋喃类代谢物残留量的测定

	孔雀石绿
	1.0
	GB/T 20361

	氯霉素
	0.3
	GB/T 20756


染物限量应符合表4的要求。
  表4  污染物限量
	项目
	限量
	试验方法

	N--二甲基亚硝胺（mg/kg）
	4.0
	GB 5009.26

	多氯联苯（mg/kg）
	0.5
	GB 5009.190

	无机砷（以As计）（mg/kg）
	0.5
	GB 5009.11

	甲基汞（以Hg计）a（mg/kg）
	0.5
	GB 5009.17

	铅（以Pb计）（mg/kg）
	1.0
	GB 5009.12

	铬（以Cr计）（mg/kg）
	2.0
	GB 5009.123

	镉（mg/kg）
	2.0
	GB 5009.15


微生物指标限量应符合表5的要求。
   表5  微生物指标限量
	项目
	采样方案a及限量
	试验方法

	
	n
	c
	m
	M
	

	菌落总数/(CFU/g)
	5
	2
	104
	105
	GB 4789.2

	大肠菌群/(CFU/g)
	5
	2
	10
	102
	GB 4789.3

	沙门氏菌
	5
	0
	0
	——
	GB 4789.4

	副溶血性弧菌
	5
	1
	100 MPN/g
	1000 MPN/g
	GB 4789.7

	金黄色葡萄球菌
	5
	1
	100 CFU/g
	1000 CFU/g
	GB 4789.10-2016第二法

	a  样品的采样及处理按照GB 4789.1执行。


检验规则
抽样方法
在同一生产周期中，用同一批原料、同一方法生产出来的一定数量的产品为一批，按批号抽样。按GB/T 30891的规定执行。
出厂检验
每批产品应进行出厂检验。出厂检验由生产单位质量检验部门执行，检验项目为感官、净含量、水分、蛋白质、菌落总数、大肠菌群数、沙门氏菌、副溶血性弧菌、金黄色葡萄球菌，检验合格签发检验合格证，产品凭检验合格证入库或出厂。
判定规则
检验项目全部合格者，判为合格品。否则，可在该批次产品中加倍抽样复检，以复检结果为准。复检结果仍有一项不合格者即判为不合格品。
微生物指标不合格不得复检。
型式检验
型式检验正常生产每半年进行一次，有下列情况之一，应进行型式检验。型式检验项目为本标准要求中的全部项目和标签。
a)  产品定型投产时。
b)  原料产地或供应商发生变化时。
c)  更换主要生产设备时。
d)  出厂检验的结果与上次型式检验的结果有较大差异时。
e)  停产三个月以上，恢复生产时。
f)  食品安全监督机构提出要求时。
标签、标志、包装、运输、贮存、保质期
标签、标志
包装产品的标签应符合GB 7718、GB 28050的规定。
包装储运标志应符合GB/T 191的规定。
包装
包装材料
所用玻璃瓶、纸盒、纸箱等包装材料应洁净、无毒、无异味，质量应符合相关食品安全标准规定。
包装要求
产品应密封包装后装入纸箱。箱中产品应排列整齐，应有产品合格证。包装应牢固、防潮、不易破损。
运输
运输工具应清洁、干燥，运输过程中应有遮盖物，防止日晒，雨淋、受潮。不应与有毒、有害物质混运。
贮存
贮存产品的仓库应清洁、阴凉、干燥、通风、严防受热或阳光曝晒，产品不应与潮湿地面接触，不应与有毒有害品混储，成品堆放应有垫板，离地10cm以上，离墙20cm以上。
保质期
产品在本文件规定的条件下，自生产之日起，保质期为24个月。

                                                         
《海参花压片》团体标准
编制说明

一、项目背景
刺参（Stichopus japonicus）是我国名贵的传统海产品，自古便有“海八珍”之首的美誉。刺参含有高蛋白质、低脂肪、低胆固醇以及丰富的氨基酸和微量元素，而刺参的性腺，俗称海参花。海参花含有对人体特殊功效的酸性粘多糖、牛磺酸、海参皂苷等多种生物活性物质，以及锌、硒、铁等多种微量元素，具有较强的提高免疫力、抗肿瘤、抗凝血，保护神经组织、降低血粘度等功效。
该标准是规范海参花压片加工的重要基础和依据。多年来，由于刺参增养殖规模不断扩大，增养殖面积和产量都得到大幅度提高，各种海参加工产品陆续推上市场，但海参花压片技术尚属空白。及时制定《海参花压片》是规范我省海参花加工产品流程，保护消费者的根本利益，促进海参产业和渔业生产持续发展的一项重大课题。
烟台是海参增养殖大市和主产区。2019年，全市海参总产量2.7万吨，约占全省1/4，占全国1/6；海参养殖业产值（养殖+苗种）82.2亿元，占水产品总产值24.3%；海参增养殖面积59.6万亩。通过优化资源结构，向海产品精深加工领域探索，开拓海参附加产品的生产，可有效提高产品附加值、增加企业经济效益。
二、工作简况
本标准由山东水产学会提出、组织实施并归口。
本标准起草单位：烟台市海洋经济研究院、烟台东宇海珍品有限公司、烟台兴运海尚生态渔业有限公司。
烟台市海洋经济研究院和烟台东宇海珍品有限公司就有关标准制定原则及起草工作进行了说明和具体分工，制定了起草工作时间表。
2020年10月编制组提出了标准的征求意见稿框架，经技术负责人大纲审查后，2020年12月烟台市海洋经济研究院完成《海参花压片》标准征求意见稿，并通过电邮和书面的方式，广泛征求了20个行业专家和重点企业的意见。2021年3月9日，对专家和全市重点加工企业反馈意见进行了汇总，完成征求意见修改。 2021年 3月10日，烟台市海洋经济研究院进行了内部技术人员讨论和最后定稿，形成了《海参花压片》团体标准送审稿。
三、标准编制原则和标准的主要内容
标准编制的原则：
1、 本标准按照GB/T 1.1-2020《标准工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草；
2、 标准应符合国家有关法律法规、强制性标准及相关产业政策要求；
3、 标准要具有科学性、先进性、经济性、切实可行。本标准规定了海参花压片的原辅料及加工要求、检验规则、标签、标志、包装、运输和储存。适用于以刺参（Stichopus japonicus）生殖腺为原料，经过预处理、干燥、粉碎、压片、包衣、包装等工艺制成的海参花压片产品。
主要内容：
标准范围；规范性引用文件（文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件；术语和定义（本文件没有规定的术语和定义）；原辅料及加工要求（原辅料、加工用水、加工要求）；技术要求分为感官要求（外观、色泽、气味、杂质）；理化要求（能量、蛋白质、碳水化合物、水分）；安全卫生指标包括药物残留限量（硝基呋喃类代谢物、孔雀石绿、氯霉素）；污染物限量指标（N--二甲基亚硝胺、多氯联苯、无机砷、甲基汞、铅、铬、镉）；微生物指标限量（菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、副溶血性弧菌、金黄色葡萄球菌）；检验规则（抽样方法、出厂检验、型式检验、判定规则）；标签；标志；包装；运输；储存；保质期等。
四、主要的试验（验证）的分析、综述报告、技术经济论证，预期的经济效果
1、标准编写组在标准编写过程中，通过电邮和书面的方式，广泛征求了20个行业专家和全市重点加工企业的意见，并进行了汇总。其中，发函单位数量：20个；提出意见单位：11 个；提出意见数量：39 个。意见处理结果：采纳21 个；未采纳：18 个，同时给出了未采纳理由。
2、与行业中主要水产品加工企业、科研院所、大中院校，以及第三方认证机构等多家单位进行了反复、充分的试验。根据实验结果分析，形成以下综述报告：
①海参花压片产品的药物残留限量，采用了农业部783号公告关于水产品硝基呋喃类代谢物残留量的测定，各分项限量值≦1.0；孔雀石绿、氯霉素分别采用GB/T20361、GB/T20756的检验标准，判定限量值为1.0和0.3。通过样品送检，海参花压片的药物残留均未检出。
②微生物指标限量采用食品安全国家标准中的食品微生物学检验（总则GB4789.1、菌落总数测定GB4789.2、大肠菌数计数GB4789.3、沙门氏菌检验GB4789.4、副溶血性弧菌检验GB4789.7、金黄色葡萄球菌检验GB4789.10）方法，每批产品检验合格签发检验合格证，检验出厂或入库。
③污染物限量根据食品安全国家标准GB2762中有关水产品必检项目的要求，委托第三方检测机构——青岛谱尼测试集团有限公司对海参花压片分别进行了N--二甲基亚硝胺、多氯联苯、砷、铅、镉、汞、铬等七个项目的测定试验，其中，铅、无机砷、N--二甲基亚硝胺、多氯联苯等四个指标未检出，甲基汞检测结果0.022mg/Kg, 铬检测结果0.065mg/Kg。通过实验验证，最后以国家标准GB2762中有关水产品必检项目的最低限量作为海参花压片产品的污染物限量指标，并广泛地征求了专家意见。
④理化要求中的能量、蛋白质、碳水化合物、水分指标是根据国家标准GB 28050、GB 5009.5 和GB 5009.3的检验要求，通过多批次样品检验结果汇总，确定了相关数据。
3、本标准起草和形成过程中，严格按照国家标准GB/T 1.1-2020给出的规则起草，符合国家相关法律法规和强制性标准的要求。
4、通过标准的制定，规范海参花加工过程，符合国家相关的海参标准和国家无公害水产品标准要求，进一步完善加工过程和产品的质量标准；在加工产品标准化的基础上推广示范、技术辐射，为企业的科学管理奠定坚实的基础；继续推行无公害健康食品，杜绝有害药物的使用，达到绿色养殖和加工，促进海参产业的持续健康发展。
五、标准涉及的相关知识产权说明
    本标准不涉及专利等相关知识产权问题。
六、采用国际标准和国外先进标准的程度，以及与国际、国外同类标准水平的对比情况
    本标准在编制过程中没有查询到相应的国际、国内标准，因此没有采标。
七、与现有相关法律法规及相关标准的协调性
本标准与下列标准是遵循、继承、互补、完善的关系。
GB/T 191  包装储运图示标志
GB 2733  食品安全国家标准  鲜、冻动物性水产品
GB 2760  食品安全国家标准  食品添加剂使用标准 
GB 4789.1  食品安全国家标准  食品微生物学检验 总则
GB 4789.2  食品安全国家标准  食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3  食品安全国家标准  食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB 4789.4  食品安全国家标准  食品微生物学检验 沙门氏菌检验
GB 4789.7  食品安全国家标准  食品微生物学检验 副溶血性弧菌检验
GB 4789.10  食品安全国家标准  食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验
GB 5009.3  食品安全国家标准  食品中水分的测定
GB 5009.5  食品安全国家标准  食品中蛋白质的测定
GB 5009.11  食品安全国家标准  食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12  食品安全国家标准  食品中铅的测定
GB 5009.15  食品安全国家标准  食品中镉的测定
GB 5009.17  食品安全国家标准  食品中总汞及有机汞的测定
GB 5009.26  食品安全国家标准  食品中N-亚硝胺类化合物的测定
GB 5009.123  食品安全国家标准  食品中铬的测定
GB 5009.190  食品安全国家标准  食品中指示性多氯联苯含量的测定
GB 5749  生活饮用水卫生标准
GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB/T 20361 水产品中孔雀石绿和结晶紫残留量的测定 
GB 20941  食品安全国家标准  水产制品生产卫生规范
GB/T 20756 可食动物肌肉、肝脏和水产品中氯霉素、甲砜霉素、氟苯尼考残留量的测定
GB 28050  食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则
GB/T 30891  水产品抽样规范
农业部783号公告-1-2006 水产品中硝基呋喃类代谢物残留量的测定
八、重大意见分歧的处理经过和依据
    无。
九、贯彻标准的要求和措施建议（包括组织措施、技术措施、过度办法等内容）
标准归口单位进行贯彻标准指导，组织标准贯彻指导培训班，由标准制定人员进行宣讲；设立专门的答疑和咨询部门，对加工企业提出的问题进行指导和答疑，做好标准执行的贯彻和实施。加强宣传度，提高认知度，激发标准质量的内生动力，推动科技创新与产业发展有效对接，促进标准化创新成果市场化、产业化。
十、其他应予说明的事项
无。
烟台市海洋经济研究院
                       二O二一年三月一十二日
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